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1 1st USE

2 BEVERAGE SETTINGS

FR - 1ERE UTILISATION

NL - 1STE GEBRUIK

NO - FORSTE GANGS BRUK

FI - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA
IT - PRIMO UTILIZZO

EL - NMPQTH XPHZH

SK - PRVE POUZITIE

PL - PIERWSZE UZYCIE

UK - MEPLUE BUKOPUCTAHHA

BG - M3MNOJI3BAHE 3A 1BU MbT

DE
DA
sV
33

PT

cs

HU
RU
RO
HR

ERSTMALIGE BENUTZUNG
F@RSTEGANGSBRUG
FORSTA ANVANDNINGEN
PRIMER USO

12 UTILIZACAO

PRVNI POUZITI

ELSO HASZNALAT

MEPBOE NCINOJIb30OBAHME
PRIMA UTILIZARE

PRVA UPORABA

FR - REGLAGES DES BOISSONS

NL - DRANKJES-INSTELLINGEN
NO - DRIKKEINNSTILLINGER

FI - JUOMAN ASETUKSET

IT - SELEZIONE DELLE BEVANDE
EL - PYOMIZEIZX POOHMATQN

SK - NASTAVENIE NAPOJOV

PL - WYBOR NAPOJOW

UK - HAJTALLUTYBAHHSA HAMOIB
BG - HACTPOVIBAHE HA HAMUTKI

EXTRA SHOT

+
p D'
N

DE - GETRANKEEINSTELLUNGEN

DA - NDSTILLINGER FOR DRIKKEVARER
SV - DRYCKESINSTALLNINGAR

ES - AJUSTES DE BEBIDAS

PT - DEFINICOES DAS BEBIDAS

CS - NASTAVENI PRO NAPOJE

HU - ITALBEALLITASOK

RU - HACTPOWKW/ HAMNTKOB

RO - SETARI PENTRU BAUTURI

HR - POSTAVKE ZA NAPITKE

[~ I '
Bt |
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3.A. MAKE A MILK RECIPE

FR - PREPARER UNE RECETTE LACTEE

NL - EEN MELKRECEPT MAKEN

NO - TILBERED EN DRIKK MED MELK

FI - MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTAMINEN
IT - PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE
EL - NMAPAXKEYH ZYNTATHX ME TAAA

SK - PRIPRAVA MLIECNEHO RECEPTU

PL - UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO

UK - NMPUFOTYBAHHA HAMOIB 3 MOJIOKOM

BG - MPUTOTBAHE HA PELIEMTA C MTIAKO

_A

DE - ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

DA - LAV EN MALKEOPSKRIFT

SV - TILLRED EN DRYCK MED MJOLK

ES - PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA LACTEA
PT - PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE LEITE

CS - VYTVORTE RECEPT S MLEKEM

HU - KESZITSEN EGY TEJRECEPTET

RU - MPUTOTOBJIEHNE HAMUTKOB C MOJIOKOM
RO - PREPARATI O RETETA CU LAPTE

HR - PRIPREMA NAPITAKA S MLIJEKOM

CAPPUCCINO

5D

3.B QUICK RINSE AFTER A MILKY

DRINK (30s)

FR - RINCAGE RAPIDE APRES UNE RECETTE
LACTEE (30s)

NL - SNELLE REINIGING NA MELKHOUDENDE
DRANK

NO - RASKSKYLLING ETTER EN MELKEAKTIG DRIKK
FI - NOPEA HUUHTELU MAITOKAHVIN JALKEEN

IT - RISCACQUO RAPIDO IN SEGUITO AL
CONSUMO DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE

EL - TPHTOPO =EMAYMA META AllO

POOHMA ME TAAA

SK - RYCHLE OPLYCHNUTIE PO MLIECNOM NAPOJI

PL - SZYBKIE PLUKANIE PO NAPOJU
MLECZNYM

UK - CTOJIOCHITb MICAA MPUTOTYBAHHA
MOJIOYHOIO

BG - 6bP30 W3MIAKBAHE CJE[ MPUTOTBAHE
HAHATTKA C

DE - NACH EINEM GETRANK MIT MILCH KURZ
SPULEN

DA - MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON
SV - RENGJ@R DRYPPEBRETTET REGELMESSIG

ES - ACLARAR DESPUES DE HACER UNA
BEBIDA CON LECHE

PT - ENXAGUAMENTO RAPIDO APOS A
PREPARACAO UMA BEBIDA DE LEITE

CS - RYCHLY PROPLACH PO MLECNEM NAPOJI
HU - GYORS OBLITES EGY TEJES ITAL UTAN

RU - IPOMOWTE MOCJ/E MPUrOTOBJIEHNA
HAMUTKA C MOJTOKOM

RO - CLATIRE RAPIDA DUPA O BAUTURA CU
LAPTE

HR - BRZO ISPERITE NAKON MLIJECNOG NAPITKA




4.DEEP CLEANING OF MILK SYSTEM MANUALLY -5 MINS/\

FR - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI
DU LAIT -5 MIN

NL - HANDMATIGE DIEPE REINIGING VAN HET
MELKSYSTEEM -5 MIN

NO - MANUELL ORDENTLIG RENGJZRING AV
MELKESYSTEMET - 5 MIN

FI - MANUAALINEN MAITOJARJESTELMAN
SYVAPUHDISTUS - 5 MIN

IT - PULIZIA° PROFONDA MANUALE DEL
CIRCUITO DEL LATTE

EL - XEIPOKINHTOX BAOYX KAGAPIXMOX TOY
ZYXTHMATOZX FAAAKTOZ - 5 AEMTA

SK - MANUALNE HLBKOVE CISTENIE MLIECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

PL - RECZNE SZCZEGOLOWE CZYSZCZENIE
SYSTEMU MLEKA - 5 MIN

UK - TTINBOKE PYYHE OYMLLEHHA CUCTEMU
MOJIOKA -5 XB

BG - PbMHO [bJIBOKO TMOYMCTBAHE HA
CUCTEMATA 3A MJTAKO

DE - MANUELLE  TIEFENREINIGUNG  DES
MILCHSYSTEMS - 5 MIN

DA - MANUELHOVEDRENSNING AF MALKESYSTEMET
-5MIN

SV - MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET
-5 MINUTER

ES - LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL SISTEMA
DE LECHE - 5 MINUTOS

PT - LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA
DO LEITE-5MIN

CS - RUCNI  HLOUBKOVE CISTENI MLECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

HU - A TEJRENDSZER MANUALIS MELYTISZTITASA
-5PERC

RU - 3AMYCKAEMAA BPYYHYIO [TIYBOKAA
OYNCTKA MOJTOYHOW CUCTEMbI - 5 MIH

RO - CLATIREA MANUALA N PROFUNZIME A
SISTEMULUI DE LAPTE - 5 MIN

HR - RUCNO DUBINSKO CISCENJE  SUSTAVA
MLIJEKA -5 MIN




5.A. REFILLING THE WATER TANK A

FR - REMPLISSAGE DU RESERVOIR D'EAU
NL - HET WATERRESERVOIR VULLEN

NO - FYLL PAVANNTANKEN

FI - VESISAILION TAYTTAMINEN

IT - RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELLACQUA

EL - TEMIXTETO AOXEIO NEPOY

SK - PLNENIE NADRZKY NAVODU

PL - NAPELNIANIE ZBIORNIKA WODY

UK - HATIOBHEHHA PE3EPBYAPA L1719 BOAW
BG - HAITBbJIHETE PE3EPBOAPA 3A BOLIA

DE - WASSERTANK BEFULLEN

DA - FYLD VANDTANKEN

SV - FYLL PAVATTENBEHALLAREN

ES - LLENAR EL TANQUE DE AGUA

PT - ENCHER O RESERVATORIO DA AGUA
CS - NAPLNTE VODN/NADRZ

HU - VIZTARTALY FELTOLTESE

RU - HATOJHEHVE PE3EPBYAPA [Tl BO[Ib!
RO - UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

HR - NAPUNITE SPREMNIK SVODOM

5.B.CLEAN THE WATER TANK REGULARLY A

FR - NETTOYER LE RESERVOIR D’EAU
REGULIEREMENT

NL - MAAKHET WATERRESERVOIR REGELMATIG
SCHOON

NO - RENGJ@R VANNTANKEN REGELMESSIG
FI - PUHDISTA VESISAILIO SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL SERBATOIO
DELL'’ACQUA

EL - KAOAPIZETE TAKTIKATO AOXEIO NEPOY
SK - NADRZ NA VODU PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
POJEMNIKA NA WODE

UK - PEMYJIAPHO OYMLLAWTE PE3EPBYAP
AJ1Aa BOAN

BG - MOYMCTBANTEPEAOBHOPE3EPBOAPA
3ABOJA

DE - REINIGENSIEDENWASSERTANKREGELMASSIG
DA - RENG@R VANDBEHOLDEREN REGELMASSIGT
SV - RENGOR VATTENBEHALLAREN REGELBUNDET
ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL DEPOSITO DE AGUA

PT - LIMPE O RESERVATORIO DE AGUA
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE NADRZKU NA VODU
HU - RENDSZERESEN TISZTITSAMEG A VIZTARTALYT

RU - PEMYIIPHO OYULLAVTE PESEPBYAP IJ14
BOAbl

RO - CURATATI REZERVORUL DE APA iN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA VODU




6.B CLEAN THE COFFEE GROUND COLLECTOR A
"= REGULARLY

6.A. EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR A

FR - VIDERLE BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE DE - KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN FR - NETTOYER LE BAC COLLECTEUR DE DE - REINIGEN SIEDEN KAFFEESATZBEHALTER

NL - KOFFIEDIKOPVANGBAK LEEGMAKEN
NO - T&M OPPSAMLINGSBRETTET FOR GRUT
FI - KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN

IT - SYUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI
RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE

EL - AAEIAXMA LYAAEKTH YMOAEIMMATON KAGE

SK - VYPRAZDNENIE ZBERNEJ NADOBKY NA
KAVOVU USADENINU

PL - OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSY

UK - CTIOPOXHEHHA ~ KOHTEMHEPA  [N14
BIAMPALIbOBAHOI KABM

BG - V3MPA3BAHE HA KOHTEMHEPA 3A

DA - TOM KAFFEGRUMSSAMLEREN

SV - TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN

ES - VACIAR EL COLECTOR DE GRANOS DE CAFE

PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS
CS - VYPRAZDNENIZASOBNIKU NA POUZITOU KAVU
HU - ZACCGYUJTO KIURITESE

RU - OYMCTKA KOHTEHEPA /19 KOOEAHOW TYLLN
RO - GOLIREA COLECTORULUI DE CAFEA

HR - PRAZNJENJE POSUDE ZA SAKUPLJANJE
TALOGA KAVE

MARC DE CAFE REGULIEREMENT

NL - MAAKDE OPVANGBAKVOORGEMALEN

KOFFIE REGELMATIG SCHOON

NO - RENGJZR KAFFEGRUTOPPSAMLEREN

REGELMESSIG

FI - PUHDISTA JAUHETUN KAHVIN

KERAAJA SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL RACCOGLITORE

DEL CAFFE

EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TON XYANEKTH

YMOAEIMMATQON AAEXMENOY KAOE

SK - ZBERNU NADOBU NA KAVOVE

USADENINY PRAVIDELNE CISTITE

REGELMASSIG

DA - RENG@ZR KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
REGELMASSIGT

SV - RENGOR SUMPLADAN REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL COLECTOR
DE CAFE MOLIDO

PT - LIMPE O COLETOR DE BORRAS DE CAFE
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE SBERAC KAVOVE
SEDLINY

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
KAVEORLEMENY-GYUJTOT

RU - PEMY/IAPHO OYULLAWTE KOHTEWHEP

CMITAHO KAGE

JNA KOOENHOW MYLLM
RO - CURATATI COLECTORUL PENTRU ZAT IN

PL - PAMIETAJOREGULARNYM CZYSZCZENIU
ZBIORNIKA NA ZMIELONA KAWE

UK - PETY/IAPHO OYWILLIAVITE BIACIK /1A MOD REGULAT
MEJIEHOI KAB/ HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA
BG - MOYVICTBAMTE PEAOBHO KOJMEKTOPA MLIJEVENU KAVU

3A YTAVKA

b
h

b




7.A. EMPTY THE DRIP TRAY

7.B. CLEAN THE DRIP TRAY REGULARLY

FR - VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES

NL - DELEGBAKLEGEN

NO - T@M DRYPPBRETTET

FI - TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN

IT - SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA RACCOGLI-GOCCE
EL - AAEIAXTETO AOXEIO XYAAOTHE YMNAEIMATON KAOE
SK - YPRAZDNENIE ODKVAPKAVACEJ NADOBY

PL - OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJ

UK - CTTOPOHEHHA MIAOOHA 1A KPATEJ1b

BG - V3MPA3SHETE TABUYKATA 3A OTLIEXAAHE

DE - AUFFANGSCHALE ENTLEEREN

DA - TOM DRYPBAKKEN

SV - TOMNING AV DROPPBRICKAN

ES - VACIARLA BANDEJA DE GOTEO

PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS
CS - VYPRAZDNETE ODKAPAVACI MISKU

HU - CSEPPTALCA KIURITESE

RU - OUYNCTKA NOAOOHA /1A CBOPA KATIESIb
RO - GOLIREA TAVII COLECTOARE DE PICURI

HR - ISPRAZNITE POSUDU ZATALOG KAVE

FR - NETTOYERLEBACRECOLTE-GOUTTES REGULIEREMENT
NL - MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON

NO - RENGJZR DRYPPEBRETTET REGELMESSIG

FI - PUHDISTATIPPA-ALLAS SAANNOLLISESTI

IT - PULIREREGOLARMENTE ILVASSOIO RACCOGLIGOCCE
EL - KAGAPIZETETAKTIKATON AIXKO AITONEPON

SK - PODNOS NA ODKVAPKAVANIE PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU TACKI
OCIEKOWEJ

UK - PEMYNIAPHO OYULLIAATE TOTOK [U1A KPATIESTb
BG - MOYVICTBAWTE PEJOBHO TABWYKATA 3A OTLIEX JAHE

DE - REINIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE REGELMASSIG
DA - RENG@ZR DRYPBAKKEN REGELMASSIGT
SV - RENGOR DROPPSKALEN REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA LA BANDEJA
RECOGEGOTAS

PT - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU

CS - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU

HU - REND§ZERESENTISZTTTSA MEG A CSEPEGTETO
TALCAT

RU - PEMYAIAPHO OUMLLATE MOAAOH 1A KAMENb

RO - CURATATI TAVA DE PICATURIIN MOD REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE POSUDU ZA KAPLJEVINU




8 COMPLETE AUTOMATIC CLEANING K
OF THE MACHINE 3 x / YEAR - 13 MIN

FR - NETTOYAGE AUTOMATIQUE COMPLET
DE LA MACHINE 3 x / ANNEE - 13 MIN

NL - VOLLEDIGE AUTOMATISCHE REINIGING
VAN DE MACHINE 3 x - JAAR - 13 MIN

NO - FULLFOR MASKINENS AUTOMATISKE
RENS 3 x / ARET — 13 MIN

FI - KEITTIMEN PERUSTEELLINEN AUTOMAATTINEN
PUHDISTUS 3 KRT VUODESSA - 13 MIN

IT - PULIZIA AUTOMATICA COMPLETA
DELLA MACCHINA (3x ANNO) - 13 MIN

EL - OAOKAHPQOMENOXZ AYTOMATOXZ
KAOAPIZXMOZX THX XYXKEYHX 3 OOPEX
TON XPONO - 13 AEMTA

SK - REALIZACIA AUTOMATICKEHO CISTENIA
ZARIADENIA 3 x/ROK - 13 MIN

PL - PRZEPROWADZANIE AUTOMATYCZNEGO
CZYSZCZENIA EKSPRESU 3x/ ROK - 13 MIN

UK - NMOBHE ABTOMATUYHE OYULLEHHA
KABOMALLUWHW 3 PA3/ HA PIK - 13 XB

BG - [MbJ/IHO ABTOMATYHO MOYUCTBAHE HA
KAOEMALLUMHATA 3 x/TOOULIHO - 13 MUH

LONG COFFEE._ CAPFUCZNG wore:

IR

=

DE - KOMPLETTE AUTOMATISCHE REINIGUNG
DER MASCHINE 3 x / JAHR - 13 MIN

DA - GENNEMF@R AUTOMATISK RENSNING
AF MASKINEN 3 x OM ARET - 13 MIN

SV - AUTOMATISK RENGORING AV HELA
MASKINEN 3 ggr / AR- 13 MIN

ES - COMPLETAR LA LIMPIEZA AUTOMATICA
DE LA MAQUNA 3 x / ANO - 13 MIN

PT - LIMPEZA AUTOMATICA COMPLETA DA
MAQUINA 3 x/ANO - 13 MIN

CS - KOMPLETNI  AUTOMATICKE  CISTENI
STROJE 3 X/ROK - 13 MIN

HU - A GEP TELJES AUTOMATIKUS TISZTITASA
EVENTE HAROMSZOR - 13 PERC

RU - MPOTPAMMA ABTOMATUYECKOW QUUCTKY
YCTPOMCTBA 3 PA3A BTO/] - 13 MWH

RO - CURATAREA AUTOMATA COMPLETA A
MASINII 3 x/ AN - 13 MIN

HR - SPROVEDITE AUTOMATSKO CISCENJE
UREDAJA 3 x/ GODISNJE - 13 MIN




9 DESCALING PROGRAM - 20 MIN :

FR - PROGRAMME DE DETARTRAGE - 20 MIN

NL - ONTKALKINGSPROGRAMMA - 20 MIN

NO - AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN

FI - KALKINPOISTO-OHJELMA - 20 MIN

IT - PROGRAMMA DI DECALCIFICAZIONE - 20 MIN
EL - NMPOrPAMMA AGAAATQOZHY - 20 AEMTA

SK - PROGRAM NA ODSTRANENIE VODNEHO
KAMENA - 20 MIN

PL - PROGRAM ODKAMIENIANIA - 20 MIN
UK - MPOrPAMA BULAJIEHHA HAKWMY - 20 XB

BG - MPOrPAMA 3A OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH
KAMbBK - 20 MV H

© - -

ExrASHOT ESPRES0  LONGCOFFEE CAPFUCONG wore

i, —
S|V SEEE o

DE
DA
sV
ES
PT
cs
HU
RU

- ENTKALKUNGSPROGRAMM - 20 MIN

- AFKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN

- AUTOMATISKT AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN
- PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO - 20 MIN

- PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO

- ODVAPNOVACI PROGRAM - 20 MIN

- ViZKOMENTESITO PROGRAM - 20 PERC

- NMPOTPAMMA YOAJIEHA HAKMIA — 20 MH
RO -
HR -

PROGRAM DE DETARTRARE - 20 MIN
PROGRAM ZA UKLANJANJE KAMENCA - 20 MIN




Cheére cliente, cher client,

Vous venez d’acheter une machine a espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous remercions de la confiance

que vous nous témoignez. KRUPS congoit, développe et fabrique ses machines a espresso avec broyeur a grains en
France et vous assure ainsi les plus strictes garanties en matiére d’origine et de qualité de fabrication. INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Votre machine est pensée pour étre la plus simple d’utilisation possible et vous apporter une qualité de boissons comme ) . , - - - L N o ; -

au « café ». D’une simple touche, a vous Espresso, Café Long, et autres cafés mais aussi Cappuccino et Latte Macchiato. Lisez attentivement le mode d’empiloi et le livret « consignes de sécurité » avant la premiére utilisation de I'appareil et
Votre machine & espresso KRUPS est équipée d’une interface intuitive ; conservez-les : une utilisation non conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilité.

Les technologies avancées présentes sur votre machine permettent d’obtenir la meilleure extraction possible, de
révéler un maximum d’arébmes et de saveurs a partir de café en grains fraichement moulus.

Nous vous souhaitons d’agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS vous donnera entiére
satisfaction.

ACCESSOIRES FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. S’il manque une piéce, contactez directement votre service

L’équipe KRUPS consommateur KRUPS.

1. | 2 pastilles de nettoyage '@9
X

VUE D’ENSEMBLE

Présentation du panneau de commande :

2. 1 sachet de détartrant

Touche Description / Fonction générale '
3. Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Cappuccino »
/d)\ Allumer et éteindre la machine.
O/ Un appui long est nécessaire pour la mise en service de la machine. '
4. | Tube a lait supplémentaire pour le bloc « One Touch Cappuccino »
D Permet de revenir a I’écran précédent ou de stopper une recette en cours.
/\ Navigation vers haut du menu / incrémente le parametre sélectionné. 5. Clé de démontage pour nettoyage du ciroit vapeur ]@
v Navigation vers bas du menu / décrémente le parametre sélectionné. 6. | Cartouche Claris - Aqua Filter System avec accessoire de vissage
(0]4 Validation de la sélection effectuée. o
7. 1 batonnet de détermination de la dureté de 'eau
DARK
Fonction permettant d’augmenter la force du café.
lep s Mode d’emplois @
ST ’ Répertoire des centres de service Apres-Vente Krups Document de garantie -
onction permettant de rajouter un espresso corsé a la recette sélectionnée.
1P Fonction permettant de rajout p 53| tte sélectionné
T | A Attention : N'utilisez pour cette machine que des accessoires Krups pour conserver la garantie.
P Lance la préparation d’un Espresso. — @
LONG COFFEE
P Lance la préparation d’'un Café long. DONNEES TECHN'QUES
CAPPUCCINO i H
= Lance la préparation d’un Cappuccino. - APpar?” - Automatic Espresso EA89
=p Alimentation électrique 220-240V / 50 Hz
MACCHIATO Pression a la pompe 15 bars
LE'P Lance la préparation d’un Latte Macchiato. Réservoir a café en grains 250 g
TEA Consommation d’énergie En fonctionnement : 1450 W
\TP Permet d’accéder au menu de la préparation d’un thé vert, thé noir ou d’une infusion. Réservoir d’eau 23L
Mise en service et rangement A I'intérieur, dans un endroit sec (a I'abri du gel
MORE Permet d’accéder aux préparations supplémentaires : Ristretto, Lait moussé, Doppio, Americano, - - 9 ( geh
= (selon modéle). Dimensions (mm) H x | x P 367 x 240 x 380
SETTINGS Poids EA89 (kg) 8.4
@ Permet d’accéder au menu général (réglages machines, entretiens et infos produits). Sous réserve de modifications techniques.

18

‘ FRANGCAIS |




DESCRIPTIF DE L’APPAREIL

A Poignée couvercle réservoir eau ; . ; .
B  Réservoir a eau o Réservoir café en grains
C  Bac collecteur de marc de café
D  Sorties café réglables en hauteur J Bouton de réglage de la finesse de broyage
E  Girille et bac récolte-gouttes amovible K  Goulotte pastille de nettoyage
F  Couvercle du réservoir de café en grains L Broyeur a meules en métal
G  Bloc amovible One Touch Cappuccino

G1 Clé de démontage pour nettoyer le e Tableau de bord

circuit vapeur

G2 Bloc One touch cappuccino M  Ecran
H  Conduit lait et mélangeur N  Touche “marche/arrét”
| Flotteur de niveau d’eau O  Touches tactiles

MISE EN SERVICE ET INS
MISE EN SERVICE

Placer la machine sur un plan de travail stable, horizontal, propre et sec.
Lors de la premiere utilisation de la machine, il vous est demandé d’effectuer divers réglages. Suivez les indications
qui s’affichent a I’écran.

TION DE L’APPAREIL

Voici les premiers réglages demandés :

iy

') Conseils et Astuces

Langue

Sélectionnez une langue d’affichage en appuyant sur les fleches jusqu’a ce qu’apparaisse la langue de votre choix.
Appuyez sur “OK” pour valider.

Unité de mesure

Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure du volume de votre choix entre ml et oz.

Date et heure

Pour le réglage de I’heure, appuyez sur le format horaire souhaité (24H ou AM/PM).

Auto on / Auto off

Il est possible de programmer I’'heure a laguelle vous souhaitez un allumage automatique de votre machine. Ce
réglage peut étre adapté a votre convenance : quotidien, hebdomadaire ou week-end.

Choisissez I'heure a laquelle vous désirez le démarrage automatique suivant le format horaire sélectionné
auparavant.

Vous pouvez également choisir la durée aprés laquelle votre appareil s’éteindra automatiquement afin d’optimiser
votre consommation énergétique.

Réglage de rincage du circuit café

Vous pouvez choisir de I'activer ou pas a I'allumage de la machine. Cela vous permet de vous assurer de la qualité
du café en tasse afin d’éviter la présence de résidus.

Installation du Filtre
A la premiere mise sous tension, I'appareil vous demande si vous voulez installer le filtre. Si vous le souhaitez, et
si la dureté de votre eau le requiert, sélectionnez “OUI” et suivez les instructions a I'écran.
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Un amorcage de la machine est nécessaire pour qu’elle puisse fonctionner et permet le remplissage des circuits
d’eaux. Un préchauffage et un ringage automatique auront lieu.

Pour plus d’informations, se référer au Quick Start Guide - 1ERE UTILISATION.

Votre appareil a été vérifié et testé avant de quitter I'usine de fabrication. Malgré toute I'attention portée au nettoyage,
il est néanmoins possible que vous trouviez des résidus de café dans le moulin a café et/ou des gouttes de café sur
la grille du bac récoltes-goutte. Au déballage, vous pourriez également constater la présence de poussiére sur la
machine di au matériau de protection. Nous vous recommandons de nettoyer intégralement votre machine avant
la premiére utilisation a I’aide d’un chiffon.

Nous vous remercions de votre compréhension.
N'utilisez jamais un appareil présentant des détériorations !

MISE EN VEILLE DE LA MACHINE
Selon les préparations, la machine effectue un ringage automatique lors de sa mise en veille. Le cycle ne dure que
quelques secondes et s’arréte automatiquement.

rc')\; Conseils et Astuces
EAU
La qualité de I'eau influe fortement sur la qualité des arébmes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le golt du
café. Afin de préserver tous les arémes de votre café, nous vous recommandons d’utiliser de I’eau fraiche et
claire ainsi qu’une cartouche filtrante Claris Aqua Filter System, ou de 'eau en bouteille avec des résidus a sec

inférieurs & 800 mg/L (regardez sur I'étiquette de la bouteille). Voir le chapitre « FILTRE ET DURETE DE L’EAU ».

TASSE
Pour la préparation des boissons chaudes, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les passant
sous I'eau chaude) et dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

GRAINS

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arébme s’ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons
d’utiliser la quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3 prochains jours et de préférer les
sachets de 250g. La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. L’Arabica vous délivrera
une boisson aux ardmes fins et fleuris contrairement au Robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé.
Il est fréquent de mélanger les deux types de café pour obtenir un café plus équilibré. N’hésitez pas a vous faire
conseiller par votre torréfacteur. Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés car ils peuvent
endommager la machine.

La finesse du broyage du grain influe sur la force des arébmes et la qualité de la crema. Plus le grain est broyé fin,
plus la crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

FILTRE ET DURETE DE L’EAU

A QUOI SERT LE REGLAGE DE LA DURETE DE L’EAU ?
Afin d’éviter I'entartrage de votre machine et optimiser la qualité de votre café, nous vous conseillons de paramétrer
la dureté de votre eau sur votre machine.

‘ FRANGCAIS |
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COMMENT INDIQUER LA DURETE DE L’EAU A VOTRE MACHINE ?

IS

(T NN

® Remplissez un verre d’eau.

e Trempez le batonnet test fourni avec la machine dans votre verre rempli d’eau.

e Attendez 1 minute. Les carrés sur le batonnet test changent de couleur.

e Comptez le nombre de carrés de couleur. Cela vous indique la dureté de votre eau, entre 0 et 4.

e Allez dans @ - Puis réglages - Descendez grace a la fleche e jusqu’a dureté et entrez le chiffre correspondant.

® Appuyez sur OK.

VOUS N’AVEZ PLUS DE BATONNET TEST ?

Si vous devez renouveler cette opération ultérieurement, veillez & changer la dureté de 'eau en fonction du lieu
d’utilisation ou des informations communiquées par les compagnies des eaux, en vous aidant du tableau ci-dessous :

Degré de dureté Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
g Trés douce Douce Moyennement dure Dure Trés dure
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
R:églage ¢_:Ie 0 1 2 3 4
Pappareil

POURQUOI INSTALLER UNE CARTOUCHE FILTRANTE ?

La cartouche Claris Aqua Filter System permet d’optimiser le goGt du café, de diminuer I’entartrage et les opérations
d’entretien.

COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

La cartouche se place dans le réservoir d’eau.

¢ Nous vous recommandons, lors de I'installation de votre cartouche, de tourner la bague grise située

¢ sur I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de I'installation + 2 mois.

® Bien positionner la cartouche dans son emplacement, bague numérotée vers le haut.

e Utiliser I'accessoire de vissage noir ou gris, fourni avec la cartouche, pour bien la positionner et
visser la cartouche.

‘1 QUAND CHANGER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

® 2 mois apres I'installation ou quand la machine vous le demande.
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BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE

POURQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café.
La variation de finesse de mouture permet de s’adapter aux différents types de grain :

e Un grain tres torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiere,

¢ Un grain a torréfaction plus Iégere sera plus sec et nécessitera une mouture fine.

De plus, pour un méme café, le réglage de votre mouture impacte I'arébme en tasse : plus la mouture est fine, plus
I'arébme est puissant.

Tres Soutenue  Avancé Moyenne Légére
soutenue  (French) (Light (Amber) (Blonde)
(Dark French)

French)

COMMENT REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir de café en grain (J) en fonction de votre type de grain et de la
puissance de I'ardbme souhaitée. Ce réglage doit s’effectuer pendant le broyage et cran par cran. C’est au bout de 3
préparations que vous percevrez distinctement une différence de go(t.

| FRANGAIS |
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PREPARATION DES BOISSONS

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE ET REGLAGES POSSIBLES :

Volume
: e X2 Extra Shot Dark
Boissons approximatif
Ristretto
x
- Espresso court et avec du corps 25ml
Espresso
L ] Un café aux arémes prononcés recouvert d'une crema 40ml x X X
caramel légérement amere
Café long
' Plus fort en caféine mais plus léger en bouche. Trés 120ml X X X
apprécié le matin
Doppio x
' Double Espresso a la crema ambrée. 100m|
Americano
x
' Double Espresso allongé d'eau chaude 240mi
Cappuccino x X x
Un équilibre entre lait, mousse et café 180ml
Latte Macchiatto
- Une grande dose de lait, un Espresso gourmand avec sa 240ml x X x
mousse de lait.
Lait moussé
Une grande dose de lait avec sa mousse de lait. 160m
o Thé vert
. x
W Eau chaude a température idéale pour un thé vert. 200ml
Thé noir
x
" Eau chaude a température idéale pour un thé noir. 200m!
= Infusion
L] X
‘ Eau chaude a température idéale pour une infusion. 200m!

COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE ?
Pour toutes les boissons proposées, vous pouvez abaisser et remonter les buses café en fonction de la taille de
votre/vos tasses.

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?

e Veérifier que le bac a grains est bien rempli.

Attention : Veiller a ne pas verser d’eau dans le broyeur, afin de ne pas endommager votre machine.

e Vérifier que le réservoir d’eau est rempli. S’il manque de I’eau, la machine vous le signalera par une alerte. Se référer
au chapitre 7.A « REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU » du quick start guide.

¢ Mettre la ou les tasses sous les sorties café.

e Sélectionner la boisson choisie.

e Ajuster les réglages

Pour plus d’information, se référer au chapitre 2 “REGLAGES DES BOISSONS” du quick start guide.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?
Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur la touche retour D

A Attention : I'appui sur cette touche entraine une phase de mise a niveau de la machine qui peut durer jusqu’a
30 secondes. Cette phase est normale. Quand un cycle est interrompu, I'arrét n’est pas immédiat, la machine finira
son cycle, la préparation sera bien annulée.

24

COMMENT ACTIVER LA FONCTION DOUBLE BOISSONS ?

Votre appareil vous permet de préparer deux tasses simultanément. La fonction double préparation est accessible tout
simplement en appuyant deux fois a la suite sur la sélection, et est valable pour toutes les boissons (sauf P et =)

COMMENT ACTIVER LA FONCTION DARK ? 2P

La fonction « DARK » permet d’augmenter I'intensité du café (sa force).

Vous pouvez I'activer ou désactiver de différentes manieres : Q
¢ Avant de sélectionner la boisson choisie, il suffit d’appuyer sur DARK. &
* Pendant la réalisation de la boisson, et jusqu’a la fin du broyage : vous pouvez appuyer sur DARK. 2
e En choisissant le paramétre « DARK » dans le menu Réglages. Pour cela, accéder au menu Réglages par la <
touche @, puis Réglages - > réglages boissons -> Dark. E
Ainsi la fonction sera active pour 'ensemble des boissons “café” : P, P, E‘P E-P I
Vous pouvez procéder de la méme fagon pour la désactiver.
COMMENT ACTIVER LA FONCTION EXTRA SHOT ? |+P
La fonction « extra shot » permet d’ajouter un espresso a la fin de la boisson sélectionnée.
Vous pouvez I'activer ou la désactiver de différentes maniéres :
¢ Avant de sélectionner la boisson choisie : il suffit d’appuyer sur EXTRA SHOT.
¢ Pendant la réalisation de la boisson,
e En choisissant le paramétre « EXTRA SHOT » dans le menu Réglages. Pour cela, accéder au menu Réglages par la
touche @ puis Réglages -> réglages boissons -> EXTRA SHOT. Ainsi la fonction sera activée pour les préparations
., P, B8P, B, P
Vous pouvez procéder de la méme facon pour la désactiver.
BOISSONS LACTEES
(Q.l-’ Conseils et Astuces
Pour la réalisation d’un lait moussé, préférez un lait pasteurisé, UHT, sortant du réfrigérateur (3-5°C). L’utilisation
de laits spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de boissons végétales (lait de riz, d’avoine, d’amande)
est possible mais peut donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse. Une
fois la bouteille de lait ouverte, qu’elle soit en plastique ou en verre, elle doit étre conservée au réfrigérateur a 4°C
ou a une température inférieure. Le lait se conserve généralement entre 5 et 7 jours.
COMMENT LANCER LA PREPARATION D’UNE BOISSON LACTEE ?
¢ Raccorder le conduit lait au c6té droit du bloc “One Touch Cappuccino”.
¢ Plonger I'autre extrémité (c6té métallique) dans un récipient rempli de lait ou directement dans votre bouteille de lait.
* Placer la ou les tasses sous les buses.
e Sélectionner la boisson lactée de votre choix (taille, force café, x2, extra shot).
e La préparation commence par la réalisation du moussage de lait, suivie de I’écoulement café ou inversement selon
la recette.
* Vous pouvez modifier le volume en utilisant les touches \/ ou /\ au cours de la préparation.
Les étapes précédentes s’enchainent automatiquement, puis votre boisson est préte pour dégustation. |
Pour plus d’informations, référez-vous en début de notice au chapitre 5.A <PREPARER UNE RECETTE LACTEE»
du Quick Start Guide.
n Important : A chaque fin de recette, un rincage lait est proposé par la machine, nous vous recommandons de
I’effectuer pour garantir une hygiéne maximale et le bop fonctionnement de votre systéme lait. Se référer au Chapitre 5.B
« RINCAGE RAPIDE APRES UNE BOISSON LACTEE (30s) » du quick start guide.
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THES ET INFUSIONS
COMMENT LANCER LA PREPARATION D’UN THE OU D’UNE INFUSION ?

9 ; Conseils et Astuces

Votre appareil vous propose la préparation de 3 types de thés (thé vert, thé noir, infusion). Vous pouvez régler le
volume de boisson selon vos godts. La température d’eau chaude est adaptée a la boisson sélectionnée. Vous
pouvez programmer un extra shot dans votre thé ce qui vous permettra de réaliser des boissons « thé/café».

* Sélectionner I'icéne \TP
* Sélectionner la boisson choisie et appuyer sur OK.
¢ Vous pouvez modifier le volume en utilisant les touches V ou /\, au cours de la préparation.

ENTRETIEN GENERAL

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le goit authentique de votre café. Pour
des raisons d‘hygiéne, il est recommandé de lancer un ringage de la machine a café tous les jours ou lorsqu‘elle n‘est
pas utilisée pendant une période prolongée (plus de 2 jours). Vous avez la possibilité de mettre en place un rincage
automatique qui garantit la préservation du meilleur goGt du café et une hygiéne optimale. Référez-vous au chapitre
AUTRES FONCTIONS.

ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE DE CAFE ET DU BAC RECOLTE-GOUTTES

Le bac récolte-gouttes regoit I'eau usagée et le bac a mouture de café recoit la mouture extraite.

n Important : Le bac récolte-gouttes permet de récupérer I'eau ou le café qui s’écoule de I'appareil pendant et aprés
les préparations. Il est important de toujours le laisser en place, de le vider et de le nettoyer tous les jours.
Les deux flotteurs oranges dans le bac récolte goutte vous indiquent qu’il est temps de vider I’eau du bac.

COMMENT VIDER ET NETTOYER LE BAC RECOLTE-GOUTTES ?
Se référer aux Chapitres 9.A « VIDER LE BAC RECOLTE GOUTTES et 9.B NETTOYER LE BAC RECOLTE GOUTTES
REGULIEREMENT » dans le quick start guide.

Pour des raisons d’hygiéne, ce bac étant en contact avec du lait et du café, nous vous conseillons de démonter et de
nettoyer avec une éponge sous de I’eau chaude et du savon chaque élément tous les jours. Nous vous recommandons
également de faire sécher chaque élément a I'air libre avant de le remonter et de le remettre en place.

QUAND VIDER ET NETTOYER LE BAC A MOUTURE DE CAFE ?

Se référer aux chapitres 8.A « VIDER LE BAC A MOUTURE DE CAFE » et 8.B « NETTOYER LE BAC A MOUTURE
DE CAFE REGULIEREMENT » du Quick Start Guide.

Lorsque la machine vous le demande.

Vous pouvez le vider régulierement et avant que la machine ne vous le demande, mais lorsque la machine est allumée
pour que celle-ci puisse enregistrer que le bac a bien été vidé. Pour des raisons d’hygiéne, nous vous conseillons de
nettoyer le bac @ mouture avec une éponge sous de I'eau chaude et du savon tous les jours. Nous vous recommandons
également de faire sécher cet élément a I’air libre avant de le remettre en place.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

n Important : Ne pas vider réguliérement son bac a mouture de café et bac récolte-gouttes comme indiqué ci-
dessus peut endommager votre machine.
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ENTRETIEN DU RESERVOIR D’EAU ET DU BAC A GRAINS

QUAND ET COMMENT NETTOYER LE RESERVOIR D’EAU ?

Pour la préservation d’une meilleure saveur du café, influencée par la qualité de I’eau et pour des raisons d’hygiéne,
nous vous conseillons de nettoyer tous les jours le réservoir d’eau avec de I'eau chaude du robinet et une brosse a
bouteille. Nous vous recommandons également de faire sécher cet élément a I’air libre avant de le remettre en place.

QUAND ET COMMENT NETTOYER LE BAC A GRAINS ?

Les grains de café peuvent laisser sur le réservoir des résidus graisseux qui peuvent affecter la qualité du café. Pour
préserver les arbmes de votre café et pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de I’'essuyer avec un
chiffon sec et doux chaque fois qu’il doit étre rempli.

A Attention : Ne pas nettoyer a I’eau, la présence d’eau dans le bac a grains endommage la machine.

ENTRETIEN DU SYSTEME LAIT

Accessoires

Explications nécessaires

Entretiens Quand ?

Ringage lait
10s-20 ml

Apres chaque boisson lactée, | Vous permet de réaliser un rincage du circuit lait de la
quand la machine vous le machine. Vous pouvez lancer un ringage du systeme
demande lait & tout moment dans le menu « entretiens ».

Ringage manuel Eau chaude + savon

du tube lait 30s

Apres chaque
boisson lactée.

Pour des raisons d’hygiéne, aprés chaque boisson
lactée réalisée, un nettoyage est nécessaire. Ce
nettoyage consiste a nettoyer soigneusement et
manuellement a I’eau chaude le tube et son embout
immédiatement aprés chaque utilisation. Se référer
au chapitre 5.B « RINCAGE RAPIDE APRES UNE
RECETTE LACTEE » sur le quick start guide

Nettoyage du Pour des raisons d’hygiénes, | Il consiste a démonter et nettoyer le bloc amovible « Eau chaude
systéme lait nous recommandons de One Touch Cappuccino » de fagon réguliere. Se + savon + Aiguille de
nettoyer manuellement référer au chapitre 6 « NETTOYAGE MANUEL nettoyage

I'ensemble du systeme lait | APPROFONDI DU SYSTEME LAIT - 5 MIN » sur le
quotidiennement en cas quick start guide.

d’utilisation réguliere ou
lorsquelle n’est pas utilisée
sur une période prolongée
(plus de 2 jours).

n Important : Pour des raisons d’hygiénes et afin d’obtenir une qualité de mousse toujours identique nous vous
recommandons de remplacer le tuyau de lait et son embout plastique tous les trois mois environ. Vous trouverez ces
accessoires disponibles sur le site KRUPS.fr.

‘ FRANGCAIS |
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LES AUTRES ENTRETIENS

Entretiens

Rincage café
45s - 30 ml

Quand ?

Nous recommandons de
lancer un ringage café tous
les jours ou lorsqu’elle n’est
pas utilisée pendant une
période prolongée (plus de
2 jours).

Explications

Vous permet de réaliser un ringage du
circuit du café

de la machine. Ce procédé utilise
uniquement de I’eau chaude. Il vous assure
le gotit authentique de votre café.

Accessoires nécessaires +
Actions a réaliser

O Mettre un récipient sous |
buses café O Appuyer sur @
O Sélectionner « entretiens » puis
«ringage » |l est possible aussi
de régler un ringage automatique
a l'allumage dans « réglages »

Nettoyage Machine

Quand la machine vous le

Pour la préservation d’une meilleure saveur

Accessoire nécessaire : 1

d’exécuter un programme de
détartrage

dépot de calcaire ou de tartre. Cette étape
est trés importante pourassurer le bon
fonctionnement et la longévité de votre
appareil.

13 min - 600 ml demande. du café et pour des raisons d’hygiénes, pastille de nettoyage KRUPS et
nous vous conseillons de réaliser un un récipient de minimum 600ml.
nettoyage et un dégraissage de la machine. | Se référer au chapitre 10
Il vous garantit une préservation optimale « NETTOYAGE AUTOMATIQUE
des arémes de vos boissons. COMPLET DE LA MACHINE
3x / ANNEE - 13 MIN » dans le
quick start guide Vous pouvez
aussi lancer un nettoyage quand
vous Je souhaitez : en appuyant
sur 5} puis « entretiens ».
Détartrage L’appareil vous avertit Le détartrage de votre appareil assure Accessoire nécessaire : 1
20min — 600mI lorsqu’il est nécessaire son bon fonctionnement et élimine tout sachet de détartrant KRUPS

et un récipient de minimum
600ml.
Lorsqu’il est nécessaire
d’exécuter un programme de
détartrage, I’appareil vous
avertit.
O Lorsque I'alerte détartrage est
atteinte et affichée, appuyer sur
pour lancer le programme,
pour_ﬁ)repoﬁer, appuyer
sur .
Une fois la procédure lancée,
laissez-vous guider par les
instructions affichées a I'écran.
Il est également possible de
lancer un détartrage via le menu
« Entretiens » -> « Détartrage ».
Vous pouvez vous reporter au
chapitre 11 « PROGRAMME
DE DETARTRAGE - 20MIN 3x /
ANNEE » dans le quick start
guide

n Important : Vous n’étes pas obligé d’exécuter sur-le-champ le programme d’entretien quand I'appareil le demande
mais vous devez I'effectuer dans un bref délai. Si le nettoyage est reporté I'alerte restera affichée tant que I'opération
ne sera pas effectuée.

n Important : Si vous débranchez votre machine pendant I'entretien ou en cas de panne électrique, le programme
de nettoyage reprendra du début. Il ne sera pas possible de reporter cette opération, elle est obligatoire pour le ringage
du circuit d’eau. Dans ce cas une nouvelle pastille de nettoyage peut étre nécessaire.
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COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE VOTRE MACHINE ?

Votre machine Intuition KRUPS posséde de nombreux réglages, n’hésitez pas a les consulter, Vous pourrez ainsi
personnaliser encore plus votre expérience.

L’acces au menu Paramétres s’effectue par la touche @ qui permet d’accéder au menu général (réglages machines,
entretiens et infos produits).

REGLAGES

En sélectionnant Réglages, vous pouvez effectuer les modifications que vous souhaitez pour un confort d’utilisation
optimum et adapté a vos préférences. Nous vous présentons ici les principaux réglages disponibles :

Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d’utilisation d’une cartouche anti-

Date :

calcaire.
Horloge Vous pouvez sélectionner un affichage horaire sur 12 ou 24 heures.
Langue Vous pouvez sélectionner la langue de votre choix parmi celles proposées.

Unité de mesure Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure entre ml et oz.

Luminosité écran Vous pouvez ajuster la luminosité de I’écran selon votre préférence.

Température café Vous pouvez ajuster la température de vos boissons café sur trois niveaux.

Température thé Vous pouvez ajuster la température de vos thés sur trois niveaux.

Vous devez régler votre dureté d’eau entre O et 4. Voir chapitre “Mesure de la dureté de

Dureté eau s,
I'eau”.

Vous pouvez choisir la durée aprés laquelle votre appareil s’arrétera automatiquement

Auto on . e
(durée de non utilisation).

Auto off Vous pouvez ajuster la température de vos boissons café sur trois niveaux.

Rincage auto Vous pouvez activer ou non le ringage automatique de la sortie café au démarrage de la machine

Vous pouvez procéder au rétablissement des paramétrages par défaut. Vous pouvez aussi

Réglages boissons activer en permanence la fonction Dark et Extra Shot.

Pour sortir du menu réglages, appuyez sur 5 ou sur le bouton Réglages.
Les réglages seront conservés en mémoire si vous débranchez la machine a I'exception de la date et de I'heure.

INFOS

Le menu “Info” vous donne la possibilité d’accéder a un certain nombre d’informations sur votre utilisation et sur
certaines étapes dans la vie de votre machine. Il vous renseigne aussi sur son entretien. Nous vous présentons ici les
principales informations disponibles :

Boissons préparées Affiche le nombre de boissons réalisées.

Nettoyage circuit café | Indique qu’il devra étre effectué dans x quantité de cycles.

Détartrage Indique qu’il devra étre effectué dans x quantité de cycles.

Filtre Indique qu’il sera a changer dans x jours ou x litres.

Pour sortir du menu Info, appuyez sur ) ou sur le bouton Réglages.

| FRANGCAIS |
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FONCTIONNEMENT
1. La machine affiche une panne, le logiciel est figé OU la machine présente un dysfonctionnement.
© Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante, attendez 1 minute et redémarrez la machine.
Maintenez I'appui sur la touche ON/ OFF au moins 3 secondes pour le démarrage.
2. L’appareil ne s’allume pas aprés avoir appuyé sur la touche ON/OFF (pendant au moins 3 secondes).
© Verifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique. Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont
correctement enfoncées c6té prise.
3. Une coupure de courant s’est produite lors d’un cycle.
@ L’appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.
4. Le broyeur tourne a vide.
(@ C’est normal si c’est occasionnel et s'il n’y a plus ou peu de café en grains. Il peut tourner jusqu’a 10 secondes
a vide pour connaitre sa consommation et assurer le bon fonctionnement de sa fonction.

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS

© |l reste du café en grains dans le réservoir :

o Le café est peut-étre trop huileux et n’est pas happé correctement par la machine. Vous pouvez essayer d’aider a la descente
du grain et voir si cela refonctionne. Il est toutefois recommandé de changer de café (cf. fonction type de grains).
¢ C’est mon café habituel qui fonctionnait bien jusque-la : contactez votre service consommateur KRUPS.

UTILISATION
1. Le broyeur émet un bruit anormal.
©@Il'y a certainement présence de corps étrangers dans le broyeur. Essayer d’aspirer avec un aspirateur sinon
contacter votre service consommateur KRUPS.
2. lly ade I'eau sous I'appareil.
@ Avant d’enlever le bac récolte goutte, attendez 15 secondes aprés I'écoulement d’un café afin que la machine
termine correctement son cycle.
@ Vérifiez que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la machine, il doit toujours étre en place méme lorsque
la machine n’est pas utilisée.
(© Vérifiez que le bac récolte-gouttes n’est pas plein.
3. Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.
@ Tournez le bouton de réglage de la finesse de mouture uniquement lorsque le broyeur est en fonctionnement.
4. L’appareil n’a pas délivré de café.
@ Un incident a été détecté pendant la réalisation.
L’appareil s’est réinitialisé automatiquement et est prét pour un nouveau cycle.
5. Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grain.
© Aspirez a I'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir & grains.
6. De I'eau coule des buses café a I'arrét de la machine.
@ C’est normal. Il s’agit d’un ringage automatique pour nettoyer les buses café et éviter qu’elles ne se bouchent.

VAPEUR ET LAIT
1. L’écoulement lait de votre machine semble partiellement ou complétement bouchée. Nettoyez le bloc « One Touch

Cappuccino ».

Référez-vous au Quick Start Quide - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI DU SYSTEME DE DISTRIBUTION DU

LAIT - 5 MIN.

2. Aucune vapeur ne sort.

a. Lors de la premiére utilisation d’un cycle vapeur, si aucune vapeur ne sort correctement : Vérifier que la sortie
vapeur n’est pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
complétement bouchée ».

Réaliser une et une seule fois le protocole suivant :

Videz le réservoir d’eau et retirez temporairement la cartouche Claris Aqua Filter System. Remplissez le réservoir
d’eau minérale forte en calcium (> 100 mg/L) et faites successivement des cycles vapeur (5 a 10 cycles) dans un
récipient jusqu’a I'obtention d’un jet de vapeur continu. Remettez la cartouche dans le réservoir.

b. La buse vapeur avait déja fonctionné :

Vérifier que la sortie vapeur n’est pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble
partiellement ou complétement bouchée ».

Si aprés réalisation des étapes ci-dessus, la vapeur ne fonctionne toujours pas, merci de contacter votre centre
de réparation.
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3. De la vapeur s’échappe de la grille du bac récolte-gouttes.

©Selon le type de préparation, de la vapeur peut s’échapper de la grille du bac récolte-gouttes.
4. De la vapeur apparait sous le couvercle du réservoir de café en grains.

© Vérifier que la trappe de la pastille de nettoyage située sous le couvercle est bien fermée.

ENTRETIEN
1. La machine ne demande pas de détartrage.
© Le cycle de détartrage est demandé a partir d’'un nombre important de réalisations de boissons lactées ou d’eau
chaude. Si vous ne consommez que du café, le détartrage sera peu fréquent.
2. De la mouture se trouve dans le bac récolte-gouttes.
@ De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour
évacuer les surplus de mouture résiduelle pour que la zone de percolation reste propre.
3. Apres avoir vidé le bac collecteur de marc de café, I'Indicateur Lumineux Intuitif reste allumé
@ Réinstallez le bac collecteur de marc de café.
4. Apres avoir rempli le réservoir d’eau, I'Indicateur Lumineux Intuitif reste allumé.
© Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans I'appareil.
Les flotteurs au fond du réservoir doivent se déplacer librement. Vérifiez et débloquez si nécessaire les flotteurs.

BOISSONS
1. Le café s’écoule trop lentement.

@ Tournez le bouton de la finesse de mouture vers la droite pour obtenir une mouture plus grossiére (peut dépendre

du type de café utilisé).

© Effectuez un ou plusieurs cycles de rincage.

© Changez la cartouche Claris Aqua Filter System.

2. Le café est trop clair ou pas assez corsé.

© verifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.

@ Evitez d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas étre happés correctement.

@ Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la préparation en utilisant la fonction de la force de
café. Tournez le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus fine. Réalisez votre préparation
en deux cycles en utilisant la fonction 2 tasses.

3. L’Espresso ou le café ne sont pas assez chauds.

© Augmentez la température du café dans les réglages de la machine. Chauffez la tasse en la ringant a I'eau chaude
avant de lancer la préparation.

(@ Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café, une fonction ringage café a I'allumage peut étre activée
dans réglages / ringage auto.

4. De I'eau claire s’écoule par les buses café avant chaque café.
@ Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café qui peut entrainer un petit écoulement d’eau les buses café.
Si I'un des problémes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service consommateur KRUPS.

ELIMINATION

Certains appareils contiennent une pile seulement accessible par un réparateur pour des raisons de sécurité. Pour
la changer, adressez-vous au Centre Service agréé le plus proche. Important : Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables. Participons a la protection de I'’environnement !

Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires (SN
et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

‘ FRANGCAIS |
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GARANTIE

La garantie ne s’applique pas dans les cas suivants :

- Présence de corps étranger dans le broyeur,

- Du café moulu a été versé dans le bac a grains,

- La cartouche filtrante Claris - Aqua Filter System n’est pas utilisée selon les instructions KRUPS,

- En cas d’absence de détartrage, de nettoyage ou d’entretien régulier.

Toute intervention sur I'appareil doit étre effectuée par un centre agréé KRUPS.

Cette machine a café/espresso Espresso Automatic ne doit étre utilisée que pour la préparation de café, eau chaude
ou pour faire mousser du lait.

Fabricant : GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - France
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Dear Customer,

Thank you for purchasing a KRUPS espresso machine with built-in grinder. KRUPS espresso machines with built-in
grinders are designed, developed and manufactured in France, thereby ensuring the strictest guarantees in terms of
origin and manufacturing quality.

Your machine is designed to be as easy to use as possible and to create barista-quality drinks. Enjoy an Espresso, a long
coffee, or even a Cappuccino or Latte Macchiato, among other types of coffee, all at the touch of a button!

Your KRUPS espresso machine is equipped with an intuitive interface;

The advanced technologies present in your machine enable you to obtain the best possible result, revealing the maximum
aromas and flavours from freshly ground coffee beans.

We hope that you enjoy your coffee and that your KRUPS machine is to your complete satisfaction.

The KRUPS team

— @

Presentation of the control panel:

Description / General Functions

/Q)\ Turning the machine on and off.
Press and hold to get the machine started.

Navigating upwards in the menu / increment the selected parameter.

N/

:’ Allows you to return to the previous screen or stop a recipe in progress.
N\
v

Navigating downwards in the menu / decrement the selected parameter.

OK Validation of the selection made.

DARK

lop Function to increase the strength of the coffee.
EXTRA SHOT

P Function to add a strong espresso to the selected recipe.
ESPRESSO

P Starts preparing an Espresso.
LONG COFFEE

CP Starts preparing a long coffee.
CAPPUCCINO

Starts preparing a Cappuccino.

= Starts preparing a Latte Macchiato.

TEA

U Allows you to access the menu for preparing green tea, black tea or infusions.

MORE Allows you to access additional preparations: Ristretto, Frothy milk, Doppio, Americano,

= (depending on the model)

SETTINGS
@ Allows access to the general menu (Machine settings, maintenance and product info).

ENGLISH



IMPORTANT PRODUCT INFORMATION

Carefully read the user manual and the “safety instructions” booklet before you use your appliance for the first time

APPLIANCE DESCRIPTION

A Handle for water tank cover )
and keep it: improper use will release KRUPS from any liability. B Water tank o Coffee bean container

C  Coffee grounds tray

D  Height-adjustable coffee outlets J Grinding fineness adjustment button

E  Removable grid and drip tray K  Cleaning tablet funnel

ACCESSORIES SUPPLIED WITH YOUR MACHINE F Coffee bean container lid L Metal grinding mill
Check the accessories supplied with your machine. If a part is missing, contact your KRUPS consumer service directly. G Remov.able One Touch Cappucgino block
G1 Disassembly key for cleaning the steam e Control panel
' system
1. | 2 cleaning tablets @ G? One Touch Cappuccino block M  Screen
° H Milk tube and connector N  “On/Off’ button
| Water float level O Touch keys

2. 1 sachet of descaler

GETTING STARTED & APPLIANCE INSTALLATION
GETTING STARTED

Place the machine on a stable, horizontal, clean and dry work surface.
When using the machine for the first time, you are asked to select various settings. Follow the instructions that appear
on the screen.

3. Milk tube for the “One Touch Cappuccino” block

4. Additional milk tube for the “One Touch Cappuccino” block

5. Disassembly key for cleaning the steam system
The first settings to be requested are:

Ny

') Hints and tips

6. 1 Claris Cartridge — Aqua Filter System with screwing accessory.

Language

Select a display language by pressing the arrows until the language of your choice appears. Press the “OK” button
to confirm.

Unit Of Measurement

You can select the desired unit of measurement for the volume between ml and oz.

Date And Time

To set the time, press the time format you want: 24 hr or AM/PM.

Auto on/Auto off
You can program the time you want your machine to automatically turn on. This setting can be adapted according

to your needs: daily, weekly or at the weekend.
TECHNICAL DATA Choose the time at which you want the automatic start up in accordance with the time format you previously

7. 1 stick to determine the water hardness

EEEES

Operating instructions Directory of Krups After-Sales Service centres Warranty
document

A Caution: Only use Krups accessories for this machine to maintain the warranty.

selected.
Appliance Automatic Espresso EA89 X . . X . .
You can also choose the length of time after which your selected appliance will automatically turn off in order to
Power supply 220-240V /50 Hz L .
optimise your energy consumption:
Pump pressure 15 bar . .
Coffes bean container 250 Coffee circuit rinse setting
- - 9 You can choose whether or not to enable this when you turn on the machine. It allows you to ensure the quality
Energy consumption When operating: 1450 W of the cup of coffee and avoid residues.
Water tank 23L Installing the filter
Getting started and storage Inside, in a dry place (away from ice) When operating for the first time, you will be asked if you want to install the filter. If you do, and if the hardness
Dimensions (mm) H x | x P 367 x 240 x 380 of your water requires it, select “YES” and follow the on-screen instructions.
Weight EA89 (kg) 8.4

Subject to technical modifications
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Priming the machine allows the water circuits to be filled, so that the machine can operate. Preheating and automatic
rinsing will take place.

For more information, refer to the quick start guide -1ST USE.

Your appliance has been checked and tested before leaving the manufacturing facility. Despite all the attention paid
to cleaning, it is nevertheless possible that you find coffee residues in the coffee grinder and/or coffee drops on the
grid of the drip tray. When unpacking, you may also notice the presence of dust on the machine due to the protective
material. We recommend that you thoroughly clean your machine before first use with a cloth.

We thank you for your understanding.
Never use a damaged appliance.

MACHINE STANDBY
Depending on the preparation, the machine performs automatic rinsing when it is put on standby. The cycle lasts
only a few seconds and stops automatically.

~ Hints and tips
WATER
The quality of the water greatly influences the quality of the aromas. Limescale and chlorine may alter the taste
of coffee. To preserve all the aromas of your coffee, we recommend that you use fresh water as well as a Claris
Aqua Filter System cartridge, or bottled water with dry residue below 800 mg/L (see label on bottle). See the
chapter “FILTER AND WATER HARDNESS”.

CupP
When preparing hot drinks we recommend using preheated cups (by passing them under hot water) the size of
which is adapted to your desired quantity.

BEANS

Roasted coffee beans may lose their aroma if they are not protected. We advise you to use the amount of beans
equivalent to your consumption over the next 2-3 days and to choose 250 g bags. The quality of coffee beans
is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral aromas unlike Robusta which is higher in
caffeine, more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types of coffee to achieve a more balanced
coffee. Please do not hesitate to seek advice from your roaster. We do not recommend the use of oily and
caramelised beans as these can damage the machine.

The fineness of the ground beans influences the strength of the aromas and the quality of the crema. The more
finely ground the beans, the smoother the crema. Grinding can also be adapted for the desired drink.

FILTER AND WATER HARDNESS

WHAT DOES THE WATER HARDNESS ADJUSTMENT DO?
To avoid scaling your machine and to optimise the quality of your coffee, we advise you to set the hardness of your
water on your machine.
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HOW TO INDICATE THE WATER HARDNESS OF YOUR MACHINE.

IS

(T NN

e Fill a glass of water

¢ Dip the test stick that comes with the machine into your glass filled with water.

¢ Wait 1 minute. The squares on the test stick change colour.

e Count the number of coloured squares. This tells you how hard your water is, between 0 and 4.

* Go to @) - Then settings - Use the arrow to scroll 0 down to hardness and enter the corresponding number.

e Press OK

YOU NO LONGER HAVE A TEST STICK?
If you need to repeat this operation later, be sure to change the hardness of the water according to the place of use or
the information provided by the water companies, using the table below:

Degree of water Class 0 Class 1 Class 2 Class 3 Class 4
hardness Very soft Soft Moderately hard Hard Very hard
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Appliance settings 0 1 2 3 4

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?
The Claris Aqua Filter System cartridge helps to optimise the taste of your coffee, to limit the build up of limescale and
to reduce maintenance operations.

HOW TO INSTALL THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE

The cartridge is placed in the water tank.

* We advise that, when you install your cartridge, you turn the grey ring at the far end of the filter

& cartridge to show the date of installation + 2 months.

* Correctly position the cartridge in its location, with the numbered ring upwards.

® Use the black or grey screw-in attachment, supplied with the cartridge, to correctly position and
screw the cartridge in place.

WHEN SHOULD YOU CHANGE THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM
CARTRIDGE?

e 2 months after installation or when the machine indicates this.

ENGLISH |
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GRINDER: ADJUST THE GRINDING FINENESS

WHY ADJUST THE GRINDING FINENESS?

You can adjust the strength of your coffee by adjusting the grinding fineness of the coffee beans.
Varying the grinding fineness makes it possible to adapt to different types of bean:

* A highly roasted and oily bean will require a coarse grinding,

¢ A more lightly roasted bean will be drier and will require a fine grinding.

In addition, for the same coffee, the setting of your grind impacts the aroma in the cup: the finer the grind, the more
powerful the aroma.

Very Intense Strong  Medium Light
intense (French) (Light (Amber)  (Blonde)
(Dark French)
French)

HOW TO ADJUST THE GRINDING FINENESS

Turn the setting button located in the coffee bean container to suit your bean type and the power of aroma desired.
This adjustment must be performed during grinding and notch by notch. After 3 preparations you will notice a distinct
difference in taste.
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PREPARING DRINKS

DRINKS AVAILABLE FROM THIS MACHINE AND POSSIBLE SETTINGS:

Approximate

i X2 Extra shot Dark
Drinks volume a
Ristretto
x
- Short espresso with body 25 ml
Espresso
- Full-bodied espresso with pronounced aromas, covered 40 ml X X X
with a slightly bitter caramel-coloured crema
Long coffee
. Higher in caffeine but lighter on the palate. Very popular 120 ml X X X
in the morning.
Doppio x
. Double espresso with an amber crema. 100 mi
Americano
x
' Double long espresso combined with hot water 240 ml
Cappuccino
- x X x
A balance between milk, foam and coffee 180 mi
- Latte Macf,:hlato ) ) ) 240 ml X x X
A large helping of milk, a gourmet Espresso with milk foam
Frothy milk
A large helping of milk with milk froth 160 mi
——— Green tea
' x
4 Hot water at the ideal green tea temperature 200 mi
Black tea
/] x
w Hot water at the ideal black tea temperature 200 ml
i Infusion 200 ml x
- Hot water at the ideal temperature for an infusion

HOW TO ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLES

For all of the drinks proposed you can lower and reassemble the coffee nozzles according to the size of your cup(s).

HOW TO START PREPARING MY DRINK

e Check that the bean container is full.

A Caution: To avoid damaging your machine, take care not to pour water into the grinder.

e Check that the water tank is full. If there is not enough water, the machine will issue a warning. See chapter 7.A
“FILLING THE WATER TANK” of the quick start guide.

e Place the cup(s) under the coffee outlets.

e Select the chosen drink.

e Change the settings.

For more information see chapter 2 “DRINKS SETTINGS” of the quick start guide.

HOW TO STOP A DRINK MID-PREPARATION
You can stop the preparation at any time by pressing the Back button. D

A Note : that pressing this button causes the machine to reset, which can take up to 30 seconds. This phase is
normal. When a cycle is interrupted, stopping is not immediate. The machine will finish its cycle and the preparation
will be cancelled.

ENGLISH |
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HOW TO ACTIVATE THE TWO DRINK FUNCTION

Your appliance allows you to prepare two cups at the same time. The two-drink function works by simply pressing the
selection twice in succession and can be used for all drinks (except P and =)

HOW TO ACTIVATE THE DARK FUNCTION 2P

The “DARK?” function allows you to increase the intensity (strength) of the coffee.

You can enable or disable it in different ways:

 Before selecting the chosen drink, simply press DARK.

¢ While the drink is being made, and as long as grinding is in progress: you can press DARK.

e By choosing “DARK” in the Settings menu. To do this, go to the Settings menu by pressing @ then Settings ->
drinks settings -> Dark.

The function will then be enabled for all “coffee” drinks: [P, UJ, L‘E'JJ E.P
You can do the same to disable it.

HOW TO ACTIVATE THE EXTRA SHOT FUNCTION [+P

The “extra shot” function allows you to add an Espresso at the end of the selected drink.

You can enable or disable it in different ways:

¢ Before selecting the chosen drink: simply press EXTRA SHOT.

e While the drink is being made

® By choosing “EXTRA SHOT” in the Settings menu. To do this, go to the Settings menu by pressing..., @
then Settings -> drinks settings -> EXTRA SHOT. The function will then be enabled for the drinks shown below.

o, P B, B, P

You can do the same to disable it

MILKY DRINKS
2; Hints & tips

To make frothy milk, you should opt for pasteurised UHT milk from the fridge (3-5°C). The use of special milks
(micro filtered, raw, fermented, enriched) or plant milks (rice, oat or almond) can give results that are less
satisfactory in terms of the quality and quantity of froth. Once the milk bottle is open, whether plastic or glass, it
must be stored in a refrigerator at 4°C or below. Milk can usually be stored for between 5 and 7 days.

HOW TO START PREPARING A MILKY DRINK

e Connect the milk tube to the right side of the “One Touch Cappuccino” block.

¢ Immerse the other end of the tube (metal side) in a container filled with milk or directly in your milk bottle.
¢ Place the cup(s) under the nozzles.

e Select the milky drink of your choice (size, coffee strength, x2, extra shot).

* The preparation will start with milk frothing followed by coffee flow or vice-versa depending on the recipe.
* You can adjust the volume using the buttons \/ or /\ during preparation.

These stages will take place automatically, then your drink is ready for drinking.
For more information see the beginning of chapter 5.A “PREPARING A MILKY DRINK?” of the quick start guide.

n Important: At the end of each recipe, the machine suggests a milk rinsing. We recommend that you do this to
ensure optimum hygiene and the proper operation of your milk system. See Chapter 5.B “QUICK RINSE AFTER A
MILKY DRINK (30s)” of the quick start guide.
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TEA AND INFUSIONS
HOW TO START PREPARING TEA OR AN INFUSION?

p Hints & tips

Your device offers you the preparation of 3 types of tea (green tea, black tea and infusions). You can adjust the
volume of the drink according to your tastes. The temperature of the hot water is adapted to the selected drink.

* Select the icon TP
* Select the drink and press OK.
® You can adjust the volume using the V or /\, buttons during preparation.

GENERAL MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will prolong the life of your machine and preserve the authentic taste of your coffee.
For hygiene reasons, we recommend that you rinse the coffee machine every day or when it has not been used for
a while (more than 2 days). You can set up automatic rinsing, which guarantees the best tasting coffee and optimal
hygiene. Refer to the OTHER FUNCTIONS chapter.

MAINTENANCE OF THE COFFEE GROUNDS CONTAINER AND DRIP TRAY

The drip tray receives used water and the coffee grounds container receives extracted grounds.

n Important: The drip tray allows you to collect the water or the coffee that flows from the appliance during and after
preparations. It is important to always leave it in place and to empty and clean it every day. The two orange floats in
the drip tray tell you when it is time to empty the water out of the container.

HOW TO EMPTY AND CLEAN THE DRIP TRAY
See chapters 9.A “EMPTYING THE DRIP TRAY” and 9.B “CLEANING THE DRIP TRAY REGULARLY” of the quick
start guide.

For hygiene reasons, as this tray is in contact with milk and coffee, we advise you to disassemble and clean each part
with a sponge in warm soapy water every day. We also recommend that each part is air-dried before refitting and
replacing it. Do not put in a dishwasher.

HOW TO EMPTY AND CLEAN THE COFFEE GROUNDS CONTAINER

See chapters 8.A “EMPTYING THE COFFEE GROUNDS CONTAINER” and 8.B “CLEANING THE COFFEE
GROUNDS CONTAINER REGULARLY?” of the quick start guide.
When requested by the machine.

You can empty it regularly and before the machine requests it, but when the machine is lit up this is so that it can record
that the container has indeed been emptied. For hygiene reasons, we advise you to clean the grounds container with a
sponge in warm soapy water every day. We also recommend that you air dry this part before replacing it.

Do not put in a dishwasher.

n Important: Failure to regularly empty your coffee grounds container and drip tray as indicated above may damage
your appliance.

ENGLISH
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MAINTENANCE OF THE WATER TANK AND BEAN CONTAINER

WHEN AND HOW TO CLEAN THE WATER TANK ?

To preserve a better coffee flavour, influenced by water quality and for hygiene reasons, we advise you to clean the
water tank daily with hot tap water and a bottle brush. We also recommend that you air dry this part before replacing it.

WHEN AND HOW TO CLEAN THE BEAN CONTAINER ?

Coffee beans may leave oily residues on the coffee tray which may affect the quality of the coffee. To preserve the
aromas of your coffee and for hygiene reasons, we recommend that you wipe it with a soft, dry cloth whenever it needs

to be filled.

A Caution: Do not clean using water as water in the bean container damages the machine.

MAINTAINING THE MILK SYSTEM

Maintenance When?

Milk rinsing
(10's - 20 ml)

After each milk drink, when
prompted by the machine.

Explanation

Allows you to rinse the machine’s milk circuit. You
can start a milk system rinse at any time in the
“maintenance” menu

Accessories
required:

Manual rinsing of the | After each milky drink.
milk tube (30 s)

For hygiene reasons, cleaning is required after each
milky drink made. This involves carefully and manually
cleaning the tube and its connector with hot water
after each use.

See Chapter 5.B “QUICK RINSE AFTER A

MILKY DRINK” of the quick start guide

Hot water + soap

Cleaning the milk
system

For hygiene reasons, we
recommend that you clean
the whole milk system
manually every day for
regular use or when it has not
been used for a while (more
than 2 days).

This involves dismantling and cleaning the removable
“One Touch Cappuccino” block regularly. See chapter
6 “DEEP MANUAL CLEANING OF THE MILK SYSTEM
- 5 MIN” of the quick start guide.

Hot water + soap +
cleaning needle

n Important: For reasons of hygiene and in order to obtain identical froth each time, we recommend that you
replace the milk hose and its plastic nozzle approximately every three months. These accessories are available from

the KRUPS.fr website.
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OTHER MAINTENANCE TASKS

Accessories required +

Maintenance When? Explanation X .
actions required
Coffee flushing We recommend that you Allows you to rinse the machine’s coffee O Place a container undeg the
45s-30ml rinse the coffee system every | circuit. This process only uses hot water. It | coffee nozzles O Press {é}
day or when it has not been ensures the authentic taste of your coffee. | O Select “maintenance” then
used for a while (more than “rinsing” Automatic rinsing when
2 days). switching on the device can also
be activated in “settings”
Machine When requested by the To preserve the best coffee flavour and for | Accessory required: 1 KRUPS
Cleaning machine. hygiene reasons, we advise you to clean cleaning tablet and a container
13 min - 600 ml and degrease the machine. It guarantees with at least 600 ml capacity.
you optimal preservation of the aromas of | See chapter 10 “FULL
your drinks. AUTOMATIC CLEANING OF
THE MACHINE 3x / YEAR - 13
MIN” of the quick start guide You
can also carry out cleaning when
you wish by pressing then
“maintenance”.
Descaling The appliance notifies you Descaling your machine ensures its proper | Accessory required: 1 KRUPS
20 m - 600 ml when it is necessary to run a | functioning and eliminates any deposit of descaling sachet and a

descaling program

limescale or tartar.

This step is very important to ensure the
proper operation and durability of your
appliance.

container with at least 600 ml
capacity.

When it is necessary to run a
descaling program, the appliance
notifies you.

O When the descaling alert is
reached and is displayed OK
press to start the program; to
postpone it, press _€).

Once the procedure has started,
follow the instructions that
appear on the screen. Descaling
can also be

started via the “Maintenance”
menu -> “Descaling”.

See chapter 11 “DESCALING
PROGRAM - 20MIN 3x / YEAR”
of the quick start guide

n Important: You do not have to run the maintenance program as soon as the appliance requests it, but you must
do it reasonably soon after. If the cleaning is postponed the alert will remain displayed as long as the operation has
not been performed.

n Important : If you unplug your machine during maintenance or in the event of electrical failure, the cleaning
program will resume from the start. It will not be possible to postpone this operation: it is mandatory to rinse the water

circuit. In this case a new cleaning tablet may be necessary.
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OTHER FUNCTIONS

HOW TO ACCESS YOUR MACHINE’S SETTINGS?

Your KRUPS Intuition machine has many settings, do not hesitate to try them! This will allow you to personalise your

experience even more.

The Settings menu can be accessed via the button @ that allows access to the general menu (machine settings,
maintenance and product info).

SETTINGS

By selecting Settings, you can make the changes you want for optimum comfort of use, adapted to your preferences.
The main settings available are:

Date Setting the date is required, particularly if using an anti-limescale cartridge.
Clock You can either select a 12 or 24 hour clock display.

Language You can select the language of your choice from the options provided.
Unit of You can select the unit of measurement between ml and oz.
measurement

Screen brightness

You can adjust the screen brightness according to your preference.

Coffee
temperature

You can adjust the temperature of your coffee drinks to three levels.

Tea temperature

You can adjust the temperature of your tea to three levels.

Water hardness

You must set your water hardness between 0 and 4. See chapter “Measuring water
hardness”

Auto on: You can automatically start preheating the appliance at a chosen time.
You can choose the length of time after which your selected appliance will automatically
Auto-off )
stop (period of non-use).
L You can choose to activate automatic rinsing of the coffee outlet or not when starting the
Auto rinsing

machine.

Drinks settings

You can restore the default settings. You can also permanently activate the Dark and Extra
Shot function.

To exit the settings menu, press ] or the Settings button.
If you unplug the machine, the settings, apart from the date and the time, will be stored in the memory.

INFO

The “Info” menu provides access to a number of pieces of information about your use and about certain stages in the
life of your machine. It also informs you about its maintenance. The main information available is:

Drinks prepared

Displays the number of drinks made.

Coffee circuit cleaning

Indicates that it should be done in x number of cycles.

Descaling

Indicates that it should be done in x number of cycles.

Filter

Indicates that it will be changed in x days or x litres.

To exit the Info menu, ] press or the Settings button
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ANSWERS TO YOUR QUESTIONS

OPERATION

1. The machine displays a fault, the software is frozen OR the machine is malfunctioning.
© Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge, wait 1 minute and restart the machine.
Press and hold the ON/OFF button for at least 3 seconds to start.
2. The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button (for at least 3 seconds).
© Check the fuses and the power socket of your electrical installation. Check that the two power plugs are correctly
inserted into the socket.
3. A power failure has occurred during a cycle.
©The appliance resets automatically when it turns back on.
4. The grinder is running empty.
© This is normal if it happens occasionally and if there are no coffee beans or only a small amount. It can run for up to 10
seconds off-load to know its consumption and ensure the correct operation of its function.

© Coffee beans remain in the container:

e The coffee may be too oily and is therefore not being correctly captured by the appliance. You could try helping the beans
to go down and see if that gets it working again. However, it is advisable to change coffee (ref. type of beans function).
¢ This is my usual coffee that has worked well until now: contact your KRUPS consumer service.

USE
1. The grinder makes an abnormal noise.
© Foreign bodies are surely present in the grinder. Try to clean out with a vacuum cleaner, otherwise contact your KRUPS
consumer service.
2. There is water under the appliance.
(@ Before removing the drip tray, wait 15 seconds after the flow of coffee so that the machine finishes its cycle
correctly.
© Check that the drip tray is well positioned on the machine. It must always be in place even when the machine is not in
use.
@Verify that the drip tray is not full.
3. The adjustment button for the grinding fineness is difficult to turn.
©Tumn the adjustment button of the grinding fineness only when the grinder is operating.
4. The appliance has not delivered any coffee.
© An incident has been detected during its making.
The appliance is reset automatically and is ready for a new cycle.
5. You have used ground coffee instead of coffee beans.
©Use your vacuum cleaner to collect the ground coffee contained in the bean container.
6. Water runs from the coffee nozzles when the machine stops.
©This is normal. It is an automatic rinsing process to clean the coffee nozzles and ensure that they do not become
blocked.

STEAM AND MILK
1. The milk flow of your machine appears to be partially or completely blocked. Clean the “One Touch Cappuccino”
block.

See the quick start guide - “DEEP MANUAL CLEANING OF THE MILK DISTRIBUTION SYSTEM - 5 MIN”.

2. No steam comes out.

a. When using a steam cycle for the first time, if no steam comes out correctly: Check that the steam output is not
blocked. See above: “The steam output of your machine appears to be partially or completely blocked”.
Perform the following process once only:

Empty the water tank and temporarily remove the Claris Aqua Filter System cartridge. Fill the tank with mineral
water high in calcium (>100 mg/L) and make successive steam cycles (5 to 10 cycles) in a container until a
continuous jet of steam is obtained. Put the cartridge back in the tank.

b. The steam nozzle had already worked:

Check that the steam output is not blocked. See above: “The steam output of your machine appears to be partially
or completely blocked”.
If after completing the above steps it still does not work, please contact your service centre.

ENGLISH |
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3. Steam escapes from the grid of the drip tray.

© Depending on the type of preparation, steam may escape from the grid of the drip tray.
4. Steam appears under the bean tray lid.

© Check that the cleaning tablet hatch located under the lid (L) is properly closed.

MAINTENANCE
1. The machine does not request descaling.
©The descaling cycle is requested from a large number of milky drink preparations or hot water. If you only consume
coffee, descaling will not be required often.
2. Some grounds are in the drip tray.
© A small amount of ground coffee can get into the drip tray. The machine is designed to evacuate any excess ground
coffee so that the percolation zone remains clean.
3. The intuitive indicator light is still on after you have emptied the coffee grounds tray.
© Reinstall the coffee grounds tray.
4. After filling the water tank, the intuitive indicator light stays on.
® Check the correct positioning of the tank in the appliance.
The floats at the bottom of the tank must move freely. Check and unlock the floats if necessary.

DRINKS
1. The coffee is pouring too slowly.
© Tumn the “fineness of grinding” button to the right to obtain a coarser ground coffee (this may depend on the type of
coffee used).
Perform one or several rinsing cycles.
© Change the Claris Aqua Filter System cartridge.
2. The coffee is too light or not full-bodied enough.
© Check that the bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
© Avoid the use of oily, caramelised or flavoured coffees which may not be captured properly.
© Decrease the volume of the preparation and increase the strength of the preparation using the coffee strength function. Turn
the “fineness of grinding” button to obtain a finer ground coffee. Make your drink in two cycles using the 2-cup function.
3. The espresso or the coffee is not hot enough.
© Increase the temperature of the coffee in the machine’s settings. Heat the cup by rinsing with hot water before starting
to prepare the drink.
Before making your coffee, carry out a rinse of the coffee circuit. A coffee rinsing function when switching on the
appliance can be activated in settings / auto rinsing
4. Clear water is running from the coffee nozzles before each coffee.
@A pre-infusion takes place when you start a recipe, and this can lead to a small amount of water coming out of the
coffee nozzles.
If one of the problems outlined above persists, contact KRUPS Consumer Service.

ELIMINATION

Some appliances contain a battery that is only accessible by a repairer for safety reasons. To replace the batteries,
contact your nearest service centre.

Important: Your appliance contains a number of materials that can be reused or recycled. We participate in the
protection of the environment! Leave it at a collection point for processing.

GUARANTEE

The guarantee does not apply in the following cases:

- Presence of foreign bodies in the grinder,

- Ground coffee has been poured into the bean container,

- The Claris - Aqua Filter System filter cartridge is not used according to KRUPS instructions,

- In the event of lack of descaling, cleaning or regular maintenance.

Any work on the appliance must be carried out by an authorised KRUPS centre.

This Espresso Automatic coffee/espresso machine must only be used for the preparation of coffee, hot water or to
froth milk.

Manufacturer: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - France
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich flir einen KRUPS Kaffeevollautomaten entschieden haben. Unsere KRUPS Kaffeevollautomaten
werden in Frankreich entworfen, entwickelt und hergestellt und gewahrleisten damit die strengsten Garantien hinsichtlich
Herkunft und Fertigungsqualitat.

lhre Maschine wurde entwickelt, um Kaffeespezialitaten in Barista-Qualitat so einfach wie méglich zuzubereiten. GenieBen
Sie die verschiedensten Kaffeegetrédnke wie Espresso, Long Coffee oder sogar Cappuccino und Latte Macchiato — alles
mit nur einem Tastendruck!

Ihr KRUPS Kaffeevollautomat ist mit einem intuitiven Bedienfeld versehen.

Dank der modernen Technologien lhrer Maschine erzielen Sie das bestmdgliche Ergebnis und gewinnen aus frisch
gemahlenen Kaffeebohnen das Maximum an Aroma und Geschmack.

Wir hoffen, dass Sie Ihren Kaffee genieBen und mit lhrer KRUPS Maschine rundum zufrieden sind.

Das KRUPS Team

UBERSICHT

Erklarung des Bedienfeldes:

Beschreibung/allgemeine Funktionen

2\ Ein- und Ausschalten des Gerats.
O/ Halten Sie die Taste gedriickt, um das Gerét zu starten.

Ruckkehr zur vorherigen Anzeige oder Anhalten einer laufenden Zubereitung

/\ Navigation im Meni nach oben/Erhéhen des ausgewahlten Parameters um Eins
v

Navigation im Menl nach unten/Verringern des ausgewahlten Parameters um Eins

OK Bestéatigung der Auswahl
DARK
lep Funktion zur Erhéhung der Kaffeestérke.
EXTRA SHOT
P Funktion zum Hinzufligen eines starken Espressos zum ausgewahlten Rezept.
ESPRESSO
= Starten der Zubereitung eines Espressos.
LONG COFFEE
Cp Starten der Zubereitung eines Long Coffee.
CAPPUCCINO
= Starten der Zubereitung eines Cappuccino.
E'P Starten der Zubereitung eines Latte Macchiato.
TiA Zugang zum Menu fir die Zubereitung von griinem Tee, schwarzem Tee oder anderen
\J’ HeiBgetranken.

Zugang zu weiteren Zubereitungen: Ristretto, Milchschaum, Doppio, Americano (je nach Modell)

SETTINGS
@ Zugang zum HauptmenU (Maschineneinstellung, Wartung und Produktinformationen)
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WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN GERATEBESCHREIBUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und das Heft ,Sicherheitshinweise” vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig durch und

. ) - N ) ) . A Giriff fir den Deckel des Wasserbehalters .
bewahren Sie sie auf: Bei unsachgeméBem Gebrauch tibernimmt KRUPS keinerlei Haftung. B Wasserbehilter o Kaffeebohnenbehilter
—_— C Kaffeesatzbehélter
D  Hoéhenverstellbarer Kaffeeauslass J Drehregler zum Einstellen des Mahigrads
T E  Abnehmbares Gitter und Abtropfschale K Schacht fir die Reinigungstablette
IM LIEFERUMFANG DER MASCHINE ENTHALTENES ZUBEHOR F Deckel des Kaffeebohnenbehélters L Metallmahlwerk
Priifen Sie das mit Ihrer Maschine gelieferte Zubehdr. Wenn ein Teil fehlt, wenden Sie sich direkt an Ihren KRUPS G Abnehmbarer ,One Touch Gappuccino*-Block _
Kundendienst. G1 Demontageschlissel fiir die Reinigung e Bedienfeld
des Dampfsystems
y sﬁ h,,O:Ie To:ch é:ippuﬁlcino“-Block M  Display
1. | 2 Reinigungstabletten fichschiauch und Anschluss N ,Ein-/Aus“-Taste

| Wasserstands-Schwimmer

ERSTE SCHRITTE

Stellen Sie die Maschine auf einer stabilen, horizontalen, sauberen und trockenen Arbeitsflache auf.

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, werden Sie aufgefordert, verschiedene Einstellungen auszuwahlen.
Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm.

O  Auswahltasten

2. 1 Péackchen Entkalker

ERSTE SCHRITTE UND GERATEINSTALLATION

3. Milchschlauch, passend fiur das ,,One Touch-Cappuccino“-System

4, Zusétzlicher Milchschlauch fiir den ,,One Touch Cappuccino“-Block

Als Erstes miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

iy

') Hinweise und Tipps

5. Demontageschlissel flr die Reinigung des Dampfsystems

6. 1 Claris-Patrone — Aqua Filter System mit Schraubzubehor

Sprache
Wahlen Sie mithilfe der Pfeile die Anzeigesprache, bis Ihre gewlinschte Sprache angezeigt wird. Driicken Sie ,,OK*,
um lhre Auswahl zu bestatigen.

Masseinheit
Sie kénnen fur die MaBeinheit der Menge zwischen ml und oz wahlen.

7. 1 Teststreifen zur Bestimmung der Wasserharte

Bedienungsanleitung Verzeichnis der KRUPS Kundendienstzentren

8. )
Garantiedokument Datum Und Uhrzeit
Um die Uhrzeit einzustellen, driicken Sie auf das gewiinschte Uhrzeitformat: 24 h oder AM/PM.
A Achtung : Verwenden Sie fiir diese Maschine nur Krups Zubehér, damit der Garantieanspruch erhalten bleibt. Automatisches Einschalten/Automatisches Ausschalten
Sie kdnnen die Uhrzeit fir den automatischen Start des Geréts programmieren. Diese Einstellung kann nach lhren
I @ Winschen angepasst werden: taglich, wéchentlich oder am Wochenende.

Waéhlen Sie die Uhrzeit, zu der das Geréat automatisch starten soll - entsprechend dem zuvor ausgewahlten
TECHNISCHE DATEN Uhrzeitformat.

Gerat Automatic Espresso EA89 Unt1 Ihretr‘1 Egergievehrblzauch ﬁu optimieren, kénnen Sie auch die Zeit festlegen, nach deren Ablauf sich das Gerat
Stromversorgung 220-240 V/50 Hz automatisch ausschatten sot:
Pumpendruck 15 bar Spiilung des Kaffeekreislaufs
- Sie kénnen auswahlen, ob diese Funktion beim Einschalten des Geréats aktiviert werden soll oder nicht. Dadurch
Kaffeebohnenbehalter 2509 N L - ) . N .
kénnen Sie die Qualitat des Kaffees sicherstellen und Riickstédnde vermeiden.
Energieverbrauch Im Betrieb: 1450 W N )
Einsetzen des Filters
Wassertank 23L Bei der ersten Inbetriebnahme werden Sie gefragt, ob Sie den Wasserfilter einsetzen méchten. Wenn Sie dies
Erste Schritte und Aufbewahrung An einem trockenen Ort im Haus (frostfrei) mochten und die Wasserhirte es erfordert, wahlen Sie ,,JA“ aus und befolgen Sie die Anweisungen auf dem
MaBe mm)HxLxT 367 x 240 x 380 Bildschirm.
Gewicht EA89 (kg) 8,4

Technische Anderungen sind vorbehalten.
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Durch das Vorpumpen der Maschine werden die Wasserkreislaufe gefiillt, so dass die Maschine arbeiten kann. Das
Vorheizen und die automatische Spilung finden anschlieBend statt.

Weitere Informationen finden Sie in der Kurzanleitung unter ,,Erste Verwendung®.

Ihr Gerat wurde Uberpriift und getestet, bevor es die Produktionsstétte verlassen hat. Trotz aller Sorgfalt bei
der Reinigung ist es mdglich, dass sich Kaffeereste in der Kaffeemiihle und/oder Kaffeetropfen auf dem Gitter
der Abtropfschale befinden. Beim Auspacken stellen Sie auBerdem moglicherweise fest, dass sich durch das
Schutzmaterial Staub auf der Maschine abgelagert hat. Wir empfehlen, die Maschine vor dem ersten Gebrauch
griindlich mit einem Tuch zu reinigen.

Wir danken lhnen fir lhr Verstandnis.
Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat.

STANDBY DER MASCHINE
Je nach Vorbereitung fiihrt die Maschine eine automatische Spulung durch, wenn sie in den Standby-Modus versetzt
wird. Der Zyklus dauert nur wenige Sekunden und stoppt automatisch.

rc')\; Hinweise und Tipps
WASSER
Die Qualitat des Wassers hat groBen Einfluss auf die Qualitét des Aromas. Kalk und Chlor kdnnen den Geschmack
des Kaffees verandern. Damit das ganze Aroma lhres Kaffees erhalten bleibt, empfehlen wir Ihnen, frisches
Wasser sowie eine Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems oder abgefiilltes Wasser mit Trockenrlickstanden

unter 800 mg/l zu verwenden (siehe Etikett auf der Flasche). Siehe Kapitel ,,FILTER UND WASSERHARTE*.

TASSE
Bei der Zubereitung heiBer Getranke empfehlen wir, vorgewarmte Tassen zu verwenden (indem Sie sie unter
heiBem Wasser absplilen), deren GréBe an die gewiinschte Menge angepasst ist.

BOHNEN

Gerostete Kaffeebohnen kénnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht ordnungsgeméaB gelagert werden. Wir
empfehlen lhnen, nur die Menge an Kaffeebohnen zu verwenden, die lhrem Konsum in den néchsten 2 bis
3 Tagen entspricht, und sich eher fir 250-Gramm-Beutel zu entscheiden. Die Qualitat der Kaffeebohnen
unterscheidet sich und der Geschmack ist subjektiv. Arabica hat feine, blumige Aromen, Robusta hingegen ist
bitterer und vollmundiger und enthalt mehr Koffein. Es ist iblich, die beiden Kaffeearten zu mischen, um einen
ausgewogeneren Kaffee zu erhalten. Lassen Sie sich von Ihrem Kaffeerdster beraten. Wir empfehlen, keine 6ligen
und karamellisierten Bohnen zu verwenden, da diese die Maschine beschédigen kénnen.

Die Feinheit der gemahlenen Bohnen beeinflusst die Starke des Aromas und die Qualitat der Crema. Je feiner die
Bohnen gemahlen werden, desto zarter ist die Crema. Der Mahlvorgang kann auch an das gewiinschte Getrank
angepasst werden.

SO GEBEN SIE DIE WASSERHARTE IHRER MASCHINE AN:

e Fillen Sie ein Glas Wasser.
¢ Tauchen Sie den im Lieferumfang der Maschine enthaltenen Teststab in das mit Wasser gefiillte Glas.
e Warten Sie eine Minute. Die Quadrate auf dem Teststabchen veréndern die Farbe.
e Zahlen Sie die farbigen Quadrate. Die Zahl gibt auf einer Skala zwischen 0 und 4 an, wie hart Ihr Wasser ist.
o Offnen Sie @ » “ und dann ,Einstellungen®. Blattern Sie mit dem Pfeil nach unten zu

die entsprechende Zahl ein.

¢ Driicken Sie ,,OK*.

SIE HABEN SIE KEINEN TESTSTREIFEN MEHR?

Wenn Sie diesen Vorgang spater wiederholen missen, stellen Sie sicher, dass Sie die Wasserhérte entsprechend dem
Verwendungsort oder den von Wasserunternehmen bereitgestellten Informationen &ndern. Verwenden Sie hierbei die

folgende Tabelle:

3

,Harte“ und geben Sie

FILTER UND WASSERHARTE

WAS BEWIRKT DIE EINSTELLUNG DER WASSERHARTE?
Um Kalkablagerungen zu vermeiden und die Qualitdt des Kaffees zu optimieren, empfehlen wir lhnen, die
Wasserharte fir Ihre Maschine einzustellen.
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Wasserhartegrad Stufe 0 Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3 Stufe 4
9 Sehr weich Weich Mittlere Harte Hart Sehr hart
°dH < 3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Einstel!_en des 0 1 P 3 4
Gerétes

WARUM EINE FILTERKARTUSCHE EINSETZEN?
Die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems optimiert den Geschmack Ihres Kaffees, reduziert Kalkablagerungen und
verringert den Wartungsaufwand.

SO SETZEN SIE DIE CLARIS AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE EIN

Die Kartusche wird in den Wasserbehélter eingesetzt.

* Wir empfehlen, dass Sie beim Einsetzen der Filterpatrone den grauen Ring am anderen Ende der

¥z Filterkartusche drehen, um das Installationsdatum + 2 Monate anzuzeigen.

¢ Positionieren Sie die Kartusche korrekt, mit dem nummerierten Ring nach oben.

* Verwenden Sie den im Lieferumfang der Kartusche enthaltenen schwarzen Einschraubaufsatz, um
die Kartusche richtig zu positionieren und einzuschrauben.

WANN SOLLTEN SIE DIE KARTUSCHE DES CLARIS AQUA-FILTERSYSTEMS
WECHSELN?

1 * 2 Monate nach der Installation oder wenn die Maschine dies anzeigt.
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MAHLWERK: EINSTELLEN DER FEINHEIT DES KAFFEEMEHLS

WARUM SOLLTE DIE FEINHEIT DES KAFFEEMEHLS EINGESTELLT WERDEN?
Sie kénnen die Starke |hres Kaffees anpassen, indem Sie einstellen, wie fein Kaffeebohnen gemahlen werden.
Durch Variieren des Mahlgrads ist eine Anpassung an verschiedene Bohnenarten méglich:

e Eine stark geréstete und &lige Bohne erfordert einen groben Mahlgrad.

e | eichter gerdstete Bohnen sind trockener und erfordern daher einen feinen Mahlgrad.

Dartiber hinaus beeinflusst die Einstellung des Mahlgrads das Aroma in der Tasse: je feiner der Mahlgrad, desto
kréftiger das Aroma.

Sehr intensiv  Intensiv Stark Medium Hell
(French (French) (French (Bernstein) (Blond)
dunkel) hell)

SO PASSEN SIE DEN MAHLGRAD AN?

Drehen Sie den Drehregler im Kaffeebohnenbehélter, um ihn an lhre Bohnenart und die gewilinschte Aromastarke
anzupassen. Diese Einstellung muss wahrend des Mahlens sowie Schritt fur Schritt durchgefiihrt werden. Nach drei
Zubereitungen werden Sie einen deutlichen Geschmacksunterschied feststellen.
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GETRANKE ZUBEREITEN

VON DIESEM GERAT ZUBEREITETE GETRANKE UND MOGLICHE EINSTELLUNGEN:

Ungefahres

p X2 Extra Shot Dark
Getr Volumen
Ristretto
x
- Kleiner Espresso mit Fiille 25ml
Espresso
- Der vollmundige Espresso mit ausgepréigten Aromen ist 40 ml X X X
von einer leicht herben, karamellfarbenen Crema bedeckt.
Long Coffee
. Mebhr Koffein, aber leichter am Gaumen. Sehr beliebt am 120 ml X X X
Morgen.
) Doppio ) ) 100 ml x
Doppelter Espresso mit bernsteinfarbener Crema
' Americano L s 240 ml X
Doppelter Espresso lungo, kombiniert mit heiBem Wasser
Cappuccino
- x X x
Ausgewogene Mischung aus Milch, Schaum und Kaffee 180 m
Latte Macchiato
- Mit einer gro3en Portion Milch, ein Gourmet-Espresso mit 240 ml x X X
Milchschaum
Aufgeschdaumte Milch 160 ml
Eine grofBe Portion Milch mit Milchschaum
——— Griiner Tee
' x
_ Heil3es Wasser mit idealer Temperatur fiir Griintee 200 mi
Schwarzer Tee
/] x
w HeilBes Wasser mit idealer Temperatur fiir Schwarztee 200 ml
Tee-Zubereitung
L] X
- Heil3es Wasser mit idealer Temperatur fiir Tees 200 mi

SO PASSEN SIE DIE HOHE DES KAFFEEAUSLAUFS AN
Fur alle angebotenen Getrénke kénnen Sie je nach GroBe der Tasse(n) den Kaffeeauslauf absenken und wieder
anheben.

SO BEGINNEN SIE MIT DER GETRANKEZUBEREITUNG

o Uberpriifen Sie, ob der Bohnenbehélter voll ist.

Vorsicht : Um Schaden an der Maschine zu vermeiden, achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Mahlwerk gelangt.

 Uberpriifen Sie, ob der Wasserbehélter voll ist. Wenn nicht genligend Wasser vorhanden ist, gibt die Maschine eine
Warnung aus Siehe Kapitel 7.A ,WASSERTANK BEFULLEN* der Kurzanleitung.

e Stellen Sie die Tasse(n) unter die Kaffeedlsen.

e Wahlen Sie das gewinschte Getrank aus.

o Andern Sie die Einstellungen.

Weitere Informationen finden Sie in Kapitel 2 ,,GETRANKEEINSTELLUNGEN* der Kurzanleitung.

SO HALTEN SIE EINE BEREITS BEGONNENE GETRANKEZUBEREITUNG AN
Sie kénnen die Zubereitung jederzeit durch Driicken der Taste ,Zurlick” anhalten. D

A Beachten Sie : dass das Geréat durch Driicken dieser Taste zurlickgesetzt wird. Dies kann bis zu 30 Sekunden
dauern. Diese Dauer ist normal. Wenn ein Zyklus unterbrochen wird, stoppt das Gerat nicht sofort. Das Geréat beendet
den Zyklus und die Zubereitung wird abgebrochen.
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AKTIVIERUNG DER FUNKTION ,,ZWEI GETRANKE*

Mit Inrem Gerét kdnnen Sie zwei Tassen gleichzeitig zubereiten. Die Funktion ,,Zwei Getranke“ wird aktiviert, indem die
Auswahltaste zweimal hintereinander gedriickt wird. Sie kann fir alle Getrénke (auBer \TOP und =) verwendet werden.

AKTIVIERUNG DER FUNKTION ,DARK* 2P

Mit der Funktion ,DARK" kénnen Sie die Intensitét (Starke) des Kaffees erhéhen.

Sie kann auf verschiedene Weise aktiviert oder deaktiviert werden:

* Bevor Sie das gewiinschte Getrank auswahlen, driicken Sie einfach auf ,DARK".

e Wahrend das Getrénk zubereitet wird und solange der Mahlvorgang lauft, kénnen Sie auf ,DARK* driicken.

e Durch Auswahl von ,DARK“ im Menii ,Einstellungen®. Offnen Sie dazu das Menii ,Einstellungen®, indem Sie @
und im Anschluss Einstellungen -> Getrénkeeinstellungen -> Dark driicken.

Die Funktion wird dann fir alle ,Kaffee“-Getranke aktiviert: P, tp, LE'P E‘P
Sie kdnnen die Funktion auf dieselbe Weise deaktivieren.

AKTIVIERUNG DER FUNKTION , EXTRA SHOT* [+P

Mit der Funktion ,Extra Shot“ kénnen Sie am Ende der Zubereitung eines ausgewahlten Getrénks einen Espresso

hinzufiigen.

Sie kann auf verschiedene Weise aktiviert oder deaktiviert werden:

* Bevor Sie das gewlinschte Getrank auswahlen, driicken Sie einfach auf ,EXTRA SHOT“.

e Wahrend der Zubereitung des Getrénks

e Durch Auswahl der Option ,EXTRA SHOT*“ im Menii ,Einstellungen“. Offnen Sie dazu das Menii ,Einstellungen®,
indem Sie @ und im Anschluss Einstellungen -> Getrankeeinstellungen -> EXTRA SHOT driicken. Die Funktion
wird dann fir die unten aufgefilhrten Getrénke aktiviert. P, [P, E’P EIP P.

Sie kdnnen die Funktion auf dieselbe Weise deaktivieren.

MILCHGETRANKE
&

) Hinweise und Tipps

Fir die Zubereitung von Milchschaum sollten Sie pasteurisierte H-Milch aus dem Kihlischrank (3 bis 5 °C)
verwenden. Die Verwendung spezieller Milch (mikrofiltriert, roh, fermentiert, angereichert) oder pflanzlicher Milch
(Reis, Hafer oder Mandel) kann zu Ergebnissen fiihren, die hinsichtlich Qualitat und Quantitat des Schaums
weniger zufriedenstellend sind. Sobald die Milchpackung gedffnet wurde, sollte sie in einem Kuhlschrank bei 4
°C oder kalter gelagert werden. Milch kann in der Regel zwischen 5 und 7 Tage gelagert werden.

SO BEGINNEN SIE MIT DER ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

e Verbinden Sie den Milchschlauch mit der rechten Seite des ,,One Touch Cappuccino“-Blocks.

* Tauchen Sie das andere Ende des Schlauchs (Metallseite) in ein mit Milch gefiilltes GefaB oder direkt in die
Milchflasche.

e Stellen Sie die Tasse(n) unter die Dusen.

¢ Wahlen Sie das gewiinschte Milchgetrank aus (GroBe, Kaffeestérke, x2, Extra Shot).

e Zuerst wird die Milch aufgeschdumt dann lauft der Kaffee aus den Kaffeeauslassen. Je nach Rezept kann die
Reihenfolge auch umgekehrt sein.

¢ Sie kénnen die Menge wahrend der Zubereitung mit den Tasten \/ oder /\ einstellen.

Diese Schritte finden automatisch statt, dann ist Ihr Getrank fertig. .
Weitere Informationen finden Sie in Kapitel 5.A ,,ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN* in der Kurzanleitung.

n Wichtig: Am Ende jedes Rezepts schlagt die Maschine eine Milchspilung vor. Wir empfehlen lhnen, diese
Spulung immer durchzufiihren, um eine optimale Hygiene und den ordnungsgemaBen Betrieb Ihres Milchsystems
zu gewihrleisten. Siehe Kapitel 5.8 ,NACH EINEM GETRANK MIT MILCH KURZ SPULEN (30 Sek.)“ in der
Kurzanleitung.
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TEE-ZUBEREITUNG
SO BEGINNEN SIE MIT DER ZUBEREITUNG EINES TEES

C')a

) Hinweise und Tipps

Ihr Gerat kann drei verschiedene Teesorten zubereiten (griiner Tee, schwarzer Tee und Aufgisse). Sie kdnnen
die Getrankemenge nach Wunsch einstellen. Die Temperatur des Wassers wird an das ausgewahlte Getrank
angepasst.

e Wahlen Sie das Symbol aus P
o Wihlen Sie das Getrénk aus und driicken Sie OK.
e Sie kénnen die Menge wahrend der Zubereitung mit den Tasten WV oder A, einstellen.

ALLGEMEINE WARTUNG

Bei ordnungsgemaBer Wartung wird die Lebensdauer lhrer Maschine verlangert und der authentische Geschmack
lhres Kaffees wird bewahrt. Aus Hygienegriinden empfehlen wir, die Kaffeemaschine téglich zu spiilen oder wenn
es einige Zeit nicht genutzt wurde (l&nger als 2 Tage). Sie kénnen eine automatische Spiilung einstellen, um den
besten Kaffeegeschmack und eine optimale Hygiene zu gewahrleisten. Beachten Sie dazu das Kapitel WEITERE
FUNKTIONEN.

WARTUNG DES KAFFEESATZBEHALTERS UND DER ABTROPFSCHALE

Die Abtropfschale nimmt das verbrauchte Wasser auf und der Kaffeesatzbehalter den gebriihten Kaffeesatz.

n Wichtig : Mit der Abtropfschale kdnnen Sie das Wasser oder den Kaffee auffangen, das bzw. der wéhrend und
nach der Zubereitung aus dem Gerét flieBt. Es ist wichtig, dass Sie sie immer an Ort und Stelle belassen und taglich
reinigen. Die beiden orangefarbenen Schwimmer in der Abtropfschale zeigen lhnen an, wann es an der Zeit ist, das
Wasser aus dem Behaélter zu leeren.

SO LEEREN UND REINIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE
Siehe Kapitel 9.A ,,ABTROPFSCHALE LEEREN* und 9.B ,,REGELMASSIGE REINIGUNG DER ABTROPFSCHALE*
in der Kurzanleitung.

Da die Schale mit Milch und Kaffee in Berlihrung kommt, empfehlen wir aus Hygienegriinden, die einzelnen Teile des
Tabletts taglich auseinanderzunehmen und mit einem Schwamm in warmem Seifenwasser zu reinigen. Wir empfehlen
auBerdem, jedes Teil an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie es wieder einbauen oder einsetzen. Stellen Sie die Teile
nicht in die Geschirrspiilmaschine.

SO LEEREN UND REINIGEN SIE DEN KAFFEESATZBEHALTER?

Siehe Kapitel 8.A ,,KAFFEESATZBEHALTER LEEREN“ und 8.B ,DEN KAFFEESATZBEHALTER REGELMASSIG
REINIGEN* in der Kurzanleitung.

Wenn von der Maschine angefordert.

Sie kénnen ihn regelmaBig leeren und nicht nur, wenn die Maschine Sie dazu auffordert. Achten Sie darauf, dass die
Maschine eingeschaltet ist, damit sie prifen kann, ob der Behélter tatséchlich geleert wurde. Aus Hygienegriinden
empfehlen wir Ihnen, den Kaffeesatzbehélter jeden Tag mit einem Schwamm in warmem Seifenwasser zu reinigen. Wir
empfehlen auBerdem, dieses Teil an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie es wieder einsetzen.

Stellen Sie die Teile nicht in die Geschirrspiilmaschine.

n Wichtig : Wenn Sie den Kaffeesatzbehalter und die Abtropfschale nicht regelmaBig und wie oben angegeben
leeren, kann das Geréat beschadigt werden.
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WARTUNG DES WASSERBEHALTERS UND DES KAFFEEBOHNENBEHALTERS

SO REINIGEN SIE DEN WASSERBEHALTER

Um ein besseres Kaffeearoma zu erhalten, das von der Wasserqualitét beeinflusst wird, und aus Hygienegriinden
empfehlen wir lhnen, den Wassertank téglich mit heiBem Leitungswasser und einer Flaschenburste zu reinigen. Wir
empfehlen auBerdem, den Behélter an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie es wieder einsetzen.

SO REINIGEN SIE DEN BOHNENBEHALTER

Kaffeebohnen kénnen 6lige Riickstande auf der Kaffeeschale hinterlassen, die die Qualitat des Kaffees beeintrachtigen.
Um die Aromen lhres Kaffees zu erhalten und aus Hygienegriinden sollten Sie ihn immer mit einem weichen, trockenen
Tuch abwischen, sobald er nachgefiillt werden muss.

A Vorsicht: Reinigen Sie das Geréat nicht mit Wasser, da Wasser im Kaffeebohnenbehélter das Geréat beschadigt.

WARTUNG DES MILCHSYSTEMS

Bendtigtes
WARTUNG

Zubehor:

Erklarung

Milchspilung
(10 s—20 ml)

Nach jedem Milchgetrank,
wenn Sie von der Maschine
dazu aufgefordert werden.

Ermdglicht das Spulen des Milchkreislaufs der
Maschine. Sie kdnnen den Splilvorgang des
Milchsystems jederzeit im Meni ,Wartung® starten.

Warmes Wasser +
Spulmittel

Manuelles Spilen Aus Hygienegriinden ist nach jedem zubereiteten

des Milchschlauchs Milchgetrank eine Reinigung empfehlenswert. Dazu
(30's) mussen der Schlauch und sein Anschluss nach jedem
Gebrauch vorsichtig und manuell mit warmen Wasser
gereinigt werden.

Siehe Kapitel 5.8 ,NACH EINEM GETRANK MIT
MILCH KURZ SPULEN*® in der Kurzanleitung.

Dazu muss der abnehmbare ,One Touch
Cappuccino“-Block regelmaBig demontiert und
gereinigt werden. Siehe Kapitel 6 ,MANUELLE
TIEFENREINIGUNG DES MILCHSYSTEMS - 5 MIN.“
in der Kurzanleitung.

Nach jedem Milchgetrank.

Warmes Wasser
+ Spulmittel +
Reinigungsnadel

Milchdise reinigen Aus Hygienegriinden
empfehlen wir Ihnen, das
gesamte Milchsystem bei
regelmaBigem Gebrauch
oder wenn es eine Zeit
lang (mehr als 2 Tage) nicht
benutzt wurde, taglich
manuell zu reinigen.

n Wichtig: Aus Hygienegriinden und um jedes Mal die gleichen Milchschaumergebnisse zu erhalten, empfehlen
wir Ihnen, den Milchschlauch und seine Kunststoffdiise etwa alle drei Monate zu ersetzen. Dieses Zubehdr ist auf der
Website KRUPS.de erhaltlich.
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SONSTIGE WARTUNGSAUFGABEN

WARTUNG

Kaffeespulung
45s-30ml

Wir empfehlen, das
Kaffeesystem téglich zu
splilen oder wenn es einige
Zeit nicht genutzt wurde
(langer als 2 Tage).

Erklarung

Ermdglicht das Splilen des Kaffeekreislaufs
der Maschine. Bei diesem Prozess wird nur
heiBes Wasser verwendet. Garantiert den
authentischen Geschmack lhres Kaffees.

Erforderliches Zubehor +
erforderliche MaBnahmen

O Stellen Sie einen Behélter
unter die Kaffeedtisen. O
Driicken Sie

O Wahlen Sie ,Wartung“ aus
dann ,Sptlen®

Unter ,Einstellungen® kann eine
automatische Spuilung beim
Einschalten des Gerats aktiviert
werden.

Gerate- reinigung

Wenn von der Maschine

Um den besten Kaffeegeschmack

Bendtigtes Zubehor: 1 KRUPS

Entkalkungsprogramm
durchgefihrt werden muss.

13 min — 600 ml angefordert. zu erhalten und aus Hygienegriinden Reinigungstablette und ein
empfehlen wir lhnen, die Maschine zu Behilter mit mindestens
reinigen und zu entfetten. So gewéhrleisten | 600 ml Fassungsvermdgen.
Sie, dass die Aromen |hrer Getranke Siehe Kapitel 10
optimal erhalten bleiben. »VOLLAUTOMATISCHE

GERATEREINIGUNG 3x/JAHR

- 13 MIN“in

der Kurzanleitung. Sie kénnen

die Reinigung auch jederzeit

durch Driicken von und dann

»Wartung® durchfiihren.

Entkalken Das Gerat benachrichtigt Entkalken Sie lhre Maschine, um ihre Bendtigtes Zubehor: 1 KRUPS
20 m -600 ml Sie, wenn das ordnungsgemaBe Funktion sicherzustellen | Packchen Entkalker und ein

und Kalkablagerungen zu vermeiden.
Dieser Schritt ist sehr wichtig, um den
ordnungsgemaBen Betrieb und die
Haltbarkeit Ihres Gerats sicherzustellen.

Behélter mit mindestens

600 ml

Wenn ein Entkalkungsprogramm
durchgefiihrt werden muss,
werden Sie vom Gerét darauf
hingewiesen.

O Wenn Entkalken erforderlich
ist und die Warnung angezeigt
wird, driicken Sie OK um das
Programm auszufihren.

Um es zu verschieben,
driicken Sie .

Wenn der Vorgang startet,
befolgen Sie die Anweisungen
auf dem Display. Die Entkalkung
kann auch

Uber das Menu ,Wartung® >
4Entkalken® ausgefiihrt werden.
Siehe Kapitel 11
4+ENTKALKUNGSPROGRAMM
- 20 MIN 3x/JAHR” in der
Kurzanleitung.

nWichtig : Sie missen das Wartungsprogramm nicht sofort ausfiihren, wenn vom Gerat angefordert, aber moglichst
bald. Wenn Sie die Reinigung verschieben, wird die Warnung so lange angezeigt, bis der Vorgang ausgefiihrt wird.

n Wichtig : Wenn Sie wahrend der Wartung den Netzstecker ziehen oder der Strom ausféllt, beginnt das
Reinigungsprogramm wieder von vorn. Dieser Vorgang kann nicht verschoben werden: Der Wasserkreislauf muss
gespult werden. In diesem Fall kann eine neue Reinigungstablette erforderlich sein.
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WEITERE FUNKTIONEN

SO GREIFEN SIE AUF DIE GERATEEINSTELLUNGEN ZU

Ihr KRUPS Intuition-Gerét verfligt Uber viele Einstellungen. Probieren Sie sie aus! So kénnen Sie |hr Erlebnis noch

individueller gestalten.

Das Einstellungsmenu kann Uber die Taste aufgerufen werden, @ die den Zugriff auf das allgemeine Menl ermdglicht
(Maschineneinstellungen, Wartung und Produktinformationen).

EINSTELLUNGEN

Durch Auswahl von Einstellungen kénnen Sie die gewiinschten Anderungen fiir einen optimalen Bedienkomfort an lhre
Vorlieben anpassen. Die wichtigsten verfligbaren Einstellungen sind:

Das Einstellen des Datums ist erforderlich, insbesondere bei Verwendung einer

Datum Anti-Kalk-Kartusche.

Uhrzeit Sie kdnnen zwischen einer 12- oder 24-Stunden-Anzeige wahlen.

Sprache Sie kénnen die gewiinschte Sprache aus den verfiigbaren Optionen auswahlen.
MaBeinheit Sie koénnen als MaBeinheit zwischen ml und oz wéhlen.

Helligkeit des Displays

Sie kénnen die Bildschirmhelligkeit nach lhren Wiinschen einstellen.

Kaffeetemperatur Sie kénnen die Temperatur lhrer Kaffeegetrénke in drei Stufen einstellen.
Teetemperatur Sie kénnen die Temperatur Ihres Tees in drei Stufen einstellen.

. Sie missen die Wasserharte auf einen Wert zwischen 0 und 4 einstellen. Siehe
Wasserharte

Kapitel ,Messen der Wasserharte*“.

Automatisches

N Sie kénnen das Gerét automatisch zu einer bestimmten Zeit vorheizen.
Einschalten:

Sie kénnen die Zeitspanne wahlen, nach der |hr ausgewéhltes Gerét automatisch

Auto-off gestoppt wird (Zeitraum der Nichtnutzung).

Zum Aktivieren oder Deaktivieren der automatischen Spulung der Kaffeeauslasse beim

Automatisches Spiilen Start der Maschine

Sie koénnen die Standardeinstellungen wiederherstellen. Sie kénnen auch die

Getrénkeeinstellungen Funktion ,,Dark® und ,Extra Shot“ dauerhaft aktivieren.

Um das MenU ,Einstellungen” zu verlassen, driicken Sie sl oder die Taste ,Einstellungen®.
Wenn Sie den Netzstecker ziehen, werden die Einstellungen mit Ausnahme von Datum und Uhrzeit gespeichert.

INFO

Das Menu ,Info* bietet Zugriff auf eine Reihe von Informationen zu Ihrer Nutzung und zu bestimmten Phasen
der Lebensdauer Ihrer Maschine. Es informiert Sie auch Uber dessen Wartung. Zu den wichtigsten verfiigbaren
Informationen gehdren:

Zubereitete Getrdnke Anzeige der Anzahl der zubereiteten Getréanke

Reinigung

Kaffeekreislauf Zeigt an, dass die Entkalkung nach x Zyklen vorzunehmen ist.

Entkalkung Zeigt an, dass die Entkalkung nach x Zyklen vorzunehmen ist.

Filter Zeigt an, dass der Filter in x Tagen oder nach weiteren x Litern zu wechseln ist.

Um das Info-Menli zu verlassen, driicken s Um das Info-Menl zu verlassen, driicken
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ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN

BETRIEB

1. Die Maschine zeigt einen Fehler an, die Software hat sich aufgehdngt ODER die Maschine ist defekt.
(@ Schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker, entfernen Sie die Filterkartusche, warten Sie 1 Minute und
schalten Sie das Gerét wieder ein.
Halten Sie zum Starten die EIN/AUS-Taste mindestens drei Sekunden lang gedrtickt.
2. Das Gerét schaltet sich nicht ein, nachdem Sie die EIN/AUS-Taste gedriickt haben (mindestens drei Sekunden lang).
© Priifen Sie die Sicherungen und die Steckdose lhrer elektrischen Anlage. Uberpriifen Sie, ob die beiden Netzstecker
korrekt in die Steckdose eingesteckt sind.
3. Wahrend eines Zyklus ist ein Stromausfall aufgetreten.
© Das Gerat wird automatisch zurlickgesetzt, wenn es wieder einschaltet wird.
4. Das Mahlwerk lauft leer.
© Das ist normal und tritt gelegentlich auf, wenn keine oder nur wenige Kaffeebohnen enthalten sind. Das Mahlwerk
kann bis zu 10 Sekunden ohne Bohnen laufen, um seinen Verbrauch zu ermitteln und die korrekte Funktion
sicherzustellen.

@ Es bleiben Kaffeebohnen im Behélter:

e Der Kaffee ist moglicherweise zu 6lig und wird daher nicht richtig vom Gerat aufgenommen. Sie kénnen versuchen, die
Bohnen nach unten zu driicken, damit das Mahlen wieder funktioniert. Es ist jedoch ratsam, den Kaffee zu wechseln
(Funktion ,Bohnenart*).

¢ Wenn das |hr normaler Kaffee ist, der bisher gut funktioniert hat, wenden Sie sich an lhren KRUPS Kundendienst.

VERWENDUNG
1. Das Mahlwerk verursacht ungewdhnliche Gerdusche.
© Wahrscheinlich sind Fremdkérper im Mahlwerk vorhanden. Versuchen Sie, es mit einem Staubsauger vorsichtig zu
reinigen. Falls das nicht funktioniert, wenden Sie sich an den KRUPS Kundendienst.
2. Es befindet sich Wasser unter dem Gerat.
@ Warten Sie nach dem AusgieBen des Kaffees 15 Sekunden, bevor Sie die Abtropfschale entfernen, damit die Maschine
ihren Zyklus ordnungsgemaB beenden kann.
© Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale richtig in der Maschine positioniert ist. Sie muss immer angebracht sein, auch
wenn die Maschine nicht in Betrieb ist.
© Sstellen Sie sicher, dass die Abtropfschale nicht voll ist.
3. Die Einstelltaste fur den Mahlgrad ist schwer zu drehen.
© Drehen Sie die Einstelltaste des Mabhlgrads nur, wenn das Mahlwerk in Betrieb ist.
4. Das Gerat hat keinen Kaffee ausgegeben.
©@ Wahrend der Zubereitung wurde ein Problem festgestellt.
Das Gerat wird automatisch zurlickgesetzt und steht firr einen neuen Zyklus bereit.
5. Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.
© Entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Staubsauger aus dem Bohnenbehélter.
6. Wasser lauft aus den Kaffeediisen, wenn die Maschine anhalt.
©@Das ist normal. Es handelt sich um einen automatischen Splilvorgang, um die Kaffeedlisen zu reinigen und
sicherzustellen, dass sie nicht verstopfen.

DAMPF UND MILCH
1. Der Milchfluss lhrer Maschine ist offenbar teilweise oder vollstandig blockiert.

Reinigen Sie den ,,One Touch Cappuccino“-Block.

Siehe ,GRUNDLICHE MANUELLE REINIGUNG DES MILCHVERTEILUNGSSYSTEMS - 5 MIN.“ in der Kurzanleitung.
2. Es tritt kein Dampf aus.

a. Wenn Sie zum ersten Mal einen Dampfzyklus verwenden und der Dampf nicht richtig austritt: Stellen Sie sicher,
dass der DampfausstoB nicht blockiert ist. Siehe oben: ,Der DampfausstoB Ihrer Maschine ist offenbar teilweise
oder vollsténdig blockiert.”

Fuhren Sie den folgenden Prozess nur einmal durch:

Leeren Sie den Wasserbehalter und nehmen Sie die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems voriibergehend
heraus. Fullen Sie den Tank mit kalziumreichem Mineralwasser (> 100 mg/l) und fiihren Sie aufeinanderfolgende
Dampfzyklen (5 bis 10 Zyklen) in einem Behélter durch, bis ein konstanter Dampfstrahl entsteht. Setzen Sie die
Kartusche wieder in den Tank.

59

DEUTSCH



b. Die Dampfduse hatte bereits funktioniert:
Stellen Sie sicher, dass der DampfausstoB nicht blockiert ist. Siehe oben: ,,Der DampfausstoB Ihrer Maschine ist
offenbar teilweise oder vollstandig blockiert.”
Wenn der DampfausstoB nach Abschluss der oben genannten Schritte immer noch nicht funktioniert, wenden Sie
sich an den Kundendienst.
3. Aus dem Gitter der Abtropfschale tritt Dampf aus.
© Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter der Abtropfschale austreten.
4. Unter dem Deckel des Bohnenbehélters tritt Dampf auf.
© Priffen Sie, ob die Klappe der Reinigungstablette unter dem Deckel (L) ordnungsgemaB geschlossen ist.

WARTUNG
1. Das Gerét fordert nicht zur Entkalkung auf.
© Der Entkalkungszyklus wird angefordert, wenn Sie oft Milchgetranke oder heies Wasser zubereiten. Wenn Sie nur Kaffee
kochen, ist das Entkalken seltener erforderlich.
2. In der Abtropfschale befindet sich Kaffeesatz.
Eine kleine Menge gemahlenen Kaffees kann in die Abtropfschale gelangen. Die Maschine ist so konzipiert, dass
Uberschissiger gemahlener Kaffee herausgepumpt wird, damit die Durchflusszone sauber bleibt.
3. Die intuitive Leuchtanzeige leuchtet auch nach dem Entleeren des Kaffeesatzbehalters.
© Setzen Sie die Kaffeesatzschale wieder ein.
4. Nach dem Befillen des Wassertanks leuchtet die intuitive Leuchtanzeige weiterhin.
© Uberpriifen Sie die korrekte Positionierung des Tanks im Gerét.
Die Schwimmer am Boden des Tanks mussen sich frei bewegen kénnen. Priifen und 16sen Sie die Schwimmer
gegebenenfalls.

GETRANKE
1. Der Kaffee wird zu langsam ausgegossen.
© Drehen Sie die Taste fir den Mahlgrad nach rechts, um einen grober gemahlenen Kaffee zu erhalten (abh&ngig von der
Art des verwendeten Kaffees).
Fiihren Sie einen oder mehrere Reinigungszyklen durch.
Wechseln Sie die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems.
2. Der Kaffee ist zu leicht oder nicht vollmundig genug.
©) stellen Sie sicher, dass der Bohnenbehalter Kaffee enthalt und dass sich die Bohnen ordnungsgeméaf nach unten bewegen.
Verwenden Sie keine 6ligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffees, die moglicherweise nicht richtig aufgenommen werden.
Verringern Sie die Menge und erhéhen Sie die Starke der Zubereitung mithilfe der Kaffeestarke-Funktion. Drehen Sie die Taste fiir den
Mahlgrad, um einen feiner gemahlenen Kaffee zu erhalten. Bereiten Sie lhr Getrank in zwei Zyklen mit der 2-Tassen-Funktion zu.
3. Der Espresso oder Kaffee ist nicht heif3 genug.
© Erhshen Sie die Temperatur des Kaffees in den Einstellungen der Maschine. Erwarmen Sie die Tasse, indem Sie sie mit heiem
Wasser spiilen, bevor Sie mit der Zubereitung des Getranks beginnen.
Sptilen Sie den Kaffeekreislauf, bevor Sie Ihren Kaffee zubereiten. Sie kdnnen in den Einstellungen unter ,Automatisches Spiilen”
angeben, dass der Kaffeekreislauf beim Einschalten gespiilt werden soll.
4. Vor jedem Kaffee |auft klares Wasser aus den Kaffeediisen aus.
©Es findet ein Vorheizen statt, wenn Sie ein Rezept starten, was dazu fiihren kann, dass eine kleine Menge Wasser aus den
Kaffeediisen austritt.
Wenn weiterhin eines der oben beschriebenen Probleme besteht, wenden Sie sich an den KRUPS Kundendienst.

BATTERIEENTFERNUNG
Einige Geréte enthalten eine Batterie, die aus Sicherheitsgriinden nur fir Fachpersonal zuganglich ist. Wenden Sie sich
fur den Austausch von Batterien an lhr nachstgelegenes Servicezentrum.

Wichtig: Ihr Geréat enthalt Materialien, die zurlickgewonnen oder recycelt werden kénnen. Wir tragen zum Schutz der
Umwelt bei! Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung an eine Sammelstelle.

GARANTIE

Die Garantie gilt nicht in den folgenden Féllen:

- Fremdkdrper im Mahlwerk

- Gemahlener Kaffee wurde in den Kaffeebohnenbehélter gegossen.

- Die Filterkartusche des Claris Aqua-Filtersystems wird nicht gemaBs den Anweisungen von KRUPS verwendet.

- Bei mangelnder Entkalkung/Reinigung oder bei nicht regelmaBiger Wartung.

Alle Arbeiten am Gerat mussen von einem autorisierten KRUPS Servicezentrum durchgefiihrt werden.

Dieser Kaffeevollautomat darf nur zur Zubereitung von Kaffee, heiBem Wasser oder zum Aufschaumen von Milch
verwendet werden.

Hersteller: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne — Frankreich
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aanschaf van een espressomachine van KRUPS met ingebouwde koffiemolen. Espressomachines
van KRUPS met ingebouwde koffiemolens zijn ontworpen, ontwikkeld en geproduceerd in Frankrijk, waardoor u verzekerd
bent van de hoogste kwaliteitseisen op het gebied van herkomst en productie.

Het apparaat is zo ontworpen dat u zo eenvoudig mogelijk dranken van baristakwaliteit kunt maken. Geniet met één druk
op de knop van een espresso, lungo of zelfs een cappuccino of latte macchiato!

Uw KRUPS-espressomachine is uitgerust met een intuitieve interface;

De geavanceerde technologie van uw machine zorgt voor de best mogelijke resultaten, met een maximaal aroma en de
volle smaak van versgemalen koffiebonen.

We hopen dat u geniet van uw koffie en dat u volledig tevreden bent met uw KRUPS-machine.

Het KRUPS-team

— @

Overzicht van het bedieningspaneel:

knop Beschrijving / Algemene functies
PN - . . .
\Q/ De machine in- en uitschakelen Houd ingedrukt om de machine te starten.

Brengt u terug naar het vorig scherm of onderbreekt de bereiding die bezig is.

/\ Naar boven bewegen in het menu of in de geselecteerde parameter.
v

Naar onder bewegen in het menu of in de geselecteerde parameter.

(0]4 Bevestiging van de gekozen selectie.

DARK

lep Functie om de koffiesterkte te verhogen.
EXTRA SHOT

P Functie om een sterke espresso toe te voegen aan het gekozen recept.
ESPRESSO

P Start de bereiding van een espresso.
LONG COFFEE

CP Start de bereiding van een lungo.
CAPPUCCINO

~ Start de bereiding van een cappuccino.

Start de bereiding van een latte macchiato.

U Hiermee hebt u toegang tot het menu voor de bereiding van groene thee, zwarte thee of infusies.

MORE Hiermee hebt u toegang tot extra bereidingen: ristretto, opgeschuimde melk, doppio, americano,
= (afhankelijk van het model)

SETTINGS
@ Opent het hoofdmenu (instellingen van machine, onderhoud en productinfo).
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BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing en het boekje met veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor de
eerste keer gebruikt en bewaar het boekje. Bij onjuist gebruik is KRUPS niet aansprakelijk.

ACCESSOIRES DIE BlJ UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de accessoires die bij uw machine zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt, neem dan contact
op met de klantenservice van KRUPS.

1. | 2reinigingstabletten @

X2

2. 1 zakje ontkalker

3. Melkslangetje geschikt voor het 'One Touch Cappuccino'-blok

4. Extra melkslangetje voor het 'One Touch Cappuccino'-blok

5. Demontagesleutel voor het reinigen van het stoomsysteem

6. 1 Claris-patroon voor het waterfiltersysteem met schroefaccessoire

7. 1 teststaafje voor het bepalen van de waterhardheid

Gebruiksaanwijzing Lijst met goedgekeurde Krups-servicecentra
Garantiedocument

EZEEES

A Let op: gebruik uitsluitend Krups-accessoires voor deze machine om de garantie te behouden.
TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatic Espresso EA89
Voeding 220-240V /50 Hz
Pompdruk 15 bar
Koffiebonenreservoir 2509
Energieverbruik Bij gebruik: 1450 W
Waterreservoir 2,31

Aan de slag en opslag Binnen, op een droge plaats (uit de buurt van ijs)

Afmetingen (mm) Hx B x D 367 x 240 x 380

Gewicht EA89 (kg) 8,4

Technische wijzigingen voorbehouden
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Handgreep afdekkap waterreservoir i .
B Waterreservoir o Koffiebonenreservoir
C  Koffiedikbak
D In hoogte verstelbare koffiepijpjes J Instelknop voor de maalfijnheid
E  Uitneembaar rooster en lekbak K Trechter voor reinigingstablet
F Deksel voor koffiebonenreservoir L Metalen molen
G  Verwijderbaar ‘One Touch Cappuccino’-blok .

G1 Demontagesleutel voor het reinigen van 9 Bedieningspaneel

het stoomsysteem
G2 ‘One Touch Cappuccino’-blok M  Scherm
Melkslangetje en koppelstuk N  ‘Aan/uit’-knop

- X

Waterniveauindicator O  Aanraaktoetsen

AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN HET APPARAAT
AAN DE SLAG

Plaats de machine op een stabiel, horizontaal, schoon en droog werkoppervlak. Wanneer u de machine voor de eerste
keer gebruikt, wordt u gevraagd verschillende instellingen te selecteren. Volg de instructies op het scherm.

Dit zijn de eerste instellingen die worden gevraagd:

-5

') Trucs en tips

Taal
Selecteer een taal door op de pijlen te drukken totdat de gewenste taal wordt weergegeven. Druk op de knop ‘OK’
om te bevestigen.

Maateenheid
U kunt de gewenste maateenheid voor het volume instellen door ml of oz te kiezen.

Datum en tijd
U kunt de tijd instellen door op de gewenste tijdnotatie te drukken: 24 uur of AM/PM.

Automatisch aan / Automatisch uit

U kunt de tijd programmeren waarop u de machine automatisch wilt inschakelen. Deze instelling kan worden
aangepast aan uw wensen: dagelijks, wekelijks of in het weekend. Kies volgens de eerder geselecteerde
tijdnotatie het tijdstip waarop u de automatische start wilt laten uitvoeren.

U kunt ook de tijdsduur kiezen waarna het geselecteerde apparaat automatisch wordt uitgeschakeld om het
energieverbruik te optimaliseren:
Spoelinstelling van het koffiecircuit

U kunt kiezen of u deze instelling wilt inschakelen wanneer u de machine aanzet. Hiermee kunt u de kwaliteit van
uw koffie garanderen en koffieresten voorkomen.

Het filter installeren
Bij het eerste gebruik wordt u gevraagd of u het filter wilt installeren. Als u het filter wilt installeren en als dit voor
de hardheid van uw water nodig is, selecteert u ‘JA’ en volgt u de instructies op het scherm.
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Door de machine voor te bereiden kunnen de watercircuits worden gevuld, zodat de machine kan werken. De
machine wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld.

RAADPLEEG DE SNELSTARTGIDS (EERSTE GEBRUIK) VOOR MEER INFORMATIE.

Het apparaat wordt gecontroleerd en getest voordat het de fabriek verlaat. Ondanks alle aandacht die aan het
schoonmaken besteed is, is het toch mogelijk dat u koffieresten in de koffiemolen aantreft en/of koffiedruppels
op het rooster van het lekbakje. Bij het uitpakken kan het zijn dat er stof op de machine aanwezig is vanwege het
beschermende materiaal. Wij raden u aan uw apparaat véor het eerste gebruik zorgvuldig met een doek schoon
te maken.

Hartelijk dank voor uw begrip.
Gebruik nooit een beschadigd apparaat.

MACHINE OP STAND-BY
Afhankelijk van de voorbereiding voert de machine een automatische spoeling uit wanneer deze op stand-by wordt
gezet. De cyclus duurt slechts enkele seconden en stopt automatisch.

,QV_“
Trucs en tips
WATER
De waterkwaliteit heeft een sterke invloed op de kwaliteit van het aroma. Kalkaanslag en chloor kunnen de smaak
van koffie veranderen. Om het aroma van uw koffie te behouden, raden we u aan vers water en een Claris-patroon
voor het waterfiltersysteem te gebruiken of flessenwater met een droogrest van minder dan 800 mg/I (zie etiket

op de fles). Zie het hoofdstuk ‘FILTER EN WATERHARDHEID’.

KOP
Bij het bereiden van warme dranken raden we u aan voorverwarmde kopjes te gebruiken (door deze onder warm
water te houden) waarvan de grootte is aangepast aan de gewenste hoeveelheid.

BONEN

Gebrande koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden u aan een
hoeveelheid bonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3 dagen en dat u kiest voor zakken
van 250 g. De kwaliteit van koffiebonen varieert en smaak is subjectief. Arabica geeft u fijne, bloemige aroma’s,
terwijl Robusta, met een hoger cafeinegehalte, bitter is en een vollere smaak heeft. Vaak worden deze twee
soorten koffie gecombineerd om een meer evenwichtige koffie te krijgen. Neem contact op met uw koffiebrander
voor meer informatie. Wij raden het gebruik van olieachtige of gekaramelliseerde bonen af, omdat deze de
machine kunnen beschadigen. De fijnheid van de gemalen bonen beinvloedt de sterkte van het aroma en de
kwaliteit van het créemelaagje.

Hoe fijner de bonen worden gemalen, hoe gladder het cremelaagje. De maling kan ook worden aangepast aan
de gewenste drank.

FILTER EN WATERHARDHEID

WAT IS HET DOEL VAN HET INSTELLEN VAN DE WATERHARDHEID?
Om kalkvorming in uw machine te voorkomen en de kwaliteit van uw koffie te optimaliseren, raden we u aan de
waterhardheid in te stellen op uw machine.
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DE WATERHARDHEID VAN UW APPARAAT INSTELLEN.

0o 1 2 3 4

* Vul een glas met water

¢ Dompel de met de machine meegeleverde teststaaf voor waterhardheid in het glas water.

e Wacht 1 minuut. De vierkantjes op de staaf veranderen van kleur.

¢ Tel het aantal gekleurde vierkantjes. Dit geeft de hardheid van het water aan, op een schaal van 0 tot 4.

¢ Ga naar en vervolgens naar Instellingen - Gebruik de pijl 0 om omlaag te bladeren naar de hardheid en voer
het overeenkomstige getal in.

¢ Druk op OK

ALS DE TESTSTAAFJES OP ZIJN?

Als u deze handeling moet herhalen, vergeet dan niet de instelling van de waterhardheid aan te passen aan de plaats
van gebruik of aan de informatie die door uw plaatselijke waterbedrijf wordt verstrekt, met behulp van de onderstaande
tabel:

Mate van Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
waterhardheid Zeer zacht Zacht Middelmatig hard Hard Zeer hard
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Apparaatinstellingen 0 1 2 3 4

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem optimaliseert de smaak van koffie en vermindert kalkaanslag en onderhoud.

HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM INSTALLEREN

Het patroon wordt in het waterreservoir geplaatst.

* Wij raden u aan om bij het installeren van het patroon de grijze ring aan het uiteinde van de

l : filterpatroon om te draaien, zodat de installatiedatum + 2 maanden verschijnt.

* Plaats het patroon op de juiste plaats, met de genummerde ring naar boven.

* Gebruik de zwarte of grijze schroefaccessoire die bij het patroon is geleverd om het patroon te
plaatsen en vast te zetten.

WANNEER MOET U CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM
‘21“ VERVANGEN?

* Twee maanden na de installatie of wanneer de machine dit aangeeft.
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MOLEN: DE MAALFIJNHEID AANPASSEN

WAAROM DE MAALFIJNHEID AANPASSEN?

U kunt de sterkte van uw koffie bepalen door de fijnheid van de gemalen koffiebonen aan te passen.

Door de fijnheid van de maling te variéren, is het mogelijk af te stemmen op verschillende soorten bonen:

e Donker gebrande en vette bonen moeten grof worden gemalen.

e Een lichter gebrande boon is droger en moet fijner worden gemalen.

Bovendien heeft, voor dezelfde koffie, de instelling van uw maling invioed op het aroma in het kopje: hoe fijner de
maling, hoe krachtiger het aroma.

Braing :

Zeer Intens Sterk  Gemiddeld Licht
intens (donker) (lichtdonker) (geelbruin)  (blond)
(zeer
donker)

AANPASSEN VAN DE MAALFIJNHEID

Draai aan de knop voor het aanpassen van de maalfijnheid in het bonenreservoir, afhankelijk van het type boon en de
gewenste sterkte van het aroma. Deze afstelling moet worden uitgevoerd als de molen in werking is, stap voor stap.
Na drie bereidingen zult u een duidelijk verschil in smaak merken.
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DRANKEN BEREIDEN

BESCHIKBARE DRANKEN UIT DEZE MACHINE EN MOGELIJKE INSTELLINGEN:

Volume bij

. X2 Extra shot  Donker
Dranken benadering
Ristretto
x
- Kleine espresso met volle smaak 25ml
Espresso
- Rijke espresso met duidelijke aroma’s, met licht bittere, 40 ml X X X
karamelkleurig crémelaagje
Lungo
. Meer cafeine, maar lichter van smaak. Zeer populair in 120 ml X X X
de ochtend.
@ | Dorro 100 mi x
Dubbele espresso met amberkleurig crémelaagje.
Americano
x
' Dubbele espresso lungo met heet water 240 ml
Cappuccino
- x X x
Balans tussen melk, schuim en koffie 180 mi
- Latte Macchlatq ) 240 ml X X x
Veel melk, een verfijnde espresso met melkschuim
Opgeschuimde melk 160 ml
Een grote portie melk met melkschuim
——— Groene thee
' x
_ Heet water op de ideale temperatuur voor groene thee 200 mi
Zwarte thee
J X
w Heet water op de ideale temperatuur voor zwarte thee 200 ml
i Infusie 200 ml x
- Heet water op de ideale temperatuur voor een infusie

DE HOOGTE VAN DE KOFFIEPIJPJES INSTELLEN

Voor alle beschikbare dranken kunt u de koffiepijpjes omlaag of omhoog doen naar gelang de grootte van uw kop(pen).

EEN DRANKJE BEREIDEN

e Controleer of het bonenreservoir gevuld is.

A Let op: Voorkom schade aan uw machine door geen water in de molen te gieten.

e Controleer of het waterreservoir gevuld is. Als er niet genoeg water is, geeft de machine een waarschuwing.
¢ Raadpleeg hoofdstuk. 7.A ‘HET WATERRESERVOIR VULLEN’ van de snelstartgids.

e Plaats de kop(pen) onder de koffiepijpjes.

e Selecteer de gewenste drank.

e Pas de instellingen aan.

Raadpleeg hoofdstuk 2 ‘DRANKINSTELLINGEN’ van de snelstartgids voor meer informatie.

EEN DRANKJE HALVERWEGE DE BEREIDING STOPPEN

U kunt de voorbereiding op elk gewenst moment stoppen door op de knop ‘Terug’ te drukken. D

A Houd er rekening mee dat de machine wordt gereset als u deze knop indrukt. Dit kan tot 30 seconden duren.
Dit is normaal. Wanneer een cyclus wordt onderbroken, stopt deze niet onmiddellijk. De machine voltooit de cyclus en
de bereiding wordt geannuleerd.
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DE FUNCTIE VOOR TWEE DRANKJES ACTIVEREN

Met uw apparaat kunt u twee koppen tegelijk bereiden. U kunt de functie voor twee drankjes gebruiken door twee
keer achter elkaar op de selectie te drukken. Deze functie kan voor alle dranken worden gebruikt (behalve P en =)

DE FUNCTIE DONKER ACTIVEREN 2P

Met de functie ‘DONKER’ kunt u de intensiteit (sterkte) van de koffie verhogen.

U kunt deze functie op verschillende manieren in- of uitschakelen:

¢ Druk simpelweg op ‘DONKER’ voordat u een drank selecteert.

¢ Druk op ‘DONKER'’ terwijl de drank wordt bereid en zolang het malen bezig is.

¢ Kies ‘DONKER’ in het menu ‘Instellingen’. Ga hiervoor naar het menu ‘Instellingen’ door te drukken op... en vervolgens
op @ -> ‘Drankinstellingen’ -> ‘Donker’. o

De functie wordt dan ingeschakeld voor alle ‘koffiedranken’ P, P, E‘P EP.

Volg dezelfde instructies om de functie uit te schakelen.

DE FUNCTIE EXTRA SHOT ACTIVEREN ([+P

Met de functie ‘Extra shot’ kunt u een espresso toevoegen aan de geselecteerde drank.

U kunt deze functie op verschillende manieren in- of uitschakelen:

¢ Druk simpelweg op ‘EXTRA SHOT’

* voordat u een drank selecteert.

¢ Kies ‘EXTRA SHOT’ in het menu ‘Instellingen’ terwijl de drank wordt bereid. Ga hiervoor naar het menu ‘Instellingen’
door te drukken op... en vervolgens op @ -> ‘Drankinstellingen’ -> ‘EXTRA SHOT’. De functie wordt dan ingeschakeld

voor de hieronder weergegeven dranken P, [P, @P Ep, &P

Volg dezelfde instructies om de functie uit te schakelen.

DRANKJES MET MELK
2; Trucs en tips

Als u opgeschuimde melk wilt maken, moet u kiezen voor gepasteuriseerde houdbare melk rechtstreeks uit
de koelkast (3-5°C). Het gebruik van speciale melksoorten (gemicrofilterd, rauw, gefermenteerd, verrijkt) of
plantaardige melksoorten (rijst-, haver- of amandelmelk) kan afdoen aan de kwaliteit en de hoeveelheid schuim.
Een geopende melkfles moet in een koelkast worden bewaard bij 4°C of lager, ongeacht of deze van plastic of
glas is. Melk kan gewoonlijk tussen de 5 en 7 dagen worden bewaard.

EEN DRANKJE MET MELK BEREIDEN

e Sluit het melkslangetje aan op de rechterkant van het ‘One Touch Cappuccino’-blok.

¢ Dompel het andere uiteinde van het slangetje (de metalen kant) in een bakje met melk of rechtstreeks in uw melkfles.

e Zet de kop(pen) onder de pijpjes.

¢ Selecteer het gewenste drankje met melk (grootte, koffiesterkte, x2, extra shot).

¢ De bereiding begint met het opschuimen van de melk, gevolgd door de koffie of omgekeerd, afhankelijk van het
recept.

e U kunt de hoeveelheid aanpassen met de knoppen \/ of /\ tijdens de voorbereiding.

Deze stappen worden automatisch uitgevoerd. Daarna is uw drankje klaar om te drinken.

Raadpleeg voor meer informatie het begin van hoofdstuk 5.A ‘EEN DRANKJE MET MELK BEREIDEN’ van de

snelstartgids.

n Belangrijk: Aan het einde van elk recept raadt de machine een melkspoelbeurt aan. We raden u aan dit te

doen om een optimale hygiéne en een goede werking van het melksysteem te garanderen. Raadpleeg hoofdstuk 5.B
‘SNELSPOELBEURT NA EEN DRANKJE MET MELK (30 s)’ in de snelstartgids.
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THEE EN INFUSIES

THEE OF EEN INFUSIE BEREIDEN

p Trucs en tips

Met uw apparaat kunt u 3 soorten thee bereiden (groene thee, zwarte thee en infusies). U kunt de hoeveelheid
drank naar wens aanpassen. De temperatuur van het warme water wordt aangepast aan het geselecteerde
drankje.

e Selecteer het pictogram P
e Selecteer de drank en druk op OK.
e U kunt de hoeveelheid aanpassen met de knoppen V of AN tijdens de voorbereiding.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Door goed onderhoud verlengt u de levensduur van uw machine en behoudt u de authentieke smaak van uw koffie. Uit
hygiénisch oogpunt raden we u aan de koffiemachine elke dag te spoelen of wanneer deze een tijdje (langer dan twee
dagen) niet is gebruikt. U kunt automatische spoelbeurten instellen, wat de beste koffie en optimale hygiéne garandeert.
Raadpleeg het hoofdstuk ANDERE FUNCTIES.

HET ONDERHOUD VAN HET KOFFIEDIKBAKJE EN HET LEKBAKJE

De lekbak vangt gebruikt water op en het koffiedikbakje ontvangt gemalen koffie op.

n Belangrijk: De lekbak vangt het water of de koffie op die tijdens en na de bereiding uit het apparaat komt. Het
is belangrijk dat de bak altijd op zijn plaats zit en regelmatig wordt geleegd. De lekbak heeft twee oranje indicators die
aangeven wanneer het tijd is om de bak te legen.

DE LEKBAK LEGEN EN SCHOONMAKEN

Raadpleeg hoofdstuk 9.A ‘DE LEKBAK LEGEN’ en hoofdstuk 9.B ‘DE LEKBAK REGELMATIG SCHOONMAKEN’
van de snelstartgids.

Uit hygiénisch oogpunt raden we u aan om elk onderdeel dagelijks uit te nemen en schoon te maken met een spons
en warm zeepsop, omdat deze bak in contact komt met melk en koffie. Verder raden we u aan om elk onderdeel aan
de lucht te laten drogen voordat u het opnieuw monteert en terugplaatst.

Plaats deze niet in de vaatwasser.

WANNEER EN HOE U HET KOFFIEDIKBAKJE LEEGT EN SCHOONMAAKT

Raadpleeg hoofdstuk 8.A ‘HET KOFFIEDIKBAKJE LEGEN’ en hoofdstuk 8.B ‘HET KOFFIEDIKBAKJE REGELMATIG
SCHOONMAKEN’ van de snelstartgids.

Wanneer de machine dat aangeeft.

U kunt het bakje vaker legen (voordat de machine dit vraagt), maar als het apparaat brandt, is dat om te kunnen
registreren dat het bakje inderdaad geleegd is. Uit hygiénisch oogpunt raden we u aan de bak dagelijks schoon te
maken met een spons en warm zeepsop. Verder raden we u aan het onderdeel aan de lucht te laten drogen voordat
u het terugplaatst.

Plaats deze niet in de vaatwasser.

n Belangrijk: Indien u het koffiedikbakje en het lekbakje niet regelmatig leegmaakt, zoals hierboven aangegeven,
kan uw apparaat beschadigd raken.
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ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR EN HET BONENRESERVOIR
WANNEER EN HOE U HET WATERRESERVOIR SCHOONMAAKT

Voor het behoud van de beste koffiesmaak, die beinvioed wordt door de kwaliteit van het water, en om hygiénische
redenen, raden wij u aan het waterreservoir dagelijks schoon te maken met heet water en een flessenborstel. Verder
raden we u aan het onderdeel aan de lucht te laten drogen voordat u het terugplaatst.

WANNEER EN HOE U HET BONENRESERVOIR SCHOONMAAKT

Koffiebonen kunnen olieresten achterlaten in de koffiebak, wat de kwaliteit van uw koffie kan beinviloeden. Om de
aroma’s van de koffie te behouden en om hygiénische redenen raden we u aan het reservoir telkens als het moet
worden bijgevuld met een droge, zachte doek af te nemen.

Let op: Maak niet schoon met water, want water in het bonenreservoir beschadigt het apparaat.

ONDERHOUD VAN HET MELKSYSTEEM

. Benodigde
Onderhoud Wanneer? Uitleg 9
accessoires:
Melkspoelbeurt Na elk drankje met melk, Hiermee kunt u het melksysteem van de machine
(10s-20ml) wanneer het apparaat dit spoelen. U kunt het spoelen van het melksysteem
aangeeft. op elk gewenst moment starten vanuit het menu
‘Onderhoud’
Handmatig spoelen | Na elk drankje met melk. "Om hygiénische redenen moet er na elk drankje met | Heet water + zeep
van de melkslang melk worden schoongemaakt. Dit houdt in dat het
(30s) slangetje en koppelstuk na elk gebruik zorgvuldig en

handmatig met heet water moeten worden gereinigd.
Raadpleeg hoofdstuk 5.B 'SNELSPOELBEURT NA
EEN DRANKJE MET MELK' van de snelstartgids"

Het melksysteem Uit hygiénisch oogpunt Dit betekent dat het verwijderbare 'One Touch Warm water + zeep +
schoonmaken raden we u aan het hele Cappuccino'-blok regelmatig moet worden reinigingsnaald
melksysteem elke dag te gedemonteerd en gereinigd. Zie hoofdstuk 6
spoelen als u de machine 'GRONDIGE HANDMATIGE REINIGING VAN HET
regelmatig gebruikt of MELKSYSTEEM - 5 MIN.' van de snelstartgids.

wanneer deze een tijdje
(langer dan twee dagen) niet
is gebruikt.

n Belangrijk: Vanuit hygiénisch oogpunt en om telkens hetzelfde schuim te verkrijgen, raden we u aan de
melkslang en het plastic mondstuk ongeveer om de drie maanden te vervangen. Deze accessoires zijn verkrijgbaar
op de website KRUPS.fr.

70

OVERIG ONDERHOUD

Onderhoud Wanneer? Uitleg Vereiste accessoires +

vereiste acties

Koffiespoeling We raden u aan het Hiermee kunt u het koffiesysteem van de O Plaats een opvangbak onder
45s-30ml koffiesysteem elke dag te machine spoelen. Bij dit proces wordt de koffiepijpjes @}

spoelen en wanneer het een | alleen heet water gebruikt. Het behoudt de | O Druk op

tijdje (langer dan twee dagen) | authentieke smaak van uw koffie. O Selecteer 'Onderhoud' en

niet is gebruikt. vervolgens 'Spoelen’

Via 'Instellingen' kunt u ook
automatisch spoelen inschakelen
wanneer het apparaat wordt
aangezet

Machine- Wanneer de machine dat Voor het behoud van de beste koffiesmaak | Benodigde accessoire: 1
reiniging aangeeft. en om hygiénische redenen raden we u KRUPS-reinigingstablet en een
13 min - 600 ml aan de machine schoon te maken en te bak met een inhoud van ten
ontvetten. Het garandeert een optimaal minste 600 ml

behoud van de aroma's in uw drankjes. Raadpleeg hoofdstuk 10
'VOLAUTOMATISCHE
REINIGING VAN DE MACHINE
3x PER JAAR - 13 MIN' van de
snelstartgids U kunt verder op
elk gewengt moment reinigen
door op 'Onderhoud' te
drukken.

Ontkalken Het apparaat geeft een Door uw machine te ontkalken, zorgt u Benodigde accessoire: 1 zakje
20 m - 600 ml melding wanneer er een ervoor dat deze goed blijft werken en dat ontkalker van KRUPS en een
ontkalkingsprogramma moet | eventuele kalkaanslag wordt verwijderd. bak met een inhoud van ten
worden uitgevoerd. Deze stap is zeer belangrijk om de juiste minste 600 ml

werking en duurzaamheid van uw apparaat | Wanneer het nodig is een

te waarborgen. ontkalkingsprogramma uit te
voeren, geeft het apparaat dit
aan.

O Wanneer het tijd is om te
ontkalken en de melding wordt
weergegeven OK, drukt u op
om het programma te starten.
Druk op _$9 om het uit te
stellen.

Zodra de procedure is gestart,
volgt u de instructies op het
scherm. U kunt het ontkalken
ook starten via het menu
'‘Onderhoud' > 'Ontkalken’.
Raadpleeg hoofdstuk 11
'ONTKALKINGSPROGRAMMA
- 20 MIN 3x PER JAAR' van de
snelstartgids"

n Belangrijk: U hoeft het onderhoudsprogramma niet meteen uit te voeren als het apparaat hierom vraagt, maar
wel redelijk snel daarna. Als de reiniging wordt uitgesteld, blijft de machine de melding weergeven totdat de handeling
is uitgevoerd.

n Belangrijk : Als u de stekker van de machine tijdens onderhoud of in het geval van een elektrische storing uit het
stopcontact haalt, wordt het reinigingsprogramma vanaf het begin hervat. Het is niet mogelijk om deze handeling uit te
stellen: het is verplicht om het watercircuit te spoelen. In dit geval hebt u misschien een nieuwe reinigingstablet nodig.
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OVERIGE FUNCTIES

TOEGANG TOT DE INSTELLINGEN VAN UW MACHINE

Uw KRUPS Intuition-machine heeft veel instellingen, aarzel niet om ze uit te proberen! Zo kunt u uw ervaring nog

persoonlijker maken.

U kunt het menu Instellingen openen via de knop @ die toegang geeft tot het algemene menu (machine-instellingen,
onderhoud en productinformatie).

INSTELLINGEN

Selecteer Instellingen om de gewenste wijzigingen aan te brengen voor optimaal gebruiksgemak, volgens uw
voorkeuren. Dit zijn de belangrijkste beschikbare instellingen:

Datum Het instellen van de datum is verplicht, vooral als u een antikalkpatroon gebruikt.
Tijd U kunt kiezen uit 12- of 24-uurs weergave.
Taal U kunt de gewenste taal selecteren uit de beschikbare opties.

Maateenheid

U kunt ml of oz als maateenheid selecteren.

Helderheid van het
scherm

U kunt de helderheid van het scherm naar wens aanpassen.

Koffietemperatuur | U kunt de temperatuur van uw koffiedranken op drie niveaus instellen.

Theetemperatuur U kunt de temperatuur van uw thee op drie niveaus instellen.

Waterhardheid .U moet de wgterhardrjem instellen op een waarde van 0 tot 4. Raadpleeg het hoofdstuk
Waterhardheid meten

Automatls_ch.e U kunt het apparaat op een gekozen tijdstip automatisch voorverwarmen.

inschakeling:

Automatische U kunt de tijdsduur instellen waarna het geselecteerde apparaat automatisch stopt (periode

uitschakeling waarin het niet wordt gebruikt).

Automatisch U kunt kiezen of u de automatisch spoelbeurt van de koffie-uitloop wilt activeren wanneer u de

spoelen machine start.

Regeling van de
drankjes

U kunt de standaardinstellingen herstellen. U kunt de functie Donker en Extra shot ook
permanent activeren.

Druk op of op ] de knop ‘Instellingen’ om het instellingenmenu te sluiten.

Als u het apparaat loskoppelt, worden alle instellingen behalve de datum en tijd opgeslagen in het geheugen.

INFO

Het menu ‘Info’ geeft toegang tot verschillende gegevens over het gebruik en bepaalde fasen van de levensduur van
uw machine. U vindt hier ook informatie over het onderhoud. De belangrijkste beschikbare informatie is:

Bereide drankjes

Geeft het aantal bereide drankjes weer

Reiniging van het

Geeft aan dat de uitvoering nodig is over x aantal cycli.

koffiecircuit
Ontkalken Geeft aan dat de uitvoering nodig is over x aantal cycli.
Filter Geeft aan dat vervanging over x dagen of x liter nodig is.

Druk op ] de knop Instellingen om het instellingenmenu te sluiten.
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ANTWOORDEN OP UW VRAGEN

BEDIENING

1. De machine heeft een storing, de software is vastgelopen OF de machine heeft een defect.
@ Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact, verwijder het filter, wacht één minuut en schakel
het apparaat vervolgens opnieuw in.
Houd de AAN/UIT-knop ten minste drie seconden ingedrukt om de machine in te schakelen.
2. Het apparaat schakelt niet in nadat u de AAN/UIT-knop (ten minste drie seconden) hebt ingedrukt.
©@ Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.
3. Er is een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.
© Het apparaat wordt opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.
4. De molen is bijna leeg.
@ Dit is normaal als het af en toe gebeurt en er geen of weinig koffiebonen meer over zijn. Het kan maximaal tien
seconden leeg zijn om het verbruik te bepalen en te controleren of het goed werkt.
@ Er zitten nog koffiebonen in het reservoir:
¢ De koffie is misschien te vettig en wordt niet goed in de machine opgenomen. U kunt proberen de bonen in de
molen te laten vallen en te zien of het weer werkt. We raden u echter aan de koffie te vervangen (zie de functie
voor het type bonen).
e Dit is mijn gebruikelijke koffie die tot nu toe goed heeft gewerkt: neem contact op met de klantenservice van
KRUPS.

GEBRUIK
1. De molen maakt een ongewoon geluid.
©Er zitten vreemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het apparaat schoon te maken met een stofzuiger.
Neem anders contact op met de klantenservice van KRUPS.
2. Er ligt water onder het apparaat.
@ Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine de cyclus
correct voltooit.
© Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst.
(@ Hij moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs wanneer de machine niet in gebruik is. Controleer of de lekbak niet vol is.
3. De instelknop voor de fijnheid van de maling is moeilijk te draaien.
(@ Draai alleen aan de instelknop voor de maalgraad wanneer de molen in werking is.
4. Het apparaat heeft geen koffie geproduceerd.
Er is een incident gedetecteerd tijdens de bereiding.
Het apparaat is automatisch opnieuw ingesteld en is klaar voor een nieuwe cyclus.
5. U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.
© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het bonenreservoir te verwijderen.
6. Er stroomt water uit de koffie-uitloop wanneer de machine stopt.
@ Dit is normaal. Het is een automatische spoeling om de koffiepijpjes schoon te maken en te voorkomen dat ze
verstopt raken.

STOOM EN MELK
1. De melkstroom van uw machine lijkt gedeeltelijk of volledig te zijn geblokkeerd. Maak het ‘One Touch Cappuccino’-
blok schoon.
Raadpleeg ‘GRONDIGE HANDMATIGE REINIGING VAN HET MELKSYSTEEM - 5 MIN.” van de snelstartgids.
2. Er komt geen stoom uit.
a. Tijdens het eerste gebruik van een stoomcyclus, als er geen stoom correct uitkomt:
Controleer of de stoomproductie niet is geblokkeerd. Zie hierboven: “De stoomproductie van uw machine lijkt
gedeeltelijk of volledig te zijn geblokkeerd”.
Voer de volgende procedure slechts één keer uit:
Leeg het waterreservoir en verwijder tijdelijk het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem. Vul het reservoir met
mineraalwater met een hoog calciumgehalte ( > 100 mg/l) en voer opeenvolgende stoomcycli (5 tot 10 cycli) uit
in een reservoir tot u een continue stoomstraal verkrijgt. Plaats het patroon weer in de tank.
b. Het stoompijpje heeft al gewerkt:
Controleer of de stoomproductie niet is geblokkeerd. Zie hierboven: “De stoomproductie van uw machine lijkt
gedeeltelijk of volledig te zijn geblokkeerd”. Als de stoompijp na het uitvoeren van de bovenstaande stappen nog
steeds niet werkt, neem dan contact op met uw servicecentrum.
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3. Er ontsnapt stoom uit het rooster van de lekbak.
© Afhankelijk van het type bereiding kan er stoom uit het rooster van de lekbak ontsnappen.

4. Er verschijnt stoom onder het deksel van het bonenreservoir.
@ Controleer of de klep van het reinigingstablet onder het deksel (L) goed is gesloten.

ONDERHOUD
1. De machine vraagt niet om ontkalken.
(@ De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na de bereiding van een groot aantal drankjes op basis van melk of
warm water. Als u alleen koffie zet, hoeft u het apparaat niet vaak te ontkalken.
2. Er zit wat gemalen koffie in de lekbak.
@ Er kan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is ontworpen om overtollige
gemalen koffie af te voeren, zodat de percolatiezone schoon bilijft.
3. De intuitieve lichtindicator blijft branden nadat u de koffiedikbak hebt geleegd.
© Plaats de koffiedikbak terug.
4. Na het vullen van het waterreservoir blijft de intuitieve lichtindicator branden.
@ Controleer of het reservoir goed in het apparaat is geplaatst.
De indicators op de bodem van het apparaat moeten vrij kunnen bewegen. Controleer de indicators en verwijder
deze indien nodig.

DRANKJES
1. De koffie stroomt te langzaam.

© Draai de knop voor de fijnheid van de maling naar rechts voor een grovere maling (afhankelijk van het gebruikte
type koffie).

(@ Voer een of meerdere spoelcycli uit.

(@ Vervang het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem.

2. De koffie is te licht of niet vol genoeg.

@ Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of het goed omlaag beweegt.

© Gebruik geen vettige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed in de machine wordt
gezogen.

(@ Verlaag de bereidingshoeveelheid en verhoog de sterkte met de koffiesterktefunctie. Draai aan de knop voor
fijnheid van het malen voor een fijnere gemalen koffie. Maak in twee cycli een drankje met de functie voor twee
koppen.

3. De espresso of de koffie is niet heet genoeg.

@Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van de machine. Verwarm de kop door deze met warm
water te spoelen voordat u uw drankje bereidt.

© Spoel het koffiesysteem door voordat u koffie gaat zetten. Een functie voor de koffiespoelbeurt bij het starten kan
worden geactiveerd in de instellingen/automatisch spoelen.

4. Er stroomt schoon water door de koffie-uitloop voor elke kop koffie.

© Aan het begin van het recept is er een voorinfusie van koffie, waardoor er een kleine hoeveelheid water uit de
koffiepijpjes kan stromen.

Neem contact op met de klantenservice van KRUPS als een van de bovenstaande problemen zich blijft voordoen.

VERWIJDERING
Sommige apparaten bevatten een batterij die om veiligheidsredenen alleen toegankelijk is voor een reparateur. Neem
voor het vervangen van de batterij contact op met het dichtstbijzijnde servicecentrum.

Belangrijk: Uw apparaat bevat een aantal materialen die kunnen worden hergebruikt. Wij zijn actief bezig met het
beschermen van het milieu! Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.

GARANTIE

De garantie is niet van toepassing in de volgende gevallen:

- Er zitten vreemde voorwerpen in de molen;

- Er is gemalen koffie in het bonenreservoir terechtgekomen;

- Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem wordt niet volgens de instructies van de KRUPS gebruikt;

- Bij gebrek aan ontkalking, reiniging of regelmatig onderhoud.

Alle werkzaamheden aan het apparaat moeten worden uitgevoerd door een erkend KRUPS-centrum.

Deze Espresso Automatic koffie/espressomachine mag alleen gebruikt worden voor de bereiding van koffie, heet water
of om melk op te schuimen.

Fabrikant: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrijk
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Kaere kunde,

Tak, fordi du kebte en espressomaskine fra KRUPS med indbygget kveern. Espressomaskiner fra KRUPS med
indbygget kveern er designet, udviklet og fremstillet i Frankrig og sikrer derved hgjeste standarder for design- og
fremstillingskvalitet.

Din maskine er designet til at vaere s& nem at bruge som muligt og til at lave drikke i barista-kvalitet. Nyd en espresso, en
lungo eller endda en cappuccino eller latte macchiato samt mange andre kaffetyper, alt sammen med et tryk pa en knap!
Din KRUPS-espressomaskine er udstyret med et intuitivt interface.

Den avancerede teknologi i din maskine giver dig mulighed for at opnd det bedst mulige resultat, s& du maksimerer
aromaerne og smagsvarianterne fra de friskmalede kaffebonner.

Vi hdber, du nyder din kaffe, og at du bliver rigtig glad for din KRUPS-maskine.

Med venlig hilsen KRUPS

— @

Preesentation af betjeningspanelet:

Beskrivelse/generelle funktioner

N Sadan teender og slukker du for maskinen.
O/ Tryk og hold nede for at starte maskinen.

f Giver dig mulighed for at vende tilbage til det forrige skaermbillede eller stoppe en igangvaerende

opskrift.
/\ Navigation opad i menuen/forggelse af den valgte parameter.
\V 4 Navigation nedad i menuen/formindskning af den valgte parameter.

(0]4 Validering af det valgte.

DARK
lop Funktion til at ege kaffens styrke.
EXTRA SHOT
P Funktion til at tilfoje en steerk espresso til den valgte opskrift.
ESPRESSO
P Starter tilberedningen af en espresso.
LONG COFFEE
)] Starter tilberedningen af en lungo.
CAPPUCCINO
= Starter tilberedningen af en cappuccino.

Starter tilberedningen af en latte macchiato.

TEA
\_P Giver dig adgang til menuen til tilberedning af gren te, sort te eller infusioner.

MORE Giver dig adgang til yderligere tilberedninger: Ristretto, maelkeskum, doppio, americano
= (afhaengigt af modellen)

@ Giver adgang til den generelle menu (maskinindstillinger, vedligeholdelse og produktoplysninger).

DANSK
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VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER

Lees brugsanvisningen og brochuren “sikkerhedsanvisninger” omhyggeligt, for du bruger apparatet forste gang, og
behold dem: Hvis apparatet bruges forkert, fritages KRUPS fra ethvert ansvar.

TILBEHOR, DER FOLGER MED MASKINEN

Tjek tilbeheret, der folger med maskinen. Hvis der mangler en del, skal du kontakte KRUPS’ kundeservice direkte.

1. 2 rengeringstabletter

2. 1 pose afkalkningsmiddel

3. Meelkerer til blokken “One Touch Cappuccino”

4. Ekstra meelkerer til blokken “One Touch Cappuccino”

5. Afmonteringsnagle til rengering af dampsystemet

6. 1 Claris-kassette — vandfiltersystem med skruetilbehor.

7. 1 pind til bestemmelse af vandets hardhedsgrad

Betjeningsvejledning Fortegnelse over Krups’ eftersalgs- og servicecentre
Garantidokument

A Forsigtig : Brug kun tilbeher fra Krups til denne maskine for at opretholde garantien.

TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA89
Stromforsyning 220-240 V/50 Hz
Pumpetryk 15 bar
Kaffebennebeholder 250 g
Stremforbrug Under brug: 1450 W
Vandbeholder 2,31

Opstart og opbevaring Indenders, pé et tort sted (veek fra is)

BESKRIVELSE AF APPARATET

A Handtag til vandbeholderens deeksel
B Vandbeholder o Kaffebonnebeholder
C  Skuffe til kaffegrums
D  Hojdejusterbare kaffeudiob J Knap til justering af formalingsgrad
E  Aftagelig rist og drypbakke K  Tragt til rengeringstablet
F L&g til kaffebennebeholder L Metalkvaern
G  Aftagelig One Touch Cappuccino-blok

G1 Afmonteringsnegle til rengering af e Betjeningspanel

dampsystemet

G2 One Touch Cappuccino-blok M  Skaerm
H  Maelkerer og forbindelseselement N “Teend/sluk’-knap
| Flyder for vandniveau O  Beroringstaster

KOM GODT | GANG OG INSTALLATION AF APPARATET
KOM GODT | GANG

Placer maskinen pa en stabil, vandret, ren og ter arbejdsoverflade.
Nar du bruger maskinen fgrste gang, bliver du bedt om at foretage forskellige indstillinger. Felg anvisningerne pa
skaermen.

De forste indstillinger, der skal foretages, er:

Ry

~ Rad og tips

SPROG

Veelg et displaysprog ved at trykke pé pilene, indtil det enskede sprog vises. Tryk pa knappen “OK” for at bekraefte.
MALEENHED

Du kan veelge den egnskede méleenhed for maengde mellem ml og oz.

DATO OG KLOKKESLZAT

Tryk pé det enskede tidsformat for at indstille klokkesleettet: 24 timer eller AM/PM.

Auto til/auto fra

Du kan programmere det tidspunkt, hvor du vil have, at maskinen skal teende automatisk. Denne indstilling kan
tilpasses efter dine behov: dagligt, ugentligt eller i weekenden.

Veelg det tidspunkt, hvor du vil have automatisk opstart, i overensstemmelse med det tidsformat, du valgte for.

Du kan ogsé veelge et tidsrum, hvorefter det valgte apparat skal slukke automatisk, for at optimere dit
energiforbrug:

Indstilling af skylning af kaffekredslab

Du kan vzelge, om du vil aktivere denne funktion, nar du teender for maskinen. Den giver dig mulighed for at sikre
kvaliteten af den tilberedte kaffe og undga rester.

Installation af filteret
Forste gang du tager maskinen i brug, bliver du spurgt, om du vil installere filteret. Hvis du vil gere det, og hvis
vandets hardhed kraever det, skal du veelge “JA” og felge anvisningerne pa skeermen.

Mal (mm) H x I x P 367 x 240 x 380

Vaegt EA89 (kg) 8,4

Tekniske sendringer kan forekomme
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Klargering af maskinen ger, at vandkredslebene fyldes, s& maskinen kan fungere. Forvarmning og automatisk
skylning gennemfores.

Du kan finde flere oplysninger i lynvejledningen - Forste brug.

Dit apparat er kontrolleret og testet, for det forlod fabrikken. Pa trods af al vores opmaerksomheden omkring
rengering er det alligevel muligt, at du finder kafferester i kaffekveernen og/eller kaffedraber pa drypbakkens rist.
Ved udpakning vil du muligvis ogsa kunne se stev pa maskinen fra beskyttelsesmaterialet. Vi anbefaler, at du renger
maskinen grundigt med en klud, fer du tager den i brug.

Vi takker for din forstaelse.
Brug aldrig et beskadiget apparat.

MASKINE PA STANDBY
Afheengigt af klargeringen foretager maskinen en automatisk skylning, nér den saettes pa standby. Cyklussen tager
kun nogle f& sekunder og stopper automatisk.

o]

~ Rad og tips
VAND
Vandkvaliteten har stor indflydelse pa kaffens aroma. Kalkaflejringer og klor kan eendre kaffens smag. For at
bevare alle kaffens aromaer anbefaler vi, at du bruger frisk vand samt en Claris-kassette med vandfiltersystem
eller vand fra flaske, hvor andelen af torstofrest er under 800 mg/! (se etiketten pa flasken). Se kapitlet “FILTER
OG VANDETS HARDHED”.

KUP
Nar du tilbereder varme drikke, anbefaler vi at bruge forvarmede kopper (ved at skylle dem i varmt vand) med en
storrelse, der passer til den enskede maengde kaffe.

BONNER

Ristede kaffebanner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler, at du bruger den maengde
benner, der svarer til 2-3 dages forbrug, og vaelger poser pa 250 g. Kvaliteten af kaffebenner varierer, og smag og
behag er individuel. Arabicakaffe har en fin og blomsteragtig aroma, mens robustakaffe derimod indeholder mere
koffein og er mere bitter og fyldig. Det er aimindeligt at blande de to typer kaffe for at f& en mere afbalanceret kaffe.
Tov ikke med at sege rad hos din foretrukne barista. Vi anbefaler ikke brug af olieholdige eller karamelliserede
bgnner, da disse kan beskadige maskinen.

Finheden af de malede benner pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede bgnnerne er,
desto mere bled er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses den enskede drik.

FILTER OG VANDETS HARDHED

HVAD GOR JUSTERINGEN AF VANDETS HARHEDSGRAD?
For at undga kalkaflejringer i maskinen og for at optimere kvaliteten af din kaffe anbefaler vi, at du justerer indstillingen
for vandets hardhedsgrad p& maskinen.
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SADAN INDSTILLES VANDETS HARHEDSGRAD PA MASKINEN.

IS

(T NN

¢ Fyld et glas med vand

® Dyp den testpind, der falger med maskinen, i glasset med vand.

¢ VVent 1 minut. Firkanterne pa testpinden skifter farve.

e Teel de farvede firkanter. De oplyser dig om vandets hardhedsgrad, mellem 0 og 4.

o G4& derefter til indstillinger brug pilen til at rulle ned til hardheden, 0 og indtast det tilsvarende tal.
* Tryk pa OK

HAR DU IKKE LAENGERE EN TESTPIND?
Hvis du skal gentage denne handling senere, skal du serge for at eendre vandets hardhedsgrad i forhold til det sted,
hvor maskinen bruges, eller ud fra oplysningerne fra vandselskaberne i nedenstéende tabel:

Vandets Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
hardhedsgrad Meget blgdt Blodt Moderat hardt Hardt Meget hardt
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Indstilling af 0 1 5 3 4
apparatet

HVORFOR SKAL JEG INSTALLERE EN FILTERKASSETTE?
Claris-kassetten med vandfiltersystem hjzelper til med at optimere din kaffes smag, begreenser opbygningen af
kalkaflejringer og reducerer vedligeholdelsesarbejdet.

SADAN INSTALLERER DU CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM

Kassetten placeres i vandbeholderen.

e Vi anbefaler, at du ved installation af kassetten drejer den gra ring i den yderste ende af filterkassetten,

L& indtil du ser installationsdatoen + 2 maneder.

e Placer kassetten korrekt pa sin plads med den nummererede ring opad.

¢ Brug det sorte eller gra skruetilbeher, der folger med kassetten, til at placere og skrue kassetten pa
plads.

HVORNAR SKAL JEG UDSKIFTE CLARIS-KASSETTEN MED
VANDFILTERSYSTEM?

® 2 maneder efter installationen, eller n&r maskinen angiver dette.
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KVZARN: JUSTER FORMALINGSGRADEN

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE FORMALINGSGRADEN?

Du kan justere kaffens styrke ved at justere kaffebonnernes formalingsgrad.

Ved at variere formalingsgraden har du mulighed for at tilpasse forskellige bennetyper:
* En morkristet og olieholdig benne kraever en grov formaling

® En mere lysristet bonne vil vaere mere tor og kreeve en finere maling.

For den samme kaffe pavirker indstillingen af malingsgraden desuden aromaen i koppen: Jo finere den males, desto
kraftigere bliver aromaen.

Ristning

Meget Intens Staerk
intens (French) (Light (Amber)  (Blonde)
(Dark French)
French)

Medium Lys

SADAN JUSTERER DU FORMALINGSGRAD

Drej pa indstillingsknappen i kaffebennebeholderen, sé den passer til bennetypen og den enskede aromastyrke. Denne
justering skal udferes, mens kveernen maler bennerne - hak for hak. Efter tilberedning af 3 drikke vil du bemaerke en
meget tydelig forskel i smagen.

@
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TILBEREDNING AF DRIKKE

TILGANGELIGE DRIKKE FRA DENNE MASKINE OG MULIGE INDSTILLINGER:

Omtrentlig Ekstra

i X2 Mork
Drikke maengde shot
Ristretto
x
- Lille steerk espresso 25 ml
Espresso
- Fyldig espresso med tydelige aromaer deekket af en let 40 ml X X X
bitter, karamelfarvet crema
Lungo
. Hagjere koffeinindhold, men mildere smag. Meget populeer 120 ml X X X
om morgenen.
Doppio x
. Dobbelt espresso med gul crema. 100 mi
Americano
x
' Stor dobbelt espresso blandet med varmt vand 240 ml
Cappuccino
- x X x
En god balance mellem meelk, skum og kaffe 180 m
Latte Macchiato
- En stor meengde meelk, en gourmet-espresso med 240 ml x X X
maelkeskum
Maelkeskum
En stor portion meelk med meelkeskum 160 mi
pe— Gron te
' x
_ Varmt vand ved den ideelle temperatur til gron te 200 mi
w Sortte 200 ml x
Varmt vand ved den ideelle temperatur til sort te
i Infusion 200 ml x
_ Varmt vand ved den ideelle temperatur til infusion

SADAN JUSTERER DU HOJDEN PA KAFFEDYSERNE

For alle af de foresl&dede drikke er det muligt at seenke og haeve kaffedyserne igen alt efter sterrelsen pé din(e) kop(per).

SADAN BEGYNDER DU AT TILBEREDE DIN DRIK

e Kontrollér, at bennebeholderen er fuld.

A Forsigtig : For at undga at beskadige maskinen skal du passe pa ikke at haelde vand i kvaernen.

e Kontrollér, at vandbeholderen er fuld. Hvis der ikke er nok vand, afgiver maskinen en advarsel. Se kapitel 7.A
“PAFYLDNING AF VANDBEHOLDEREN” i lynvejledningen.

e Placer koppen/kopperne under kaffeudlebene.

e Veelg den egnskede drik.

e Skift indstillinger.

Se kapitel 2 “INDSTILLINGER FOR DRIKKE” i lynvejledningen for at fa flere oplysninger.

SADAN STOPPER DU TILBEREDNINGEN AF EN DRIK
Du kan altid stoppe tilberedningen ved at trykke pa knappen Tilbage. D

Bemaerk : at tryk pa denne knap far maskinen til at nulstille, hvilket kan tage op til 30 sekunder. Denne fase
er normal. Nar en cyklus bliver afbrudt, stopper den ikke lige med det samme. Maskinen afslutter sin cyklus, og
tilberedningen afbrydes.
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SADAN AKTIVERES FUNKTIONEN TO DRIKKE?

Apparatet giver dig mulighed for at tilberede to kopper pa samme tid. Funktionen til to drikke fungerer ved blot at trykke
to gange i treek pa valget, og den kan bruges til alle drikke (undtagen P og =).

SADAN AKTIVERES FUNKTIONEN MORK (2P

FUNKTIONEN “M@RK” giver dig mulighed for at @age kaffens intensitet (styrke).

Du kan aktivere eller deaktivere den pé forskellige méader:

e For du veelger drik, skal du blot trykke pa DARK.

e Mens drikken bliver tilberedt, og sé leenge formalingen er i gang: Du kan trykke pa M@RK.

¢ Ved at veelge “M@RK” i menuen Indstillinger. Det ger du ved at g til menuen Indstillinger ved at trykke pa @ og
derefter pa Indstillinger -> Indstillinger for drikke -> Mark.

Funktionen aktiveres derefter for alle “kaffe”-drikke: CP, l:P, LE’P =P.
Du kan gere det samme for at deaktivere funktionen.

SADAN AKTIVERES FUNKTIONEN EKSTRA SHOT |+P

Funktionen “ekstra shot” giver dig mulighed for at tilfoje en espresso mod slutningen af tilberedningen af den valgte drik.

Du kan aktivere eller deaktivere den pa forskellige mader:

e For du veelger drik: Tryk p4d EKSTRA SHOT.

e Mens drikken laves

e Ved at veelge “EKSTRA SHOT” i menuen Indstillinger. Det gor du ved at ga til menuen Indstillinger ved at trykke pa
@, og derefter pa Indstillinger -> Indstillinger for drikke -> EKSTRA SHOT. Funktionen aktiveres derefter for de

drikke, der vises nedenfor. P, CP, @P @P CP.

Du kan gere det samme for at deaktivere funktionen

DRIKKE MED MZALK
Ol-‘ Rad og tips

~

Hvis du vil lave meelkeskum, skal du veelge pasteuriseret, UHT-behandlet, maelk fra keleskabet (3-5 °C). Brug af
specielle maelketyper (mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget) eller plantemeelk (ris, havre eller mandel) kan give
resultater, der er mindre tilfredsstillende med hensyn til kvaliteten og maengden af skum. Nar maelkeflasken er
aben, hvad enten den er af plastik eller glas, skal den opbevares i keleskab ved 4 °C eller derunder. Meelk kan
normalt holde sig i 5 til 7 dage.

SADAN BEGYNDER DU AT TILBEREDE DIN KAFFEDRIK MED M/ZLK

e Tilslut maelkergret til hajre for “One Touch-cappuccinoblokken”.

* Nedsaenk den anden ende af raret (metalside) i en beholder fyldt med mzelk eller direkte i maelkeflasken.

¢ Anbring koppen/kopperne under dyserne.

e Veelg en drik med maelk (storrelse, kaffestyrke, x2, ekstra shot).

e Tilberedningen starter med maelkeskumning efterfulgt af kaffegennemlgb eller omvendt afhaengigt af opskriften.
e Du kan justere maengden ved hjeelp \/ af /\ knapperne eller under tilberedning.

Disse faser finder sted automatisk, hvorefter din kaffedrik er klar.
Se starten af kapitel 5.A “TILBEREDNING AF EN KAFFEDRIK MED MZLK?” i lynvejledningen for at fa flere
oplysninger.

n Vigtigt : Ved slutningen af hver opskrift foreslar maskinen en skylning af meelkesystemet. Vi anbefaler, at du ger

dette for at sikre optimal hygiejne og korrekt drift af dit meelkesystem. Se kapitel 5.B “HURTIG SKYLNING EFTER
EN KAFFEDRIK MED MALK (30 sek.)” i lynvejledningen.
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TE OG INFUSIONER
SADAN KOMMER DU | GANG MED AT TILBEREDE TE ELLER EN INFUSION

0 ; Rad og tips

Maskinen giver dig mulighed for at lave tre typer te (gren te, sort te og infusioner). Du kan justere meengden af
drikken efter din smag. Temperaturen pa det varme vand tilpasses den valgte drik.

e VVaelg ikonet P
e Vaelg drikken, og tryk pa OK.
® Du kan justere meengden ved hjaelp af knapperne WV eller /\, under tilberedningen.

|
‘@

GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse vil forleenge maskinens levetid og bevare kaffens autentiske smag. Af hygiejnemaessige arsager
anbefaler vi, at du skyller kaffemaskinen hver dag, eller nér den ikke har veeret brugt i et stykke tid (mere end to dage).
Du kan indstille automatisk skylning, som garanterer den mest velsmagende kaffe og optimal hygiejne. Se kapitlet
ANDRE FUNKTIONER.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEGRUMSBEHOLDER OG DRYPBAKKE

Drypbakken opfanger brugt vand, og kaffegrumsbeholderen modtager den ekstraherede kaffe.

nVigtigt : Drypbakken giver dig mulighed for at opsamle det vand eller den kaffe, der kommer ud af apparatet under
og efter tilberedningen. Det er vigtigt, at den altid er pa plads, og at den temmes og rengeres dagligt. De to orange
flydere i drypbakken forteeller dig, hvornar det er tid til at temme vandet ud af bakken.

SADAN TOMMES OG RENGORES DRYPBAKKE

Se kapitel 9.A “TOMNING AF DRYPBAKKE” og 9.B “REGELMASSIG RENGORING AF DRYPBAKKE” i
lynvejledningen.

Af hygiejnemaessige arsager anbefales det, at du adskiller og renger hver del med en svamp i varmt saebevand hver
dag, da denne bakke kommer i kontakt med maelk og kaffe. Vi anbefaler ogsa, at hver del luftterres, for delene samles
igen, og drypbakken saettes tilbage pa plads. Mé ikke kommes i opvaskemaskine.

SADAN TGMMES OG RENGORES KAFFEGRUMSBEHOLDER

Se kapitel 8.A “TOMNING AF KAFFEGRUMSBEHOLDER” og 8.B “REGELMASSIG RENGORING AF
KAFFEGRUMSBEHOLDER?” i lynvejledningen.
N&r maskinen beder om det.

Du kan temme den mere regelmeessigt, og for maskinen beder om det, men na&r maskinen er teendt, fungerer det
sadan, at den kan registrere, at beholderen faktisk er blevet tamt. Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du
renger kaffegrumsbeholderen med en svamp med varmt seebevand hver dag. Vi anbefaler ogsa, at du luftterrer denne
del, for du seetter den pa plads igen.

Ma ikke kommes i opvaskemaskine.

n Vigtigt : Hvis du ikke temmer kaffegrumsbeholderen og drypbakken regelmaessigt som angivet ovenfor, kan det
beskadige apparatet.
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VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDER OG BONNEBEHOLDER
HVORNAR OG HVORDAN SKAL VANDBEHOLDEREN RENGORES?

For at bevare den gode kaffesmag, der pavirkes af vandkvaliteten og hygiejnen, anbefaler vi, at du renger
vandbeholderen dagligt med varmt vand fra hanen og en flaskeberste. Vi anbefaler ogs4, at du luftterrer denne del, for
du seetter den tilbage pa plads.

HVORNAR OG HVORDAN SKAL KAFFEBGNNEBEHOLDEREN RENGORES?

Kaffebenner kan efterlade olierester p& kaffebakken, hvilket kan pavirke kaffens kvalitet. Af hygiejnemeessige arsager
og for at bevare kaffens aromaer anbefaler vi, at du terrer den af med en ter, bled klud, hver gang inden der pafyldes

kaffebenner.

A Forsigtig: : Brug ikke vand til rengeringen, da vand i bennebeholderen beskadiger maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF MALKESYSTEM

VEDLIGEHOLDELSE

Rensning af maelkesystem
(10s - 20 ml)

Hvornar?

Efter hver kaffedrik med
maelk, ndr maskinen beder
om det.

Forklaring

Giver dig mulighed for at skylle maskinens
meaelkesystem. Du kan né&r som helst starte en skylning
af maelkesystemet i menuen “vedligeholdelse”

Pakraevet
tilbehor:

Manuel skylning af
mzelkeroret (30 s)

Efter hver kaffedrik med
maelk.

Af hygiejnemaessige arsager er rengering pakrasvet
efter hver drik med mzelk. Dette indebzerer omhyggelig
og manuel rengering af reret og forbindelseselementet
med varmt vand efter hver brug.

Se kapitel 5.B “HURTIG SKYLNING EFTER EN
KAFFEDRIK MED MALK?” i lynvejledningen

Varmt vand +
saebe

Rengering af
maelkesystem

Af hygiejnemaessige arsager
anbefaler vi, at du rengor hele
mazelkesystemet manuelt hver
dag ved regelmaessig brug,
eller nér det ikke har veeret
brugt i et stykke tid (mere
end 2 dage).

Som en del af denne proces skal du regelmaessigt
afmontere blokken “One Touch Cappuccino” og
rengoere den. Se kapitel 6 “GRUNDIG MANUEL
RENGORING AF MALKESYSTEM - 5 MIN.” i
lynvejledningen.

Varmt vand
+ sa&be +
rengeringsnal

n Vigtigt : Af hygiejnemaessige arsager og for hver gang at opna identisk skum anbefaler vi, at du ca. hver tredje
maned udskifter meelkeslangen og dens plastikmundstykke. Dette tilbeher kan fas pa webstedet KRUPS. fr.

ANDRE VEDLIGEHOLDELSESOPGAVER

Vedligeholdelse

Skylning af
kaffesystem
45s-30ml

Hvornar?

Vi anbefaler, at du skyller
kaffesystemet hver dag, eller
nar det ikke har veaeret brugt
i et stykke tid

(mere end 2 dage).

Forklaring

Giver dig mulighed for at skylle maskinens
kaffesystem. Denne proces bruger kun
varmt vand. Dette giver kaffen en autentisk
smag.

Nodvendigt tilbehor +
nodvendige handlinger

O Placer en beholder under
kaffedyserne O Tryk pa

O Veelg “vedligeholdelse” og
derefter “Skylning Automatisk
skylning, nér enheden teendes,
kan ogsa aktiveres under
“indstillinger”

Rengering af

Nar maskinen beder om det.

Af hygiejnemaessige arsager og for at

Pakraevet tilbehor: 1 KRUPS

kore et afkalkningsprogram

eller udtraek.

Dette trin er meget vigtigt for at sikre
korrekt betjening og holdbarheden af dit
apparat.

maskinen bevare den optimale kaffesmag anbefaler rengeringstablet og en
13 min. - 600 ml vi, at du renger og affedter maskinen. beholder med en kapacitet pa
Det garanterer dig optimal bevarelse af mindst 600 ml. Se kapitel 10
aromaerne i dine drikke. “FULDAUTOMATISK
RENGQRING AF MASKINEN 3x/
AR - 13 MIN.” i lynvejledningen.
Du kan ogsa udfere rengering,
nar du ensker det, ved at
trykke pa og derefter pa
“vedligeholdelse”.
Afkalkning Apparatet giver dig besked, | Afkalkning af maskinen sikrer, at den Pékraevet tilbehor: 1 KRUPS
20 min. - 600 ml ndr det er nadvendigt at fungerer korrekt, og fierner kalkaflejringer afkalkningspose og en

beholder med en kapacitet pa
mindst 600 ml.

Apparatet giver dig besked, nar
det er nedvendigt

at kore et afkalkningsprogram.

O Nér afkalkningsalarmpunktet
er ndet OK og vises, skal

du trykke pé sur 6. for

at starte programmet. Tryk

pa for at udskyde det. Nar
proceduren er startet, skal du
folge anvisningerne pa skaermen.
Afkalkning kan ogsa startes

via menuen “Vedligeholdelse”

-> “Afkalkning”. Se kapitel 11
“AFKALKNINGSPROGRAM -
20 MIN. 3x/AR” i lynvejledningen

DANSK

n Vigtigt : Du behgver ikke at kere vedligeholdelsesprogrammet, s& snart apparatet beder om det, men du skal
gare det inden for rimelig kort tid derefter. Hvis rengeringen udseettes, vises advarselsmeddelelsen, indtil handlingen
udferes.

nVigtigt : Hvis du tager maskinens stik ud af stikkontakten under vedligeholdelse eller i tilfselde af stramafbrydelse,
begynder rengeringsprogrammet forfra. Det vil ikke veere muligt at udseette denne handling, da det er obligatorisk at
fa skyllet vandkredslebet. | dette tilfeelde skal du muligvis bruge en ny rengeringstablet.
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ANDRE FUNKTIONER

SADAN FAR DU ADGANG TIL DIN MASKINES INDSTILLINGER

Din Intuition-maskine fra KRUPS har mange indstillinger, sa tov ikke med at preve dem! Det giver dig mulighed for at
tilpasse din oplevelse endnu mere.

Menuen Indstillinger kan dbnes med den knap, @ der giver adgang til den generelle menu (maskinindstillinger,
vedligeholdelse og produktoplysninger).

INDSTILLINGER

Ved at veelge Indstillinger kan du foretage de enskede aendringer for at sikre optimal brugskomfort, der er tilpasset dine
preeferencer. De vigtigste tilgaengelige indstillinger er:

Dato Indstilling af dato er pakraevet, iseer hvis der anvendes en antikalk-kassette.
Ur Du kan veelge mellem 12- eller 24-timers visning.
Sprog Du kan veelge det gnskede sprog blandt de angivne muligheder.
Maleenhed Du kan veelge mellem méleenhederne ml og oz.
Skeermens .
lysstyrke Du kan justere skaermens lysstyrke efter behov.
Kaffens Du kan justere temperaturen pa dine kaffedrikke i tre niveauer.
temperatur
Teens temperatur Du kan justere temperaturen pa din te i tre niveauer.
Vandets Du skal indstille vandets hardhedsgrad til mellem 0 og 4. Se kapitlet “Maling af vandets
hardhedsgrad héardhedsgrad”
Auto-tend: Du kan starte automatisk forvarmning af apparatet pa et bestemt tidspunkt.
Du kan veelge et tidsrum, hvorefter det valgte apparat automatisk skal slukke (periode, hvor
Auto-sluk ) ;
det ikke er i brug).
::;ﬁ_‘?:;'“ Du kan veelge, om kaffedysen automatisk skal skylles eller ej, nar maskinen startes.
Indstillinger for Du kan gendanne standardindstillingerne. Du kan ogsé aktivere funktionerne Merk og Ekstra
drikke Shot permanent.

Tryk pa eller pa knappen Indstillinger 5 for at forlade indstillingsmenuen.
Hvis du tager maskinens stik ud af stikkontakten, gemmes indstillingerne, bortset fra dato og klokkeslaet, i hukommelsen.

INFO
Menuen “Info” giver adgang til en reekke oplysninger om din brug og om bestemte faser af maskinens levetid. Den
informerer dig ogsé om vedligeholdelse af maskinen. De vigtigste tilgaengelige oplysninger er:

Tilberedte drikke Viser antallet af fremstillede drikke.

Rengoring af Angiver, at det skal udferes i x antal cyklusser.

kaffekredslob
Afkalkning Angiver, at det skal udferes i x antal cyklusser.
Filter Angiver, at det vil blive udskiftet om x dage eller x liter.

Tryk pa eller pa knappen Indstillinger O for at forlade menuen Info
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SVAR PA DINE SPORGSMAL

BETJENING

1. Maskinen viser en fejl, softwaren er gaet i std, ELLER maskinen fungerer ikke korrekt.
O Sluk for maskinen, tag stikket ud, fiern filterkassetten, vent 1 minut, og genstart maskinen.
Tryk og hold teend/sluk-knappen nede i mindst 3 sekunder for at starte.
2. Apparatet taender ikke, nér teend/sluk-knappen holdes nede (i mindst 3 sekunder).
© Kontrollér sikringerne og stikkontakten i din elektriske installation. Serg for, at de to stremstik er sat korrekt i
stikkontakten.
3. Der opstod stremsvigt under en cyklus.
@Apparatet nulstiller automatisk, nér det teendes igen.
4. Kveernen kerer, mens den er tom.
© Dette er normalt, hvis det sker af og til, og hvis der ikke er nogen kaffebenner i eller kun en lille maengde. Den kan kere
i op til 10 sekunder uden belastning for at lzere sit forbrug at kende og sikre korrekt udferelse af dens funktion.

© Kaffebennerne forbliver i beholderen:

e Kaffen er muligvis for olieret og bliver derfor ikke opfanget korrekt af apparatet. Du kan prove at hjaelpe bennerne med at
falde ned og se, om det far det til at fungere igen. Det anbefales dog at skifte kaffe (ref. bennetypers funktion).
¢ Dette er min saedvanlige kaffetype, og den har fungeret godt indtil nu: Kontakt KRUPS’ kundeservice.

BRUG
1. Kvaernen stojer usaedvanligt meget.
@ Der er helt sikkert fremmedlegemer i kvaernen. Prov at rengere den med en stovsuger, ellers kontakt KRUPS’
kundeservice.
2. Der er vand under apparatet.
©Inden drypbakken fiernes, skal du vente 15 sekunder efter gennemlgbet af kaffe, s& maskinen kan faerdiggere cyklussen
korrekt.
© Kontrollér, at drypbakken er sat rigtigt pa maskinen. Den skal altid veere pé plads, ogsé selvom maskinen ikke er i brug.
© Tiek, at drypbakken ikke er fuld.
3. Justeringsknappen til kvaernen er sveer at dreje.
© Drej kun justeringsknappen til formalingsgraden, nar kvaernen er i brug.
4. Apparatet har ikke lavet kaffe.
© Der blev registreret en haendelse under tilberedningen.
Apparatet nulstilles automatisk og er klar til en ny cyklus.
5. Du har brugt formalet kaffe i stedet for kaffebonner.
© Brug din stevsuger til at opsamle kaffepulveret i bennebeholderen.
6. Der lgber vand ud af kaffedyserne, nér maskinen stopper.
© Dette er normalt. Det er en automatisk skylleproces til rengering af kaffedyserne og sikring af, at de ikke blokeres.

DAMP OG MALK
1. Meelkeudlebet pa din maskine ser ud til at veere helt eller delvist tilstoppet. Renger blokken “One Touch Cappuccino”.
Se lynvejledningen - “GRUNDIG MANUEL RENG@RING AF MALKESYSTEMET - 5 MIN.”.
2. Der kommer ingen damp ud.
a. Hvis der ikke kommer damp ud korrekt, nér du starter en dampcyklus for ferste gang: Kontrollér, at dampudgangen
ikke er blokeret. Se ovenfor: “Maskinens dampudgang ser ud til at veere helt eller delvist tilstoppet”.
Udfer kun felgende proces én gang:
Tem vandbeholderen, og fjern midlertidigt Claris-kassetten med vandfiltersystem. Fyld beholderen med
mineralvand, der har et hejt kalciumindhold (> 100 mg/l), og ker flere dampcyklusser (5 til 10 gange) i en beholder,
indtil dampstralen er konstant. Seet kassetten tilbage i beholderen.
b. Dampdysen har tidligere virket:
Kontrollér, at dampudgangen ikke er blokeret. Se ovenfor: “Maskinens dampudgang ser ud til at veere helt eller
delvist tilstoppet”.
Hvis det stadig ikke fungerer efter ovenstéende trin, skal du kontakte dit servicecenter.
3. Der kommer damp ud gennem risten i drypbakken.
@Afhaengigt af typen af tilberedning kan der komme damp op fra risten i drypbakken.
4. Der opstar damp under bennebakkens Iag.

© Kontrollér, at klappen til rengeringstabletten, der er placeret under laget (L), er lukket korrekt.
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VEDLIGEHOLDELSE
1. Maskinen beder ikke om at blive afkalket.
© Afkalkningscyklussen er pakraevet efter et stort antal tilberedninger af kaffedrikke med maelk eller varmt vand. Hvis du
kun drikker kaffe, er det ikke nedvendigt at afkalke sa ofte.
2. Der ligger kaffegrums i drypbakken.
© Der kan godt treenge en lille smule formalet kaffe ind i drypbakken. Maskinen er designet til at fierne overskydende
formalet kaffe, s& gennemlgbszonen forbliver ren.
3. Den intuitive indikatorlampe lyser stadig, efter du har temt skuffen til kaffegrums.
© Set skuffen til kaffegrums i igen.
4. Nar vandbeholderen er fyldt, forbliver den intuitive indikatorlampe teendt.
© Kontrollér, at tanken er placeret korrekt i apparatet.
Flyderne i bunden af beholderen skal kunne bevaege sig frit. Tiek, om flyderne har sat sig fast, og skub dem fri om
nodvendigt.

DRIKKE
1. Kaffen laber for langsomt.
© Drej knappen «formalingsgrad» til hejre for at f& en grovere formalet kaffe (dette kan afhaenge af den anvendte
kaffetype).
Foretag en eller flere skyllecyklusser.
© Udskift Claris-kassetten med vandfiltersystem.
2. Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
© Serg for, at der er kaffebenner i bennebeholderen, og at de bevaeger sig rigtigt ned.
Undgé brug af olieholdig, karamelliseret eller aromatiseret kaffe, som maske ikke kan opfanges ordentligt.
Reducer vandmeengden til tilberedningen, og og styrken af tilberedningen ved hjeelp af kaffestyrkefunktionen. Drej pa
knappen «formalingsgrad» for at fa en finere formalet kaffe. Lav din drik over to omgange med 2-kopper-funktionen
3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
© @9 kaffens temperatur i maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med varmt vand, fer du begynder at
tilberede drikken.
For du laver kaffe, skal du foretage en skylning af kaffekredslebet. Du kan aktivere funktionen for skylning af apparatets
kaffesystem under indstillingerne/automatisk skylning.
4. Der lober rent vand fra kaffedyserne for hver kaffe.
© Der finder en pree-infusion sted, nér du starter en opskrift, og det kan fere til, at der kommer en lille smule vand ud af
kaffedyserne.
Huvis et af de problemer, der er beskrevet ovenfor, fortsaetter, skal du kontakte KRUPS’ kundeservice.

UDSMIDNING

Nogle apparater indeholder et batteri, som af sikkerhedsmaessige arsager kun ma tilgas af en reparater. Hvis du vil
udskifte batterierne, skal du kontakte dit naermeste kundecenter. Vigtigt: Dit apparat indeholder mange materialer, der
kan genbruges eller genvindes. Vi er med til at beskytte miljoet!

Aflevér det pa et opsamlingssted til behandling.

GARANTI

Garantien geelder ikke i falgende tilfeelde:

- Der er fremmedlegemer i kvaernen

- Der er heeldt formalet kaffe i bennebeholderen

- Claris-kassetten med vandfiltersystem anvendes ikke i henhold til KRUPS’ vejledning

- | tilfaelde af manglende afkalkning, rengering eller regelmaessig vedligeholdelse.

Alt arbejde pa apparatet skal udferes af et autoriseret KRUPS-center.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskine mé kun bruges til tilberedning af kaffe, varmt vand eller til at skumme
maelk.

Producent: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrig
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Kjaere kunde.

Takk for at du har kjept en KRUPS espressomaskin med innebygd kvern. KRUPS espressomaskiner med innebygd
kvern er designet, utviklet og produsert i Frankrike. Det betyr at de oppfyller de strengeste garantiene for opprinnelse
og produksjonskvalitet.

Maskinen din er laget for & veere s& enkel & bruke som mulig, og for & lage drikker i barista-kvalitet. Nyt en espresso,
en long coffee eller til og med en cappuccino eller latte macchiato — og flere andre kaffedrikker — med et knappetrykk.
Espressomaskinen fra KRUPS har et intuitivt grensesnitt.

Med maskinens avanserte teknologi far du best mulig resultat, og den frigjer sterke aromaer og smaker fra nykvernede
kaffebenner.

Vi haper at du vil nyte kaffen din enda mer, og at du blir forneyd med KRUPS-maskinen.

KRUPS

— @

Oversikt over kontrollpanelet:

Beskrivelse/funksjoner

Sla maskinen av og pa. Hold inne for & starte maskinen.

:) Ga tilbake til forrige skjermbilde eller stopp en oppskrift.

/\ Naviger oppover i menyen eller gk valgt parameter.

\V 4 Naviger nedover i menyen eller reduser valgt parameter.

(0]4 Bekreft valget.

) Funksjon for & oke styrken pé kaffen.
EXTRA SHOT
P Funksjon for & legge til en sterk espresso i den valgte oppskriften.
ESPRESSO
P Begynner & lage en espresso.
LONG COFFEE
CP Begynner & lage en long coffee.
CAPPUCCINO
= Begynner & lage en cappuccino.

Begynner & lage en latte macchiato.

TEA
\TP Apner menyen for & lage grenn te, svart te eller infusjoner.

MORE Gir deg tilgang til flere tilberedninger: Ristretto, skummet melk, Doppio, Americano (avhengig av
= modell).
SETTINGS
@ Apner den generelle menyen (maskininnstillinger, vedlikehold og produktinformasjon).

NORSK
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VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les brukerhandboken og sikkerhetsinstruksjonene neye for du bruker produktet for forste gang, og ta vare pa dem.

Hvis produktet brukes pa feil mate, kan ikke KRUPS holdes ansvarlig for eventuelle problemer.

— @

— O

TILBEHOR SOM FGLGER MED MASKINEN

Kontroller tilbeheret som fulgte med maskinen. Hvis noe mangler, méa du kontakte KRUPS’ kundeservice.

BESKRIVELSE AV PRODUKTET

1. To rensetabletter

2. En pose avkalkingsmiddel

3. Melkerer for blokken Cappuccino med ett trykk

4. Ekstra melkerer for blokken Cappuccino med ett trykk

5. Demonteringsnekkel for rengjering av dampsystemet

6. En Claris-patron — Aqua Filter System med skruetilbehor.

7. En strimmel for maling av vannhardhet.

Bruksanvisning
Oversikt over Krups’ ettersalgssentre Garantibevis

A Advarsel : Bruk bare Krups-tilbeher til denne maskinen, ellers kan garantien opphere.

TEKNISKE DATA

Produkt Automatic Espresso EA89
Stromforsyning 220-240V /50 Hz
Pumpetrykk 15 bars
Kaffebennebeholder 250 g
Energiforbruk Under bruk: 1450 W.
Vannbeholder 2,31
Oppstart og lagring Inne, pa et tort sted (ikke i nzerheten av is).
Mal (mm)H x L x D 367 x 240 x 380
Vekt EA89 (kg) 8,4

Med forbehold om tekniske endringer.
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A Handtak for deksel til vannbeholder
B Vannbeholder o Kaffebonnebeholder
C  Kaffegrutbrett
D  Hoydejusterbare kaffeutlop J Justeringsknapp for malingsgrad
E  Avtakbar rist og dryppbrett K Trakt for rengjeringstablett
F Lokk til kaffebennebeholder L Kvern av metall
G  Avtakbar Cappuccino med ett trykk-blokk
G1 Demonteringsnekkel for rengjering av e Betjeningspanel
dampsystemet
G2 Cappuccino med ett trykk-blokk M  Skjerm
H  Melkerer og mikser N  Av/pa-knapp
1 Vannflotterniva O  Bereringsknapper

INSTALLERE PRODUKTET OG KOMME | GANG
KOMME | GANG

Plasser maskinen pa en stabil, horisontal, ren og terr arbeidsflate
Na&r du bruker maskinen for ferste gang, blir du bedt om & velge ulike innstillinger. Felg instruksjonene som vises pa
skjermen.

De forste innstillingene er:

Ry

~ Rad og tips

SPRAK

Velg et skjermsprak ved & trykke pé pilene til du finner ensket sprak. Trykk pd OK-knappen for & bekrefte.
MALEENHET

Du kan velge ensket maleenhet for volum: ml eller oz.

DATO OG KLOKKESLETT

Trykk pé ensket tidsformat for & angi klokkeslettet: 24 timer eller AM/PM.

Automatisk pa / automatisk av

Du kan programmere et klokkeslett du vil at maskinen skal sla seg pa automatisk. Denne innstillingen kan
tilpasses etter dine behov: daglig, ukentlig eller i helgen.

Velg klokkeslettet nar du ensker automatisk oppstart, basert pa tidsformatet du valgte tidligere.

Du kan ogsa velge hvor lang tid det skal ga for apparatet skal sla seg av automatisk, slik at du kan optimalisere
energiforbruket:

Innstilling for skylling av kaffekrets
Du kan velge om du vil aktivere dette nér du slar pa maskinen. Det lar deg sikre kaffekvaliteten og unngé rester.
Montering av filter

Farste gang du bruker produktet, blir du spurt om du vil montere filteret. Hvis du gjer det, og hvis vannets hardhet
krever det, velger du Ja og felger instruksjonene pa skjermen.
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Forberedelsene gjor det mulig & fylle kretsen i maskinen med vann, slik at maskinen kan brukes. Forvarming og
automatisk skylling gijennomfores.

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se hurtigstartveiledningen for forste gangs bruk.

Produktet ble kontrollert og testet for det forlot fabrikken. Selv om vi har gjort vart beste for & rengjere maskinen,
kan det hende du finner kafferester i kaffekvernen eller kaffedraper pa dryppbrettet. Nar du pakker ut maskinen,
kan det ogsé hende du merker at det er stovete pa grunn av det beskyttende materialet. Vi anbefaler at du rengjer
produktet med en klut for du bruker det.

Takk for forstaelsen.
Hvis maskinen er skadet, ma den ikke brukes.

MASKIN | VENTEMODUS
Avhengig av hvilken kaffe som har blitt laget, utferer maskinen automatisk skylling nér den settes i ventemodus.
Syklusen varer bare i noen fa sekunder, og den stopper automatisk.

O
~ R&d og tips
VANN
Vannkvaliteten har mye & si for aromaen. Kalk og klor kan endre smaken pa kaffen. For & bevare all aroma i kaffen
anbefaler vi at du bruker friskt vann og en Claris Aqua Filter System-patron ,eller flaskevann med mindre enn 800
mg/I terrstoff (se etiketten pé flasken). Se avsnittet FILTER OG VANNHARDHET.

KOPP
Ved tilberedning av varm drikke anbefaler vi at du bruker kopper som du har varmet opp pa forhand (ved hjelp av
varmt vann), og at du tilpasser koppens storrelse etter ensket mengde drikke.

BONNER

Brente kaffebanner kan miste aromaen hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler at du ikke tilsetter flere benner enn du
kommer til & bruke i lepet av de neste to-tre dagene, og at du bruker poser pa 250 gram. Kaffebennenes kvalitet
varierer, og smaken er subjektiv. Med arabica far du delikate, blomsteraktige aromaer, mens robusta har hoyere
koffeininnhold og kan oppleves som mer bitter og fyldig. Det er vanlig & blande de to kaffetypene for & fa en mer
balansert kaffe. Sper gjerne kaffebrenneren din om rad. Vi anbefaler ikke at du bruker oljete og karamelliserte
benner, siden de kan skade maskinen.

Malingsgraden pavirker aromaens styrke og kaffeskummets (cremaens) kvalitet. Jo mer finmalt bennene er, desto
bedre blir skummet. Kverningsgraden kan ogsa tilpasses den enskede drikken.

FILTER OG VANNHARDHET

HVA GJOR VANNHARDHETSJUSTERINGEN?

For & unngé kalkbelegg i maskinen og for & optimalisere kaffekvaliteten anbefaler vi at du angir hardheten p& vannet
pé& maskinen din.
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SLIK ANGIR DU VANNHARDHET PA MASKINEN DIN.

IS

e Fyll et glass med vann

® Dypp teststrimmelen som felger med maskinen, ned i vannglasset.

e Vent i ett minutt. Firkantene pa teststrimmelen endrer farge.

e Tell hvor mange fargede firkanter det er. Da ser du hvor hardt vannet ditt er, mellom 0 og 4.
e Ga til og deretter til Innstillinger — Bruk pilen til & bla 0 ned til hardhet, og angi tallet.

e Trykk pa OK
HAR DU IKKE EN TESTSTRIMMEL?

Hvis du ma gjenta denne prosessen senere, ma du endre hardheten pa vannet i henhold til bruksstedet eller
informasjonen fra vannverket ved hjelp av tabellen nedenfor:

Grad av Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
vannhardhet Veldig blott Blott Moderat hardt Hardt Veldig hardt
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Apparatinnstillinger 0 1 2 3 4

HVORFOR B@R FILTERPATRON INSTALLERES?

Claris Aqua Filter System-patronen bidrar til & optimalisere smaken p& kaffen, begrense kalkbelegg og redusere
vedlikeholdsbehovet.

INSTALLERING AV CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRON

Patronen skal plasseres i vannbeholderen.

e Nar du setter inn patronen, anbefaler vi at du vrir den gra ringen pa motsatt ende av filterpatronen for
& & vise datoen for installasjonen + to maneder.

e Plasser patronen pa riktig sted, med tallskiven vendt oppover.

* Bruk det svarte eller gré festet som folger med patronen, til & plassere og skru patronen pé plass.

NAR BOR DU BYTTE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

e Etter to maneder, eller nér maskinen gir beskjed.
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KVERN: JUSTER KVERNINGSGRADEN

HVORFOR BGR KVERNINGSGRADEN JUSTERES?

Du kan justere styrken pa kaffen ved 4 justere kverningsgraden for kaffebennene.
Ved & variere kverningsgraden kan du tilpasse maskinen for ulike typer benner:

e En kraftig brent og oljete banne krever grovere kverning.

¢ En lettere brent bonne er torrere og krever finere kverning

| tillegg vil kvernens innstilling pavirke aromaen i koppen for den samme kaffetypen: Jo finere kverningsgrad, desto
kraftigere aroma.

ingsgrad :

Veldig Intens Sterk Medium Lys
intens (fransk)  (lys fransk) (qul) (hvit)

(mark
fransk)

JUSTERING AV KVERNINGSGRAD
Vri pa bryteren i kaffebennebeholderen, slik at den passer til bennetypen og den enskede styrken. Denne justeringen
ma utferes under kverning og trinnvis. Etter tre tilberedninger vil du merke en tydelig forskjell i smaken.
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TILBEREDNING AV DRIKKE

DRIKKER SOM MASKINEN KAN LAGE, OG MULIGE INNSTILLINGER:

Omtrentlig Ekstra

i X2 Mork
ULLC volum shot
Ristretto
x
- Fyldig short espresso 25 ml.
Espresso
- Fyldig espresso med tydelige aromaer, dekket med et litt 40 ml. X X X
bittert, karamellfarget kaffeskum.
Long coffe
. Har hayere koffeininnhold, men lettere smak. Veldig 120 ml. X X X
populeer om morgenen.
Doppio x
. Dobbel espresso med gyllent kaffeskum 100 ml.
Americano
x
' Dobbel long espresso med varmt vann 240 ml.
Cappuccino
- 3 x X X
En balanse mellom melk, skum og kaffe 180 ml
Latte Macchiato
- En stor porsjon melk, en gourmet-espresso med 240 ml. x X X
melkeskum
Skummet melk 160 ml
En stor porsjon melk med melkeskum :
pe— Gronn te
' x
_ Varmt vann med den ideelle temperaturen for gronn te 200 ml.
Svart te
It X x
w Varmt vann med den ideelle temperaturen for svart te 200 mi
| Infusjon 200 ml x
Varmt vann med den ideelle temperaturen for infusjon )

JUSTERING AV HOYDE PA KAFFEDYSENE

Du kan senke og montere kaffedysene pa nytt i henhold til sterrelsen pa koppene for alle drikkene som er tilgjengelige.

TILBEREDELSE AV DRIKK

e Kontroller at kaffebennebeholderen er full.

Advarsel : |kke hell vann i kvernen. Det kan skade maskinen.

e Kontroller at vannbeholderen er full. Hvis det ikke er nok vann, vil maskinen varsle. Se kapittel 7.A FYLLE
VANNBEHOLDEREN i hurtigstartveiledningen.

e Plasser koppen under kaffetutene.

¢ Velg onsket drikke.

e Endre innstillingene.

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se kapittel 2, DRIKKEINNSTILLINGER, i hurtigstartveiledningen.

AVBRYTING AV TILBEREDNING
Du kan stoppe tilberedningen nar som helst ved & trykke pa tilbake-knappen. D

A Advarsel : Hvis du trykker pa denne knappen, tilbakestilles maskinen, noe som kan ta opptil 30 sekunder. Det er
helt normalt. Nar en syklus avbrytes, stoppes den ikke umiddelbart. Maskinen vil fullfere syklusen, og forberedelsene
blir avbrutt.
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AKTIVERING AV FUNKSJONEN FOR TO DRIKKER

Med dette produktet kan du tilberede to kopper samtidig. Funksjonen for to drikker aktiveres ved at du trykker to
ganger pa valget, og den kan brukes for alle drikker (unntatt P og =).

AKTIVERING AV M@RK-FUNKSJON 2P

Med M@RK-funksjonen kan du eke intensiteten (styrken) pa kaffen.

Du kan aktivere eller deaktivere den pé forskjellige mater:

¢ Trykk pa MORK for du velger drikke.

e Trykk pd M@RK mens drikken lages og kverningen pagar.

¢ VVelg MORK i innstillingene. Hvis du vil gjere dette, gar du til innstillingene ved a trykke pa @ og deretter Innstillinger
-> Drikkeinnstillinger -> Mork.

Da er funksjonen aktivert for alle kaffedrikker: 2P, l:P, E‘P E.JJ
Du kan gjere det samme for & deaktivere funksjonen.

AKTIVERING AV FUNKSJONEN FOR EKSTRA SHOT P

Med Ekstra shot-funksjonen kan du legge til en espressoshot pa slutten av den valgte drikken.

Du kan aktivere eller deaktivere den pa forskjellige mater:

 Trykk pd EKSTRA SHOT fer du velger drikke.

¢ Trykk pad EKSTRA SHOT mens drikken blir laget.

¢ VVelg EKSTRA SHOT i innstillingene. Hvis du vil gjere dette, gar du til innstillingene ved & trykke pa @ og deretter
Innstillinger -> Drikkeinnstillinger -> EXTRA SHOT. Da er funksjonen aktivert for drikkene som vises nedenfor.
2. . B, B,

Du kan gjere det samme for & deaktivere funksjonen.

MELKEDRIKKER

2; Rad og tips

For & lage skummet melk ber du bruke pasteurisert melk fra kjeleskapet (3-5 °C). Hvis du bruker enkelte typer
melk (mikrofiltrert, ra, fermentert eller beriket) eller plantebasert melk (ris, havre eller mandel), kan du f& déarligere
kvalitet og skum. Nar melken er dpnet, ma& den oppbevares i kjgleskap ved maksimalt 4 °C. Melk kan vanligvis
lagres i 5-7 dager.

TILBEREDE EN MELKEDRIKK

* Koble melkergret til hoyre side av Cappuccino med ett trykk-blokken.

¢ Senk den andre enden av roret (metallsiden) ned i en beholder fylt med melk eller direkte i melkekartongen.

¢ Plasser koppene under dysene.

e Velg den drikken med melk du gnsker (storrelse, kaffestyrke, x2, ekstra shot).

e Tilberedningen starter med & skumme melken etterfulgt av kaffestreammen, eller omvendt, avhengig av oppskriften.
e Du kan justere volumet ved hjelp av knappene \/ eller A\ under tiloeredningen.

Disse trinnene utferes automatisk, og deretter er drikken klar.
Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se kapittel 5.A TILBEREDE EN MELKEDRIKK i hurtigstartveiledningen.

n Viktig : Mot slutten av hver oppskrift foreslar maskinen en melkeskylling. Vi anbefaler at du gjer dette for & sikre

optimal hygiene og riktig drift av melkesystemet. Se kapittel 5.B HURTIGSKYLLING ETTER EN MELKEDRIKK (30 s) i
hurtigstartveiledningen.
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TE OG INFUSJONER
TILBEREDE TE ELLER INFUSJON

C')a

) Rad og tips

Du kan bruke maskinen til & tilberede tre forskjellige typer te (grenn te, svart te og infusjoner). Du kan justere
volumet pa drikken, og temperaturen pa det varme vannet er tilpasset den valgte drikken.

e \Velg ikonet P
* Velg drikken, og trykk pa OK.
¢ Du kan justere volumet ved & bruke knappene WV eller /\, under tilberedningen.

|
‘@

GENERELT VEDLIKEHOLD

Nar maskinen vedlikeholdes pa riktig mate, forlenges levetiden, og kaffen kommer til & smake som den skal. Vi anbefaler
at du skyller kaffemaskinen daglig eller nar den ikke har veert brukt pa to dager. Du kan velge & bruke automatisk
skylling, slik at du alltid far best mulig kaffe og hygiene. Se kapittelet ANDRE FUNKSJONER.

VEDLIKEHOLD AV KAFFEGRUTBEHOLDEREN OG DRYPPBRETTET

Dryppbrettet samler brukt vann, og kaffegrutbeholderen samler kaffegrut.

n Viktig : Dryppbrettet brukes til & samle opp vann eller kaffe som kommer fra maskinen under og etter tilberedning.
Det er viktig at det alltid er pa plass, og at du temmer og rengjer det hver dag. De to oransije flotterene i dryppbrettet
varsler nar det er pa tide & tsamme beholderen for vann.

TOMMING OG RENGJGRING AV DRYPPBRETT

Se kapittel 9.A TOMMING AV DRYPPBRETT og 9.B REGELMESSIG RENGJQRING AV DRYPPBRETT i
hurtigstartveiledningen.

Siden dette brettet er i kontakt med melk og kaffe, anbefaler vi at du demonterer og rengjor alle delene med en
svamp og varmt sdpevann hver dag. Vi anbefaler ogsa at hver del terkes for du monterer den igjen. Ikke vask delene
i oppvaskmaskin.

TOMMING OG RENGJGRING AV KAFFEGRUTBEHOLDER

Se kapittel 8.A TOMMING AV KAFFEGRUTBEHOLDER og 8.B REGELMESSIG RENGJQRING AV
KAFFEGRUTBEHOLDER i hurtigstartveiledningen.

Nar maskinen varsler om det.

Du kan temme den oftere eller for maskinen varsler deg, men nér maskinen varsler deg, vil den ogsa registrere at
beholderen tammes. Vi anbefaler at du rengjer kaffegrutbeholderen med en svamp og varmt sapevann hver dag. Vi
anbefaler ogsa at du luftterker delen fer du monterer den igjen.

Ikke vask delen i oppvaskmaskin.

nViktig : Hvis du ikke temmer kaffegrutbeholderen regelmessig, som beskrevet over, kan det skade produktet.

97

NORSK



VEDLIKEHOLD AV VANNBEHOLDEREN OG BONNEBEHOLDEREN
NAR OG HVORDAN VANNBEHOLDEREN SKAL RENGJQRES

For at kaffen skal smake godt, anbefaler vi at du rengjer vannbeholderen daglig ved hjelp av varmt vann fra springen
og en flaskebgrste. Vi anbefaler ogsa at den luftterkes for du monterer den igjen.

NAR OG HVORDAN B@NNEBEHOLDEREN SKAL RENGJ@RES

Kaffebenner kan etterlate klebrige og oljete rester i kaffebennebeholderen, som kan pavirke kvaliteten pa kaffen. For &
bevare kaffearomaen anbefaler vi at du vasker beholderen med en myk, terr klut fer du fyller den.

A Advarsel : Bonnebeholderen mé ikke rengjeres med vann. Da kan maskinen bli skadet.

VEDLIKEHOLD AV MELKESYSTEMET

Nodvendig

Forklaring tilbehor:

Vedlikehold Nar?

Melkeskylling
(10 s-20 ml)

Etter hver melkedrikk, nar
maskinen ber deg om det.

Lar deg skylle maskinens melkesystem. Du kan
starte en skylling av melkesystemet nar som helst fra
vedlikeholdsmenyen.

Manuell skylling av Etter hver melkedrikk.

melkeroret (30 s)

Av hygieniske arsaker er rengjering nedvendig etter
hver melkedrikk du lager. Rengjer roret og koblingen
grundig ved hjelp av varmt vann.

Se kapittel 5.B HURTIGSKYLLING ETTER EN
MELKEDRIKK i hurtigstartveiledningen.

Av hygieniske &rsaker Dette innebaerer demontering og regelmessig
anbefaler vi at du rengjer hele | rengjering av den avtakbare Cappuccino med ett
melkesystemet manuelt hver | trykk-blokken. Se kapittel 6 GRUNDIG MANUELL

dag ved vanlig bruk eller ndr | RENGJORING AV MELKESYSTEMET - 5 MIN i
det ikke har veert brukt pa en hurtigstartveiledningen.
stund (mer enn to dager).

Varmt vann og sape

Rengijering av
melkesystem

Varmt vann, sépe og
rengjeringskanyle

n Viktig : Av hensyn til hygienen og for & oppna identisk skum hver gang anbefaler vi at du bytter ut melkeslangen
og plastmunnstykket cirka hver tredje maned. Dette tilbeheret er tilgjengelig pé nettstedet KRUPS. fr.
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ANDRE VEDLIKEHOLDSOPPGAVER

Vedlikehold Nar? Nadvendig tilbehor og
edlikeho ?

fremgangsmate

Lar deg skylle maskinens kaffekrets. Denne | O Plasser en beholder under
prosessen bruker bare varmt vann, og den | kaffedysene O Trykk pa

O Velg Vedlikehold og deretter
Kaffeskylling Automatisk
rengjoring kan ogsé aktiveres

i Innstillinger nér du sléar pa
produktet.

Nodvendig tilbehgr: En KRUPS

Forklaring

Kaffeskylling
45s-30 ml.

Vi anbefaler at du skyller

kaffesystemet hver dag eller
nar det ikke har veert brukt pa | serger for at kaffen smaker som den skal.
en stund (mer enn to dager).

Rengjering av Né&r maskinen ber om det. For & bevare den beste kaffesmaken

maskinen og av hygieniske arsaker anbefaler vi at rensetablett og en beholder
13 min - 600 ml. du rengjor og avfetter maskinen, slik at som rommer minst 600 ml.
drikkene dine far optimal aroma. Se kapittel 10 FULLSTENDIG
AUTOMATISK RENGJORING
AV MASKINEN 3x/AR - 13 MIN
i hurtigstartveiledningen. Du kan
ogsé trykke pa Vedlikehold for
a utfore rengjeringen
ved behov.
Avkalking Apparatet varsler deg nar Né&r maskinen avkalkes, sikrer du at den Nodvendig tilbehor: En KRUPS
20 m - 600 ml. det er nedvendig & kjore et fungerer som den skal, samtidig som du avkalkingspose og en beholder

som rommer minst 600 ml.
Maskinen varsler nar

det er pa tide & kjore et
avkalkingsprogram.

O Nar du blir varslet om
avkalking, trykker du for & starte
programmet. Hvis du vil utsette
det, trykker du pa OK nar
programmet er startet, folger
du instruksjonene som vises pa
skjermen. D

Du kan ogs4 starte avkalking
ved behov ved hjelp av menyen
Vedlikehold —> Avkalking.

Se kapittel 11
AVKALKINGSPROGRAM

-20 MIN 3x / AR

i hurtigstartveiledningen

avkalkingsprogram fierner alle kalkrester.
Dette trinnet er sveert viktig for & sikre at

maskinen fungerer som det skal.

n Viktig: Du trenger ikke & kjore vedlikeholdsprogrammet umiddelbart nér maskinen ber deg om det, men du ma
gjere det innen rimelig tid. Hvis du utsetter rengjeringen, vises advarselen frem til du gjennomferer operasjonen.

nViktig : Hvis du trekker ut strommen under vedlikehold eller ved elektronisk feil, vil rengjeringsprogrammet starte
pa nytt. Du kan ikke utsette denne operasjonen, siden vannkretsen ma skylles. Det kan hende du trenger en ny
rensetablett.
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ANDRE FUNKSJONER

VISNING AV MASKINENS INNSTILLINGER

KRUPS Intuition-maskinen har mange innstillinger som du kan bruke til 8 tilpasse brukeropplevelsen.

Du finner innstillingene ved a trykke @ pa knappen som &pner den generelle menyen (maskininnstillinger, vedlikehold og
produktinformasjon).

INNSTILLINGER

Du kan bruke innstillingene til & tilpasse brukervennligheten og preferansene dine. Her er de viktigste innstillingene:

Dato Datoen ma stilles inn, spesielt hvis du bruker en kalkfjerningspatron.
Klokke Du kan enten velge 12- eller 24-timers klokkevisning.

Sprak Du kan velge ensket sprék fra alternativene som vises.

Maleenhet Du kan velge maleenheten ml eller oz.

Lygtyrke pa Du kan justere lysstyrken pa skjermen etter enske.

skjermen

Kaffetemperatur Du kan justere temperaturen pa kaffedrikkene mellom tre nivaer.

Te-temperatur

Du kan justere temperaturen p& teen mellom tre nivaer.

Vannhardhet

Du ma angi vannhardheten mellom 0 og 4. Se avsnittet Maling av vannhardhet

Automatisk pa:

Du kan automatisk starte forvarming av apparatet pa et valgt tidspunkt.

Automatisk av

Du kan velge hvor lenge det valgte apparatet vaere slatt pa for det slas av automatisk (nar
det ikke er i bruk).

Automatisk
skylling

Du kan velge om du vil aktivere automatisk skylling av kaffetuten nar du starter maskinen.

Innstillinger for
drikker

Du kan gjenopprette standardinnstillingene, og du kan ogsa permanent aktivere funksjonen
Mork og Ekstra shot.

Trykk pa Innstillinger-knappen D for & lukke menyen.
Hvis du trekker ut stopselet, lagres innstillingene i minnet, bortsett fra dato og klokkeslett.

INFO

Info-menyen gir tilgang til informasjon om bruk og enkelte stadier i maskinens levetid. Den inneholder ogsa informasjon

om vedlikehold. Her er den viktigste informasjonen:

Drikker tilberedt

Viser antall drikker som er laget.

Rengjering av

Indikerer at det bor gjeres om x antall sykluser.

kaffekretsen
Avkalking Indikerer at det ber gjeres om x antall sykluser.
Filter Indikerer at det ma byttes om x dager eller x liter.

Trykk pa Innstilllinger-knappen for O 3 1ukke Info-menyen.
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SVAR PA SPORSMAL

DRIFT

1. Maskinen viser en feil, programvaren har hengt seg, eller maskinen fungerer ikke som den skal.
© sl& av maskinen og trekk ut stopselet, ta ut filterpatronen, vent i ett minutt, og start deretter maskinen pa nytt.
Hold inne AV/PA-knappen i minst tre sekunder for & sl p& maskinen.
2. Maskinen slas ikke pa etter at du har hold inne AV/PA-knappen (i minst tre sekunder).
© Kontroller sikringene og stikkontakten. Kontroller at stopselet er koblet til stikkontakten pé riktig mate.
3. Det har oppstatt strembrudd under en syklus.
© Maskinen tilbakestilles automatisk nar den slas pa igjen.
4. Kvernen gar, selv om den er tom.
© Det er normalt at dette skjer av og til hvis det er tomt for kaffebenner. Kvernen kan kjere i opptil ti sekunder uten
belastning for & registrere forbruket og sikre at funksjonen fungerer som den skal.

© Det ligger igjen kaffebgnner i beholderen:

o Kaffen kan veere for oljete, slik at den ikke fanges opp av maskinen pa riktig méate. Du kan preve & hjelpe bennene ned og
se om det far kvernen til & fungere igjen. Vi anbefaler at du bytter kaffe.
e Dette er den vanlige kaffen min, og den har fungert hittil: Kontakt kundeservice hos KRUPS.

BRUK
1. Det kommer en unormal lyd fra kvernen.
© Deter sannsynligvis fremmedlegemer i kvernen. Rengjer den med en stgvsuger, eller kontakt kundeservice hos KRUPS.
2. Det er vann under maskinen.
©For du fierner dryppbrettet, ma du vente i 15 sekunder etter at kaffen er ferdig, slik at maskinen fullferer syklusen.
© Kontroller at dryppbrettet er montert pa riktig mate. Det mé alltid veere pa plass, selv nar maskinen ikke er i bruk.
© Kontroller at dryppbrettet ikke er fullt.
3. Det er vanskelig & vri pa justeringsknappen for kvernegrad.
© Du ma bare vri pé knappen for kvernegrad mens kvernen gar.
4. Maskinen lager ikke kaffe.
© Det ble registrert en ugnsket hendelse under tilberedningen.
Maskinen tilbakestilles automatisk og er klar for en ny syklus.
5. Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebenner.
© Sug opp den malte kaffen fra bennebeholderen ved hjelp av en stevsuger.
6. Det renner vann fra kaffedysene n&r maskinen stopper.
@ Dette er helt normalt. Det er en automatisk skylleprosess for & rengjere kaffedysene og for & sikre at de ikke blir blokkert.

DAMP OG MELK
1. Maskinens melkestrem er helt eller delvis blokkert. Rengjer Cappuccino med ett trykk-blokken.
Se hurtigstartveiledningen - GRUNDIG MANUELL RENGJQJRING AV MELKESYSTEMET - 5 MIN.
2. Det kommer ikke ut damp.
a. Hvis det ikke kommer ut damp den forste gangen du bruker en dampsyklus: Kontroller at dampéapningen ikke er
blokkert. Se over: Dampapningen er helt eller delvis blokkert.
Gjor folgende én gang:
Tem vannbeholderen og ta ut Claris Aqua Filter System-patronen midlertidig. Fyll tanken med vann med hoyt
kalsiuminnhold (> 100 mg/L), og gjennomfor deretter flere dampsykluser (5-10 sykluser) i en beholder til det
oppstéar en kontinuerlig dampstrem. Monter patronen igjen.
b. Dampdysen har fungert tidligere:
Kontroller at dampapningen ikke er blokkert. Se over: Dampéapningen er helt eller delvis blokkert.
Hvis den fortsatt ikke fungerer, kan du kontakte kundeservice hos KRUPS.
3. Det kommer damp fra risten pa dryppbrettet.
@Avhengig av tilberedelsestype kan det komme damp fra risten pa dryppbrettet.
4. Det kommer damp under lokket pa bennebeholderen.

© Kontroller at luken til rensetabletten, som er under lokket (L), er stengt.
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VEDLIKEHOLD
1. Maskinen ber ikke om avkalking.
@ Maskinen ber om avkalking etter at du har tilberedt mange melkedrikker eller mye varmt vann. Hvis du bare tilbereder
kaffe, er det ikke nedvendig & gjennomfere avkalking s& ofte.
2. Det ligger litt grut i dryppbrettet.
Det kan havne en liten mengde malt kaffe i dryppbrettet Maskinen temmer ut overfladig malt kaffe, slik at traktesonen
holdes ren.
3. Indikatorlampen lyser, selv om jeg har temt kaffegrutbeholderen.
© Installer kaffegrutbeholderen pa nytt.
4. Indikatorlampen lyser, selv om jeg har fylt vannbeholderen.
© Kontroller at beholderen er plassert pa riktig mate.
Flotterene i bunnen av tanken ma kunne bevege seg fritt. Kontroller og lesne flotteren ved behov.

DRIKKER
1. Kaffen renner for sakte.
@i bryteren for kvernegrad til hoyre for & male kaffen grovere. (Dette kan avhenge av hvilken type kaffe du bruker.)
Gjennomfer en eller flere skyllinger.
© Bytt Claris Aqua Filter System-patronen.
2. Kaffen er for svak eller ikke fyldig nok.
© Kontroller at det er bonner i bennebeholderen, og at bennene beveges pa riktig mate.
© Ikke bruk fet, karamellisert eller smaksatt kaffe, siden det ikke er sikkert at den males pé riktig méte.
© Reduser tilberedningsvolumet og ok tilberedningsstyrken ved hjelp av funksjonen for kaffestyrke. Vri pa bryteren for
kvernegrad for & male kaffen finere. Lag drikken din i to omganger med funksjonen for to kopper.
3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
©@ ok temperaturen pa kaffen i maskinens innstillinger. Varm opp koppen ved & skylle den i varmt vann fer du begynner
& tilberede drikken.
©Fer du lager kaffen, ma du skylle kaffekretsen. Under Innstillinger / Automatisk skylling kan du aktivere automatisk
skylling nar du slar pa maskinen.
4. Det renner rent vann fra kaffedysene for hver kaffe.
© Det giennomferes en forbrygging nér du starter en oppskrift, og det kan fore til at det kommer en liten mengde vann ut
av kaffedysene.
Hvis noen av disse problemene vedvarer, kan du kontakte kundeservice hos KRUPS.

KASSERING

Enkelte maskiner inneholder et batteri som av sikkerhetsgrunner bare er tilgjengelig for verksteder. Kontakt nsermeste
servicesenter for & bytte det. Viktig: Maskinen ditt inneholder en rekke materialer som kan gjenbrukes eller gjenvinnes.
Miljget er viktig!

Lever maskinen til et returpunkt for videre behandling.

GARANTI

Garantien gjelder ikke i falgende tilfeller:

- Hvis det er fremmedlegemer i kvernen.

- Hvis du har helt malt kaffe i kaffebennebeholderen.

- Hvis Claris — Aqua Filter System-patronen ikke brukes i henhold til instruksjonene fra KRUPS.

- Hvis du ikke har utfert avkalking, rengjering eller regelmessig vedlikehold.

Alt arbeid p& maskinen ma utferes av et autorisert KRUPS-senter.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskinen ma bare brukes til & tilberede kaffe eller varmt vann eller til & skumme
melk.

Produsent: GSM — 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrike
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Béasta kund!

Tack for att du har kdpt en KRUPS espressomaskin med inbyggd kaffekvarn. KRUPS espressomaskiner med inbyggda
kaffekvarnar designas, utvecklas och tillverkas i Frankrike, vilket garanterar maximal kvalitet géllande ursprung och
tillverkning.

Maskinen &r konstruerad for att vara s& enkel som méjligt att anvanda for att géra drycker som en riktig barista. Med
en enkel knapptryckning gér du espresso, en stor kopp kaffe eller varfor inte cappuccino, latte macchiato eller andra
sorters kaffe.

KRUPS espressomaskin har ett intuitivt granssnitt.

Maskinens avancerade teknik ger dig majlighet att uppna basta maojliga resultat, som frigér maximalt med aromer och
smaker fran de nymalda kaffebdnorna.

Vi hoppas att du tycker om kaffet och &r néjd med din KRUPS-maskin.

KRUPS-teamet

— @

Presentation av kontrollpanelen:

Beskrivning/allménna funktioner

e | D\ Sétta p& och stanga av maskinen.
./ Hall intryckt for att starta maskinen.

Ga tillbaka ett steg pa skarmen eller stoppa tillredningen av en dryck.

/\ Bladdra uppat i menyn/oka véardet fér en vald parameter.
v

Bladdra nedat i menyn/minska vardet for en vald parameter.

(0] ¢ Bekrafta en vald installning.
DARK
lep Funktion for att 6ka kaffets styrka.
EXTRA SHOT
P Funktion for att lagga till en stark espresso till det valda receptet.
ESPRESSO
tp Paborjar tillredningen av en espresso.
LONG COFFEE
CP Paborijar tillredningen av en stor kopp kaffe.
CAPPUCCINO

Paborijar tillredningen av en cappuccino.

:

LE'P Paborjar tillredningen av en latte macchiato.

Gaér till menyn for att tillreda gront te, svart te eller 6rtte.

Gar till ytterligare funktioner: ristretto, skummad mjélk, doppio, americano (beroende pa modell)

SETTINGS
@ Ga till huvudmenyn (maskininstéliningar, underhall, produktinformation)

SVENSKA
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VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Las igenom bruksanvisningen och haftet med sékerhetsanvisningar noga innan du anvander maskinen forsta gangen
och spara anvisningarna. KRUPS ansvarar inte for problem som uppstar pa grund av felaktig anvéandning.

— O

TILLBEHOR SOM MEDFOLJER MASKINEN

Kontrollera att alla tillbehér som medfdljer maskinen ar med i férpackningen. Kontakta KRUPS kundtjanst direkt om
nagon del saknas.

2 rengdringstabletter

1 pase avkalkningsmedel

Mjélkslang fér One Touch Cappuccino-delen

Extra mjélkslang for One Touch Cappuccino-delen

Demonteringsnyckel for rengéring av dngsystemet

1 Claris-vattenfilterpatron med skruvtilloehér.

1 sticka for méatning av vattnets hardhet

Anvandaranvisningar Katalog dver Krups serviceverkstader Garantidokument

A Varning: Anvand endast Krups tillbehér fér den har maskinen for att uppratthalla garantin.

— @

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Apparat Automatisk espressomaskin EA89
Stromforsorjning 220-240 V/50 Hz
Pumptryck 15 bar
Behallare for kaffebonor 2509
Energiférbrukning Vid drift: 1 450 W
Vattenbehallare 2,31

— @

BESKRIVNING AV MASKINEN

Handtag for vattenbehallarens lock

A - -
B Vattenbehallare o Behallare for kaffebonor
C  Sumplada
D  Kaffemunstycken vars hojd kan justeras J Justeringsknapp fér malningsgrad
E Lostagbart galler och droppskal K  Tratt for rengdringstablett
F Lock till behéllaren for kaffebonor L Metallkvarn f6r malning
G  Lostagbar One Touch Cappuccino-del

G1 Demonteringsnyckel for rengéring av e Kontrollpanel

angsystemet

G2 One Touch Cappuccino-del M  Skirm
H  Mijolkslang och kopplingsdel N  P&/av-knapp
|

Flottor for vattenniva O  Touch-knappar

KOM IGANG OCH INSTALLERA MASKINEN

KOMMA IGANG

Placera maskinen pé& en stabil, horisontell, ren och torr arbetsyta.

Forsta gangen du anvander maskinen blir du ombedd att valja olika instéllningar.
Folj anvisningarna pa skarmen.

De forsta installningarna som ska anges ar:

&

Sprak

Valj visningssprak genom att trycka pa pilarna tills dnskat sprak visas. Bekréfta genom att trycka pa OK.
Mattenhet

Du kan vélja mattenhet fér mangd mellan ml och oz.

Datum Och Tid

Stall in tiden genom att trycka pa 6nskat tidsformat: 24 timmar eller FM/EM.

Auto pa/auto Av
Du kan programmera in en tid d& maskinen ska slés pa automatiskt. Anpassa instéllningen efter 6nskemal: varje
dag, varje vecka eller pa helgen.

Tips och rad

Valj tidpunkt nar den automatiska starten ska ske enligt det tidsformat som du valde tidigare.
Du kan aven vélja en tidsperiod fér ndr maskinen ska stdngas av automatiskt, for att optimera energiférbrukningen:

Installning for skéljning av kaffesystemet
Valj om du vill aktivera detta néar du startar maskinen. Det hjalper dig att sékerstélla kvaliteten pa kaffet och
undvika rester.

Installera filtret
Nar du anvander maskinen for forsta gangen blir du tillfrdgad om du vill installera filtret. Om du vill det, och om
det kravs pa grund av vattnets hardhet, véljer du JA och foljer instruktionerna pa skarmen.

Komma igéng och férvaring av maskinen

Férvaras inomhus pa en torr plats (ej i narheten av is)

Matt (mm) Hx B x D

367 x 240 x 380

Vikt (kg) EA89

8,4

Med reservation for tekniska &ndringar.
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Nar du férbereder maskinen fylls de vattenkretsar som goér att maskinen fungerar. Férvdrmning och automatisk
skdljning sker nu.

Mer information finns i snabbstartguiden - férsta anvéndningen.

Maskinen kontrolleras och testas innan den lamnar tillverkningsanldggningen. Trots ett noggrant system for
rengoring ar det &nd& mojligt att det finns kafferester i kaffekvarnen och/eller kaffedroppar pa droppskalens galler.
Nar du packar upp maskinen kan du dven se om den blivit dammig av skyddsmaterialet. Vi rekommenderar att du
rengdr maskinen noggrant med en trasa fore den férsta anvandningen.

Tack for visad forstaelse.
Anvand aldrig en skadad maskin.

MASKINEN | STANDBY
Beroende pa vilka forberedelser som utfors skoljs maskinen ur automatiskt nar den ar i standby-laget. Cykeln tar
bara n&gra sekunder och avslutas automatiskt.

fc')\ Tips och rad

VATTEN

Vattenkvaliteten paverkar kaffesmaken i hdg grad. Kalkavlagringar och klor kan paverka smaken. For att kaffets
goda smak ska bevaras rekommenderar vi att du anvénder farskt vatten och en Claris-vattenfilterpatron eller vatten
pa flaska med torra rester pa hogst 800 mg/I (se flaskans etikett). Se kapitlet FILTER OCH VATTENHARDHET.

KOPP
Nér du tillreder varma drycker rekommenderar vi att du anvénder férvarmda koppar (skélj dem i varmt vatten) i
en storlek som passar 6nskad méngd.

KAFFEBONOR

Rostade kaffebdnor kan férlora sin goda smak om de férvaras utanfor sin férpackning. Vi rekommenderar att du
anvander en mangd bénor som motsvarar din férbrukning under 2-3 dagar och valjer pasar pa 250 g. Kvaliteten
pa kaffebonor varierar och smaken r individuell. Arabica har till exempel blommiga toner, till skillnad frén Robusta
som innehaller mer koffein och har en bittrare och fylligare smak. Det &r vanligt att blanda de tva kaffetyperna
for att f& en mer balanserad smak pa kaffet. Fraga garna din kaffehandlare om rad. Vi rekommenderar att du inte
anvander oljiga och karamelliserade bénor, eftersom de kan skada maskinen.

Boénornas malningsgrad paverkar styrkan och cremans kvalitet. Ju finare malningsgrad, desto tunnare crema. Du
kan aven anpassa malningen efter dryck.

FILTER OCH VATTENHARDHET

VAD GOR JUSTERINGEN FOR VATTENHARDHET?
Vi rekommenderar att du justerar vattnets hardhet i maskinen fér att undvika kalkavlagringar och optimera kaffets
kvalitet.
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VISA VATTENHARDHETEN | MASKINEN.

IS

(T NN

e Fyll ett glas med vatten.

* Doppa teststickan som medféljer maskinen i vattenglaset.

¢ Vanta en minut. Rutorna pa teststickan éndrar farg.

¢ Rakna antalet fargade rutor. Det anger hur hart vattnet &r, mellan 0 och 4.

o Gatill - Instéllningar - Anvand pilen for att bladdra ned 0 till hardhet och ange motsvarande siffra.

e Tryck p& OK.
HAR DU INGEN TESTSTICKA?

Om du behéver upprepa denna atgéard vid ett senare tillfalle ska du se till att &ndra vattnets hardhet i enlighet med var
vattnet anvands, eller informationen fran vattenleverantdren. Se tabellen nedan:

VELGETS Klass 0 Klass 1 Klass 2 Klass 3 Klass 4
hardhetsgrad Mycket mjukt Mjukt Ganska héart Hart Mycket hart
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°

°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Maskinens 0 1 2 3 4
instéllning

VARFOR SKA JAG INSTALLERA EN FILTERPATRON?

Claris-vattenfilterpatronen optimerar kaffets smak genom att begransa kalkansamlingen och minska underhallsbehovet.

INSTALLATION AV PATRONEN FOR CLARIS-VATTENFILTRERINGSSYSTEMET

Patronen &r placerad i vattenbehallaren.

e Vi rekommenderar att du vrider pa den gra ringen i slutet av filterpatronen nar du installerar den, da
L& visas datum for installation + 2 manader.

e Placera patronen korrekt pa sin plats, med den numrerade ringen vand uppét.

e Satt i och skruva fast patronen med det medftljande svarta eller gra atdragningstillbehoret.

NAR SKA JAG BYTA PATRON FOR CLARIS VATTENFILTRERINGSSYSTEMET?

® 2 manader efter installation eller nér maskinen anger det.

SVENSKA
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KAFFEKVARN: STALL IN MALNINGSGRAD

VARFOR SKA JAG JUSTERA MALNINGSGRADEN?

Du kan justera styrkan pa kaffet genom att justera malningsgraden av kaffebénorna.
Det gér att variera malningsgraden efter olika typer av bénor:

* For moérkrostade och oljiga bénor kravs en grévre malning

e | attrostade bonor &r torrare och kraver finare malning.

Olika malningsinstaliningar paverkar dessutom smaken pa samma kaffebonor. Ju finare malningen &r, desto mer
kraftfull & smaken.

Rostning :

Mycket  Intensiv Stark Medel Ljus
intensiv  (franskrost) (latt (amber)  (blond)
(mork franskrost)
franskrost)

JUSTERA MALNINGSGRADEN

Vrid instaliningsknappen i behallaren foér kaffebénor s& att den passar din béntyp och den smak du vill ha. Den héar
justeringen maste utféras under malningen — hack for hack. Efter tre tillredda drycker kommer du att mérka en tydlig
skillnad i smaken.
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TILLREDA DRYCKER

DRYCKER TILLGANGLIGA FRAN DEN HAR MASKINEN OCH MOJLIGA INSTALLNINGAR:

Ungefarlig

£ Extra shot
mangd
Ristretto
x
- Liten espresso med mycket karaktdr 25ml
Espresso
- Fyllig espresso med kraftfull smak, téckt av en ndgot bitter 40 ml X X X
och karamellfdrgad crema
Stor kaffe
. Mer koffein utan éverdrivet stark smak. Populéirt alternativ 120 ml X X X
pd morgonen.
Doppio x
. Dubbel espresso med bérnstensfdrgad crema. 100 mi
Americano
x
' Stor, dubbel espresso blandad med hett vatten 240 mi
Cappuccino
- x X x
En balanserad kombination av mjélk, skum och kaffe 180 ml
- Latte macchiato 240 ml X x X
En stor portion mjélk, en gourmetespresso med mjélkskum
Skummad mjolk
En stor portion mjélk med mjélkskum 160 mi
pe— Gront te
' x
4 Varmt vatten med perfekt temperatur for gront te 200 mi
Svart te
/] x
w Varmt vatten med perfekt temperatur fér svart te 200 ml
Ortte
L] X
- Varmt vatten med perfekt temperatur fér drtte 200 mi

JUSTERA HOJDEN PA MUNSTYCKENA FOR KAFFET

Det gér att sénka och atermontera kaffemunstyckena efter koppens storlek fér samtliga drycker.

BORJA TILLREDA EN DRYCK

e Kontrollera att behéllaren for kaffebonor ar full.

A Varning: Hall inte vatten i kvarnen, det kan skada maskinen.

e Kontrollera att vattenbehallaren &r full. Om det inte finns tillrackligt med vatten visas en varning pa& maskinen. Se
kapitel 7.A FYLLA PA VATTENBEHALLAREN i snabbstartguiden.

* Placera koppen/kopparna under kaffemunstyckena.

e Valj dryck.

e Andra instéllningarna.

Mer information finns i kapitel 2 TILLREDA DRYCKER i snabbstartguiden.

AVBRYTA EN PAGAENDE TILLREDNING

Du kan nar som helst avbryta tillredningen av en dryck genom att trycka pa returknappen D

A Varning : Om du trycker pa knappen startar maskinen om, vilket kan ta upp till 30 sekunder. Detta & normalt.
Tillredningen avbryts inte omedelbart. Maskinen avslutar cykeln och tillredningen avbryts sedan.
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SA HAR AKTIVERAR DU FUNKTIONEN FOR TVA KOPPAR

Du kan tillreda tva koppar samtidigt i maskinen. Anvand funktionen for tvd koppar genom att trycka pa knappen tva
ganger i foljd. Funktionen kan anvandas for alla drycker (forutom P och = ).

SA HAR AKTIVERAR DU FUNKTIONEN MORK (2P

Med funktionen Mérk kan du 6ka intensiteten (styrkan) pa kaffet.

Du kan aktivera eller inaktivera den p4 olika satt:

* Tryck p& MORK innan du véljer dryck.

e Tryck pd MORK nér drycken tillreds, s& lange malningen fortfarande p&gér.

e Vvilj MORK i instéllningsmenyn. G& till instéliningen i menyn genom att trycka pé...@, Instéllningar ->
Dryckesinstallningar -> Mork.

Funktionen aktiveras darefter for alla kaffedrycker. [P, l:P, L‘E'P Lé,D
Du kan inaktivera den genom att upprepa samma steg.

SA HAR AKTIVERAR DU FUNKTIONEN FOR EXTRA SHOT |:p

Med funktionen Extra shot kan du lagga till en espresso i slutet av den valda drycken.

Du kan aktivera eller inaktivera den pa olika séatt:

e Tryck p& EXTRA SHOT innan du valjer dryck.

e Under tiden drycken tillreds.

e Valj EXTRA SHOT i installningsmenyn. G4 till instaliningen i menyn genom att trycka pa..., @ Instéllningar ->

Dryckesinstaliningar -> EXTRA SHOT. Funktionen aktiveras darefter for dryckerna nedan. P, P, Ep, &P, &P

Du kan inaktivera den genom att upprepa samma steg.

DRYCKER MED MJOLK
&

') Tips och rad

Anvand kyld (3-5 °C), pasttriserad UHT-behandlad mjolk for att géra skum. Specialmjolkprodukter (mikrofiltrerade,
raa, fermenterade eller berikade mj6lkprodukter) eller vaxtbaserad mjélk (ris, havre eller mandel) kan anvéndas
men det kan paverka skummets méangd och kvalitet. Nar mjolkférpackningen har éppnats ska den, oavsett
material, férvaras i kylskap vid en temperatur pa 4 °C eller Iagre. Mjolk kan normalt lagras i fem till sju dagar.

PABORJA TILLREDNING AV EN DRYCK MED MJOLK

* Anslut mjdlkslangen till hdger sida av One Touch Cappuccino-delen.

¢ Sank ner den andra &nden av slangen (metallsidan) i en behallare fylld med mjolk eller direkt i mjélkpaketet.
* Placera koppen/kopparna under munstyckena.

o Valj vilken dryck med mjolk du vill ha (storlek, kaffestyrka, X2, extra shot).

e Tillredningen boérjar med mjclkskumning foljt av kaffeflodet eller tvartom, beroende pa recept.

e Du kan justera mangden med knapparna \/ eller /\ under tillredningen.

De hér stegen sker automatiskt, sedan &r din dryck klar. .
Mer information finns i bérjan av kapitel 5 TILLREDA EN DRYCK MED MJOLK i snabbstartguiden.

n Viktigt: | slutet av varje recept foreslar maskinen en skoljning av mjolksystemet. Vi rekommenderar att du utfor
detta for att sékerstélla optimal hygien och korrekt anvandning av mj6lksystemet. Se kapitel 5.B SNABB SKOLJNING
EFTER EN DRYCK MED MJOLK (30 s) i snabbstartguiden.
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TE OCH ORTTE
BORJA TILLREDA TE ELLER ORTTE

p Tips och rad

Maskinen kan tillreda tre olika typer av tedrycker (grént te, svart te och 6rtte). Du kan justera dryckens volym efter
dina 6nskemal. Du kan justera mangden dryck efter dina 6nskemal. Temperaturen pa det heta vattnet anpassas
till den valda drycken.

« Vlj ikonen \CP
* Valj dryck och tryck OK,
* Du kan justera méngden med knapparna WV eller N under tillredningen.

ALLMANT UNDERHALL

Med korrekt underhall haller maskinen langre och kaffets autentiska smak bevaras. Av hygienskal rekommenderar vi att
du skdljer kaffemaskinen dagligen eller nér den inte anvénts under en langre tid (mer &n tvé dagar). For optimal hygien
och bésta smak bor du stélla in automatisk skoéljning. Se kapitlet OVRIGA FUNKTIONER.

|
‘@

UNDERHALL AV SUMPLADAN OCH DROPPSKALEN

Det anvanda vattnet samlas upp i droppskalen och kaffesumpen hamnar i sumpladan.

n Viktigt: | droppskélen samlas allt vatten eller kaffe som rinner ur apparaten under och efter tillredningen. L&t den
alltid sitta pa plats. Tém och rengér den varje dag. De tva orangeféargade flottérerna i droppskalen talar om nar det &r
dags att témma ut vattnet ur behallaren.

TOMMA OCH RENGORA DROPPSKALEN
Se kapitel 9.A TOMMA DROPPSKALEN och 9.B RENGORA DROPPSKALEN REGELBUNDET i snabbstartguiden.

Av hygienskal rekommenderar vi att du tar iséar och rengér alla delar av skalen med en svamp i hett vatten och
diskmedel varje dag, eftersom den ar i kontakt med mjolk och kaffe. Vi rekommenderar ocksa att varje del lufttorkas
innan den sétts tillbaka och byts ut. Diska inte i diskmaskin.

TOMMA OCH RENGORA SUMPLADAN
Se kapitel 8.A TOMMA SUMPLADAN och 8.B RENGORA SUMPLADAN REGELBUNDET i snabbstartguiden.

Nar maskinen sager till.

Du kan témma den regelbundet och innan maskinen s&ger till, men se till att maskinen &r paslagen sé& att den kan
registrera att sumpladan har tomts. Av hygienskal bor du rengéra sumpladan med en svamp i hett vatten och diskmedel
varje dag. Vi rekommenderar ocksé att delen far Iufttorka innan du sétter tillbaka den.

Diska inte i diskmaskin.

n Viktigt: Apparaten kan skadas om sumpladan och droppskalen inte tdms regelbundet enligt ovanstdende
anvisningar.
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UNDERHALL AV VATTENBEHALLAREN OCH BONBEHALLAREN

NAR OCH HUR VATTENBEHALLAREN SKA RENGORAS

For att f& battre kaffesmak och vattenkvalitet och av hygienskél rekommenderar vi att du rengér vattenbehallaren
dagligen med varmt kranvatten och en flaskborste. Vi rekommenderar ocksé att delen far lufttorka innan du satter
tillbaka den.

NAR OCH HUR DU SKA RENGORA BEHALLAREN FOR KAFFEBONOR

Kaffebonor kan lamna oljiga rester pa brickan, vilket kan paverka kaffets kvalitet. For att bevara den bésta kaffesmaken
samt av hygienskal rekommenderar vi att du torkar av behallaren med en torr, mjuk trasa varje gang den behéver fyllas pa.

A Varning: Anvand inte vatten vid rengdringen, eftersom vatten i bonbehallaren kan skada maskinen.

UNDERHALLA MJOLKSYSTEMET

Nédvandiga

Forklaring

Underhall

Skolja ur Efter varje tillredning av Léater dig skolja ur maskinens mjolkkrets. Du kan
mjolkkretsen en dryck med mjélk, nar nar som helst starta en skdljning av mjélkkretsen via
(10 s-20 ml) maskinen uppmanar dig att underhallsmenyn

gora det.

Manuell skéljning av | Efter varje tillredning av en
mjolkslangen (30 s) | dryck med mjolk.

Rengdring krévs av hygienskal efter varje tillredning av | Varmt vatten +
en dryck med mjélk. Har ingar noggrann och manuell | diskmedel
rengoring av roret och dess kopplingsdel med hett
vatten efter varje anvandning.

Se kapitel 5.B SNABB SKOLJINING EFTER EN
DRYCK MED MJOLK i snabbstartguiden.

Ta &ven bort och rengér den léstagbara One Varmt vatten
Touch Cappuccino-delen regelbundet. Se kapitel 6 + diskmedel +
MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET | rengéringsnél
-5 MIN i snabbstartguiden.

Rengoéra Av hygienskal
mjolksystemet rekommenderar vi att du
skoljer ur kaffesystemet
dagligen eller nar det inte
anvants under en langre tid
(mer &n tva dagar).

n Viktigt: Av hygienskal och for att fa samma skum varje gang rekommenderar vi att du byter ut mjélkslangen och
plastmunstycket ungefar var tredje manad. Dessa tillbehor kan kdpas pa KRUPS webbplats.
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ANDRA UNDERHALLSUPPGIFTER

Noédvandiga tillbehor och

Underhall Férklaring atgarder
Skolja ur Av hygienskal For att skolja ur maskinens kaffekrets. O Placera en behéllare under
kaffesystemet rekommenderar vi att du Endast hett vatten anvands i processen. kaffemunstyckena
45s-30ml skoljer ur kaffesystemet behalla kaffesmaken. O Tryck @ O Valj Underhall
dagligen eller nér det inte har och darefter Skoljning
anvants under en langre tid Automatisk skoljning nér enheten
(mer &n tva dagar). slas pa kan ocksa aktiveras i
instéliningarna
Rengéring Né&r maskinen sager till. For att bevara den béasta kaffesmaken Tillbehor som krivs: 1 KRUPS
av maskinen och av hygienskél rekommenderar vi att rengéringstablett och en
13 min - 600 ml du rengdr och avfettar maskinen. Det behallare pa minst 600 ml.
garanterar att ditt kaffe behaller sina fina Se kapitel 10 HELAUTOMATISK
aromer. RENGORING AV MASKINEN 3x/
AR - 13 MIN i snabbstartguiden.
Du kan &ven utféra rengéringen
nér du vill genom att trycka pa
@ och sedan Underhall.
Avkalkning Du fér ett meddelande Avkalkning av maskinen sakerstéller att Tillbehor som kravs: 1 KRUPS
20 min - 600 ml fran kaffemaskinen den fungerar korrekt och tar bort eventuella | avkalkningspase och en

nar du behodver kéra
avkalkningsprogrammet.

kalkavlagringar eller belaggningar.
Det har steget & mycket viktigt for att
maskinen ska fungera och hélla lange.

behallare p& minst 600 ml.
Kaffemaskinen meddelar

dig nér du behover kéra
avkalkningsprogrammet.

O Nér avkalkningsmeddelandet
visas trycker du pa OK fér att
starta programmet. Tryck pa for
att skjuta upp det _6).

Nar programmet har startat foljer
du instruktionerna som visas pa
skérmen. Du kan dven

starta avkalkning via menyn
Underhall -> Avkalkning.

Se kapitel 11
AVKALKNINGSPROGRAM -
20 MIN 3x/AR

i snabbstartguiden

n Viktigt: Underhallsprogrammet behéver inte kdras genast nar meddelandet visas, men du bor géra det inom en
snar framtid. Om rengdringen skjuts upp visas varningsmeddelandet tills atgarden har utforts.

nViktigt: Rengoringsprogrammet startar om fran borjan om du kopplar ur maskinen nar den underhélls eller om ett
elektriskt fel uppstar. Den har atgarden kan inte skjutas upp, den maste utforas for att vattenkretsen ska skoljas ur. En
ny rengdringstablett kan behdvas.
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OVRIGA FUNKTIONER

GA TILL MASKINENS INSTALLNINGAR
Din KRUPS Intuition-maskin har ménga installningar. Var inte radd for att prova dem! De ger dig méjlighet att anpassa
din upplevelse annu mer.

Menyn Instéliningar nar du via knappen som ger atkomst till den allm@nna menyn (maskininstallningar, underhall och
produktinformation).

INSTALLNINGAR
Valj Instaliningar for att géra de andringar du vill fér optimal anvandningskomfort, anpassat efter dina énskemal.
Tillgangliga huvudinstéllningar ar:

Datum Det &r viktigt att stélla in datumet, i synnerhet om en patron mot kalkavlagringar anvands.
Tid Du kan antingen vélja 12- eller 24-timmarsvisning.

Sprak Du kan vélja 6nskat sprak bland de alternativ som visas.

Mattenhet Du kan vélja méattenhet, antingen ml eller oz.

Skarmens ljusstyrka| Du kan justera skarmens ljusstyrka efter dina 6nskemal.

Kaffetemperatur Du kan justera temperaturen pa kaffedrycker till tre nivaer.

Teets temperatur Du kan justera temperaturen pa te till tre nivéer.

Vattenhardhet Du méste stélla in vattenhardheten till mellan 0 och 4. Se kapitlet Mata vattnets hardhet
Aut_om_atlsk Du kan automatiskt starta férvarmning av maskinen vid en vald tidpunkt.
aktivering:

Du kan vélja hur lang tid som ska g innan den valda maskinen stdngs av automatiskt
Auto-off ) . .

(inaktiv period).
Automatisk Du kan vélja eller vélja bort automatisk skéljning av kaffemunstycket varje gdng maskinen
skoljning slas pa.

Du kan &terstalla standardinstallningarna. Du kan &ven permanent aktivera funktionerna

Dryckesinstallningar Mork och Extra shot.

Nar du vill Iamna instéllningsmenyn trycker du pa ] eller knappen Installningar.
Om du kopplar ur maskinen lagras instéllningarna i minnet, férutom datum och tid.

INFO
P& menyn Info far du atkomst till ett antal uppgifter om din anvandning och om vissa faser i maskinens livslangd. Du
far ocksa information om maskinens underhall. Huvudinformationen &r:

Tillredda drycker Visar antal drycker som maskinen tillrett.

Rengoring av Visar att en avkalkning bor géras om x cykler.

kaffesystemet
Avkalkning Visar att en avkalkning bor géras om x cykler.
Filter Visar att filtret ska bytas om x dagar eller efter x liter vatten.

Nar du vill Iamna menyn Info trycker du pa ] eller knappen Instéllningar
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HANDHAVANDE

1. Ett fel har uppstatt i maskinen, programvaran har hangt sig ELLER maskinen fungerar inte som den ska.
© Sténg av och koppla ur maskinen, ta bort filterpatronen, vénta en minut och starta sedan om maskinen.
Hall P/:\/AV—knappen intryckt minst tre sekunder for att starta maskinen.
2. Maskinen startar inte efter du har tryckt pa PA/AV-knappen (minst tre sekunder).
© Kontrollera sakringarna och stromuttaget pd maskinen. Kontrollera att de tvé kontakterna sitter rétt i uttaget.
3. Ett stromavbrott har intraffat under en cykel.
© Apparaten aterstalls automatiskt ndr den startas igen.
4. Kvarnen kdrs tom.
) Det &r normalt att det har sker ibland samt om det finns f4 eller inga kaffebonor kvar. Den kan koras under upp till tio sekunder
utan belastning for att registrera forbrukningen och sakerstalla att dess funktion fungerar korrekt.

© Om det finns kaffebsnor kvar i behallaren kan tomkdrningen bero pa nagot av foljande:

o Kaffet kan vara for oljigt och fangas darfor inte upp korrekt av maskinen. Du kan forsoka fa bonorna att ramla ner och se
om det fungerar da. Det &r dock tillradligt att byta kaffe (se funktionen for typ av bénor).
e Om du anvander en kaffesort som brukar fungera bér du kontakta KRUPS kundtjanst.

ANVANDNING
1. Kaffekvarnen ger ifran sig ett onormalt ljud.
© Det beror med stérsta sikerhet pa att ett frammande féremal hamnat i kvarnen. Prova att avldgsna féremalet med en
dammsugare. Kontakta annars KRUPS kundtjanst.
2. Det har samlats vatten under maskinen.
© Vinta 15 sekunder efter att kaffet har slutat rinna innan du tar bort droppskalen sa att cykeln avslutas korrekt.
© Kontrollera att droppskalen sitter ratt positionerad pa maskinen. Den ska alltid sitta pa plats &ven nar maskinen inte anvands.
© sikerstll att droppskalen inte &r full.
3. Justeringsknappen for malningsgrad &r svar att vrida.
© Vrid endast pa justeringsknappen fér malningsgrad nar kvarnen &r igang.
4. Det kommer inget kaffe ur maskinen.
© Ett fel har uppstatt under tillredningen.
Maskinen aterstélls automatiskt och ar redo for en ny cykel.
5. Du har anvént bryggkaffe istallet for kaffebdnor.
© Anvind en dammsugare for att suga upp kaffet fran behéllaren med kaffebénor.
6. Det rinner vatten fran kaffemunstyckena nar maskinen stangs av.
© Detta ir normalt. Det &r en automatisk skoljprocess som rengdr kaffemunstyckena och kontrollerar att de inte &r blockerade.

ANGA OCH MJOLK
1. Mjolkflddet i maskinen verkar vara delvis eller helt igentédppt. Rengér One Touch Cappuccino-delen.
Se snabbstartguiden - DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET - 5 MIN.
2. Det kommer ingen anga.
a. Om det inte kommer nagon anga forsta gangen du anvénder en angcykel: Kontrollera att utmatningen av anga
inte ar blockerad. Se ovan: "Maskinens utmatning av dnga verkar vara helt eller delvis blockerad”.
Utfér féljande endast en gang:
Tom vattenbehallaren och ta tillfalligt bort Claris-vattenfilterpatronen. Fyll vattenbehéllaren med mineralvatten
med mycket kalcium (> 100 mg/l) och upprepa angcyklerna (5<[b]>—</[b]>10 ganger) i behallaren tills du far ett
stadigt utlopp av anga. Satt tillbaka filterpatronen i vattenbehallaren.
b. Om angmunstycket har fungerat tidigare:
Kontrollera att utmatningen av anga inte ar blockerad. Se ovan: "Maskinens utmatning av anga verkar vara helt
eller delvis blockerad”.
Om problemet kvarstar efter att du har utfért ovanstadende steg ska du kontakta ditt servicecenter.
3. Det kommer anga fran droppskalens galler.
© Beroende pa vilken typ av tillredning du har valt kan det komma énga frén droppskalens galler.
4. Anga samlas under locket for behallaren for kaffebdnor.
© Kontrollera att sparren till rengoringstablettens lock (L) ar helt Iast.
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UNDERHALL
1. Maskinen sager inte till om avkalkning.
© Avkalkningscykeln begdrs efter att ett stort antal drycker med mjolk eller varmvattenbaserade drycker har tillretts. Systemet
behdver inte avkalkas lika ofta om du bara brygger kaffe.
2. Det hamnar sump i droppskalen.
© En viss mangd sump kan hamna i droppskalen. Maskinen rensar bort 6verflodiga kafferester fran bryggningsdelen.
3. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har témt sumpladan.
© Ta bort och stt tillbaka sumpladan.
4. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har fyllt p& vattenbehallaren.
© Kontrollera att behallaren &r placerad korrekt i maskinen.
Flottérerna i botten av vattenbehéllaren maste kunna réra sig fritt. Kontrollera och lossa flottérerna vid behov.

DRYCKER
1. Kaffet rinner for langsamt.
© vrid knappen for malningsgrad at hoger for att fa grévre malning (beroende pa vilken typ av kaffe som anvéands).
© Utfr en eller flera skdljningar.
Byt patron for Claris-vattenfiltreringssystemet.
2. Kaffet ar ljust i fargen eller for svagt.
© Kontrollera att det finns kaffe | banbehallaren och att det rr sig nedat pa ratt satt.
Undvik att anvanda oljiga och karamelliserade bonor eller smaksatt kaffe som kan vara svart fér maskinen att bearbeta.
© Minska tillredningsméngden och 6ka kaffestyrkan med hjalp av styrkefunktionen. Vrid knappen for malningsgrad for att fa en
grovre eller finare malning. Tillred drycken i tva cykler med funktionen for tva koppar.
3. Espresson eller kaffet &r inte tillrackligt varmt.
© H6j temperaturen pa kaffet i maskinens installningar. Varm muggen genom att skélja den med varmt vatten innan du tillreder
drycken.
© Innandu brygger kaffet ska du skdlja ur kaffekretsen. Det gar att aktivera funktionen for skéljning av kaffesystemet nar maskinen
slas pd i installningarna/automatisk skoljning
4. Rent vatten rinner genom kaffemunstyckena fére varije tillredning.
© En forinfusion sker nar du startar ett recept och det kan leda till att en mindre méngd vatten rinner ut genom kaffemunstyckena.
Om nagot av de problem som beskrivs ovan kvarstar bor du kontakta KRUPS kundtjanst.

ELIMINERING
Vissa maskiner innehéller ett batteri som av sakerhetsskél endast kan bytas av servicepersonal. Kontakta ditt narmaste
servicecenter om batteriet behdver bytas ut.

Viktigt: Produkten innehaller ett antal olika material som kan ateranvéndas eller atervinnas. Vi medverkar till att skydda
miljon! L&mna produkten pé en atervinningscentral for bearbetning.

GARANTI

Garantin géller inte i féljande fall:

- Férekomst av frammande féremal i kvarnen

- Kaffesump har hamnat i behallaren for kaffebénor

- Claris-vattenfilterpatronen anvénds inte i enlighet med KRUPS anvisningar

- Om avkalkning, rengéring eller regelbundet underhall inte har utforts.

Allt arbete pd maskinen méste utforas av ett auktoriserat KRUPS servicecenter.

Denna automatiska espressomaskin far endast anvandas for att tillreda kaffe, varmvatten eller fér att skumma mjolk.
Tillverkare: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne — Frankrike

116



Hyva asiakas,
kiitos, etta ostit kahvimyllylla varustetun KRUPS-espressokeittimen. Kahvimyllylla varustetut KRUPS-espressokeittimet
suunnitellaan, kehitetdan ja valmistetaan Ranskassa, miké takaa luotettavan alkuperéan ja korkean valmistuslaadun.

Keitin on suunniteltu kahvilatasoisten juomien helppoon ja vaivattomaan valmistamiseen. Voit valmistaa yhdella napin
painalluksella esimerkiksi espressoa, suodatinkahvia, cappuccinoa tai latte macchiatoal

KRUPS-espressokeittimessé on intuitiivinen kayttoliittyma.

Keittimen edistyksellinen teknologia takaa parhaat tulokset. Saat vastajauhettujen kahvipapujen aromit ja maut esiin
parhaalla mahdollisella tavalla.

Toivotamme sinulle nautinnollisia kahvihetkia KRUPS-keittimesi kanssa.

KRUPS-tiimi

— @

Kayttopaneelin esittely:

Painike Kuvaus / yleiset toiminnot

(@) Laitteen ka@ynnistdminen ja sammuttaminen. K&ynnista laite painamalla pitkaan.

Voit palata edelliseen néayttdéon tai keskeyttdd meneillaén olevan juoman valmistuksen.

/\ Siirtyminen ylospéin valikossa / valitun parametrin liséadminen.
v

Siirtyminen alaspain valikossa / valitun parametrin vdhentaminen.

(0]1¢ Valinnan vahvistaminen.

DARK

lep Toiminto, jolla kahvin voimakkuutta voidaan lisata.
EXTRA SHOT

P Toiminto, jolla valittuun juomaan lisétaén vahva espresso.
ESPRESSO

tp Aloittaa espresson valmistamisen.
LONG COFFEE

Cp Aloittaa suodatinkahvin valmistamisen.
CAPPUCCINO

@P Aloittaa cappuccinon valmistamisen.

LEIP Aloittaa latte macchiaton valmistamisen.

Siirtyminen vihrean teen, mustan teen tai yrttiteen valmistamisen valikkoon.

MORE
Lisdjuomien valmistaminen: ristretto, maitovaahto, doppio, americano (mallista riippuen)

SETTINGS
@ Siirtyminen yleisvalikkoon (laitteen asetukset, yllapito ja tuotetiedot).
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TARKEITA TUOTETIETOJA

Lue kéyttoohje ja turvallisuusohjevihkonen huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja sailyta ne: virheellinen

kayttd vapauttaa KRUPSIn kaikesta vastuusta.

O

LAITTEEN MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

Tarkista laitteen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin niisté puuttuu, ota valittdmasti yhteys KRUPS-asiakaspalveluun.

1. 2 puhdistustablettia

2. 1 kalkinpoistopussi

3. One Touch Cappuccino -yksikén maitoputki

4. One Touch Cappuccino -yksikdn lisdmaitoputki

5. Purkuavain hdyryjarjestelman puhdistamiseen

6. 1 Claris-vesisuodatinjérjestelman patruuna ja apuvéline sen kiristamiseen.

7. 1 veden kovuuden mittaustikku

8. Kayttdohjeet — Krups-huoltoliikkeiden hakemisto — takuutodistus

A Varoitus: : kdyta keittimessa vain Krups-tuotteita, jotta sen takuu pysyy voimassa.

TEKNISET TIEDOT

Laite Automatic Espresso EA89
Séhkovirta 220-240V /50 Hz
Pumpun paine 15 baaria
Kahvipapusiilié 2509
Energiankulutus Kéayton aikana: 1 450 W
Vesisailio 2,31

— @

LAITTEEN KUVAUS

Vesiséilion kannen kahva

A
B Vesisiilis @ «ahvipapusiilis
C  Kahvinporoastia
D  Korkeussaadettavéat kahvisuuttimet J Jauhatuskarkeuden saatépainike
E Irrotettava saleikkd ja tippa-astia K Puhdistustabletin syéttékaula
F Kahvipapuséilién kansi L Metallinen kahvimylly
G Irrotettava One Touch Cappuccino -yksikkd
G1 Purkuavain hoyryjarjestelman e Kayttopaneeli
puhdistamiseen
G2 One Touch Cappuccino -yksikkd M Naytts
H  Maitoputki ja liitin N  Virtapainike
| Vesimaéran ilmaiseva uimuri O  Kosketuspainikkeet

KAYTTOONOTTO JA LAITTEEN ASENNUS

KAYTTOONOTTO
Aseta laite vakaalle, tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle tasolle.
Keittimen ensimmaiselld kayttdkerralla on maaritettava joitain asetuksia. Noudata nayton ohjeita.

Ensimmaiset maaritettavat asetukset:

o)
~ Vinkkeja ja ohjeita

KIELI

Valitse nayttokieli painamalla nuolia, kunnes haluamasi kieli nékyy.

Vahvista painamalla OK-painiketta.

MITTAYKSIKKO

Voit valita mittayksikdksi millilitrat tai unssit.

PAIVAYS JA AIKA

Aseta aika valitsemalla haluamasi ajan esitysmuoto: 24 tunnin kello tai AM/PM.

Automaattinen kdynnistys/sammutus

Voit ohjelmoida laitteen automaattisen kdynnistymisajan. Asetusta voi muuttaa tarpeen mukaan: paivittain,
viikoittain tai viilkonloppuisin.

Valitse automaattinen kdynnistymisaika aiemmin valitsemasi ajan esitystavan mukaan.

Voit my6s valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti, jotta energiaa ei kulu turhaan:

Kahvipiirin huuhteluasetus

Voit valita, otetaanko huuhtelu kayttd6n, kun laite kynnistetadn. Sen avulla varmistetaan kahvin laatu ja valtetaan
kahvijaamat.

Suodattimen asentaminen

Laite kysyy ensimmaiselld kayttokerralla, haluatko asentaa suodattimen. Jos haluat ja veden kovuus edellyttda
sitd, valitse KYLLA ja noudata néyton ohjeita.

Kéayttéonotto ja sailytys

Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa jaatymiseltd)

Koko (mm) K x L x S

367 x 240 x 380

Paino EA89 (kg)

8,4

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidatetédan
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Koneen esitaytto tayttéa vesipiirit niin, ettd kone voi toimia. Esilammitys ja huuhtelu tapahtuvat automaattisesti.
Lisatietoja on pikaoppaan kohdassa, jossa kasitellaan ensimmaista kayttokertaa.

Laite on tarkistettu ja testattu tehtaalla ennen sen toimittamista eteenpain. Huolellisesta puhdistuksesta huolimatta
kahvimyllyyn voi jaddé kahvijaamia ja/tai tippa-astian ritildan voi jadada kahvipisaroita. Keittimesséa voi myds nékya
suojamateriaaleista irronnutta pdlya pakkauksen avaamisen aikana. Suosittelemme puhdistamaan keittimen
huolellisesti liinalla ennen ensimmaista kayttokertaa.

Kiitos ymmarryksestési.
Al koskaan kayta vaurioitunutta laitetta.

KEITTIMEN VALMIUSTILA
Valmistettavasta juomasta riippuen laite tekee automaattihuuhtelun, kun se kytketdédn valmiustilaan. Tamé kestaa
vain muutaman sekunnin ja paattyy automaattisesti.

rQ.; Vinkkeja ja ohjeita
VESI
Veden laatu vaikuttaa merkittédvasti aromien laatuun. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua. Kahvin
kaikkien aromien sailyttamisté varten suosittelemme kayttdmaan raikasta vetté ja Claris-vesisuodatinjarjestelmén
patruunaa tai pullotettua vettd, jonka kuivaja@dnnéspitoisuus on alle 800 mg/I (ks. pullon etiketti). Katso kohta

SUODATIN JA VEDEN KOVUUS.

KUPPI
Kuumia juomia valmistettaessa kupit on suositeltavaa lammittda etukateen (kuumalla vedelld). Kuppien koko
kannattaa valita halutun kahvimé&&ran mukaan.

PAVUT

Paahdetut kahvipavut voivat menettda aromeja, jos niitd ei suojata. Suosittelemme kayttdmaan seuraavien
2-3 paivan kulutusta vastaavaa papumaéaraa seké valitsemaan 250 gramman pakkauksia. Kahvipapujen laatu
vaihtelee, ja makutottumukset ovat yksil6llisid. Arabica-kahvilaadun aromi on hieno ja kukkainen, kun taas
Robusta on katkerampi ja tayteldisempi ja siind on enemman kofeiinia. Kahta kahvilaatua yhdistellaan usein,
jotta kahvin mausta saadaan tasapainoisempi. Voit aina pyytaa neuvoa kahvin valmistaneelta kahvipaahtimolta.
Emme suosittele rasvaisten ja karamellisoitujen papujen kayttamista, silla ne voivat vaurioittaa keitintd. Papujen
jauhatuskarkeus vaikuttaa makujen voimakkuuteen ja creman laatuun.

Mita hienommaksi jauhetut pavut, sitd pehme@mpi crema. Jauhatuskarkeutta voi mukauttaa myés halutun juoman
mukaan.

KEITTIMEN VEDEN KOVUUDEN MAARITTAMINEN

IS

(T NN

o Tayta lasi vedella.

* Aseta keittimen mukana toimitettu testitikku vesilasiin.

e Odota minuutti. Testitikun ruutujen vari muuttuu.

e Laske vérillisten ruutujen maara. Tama kertoo veden kovuuden asteikolla 0-4.

e Valitse - ja asetukset - Vierita nuolilla kovuuskohtaan 0 ja madarita vastaava numero.

e Valitse OK.

JOS TESTITIKKUA EI ENAA OLE
Jos veden kovuus on méaaritettdva mydhemmin uudelleen, vaihda veden kovuus keittimen kayttdpaikan tai vesiyhtion
toimittamien tietojen perusteella seuraavan taulukon mukaisesti:

SUODATIN JA VEDEN KOVUUS

MIKSI VEDEN KOVUUS KANNATTAA MAARITTAA?

Keittimen veden kovuus kannattaa méarittas, jotta voit estaé kalkin kertymista keittimeen ja optimoida kahvin laadun.
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Veden kovuusaste Luokka 0 Luokka 2 Luokka 2 Luokka 3 Luokka 4
Erittdin pehmead Pehmea Kohtalaisen kova Kova Erittdin kova
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Laitteen asetukset 0 1 2 3 4

MIKSI SUODATINPATRUUNA KANNATTAA ASENTAA?

Claris-vesisuodatinjarjestelman patruuna optimoi kahvin maun, vahentaé kalkin kertymista ja huollon tarvetta.

CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNAN ASENNUS

Patruuna asetetaan vesisailioon.

e Patruunan asentamisen yhteydessa on suositeltavaa kéantaa patruunan yldosassa olevaa harmaata

¥ rengasta siten, etté siind nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva paivamaara.

* Aseta patruuna paikalleen siten, ettd numeroitu rengas on yléspain.

e Aseta ja ruuvaa patruuna paikalleen kdyttden patruunan mukana toimitettua mustaa tai harmaata
apuvalinetta.

MILLOIN CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNA ON
VAIHDETTAVA?

¢ 2 kuukautta asennuksen jalkeen tai keittimen ilmoittaessa vaihtotarpeesta.
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MYLLY: JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN
MIKSI JAUHATUSKARKEUTTA KANNATTAA SAATAA?

Voit muuttaa kahvin voimakkuutta saatamalla kahvipapujen jauhatuskarkeutta.
Jauhatuskarkeuden vaihteleminen mahdollistaa erityyppisten papujen kayttamisen:
e Tummaksi paahdetut ja rasvaiset pavut vaativat karkean jauhatuksen.

¢ Kevyemmin paahdetut pavut ovat kuivempia ja vaativat hienomman jauhatuksen.

Samassa kahvilaadussa jauhatuksen saately vaikuttaa myds kahvin makuun: mité hienommaksi kahvipavut jauhetaan,
sitd voimakkaampi on kahvin maku.

Erittain Vahva Voimakas Keskitaso Vaalea
vahva (French) (Light (Amber)  (Blonde)

(Dark French)
French)

JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN
K&aanna kahvipapusaéilion asetuspainiketta paputyypin ja toivotun maun voimakkuuden mukaan. S&ato on tehtava
jauhatuksen aikana asteittain. Huomaat maussa selvén eron kolmen valmistuskerran jélkeen.
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JUOMIEN VALMISTUS

TALLA LAITTEELLA VALMISTETTAVISSA OLEVAT JUOMAT JA MAHDOLLISET ASETUKSET:

Extra shot

- Dark-toiminto]
-toiminto
Ristretto
X
- Lyhyt ja tdyteldinen espresso 25 ml
Espresso
- Téiyteldinen ja voimakasarominen espresso, jossa hieman 40 ml X X X
karvas karamellinvdrinen crema
Suodatinkahvi
. Runsaasti kofeiinia mutta maultaan kevyempi. Erittdin 120 ml X X X
suosittu aamuisin.
[ Doppio 100 ml x
Tuplaespresso ja meripihkan vérinen crema.
Americano
X
' Tuplaespresso, johon on sekoitettu kuumaa vettd 240 ml
Cappuccino
- X X x
Maidon, vaahdon ja kahvin yhdistelmd 180 m
- Latte macchiato X x X
S . . 240 ml
Runsaasti maitoa, gourmet-espresso ja maitovaahtoa
Maitovaahto
Runsaasti vaahdotettua maitoa 160 mi
——— Vihred tee
" X
4 Kuuma vesi ihanteellisessa ldmpdtilassa vihredlle teelle 200 mi
Musta tee
(] X
w Kuuma vesi ihanteellisessa ldmpétilassa mustalle teelle 200 ml
Yrttitee
L] X
_ Kuuma vesi ihanteellisessa limpétilassa yrttiteelle 200 ml

OHJEITA KAHVISUUTTIMIEN KORKEUDEN SAATAMISEEN

Voit laskea ja nostaa kahvisuuttimia kaikkien juomien yhteydessa kupin tai kuppien koon mukaan.

JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN
e Tarkista, ettd kahvipapusaéilié on taynna.
Varoitus : Ald kaada vettd myllyyn, jotta laite ei vahingoitu.
e Tarkista, ettd vesiséilié on tdynna. Jos vetta ei ole riittavasti, laite antaa varoituksen. Katso pikaoppaan kohta 7.A
VESISAILION TAYTTAMINEN.
* Aseta kuppi tai kupit kahvisuuttimien alle.
e Valitse juoma.
e Muuta asetuksia.
Lisatietoja on pikakayttdoppaan luvussa 2 JUOMIEN ASETUKSET.

JUOMAN VALMISTUKSEN PYSAYTTAMINEN
Voit pysédyttaé valmistuksen milloin tahansa painamalla paluupainiketta. D

A Varoitus : Huomaa, etta tdman painikkeen painaminen nollaa laitteen, ja siihen saattaa kulua 30 sekuntia. Tama on
normaali vaihe. Jos jakso keskeytetdén, pysahtyminen tapahtuu viiveelld. Keitin suorittaa jakson loppuun, ja valmistus
peruutetaan.

SUOMI
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KAHDEN JUOMAN TOIMINNON AKTIVOIMINEN

Laitteella voi valmistaa kaksi kupillista juomaa kerralla. Kahden juoman toiminto valitaan painamalla halutun juoman
painiketta kahdesti perékkain. Toimintoa voi kayttéa kaikkiin juomiin (paitsi P ja=).

DARK-TOIMINNON AKTIVOIMINEN 2P

DARK-toiminnolla voit lisdta kahvin voimakkuutta.

Toiminnon voi ottaa kayttéon tai pois kaytdsta eri tavoin:

¢ Ennen halutun juoman valintaa painamalla DARK-painiketta.

e Juoman valmistumisen aikana jauhatuksen ollessa kdynnissa painamalla DARK-painiketta.

¢ Valitsemalla DARK-asetuksen asetusvalikosta. Siirry taté varten asetusvalikkoon painamalla painiketta... @ ja
valitse sitten Asetukset -> Juoma-asetukset -> Dark.

Toiminto on tdman jalkeen kaytettévissa kaikkiin kahvijuomiin: P, CP, LE'P E.JJ
Toiminnon voi poistaa kaytosta samalla tavalla.

EXTRA SHOT -TOIMINNON AKTIVOIMINEN [+P

Extra shot -toiminnolla voit liséta espresson valittuun juomaan sen valmistuttua.

Toiminnon voi ottaa kédyttdon tai pois kaytdsta eri tavoin:

¢ Ennen halutun juoman valintaa painamalla EXTRA SHOT -painiketta.

e Juoman valmistumisen aikana

e Valitsemalla EXTRA SHOT -asetuksen asetusvalikosta. Siirry tata varten asetusvalikkoon painamalla painiketta...
@, ja valitse sitten Asetukset -> Juoma-asetukset -> EXTRA SHOT. Toiminto on tdman jélkeen kaytettavissa alla

mainittuihin juomiin. P, (P, @3 @ P.

Toiminnon voi poistaa kéytdsta samalla tavalla

MAITOA SISALTAVAT JUOMAT

5

) Vinkkeja ja ohjeita
Maitovaahdon tekemiseen kannattaa kayttaa jadkaappikylmaa (3-5 °C) pastoroitua tai iskukuumennettua maitoa.
Erikoismaitojen (mikrosuodatetun, raa’an, hapatetun, rikastetun) tai kasvipohjaisten maitojen (kuten riisi-, kaura- ja
mantelimaidon) kayttdminen voi tuottaa heikompia tuloksia vaahdon laadun ja maarén suhteen. Avattu maitopurkki
tulee sailyttaa jadkaapissa korkeintaan 4 °C:n lampétilassa. Maito séilyy yleensa 5-7 paivaa.

MAITOA SISALTAVAN JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

¢ Yhdistad maitoputki One Touch Cappuccino -yksikon oikeaan sivuun.

¢ Upota putken toinen p&é (metallinen) maidolla taytettyyn s&iliddn tai suoraan maitopulloon.

e Aseta kuppi tai kupit suuttimien alle.

e Valitse haluamasi maitoa sisaltdva juoma (koko, kahvin vahvuus, x2, extra shot).

¢ Valmistus alkaa reseptin mukaan maidon vaahdottamisesta ja jatkuu kahvin virtauksella tai painvastoin.
o Voit s&&taa maaraé painikkeilla N tai /\ valmistuksen aikana.

N&maé vaiheet ovat automaattisia, ja niiden jalkeen juoma on valmis juotavaksi.
Lisatietoja on pikakayttdoppaan luvun 5.A MAITOA SISALTAVAN JUOMAN VALMISTUS alussa.

n Tarkeaa : Laite suosittelee maitohuuhtelua joka reseptin jélkeen. Suosittelemme taté, jotta maitojarjestelma pysyy
optimaalisen hygieenisend ja toimintakunnossa. Lisétietoja on pikaoppaan luvussa 5.B PIKAHUUHTELU MAITOA
SISALTAVAN JUOMAN JALKEEN (30 s).
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TEE JA YRTTITEE

TEEN TAI YRTTITEEN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

C')a

) Vinkkeja ja ohjeita

Laitteella voi valmistaa kolmen tyyppisté teetd (vihredd teetd, mustaa teetd ja yrttiteetd). Voit saataa juoman
maaraa haluamaksesi. Kuuman veden [ampétila séatyy valitun juoman mukaan.

* Valitse kuvake ‘TP
e Valitse juoma ja paina OK.
o Voit saataa maaraa M tai /™, painikkeilla vaimistuksen aikana.

LAITTEEN KUNNOSSAPITO

Asianmukainen kunnossapito pidentda keittimen kéyttéikaa ja sailyttda kahvin aidon maun. Hygieniasyista kahvikone
on suositeltavaa huuhdella péivittédin ja aina kun sita ei ole kaytetty yli kahteen paivaan. Voit maarittdd automaattisen
huuhtelun, joka takaa parhaan makuisen kahvin ja optimaalisen hygienian. Lisatietoja on luvussa MUUT TOIMINNOT.

KAHVINPOROASTIAN JA TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO

Kaytetty vesi keraantyy tippa-astiaan ja kahvinporot kahvinporosailioon.

n Téarkeda : Tippa-astia keraa laitteesta kahvin valmistamisen aikana ja sen jélkeen valuvan veden ja kahvin. On
tarkeaa, etta se on aina paikallaan ja etta se tyhjennetaan ja puhdistetaan paivittain. Tippa-astian kaksi oranssia uimuria
ilmaisevat, kun on aika poistaa vesi sailista.

TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN JA PUHDISTAMINEN
Katso pikaoppaan kohtia 9.A TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN ja 9.B TIPPA-ASTIAN SAANNOLLINEN
PUHDISTAMINEN.

Koska astia on kosketuksissa maitoon ja kahviin, suosittelemme hygieniasyista, etté purat sen ja puhdistat sen kaikki
osat paivittain pesusienelld, joka on kostutettu Iampimalla astianpesuvedella. Suosittelemme myds, ettd annat kaikkien
osien kuivua, ennen kuin asetat ne takaisin paikoilleen.

Al pane osia astianpesukoneeseen.

KAHVINPOROSAILION TYHJENTAMINEN JA PUHDISTAMINEN

Katso pikaoppaan kohtia 8.A KAHVINPOROSAILION TYHJENTAMINEN ja 8.B KAHVINPOROSAILION
SAANNOLLINEN PUHDISTAMINEN.

Kun laite pyytaa sita.

Voit tyhjentdd sen useamminkin ja ennen kuin laite pyytaa sitd, mutta pida virta kytkettyna laitteeseen, jotta laite
tunnistaa sailién tyhjentdmisen. Hygieniasyista suosittelemme, ettd puhdistat kahvinporoséilién péivittain pesusienelld,
joka on kostutettu lampimalla astianpesuvedella. Suosittelemme myds, ettd annat osan kuivua, ennen kuin asetat sen
takaisin paikalleen.

Ala pane osia astianpesukoneeseen.

n Tarkeaa : Laite voi vaurioitua, jos kahvinporosiilidté ja tippa-astiaa ei tyhjenneta sédanndllisesti edelld annettujen
ohjeiden mukaisesti.

Suomi
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VESISAILION JA PAPUSAILION KUNNOSSAPITO

MILLOIN JA MITEN VESISAILIO PUHDISTETAAN?

Veden laatu vaikuttaa kahvin makuun. Siksi suosittelemme hygieniasyista, ettd vesiséilid puhdistetaan paivittéin
kuumalla vedellé ja pulloharjalla. Suosittelemme my®@s, ettd annat osan kuivua, ennen kuin asetat sen takaisin paikalleen.

MILLOIN JA MITEN KAHVIPAPUSAILIO PUHDISTETAAN?

Kahvipavuista voi jaada sailioon rasvaa, joka voi vaikuttaa kahvin laatuun. Parhaan maun ja hygienian varmistamiseksi

suosittelemme pyyhkimééan séilién kuivalla, pehmeadlla liinalla jokaisen tayttdkerran yhteydessa.

A Varoitus : ala kdytd puhdistamiseen vettd, silla papusailioédn padssyt vesi vaurioittaa laitetta.

MAITOJARJESTELMAN KUNNOSSAPITO

Kunnossapito

Maidon huuhtelu

Milloin?

Maitoa siséltavan juoman

Selitys

Mahdollistaa keittimen maitopiirin huuhtelun. Voit

vittavat vélineet:

késinhuuhtelu (30 s)

valmistuksen jélkeen.

(10s-20ml) valmistuksen jélkeen, aloittaa maitojarjestelman huuhtelun milloin tahansa
keittimen kehotuksen kunnossapitovalikosta.
mukaan.
Maitoputken Maitoa siséltdvan juoman Puhdistus on tehtéva hygieniasyisté jokaisen maitoa Kuuma vesi +

siséltavan juoman valmistuksen jélkeen. Putki ja sen
liitin on puhdistettava huolellisesti kdsin kuumalla
vedelld jokaisen kayttokerran jalkeen.

Lisé&tietoja on pikaoppaan luvussa 5.B
PIKAHUUHTELU MAITOA SISALTAVAN JUOMAN
JALKEEN

astianpesuaine

Maitojarjestelman
puhdistaminen

Hygieniasyista koko
maitojérjestelmé on
suositeltavaa puhdistaa
saanndllisesti kaytettyna
kasin paivittdin ja aina kun
sitd ei ole kaytetty yli kahteen
paivaan.

Puhdistukseen siséltyy irrotettavan One

Touch Cappuccino -yksikon irrottaminen ja
puhdistaminen s@annéllisesti. Katso pikaoppaan
kohta 6 MAITOJARJESTELMAN HUOLELLINEN
PUHDISTAMINEN - 5 MIN.

Kuuma vesi +
astianpesuaine +
puhdistusneula

n Tarkeaa : Hygieniasyista ja vaahdon tasalaatuisuuden vuoksi suosittelemme, ettd maitoletku ja sen muovisuutin
vaihdetaan noin kolmen kuukauden vélein. Nama lisdvarusteet ovat saatavana KRUPS.fr-sivustolta.
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MUITAHU

Kunnossapito

Kahvin huuhtelu

Milloin?

Kahvijarjestelma on

Selitys

Mahdollistaa koneen kahvipiirin huuhtelun.

Tarvittavat lisdvarusteet +
toimet

O Aseta kahvisuutinten alle astia

suoritettava.

kaliumbitartraattijadmat.

Tama vaihe on erittéin tarkea laitteen
oikean toiminnan ja kestévyyden
varmistamisessa.

45s-30ml suositeltavaa huuhdella Toimenpiteessa kaytetaén ainoastaan O Paina O Valitse
péivittain ja aina kun sitd kuumaa vettd. Se varmistaa aidon kahvin kunnossapito ja huuhtelu
ei ole kaytetty yli kahteen maun. Automaattisen huuhtelun laitteen
paivaan. kaynnistyksen yhteydessa voi
ottaa kayttoon asetuksista
Koneen Kun laite pyytéa sita. Suosittelemme puhdistamaan keittimen Vaadittava lisdvaruste:
puhdistus kahvipiirin ja poistamaan siité rasvan hyvan | 1 KRUPS-puhdistustabletti ja
13 min — 600 ml hygienian ja kahvin laadun varmistamista vahintdan 600 ml:n astia.
varten. N&in juomien aromit sailyvat Katso pikaoppaan kohta 10
parhaalla mahdollisella tavalla. KEITTIMEN PERUSTEELLINEN
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS
3 KRT VUODESSA - 13 MIN
Puhdistuksen voi tehd& milloin
tahansa painamalla ja
valitsemalla kunnossapidon.
Kalkinpoisto Laite iimoittaa, kun Keittimen kalkinpoisto varmistaa Vaadittava lisdvaruste:
20 min - 600 ml kalkinpoisto-ohjelma on oikean toiminnan ja poistaa kalkki- tai 1 KRUPS-kalkinpoistopussi ja

vahintdan 600 ml:n astia.

Laite ilmoittaa, kun kalkinpoisto-
ohjelma on suoritettava.

O Kun kalkinpoistohélytys nakyy,
aloita ohjelma valitsemalla tai
lykk&a sita valitsemalla. OK Kun
toiminto on alkanut D noudata
néyton ohjeita. Kalkinpoiston

voi aloittaa myds valitsemalla
kunnossapitovalikosta

Katso pikaoppaan kohta 11
KALKINPOISTO-OHJELMA

-20 MIN 3 KRT / VUOSI

n Tarkeaa : Kunnossapito-ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silléd hetkelld, kun laite sitd pyytda, mutta se on
kuitenkin suoritettava kohtuullisen pian sen jéalkeen. Jos puhdistusta lykatdan mydhemmaksi, halytys ndkyy naytdssa
niin kauan kuin toimintoa ei ole suoritettu.

n Tarkeda : Jos irrotat laitteen pistorasiasta kunnossapidon aikana tai sdhko katkeaa, puhdistusohjelma alkaa
alusta. Taté toimintoa ei voi lykata: vesipiiri on huuhdeltava. T&lldin tarvitaan mahdollisesti uusi puhdistustabletti.
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MUUT TOIMINNOT
LAITTEEN ASETUSTEN KAYTTAMINEN

KRUPS Intuition -keittimessa on useita asetuksia. Kokeile niita ronkeasti! Niiden avulla voit ra4téloida kayttokokemusta
omien tarpeidesi mukaan.

Asetusvalikon voi avata painikkeella, @ joka avaa yleisvalikon (laitteen asetukset, kunnossapito ja tuotetiedot).

ASETUKSET
Valitsemalla Asetukset voit tehdd muutoksia, jotta laite toimii kuten haluat. Padasetukset:

Paivamaara Paivamaaran asetus on pakollinen, erityisesti kdytettdessa kalkinsuodatuspatruunaa.
Kello Voit valita 12 tai 24 tunnin kellon.

Kieli Voit valita kielen luettelosta.

Mittayksikko Mittayksikoksi voi valita millilitrat tai unssit.

Néayton kirkkaus Naytén kirkkautta voi satéaa.

Kahvin lampétila Kahvijuomien lampétilan voi valita kolmesta tasosta.

Teen lampaotila Teen lampétilan voi valita kolmesta tasosta.

Veden kovuus Veden kovuus on valittava valiltd 0-4. Katso kohta Veden kovuuden mittaaminen

Automaattinen

PR Voit maarittaa esilammityksen alkamaan automaattisesti valittuna ajankohtana.
kaynnistys:

Automaattinen Voit valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti, kun sita ei ole kaytetty tiettyyn

sammutus aikaan.
Automaattinen Voit ottaa kahvisuuttimen automaattisen huuhtelun kayttéon keittimen kaynnistyksen
huuhtelu yhteydessa.

Voit palauttaa oletusasetukset. Voit myds ottaa Dark- ja Extra Shot -toiminnon kayttd6n
Juoma-asetukset pysyvasti

Sulje asetusvalikko valitsemalla Ra] tai asetuspainikkeella.
Jos irrotat virtajohdon pistorasiasta, muut asetukset paitsi padivdmaara ja aika tallentuvat muistiin.

INFO
Infovalikosta ndet monenlaisia tietoja laitteen kaytdsta ja kayttdian tietyista vaiheista. Naet myds laitteen kunnossapitoa
koskevia tietoja. Paatiedot:

Valmistetut juomat Valmistettujen juomien maara.

Kahvipiirin puhdistus limaisee, ettd toimenpide on tehtava x jakson kuluttua.

Kalkinpoisto limaisee, ettéd toimenpide on tehtava x jakson kuluttua.

Suodatin limaisee, ettd vaihto tarvitaan x paivan tai x litran kuluttua.

Sulje infovalikko valitsemalla ) tai asetuspainikkeella
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VASTAUKSIA KYSYMYKSIIN

TOIMINTA

1. Keitin nayttaé virheilmoituksen, ohjelmisto on jumiutunut TAI keittimessé on toimintahairio.
© Katkaise laitteen virta ja irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta, poista suodatinpatruuna, odota minuutti ja kdynnista
laite uudelleen.
Kéaynnista keitin pitdamalla virtapainiketta painettuna vahintaéan 3 sekuntia.
2. Laite ei kdynnisty virtapainikkeen painamisen jalkeen (painiketta on painettu vahintddn 3 sekuntia).
© Tarkista sulakkeet ja séhkojarjestelman pistorasia. Tarkista, ettd molemmat virtapistokkeet on liitetty oikein pistorasiaan.
3. Sahkot ovat katkenneet jakson aikana.
© Laite palautuu automaattisesti alkutilaan, kun se kdynnistyy uudelleen.
4. Mylly py6rii tyhjana.
Tama on normaalia, jos sitd sattuu vain toisinaan ja jos kahvipavut ovat loppuneet tai niitd on jaljella vain pieni maara.
Mylly py®rii tyhjéné enintdan 10 sekuntia kulutuksen ja asianmukaisen toiminnan méarittamiseksi.
© ssilissn jaé kahvipapuija:
¢ Kahvipavut voivat olla liian rasvaisia, jolloin laite ei siirra niita alaspéin oikein. Voit yritta tyoéntéa papuja alaspdin ja katsoa,
alkaako keitin taas toimia. Kahvipavut on kuitenkin suositeltavaa vaihtaa (katso kahvipapulajit).
¢ Jos olet kayttanyt samoja kahvipapuja tdhan asti ongelmitta: ota yhteys KRUPS-asiakaspalveluun.

KAYTTO
1. Myllysta kuuluu epéatavallinen aani.
© Myllyssa on vieraita esineité. Kokeile puhdistaa se imurilla. Ota muussa tapauksessa yhteyttd KRUPS-asiakaspalveluun.
2. Laitteen alla on vetta.
© Ennen kuin irrotat tippa-astian, odota 15 sekuntia kahvin valumisen paattymisen jélkeen, jotta keitin ehtii suorittaa
jakson loppuun oikein.
@Tarkista, etta tippa-astia on asetettu keittimeen hyvin. Sen on oltava aina paikallaan, vaikka keitinté ei kayteta.
@Tarkista, ettd tippa-astia ei ole tdynna.
3. Jauhatuskarkeuden saatopainiketta on vaikea kaantaa.
© Kaanna jauhatuskarkeuden saétdpainiketta vain, kun mylly on kdynnissa.
4. Keittimesta ei tule kahvia.
©) Laite on havainnut toimintahairién valmistuksen aikana.
Laite on palautunut alkutilaan automaattisesti ja on valmis uutta jaksoa varten.
5. Olet kayttanyt jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.
© Ime jauhettu kahvi kahvipapusailiésta imurilla.
6. Kahvisuuttimista valuu vetta, kun keitin pysahtyy.
© Tam4 on normaalia. Keitin huuhtelee kahvisuuttimet automaattisesti, jotta ne eivat tukkeudu.

HOYRY JA MAITO
1. Keittimen maitoputki vaikuttaa olevan osittain tai kokonaan tukossa.Puhdista One Touch Cappuccino -yksikko.
Katso pikaoppaan kohta MAITOJARJESTELMAN HUOLELLINEN PUHDISTAMINEN - 5 MIN.
2. Hoyrya ei tule ulos.
a. Jos kaytat hdyryjaksoa ensimmaisté kertaa ja hdyrya ei tule ulos oikein:Tarkista, ettéd hdyrysuutin ei ole tukossa.
Katso aikaisempi kohta: "Keittimen hdyrysuutin vaikuttaa olevan osittain tai kokonaan tukossa”.
Tee seuraavat toimenpiteet vain kerran:
Tyhjenna vesiséilid ja irrota tilapaisesti Claris-vesisuodatinjérjestelmén patruuna. Lis&a sailiédn runsaasti kalsiumia
(> 100 mg/l) siséltavaa kivennaisvetta. Suorita sitten sailidssa hoyryjaksoja (5-10 jaksoa) perékkain, kunnes
hdyrysuihku on jatkuva. Laita patruuna takaisin paikalleen séilioon.
b. Héyrysuutinta on jo kaytetty:
Tarkista, ettad hdyrysuutin ei ole tukossa. Katso aikaisempi kohta: ”Keittimen hdyrysuutin vaikuttaa olevan osittain
tai kokonaan tukossa”.
Jos lisévaruste ei toimi edelld esitetyista toimista huolimatta, ota yhteyttd huoltoliikkeeseen.
3. Tippa-astian ritilasta tulee hdyrya.
© Joitain juomia valmistettaessa tippa-altaan ritildn kautta voi tulla hdyrya.
4. Kahvipapuastian kannen alta tulee hdyrya.

@Tarkista, ettd kannen alla oleva puhdistustabletin luukku (L) on suljettu oikein.
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KUNNOSSAPITO
1. Keitin ei pyydéa kalkinpoistoa.
© Keitin pyytéa kalkinpoistoa, kun olet valmistanut useita maitoa tai kuumaa vetta siséltavid juomia. Jos valmistat vain
kahvia, kalkinpoistoa ei tarvita usein.
2. Tippa-astiassa on kahvinporoja.
Tippa-astiaan voi joutua pienid maaria kahvinporoja. Keitin on suunniteltu poistamaan ylimaaraiset kahvinporot, jotta
suodatusalue pysyy puhtaana.
3. Intuitiivinen merkkivalo palaa edelleen, vaikka kahvinporoastia on tyhjennetty.
© Asenna kahvinporoastia uudelleen.
4. Intuitiivinen merkkivalo palaa, vaikka vesisailio on taytetty.
@Tarkista, ettd s&ilio on asennettu laitteeseen oikein.
Séilion pohjalla olevien uimureiden on liikuttava vapaasti. Tarkista ja vapauta uimurit tarvittaessa.

JUOMAT
1. Kahvi valuu liian hitaasti.
© Kaanna jauhatuskarkeuden séaadinta oikealle, jotta kahvista tulee karkeampaa (méaéaraytyy kaytetyn kahvilaadun
mukaan).
Suorita yksi tai useampia huuhtelujaksoja.
© Vaihda Claris-vesisuodatinjarjestelmén patruuna.
2. Kahvi on liian vaaleaa tai laimeaa.
@Tarkista, ettd kahvipapusaéilidssa on papuja ja etté ne siirtyvat alaspain oikein.
©@Aia kayta rasvaisia, karamellisoituja tai maustettuja kahvipapuja, jotka eivéat valttdmatta siirry oikein alaspain.
©Vihenns valmistettavaa juomamadraa ja lisda kahvin voimakuutta kahvin voimakkuustoiminnolla. Tee jauhetusta
kahvista hienompaa kaantamalla jauhatuksen saatépainiketta. Valmista kahvi kahdessa vaiheessa kayttden kahden
kupin toimintoa.
3. Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.
© Nosta kahvin lampétilaa koneen asetuksista. Lammita kuppi huuhtelemalla sitd kuumalla vedelld ennen juoman
valmistuksen aloittamista.
© Huuhtele kahvipiiri ennen kahvin valmistusta. Aina laitteen virran kytkemisen yhteydessé kaynnistyva kahvin
huuhtelutoiminto voidaan ottaa kdyttéén automaattisen huuhtelun asetuksista.
4. Kahvisuuttimista valuu puhdasta vetta ennen kahvin valmistamista.
© Esiuutto suoritetaan ennen reseptin aloitusta, ja sen aikana kahvisuuttimista voi valua hiukan vetta.
Jos jokin edella mainituista ongelmista jatkuu, ota yhteyttd KRUPSIn asiakaspalveluun.

HAVITTAMINEN

Joissakin laitteissa on akku, joka on turvallisuussyista vain korjaajan kaytettavissa. Jos haluat vaihtaa akut, ota yhteys
lahimpaan huoltoliikkeeseen. Tarkeaa: Laitteessa on uudelleenkayttédn sopivia tai kierratettdvia materiaaleja. Teemme
oman osamme ymparistonsuojelussal

Vie laite kerdyspisteeseen késiteltavaksi.

TAKUU

Takuu ei pade seuraavissa tilanteissa:

- Myllyssa on vierasesineitéa.

- Kahvipapuséilioon on kaadettu jauhettua kahvia.

- Claris-vesisuodatinjérjestelman patruunaa ei kaytetd KRUPSIn ohjeiden mukaisesti.

- Kalkinpoistoa, puhdistusta tai sd&nnéllisté huoltoa on laiminly&ty.

Ainoastaan valtuutettu KRUPS-keskus saa huoltaa ja korjata laitetta.

Tata automaattista kahvi-/espressokeitinta saa kayttaa vain kahvin, kuuman veden tai maitovaahdon valmistamiseen.
Valmistaja: GSM — 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne — Ranska
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Estimado/a cliente:

Gracias por comprar una cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado. La cafetera Espresso KRUPS con
molinillo integrado se ha disefiado, desarrollado y fabricado en Francia, por lo que garantiza la mas absoluta calidad
de fabricacion y origen.

La cafetera esta disefiada para ser lo mas sencilla de usar posible y para ofrecer bebidas de calidad profesional. Disfruta
de un espresso, un café largo, incluso un cappuccino o un latte macchiato, por ponerte algunos ejemplos, con solo tocar
un boton.

Tu cafetera espresso KRUPS esta equipada con una interfaz intuitiva;

Gracias a las tecnologias avanzadas de tu cafetera obtendras el mejor resultado posible, aderezado con los mejores
aromas y sabores de los granos de café recién molidos.

Esperamos que disfrutes tu café y que la cafetera KRUPS sea de tu agrado.

El equipo de KRUPS

DESCRIPCION GENERAL

Presentacion del panel de control:

Descripcién/funciones generales

e d)\ Encender o apagar la cafetera.

O/ Mantén pulsado para iniciar la cafetera.

:) Te permite volver a la pantalla anterior o interrumpir una receta en curso.

/\ Navegacién hacia arriba en el menu o aumento del parametro seleccionado.
\V4 Navegacién hacia abajo en el menu o disminucion del pardmetro seleccionado.

(0]4 Validacioén de la seleccién realizada.

DARK

lep Funcién para aumentar la intensidad del café.
EXTRA SHOT

P Funcion para agregar un espresso fuerte a la receta seleccionada.
ESPRESSO

P Inicia la preparacién de un espresso
LONG COFFEE

P Inicia la preparacién de un café largo.
CAPPUCCINO

CP Empieza a preparar una bebida.
\ HIATC

LE'P Empieza a preparar un latte macchiato.

Permite acceder al menu para preparar té verde, té negro o infusiones.

MORE Te permite acceder a preparaciones adicionales: ristretto, espuma de leche, doppio, americano,
= (segiin modelo)
SETTINGS
@ Te permite acceder al menu general (ajustes de la cafetera, mantenimiento e informacién del producto).

ESPANOL
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P

INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Lee el manual de instrucciones y el folleto de instrucciones de seguridad detenidamente antes de usar el aparato por
primera vez y consérvalos para consultarlos: el uso inadecuado exime a KRUPS de toda responsabilidad.

ACCESORIOS SUMINISTRADOS CON LA CAFETERA

Consulta los accesorios suministrados con la cafetera. Si falta alguna pieza, ponte en contacto directamente con el
servicio de atencion al cliente de KRUPS.

1. | 2 pastillas de limpieza

2. 1 sobre de descalcificante

3. Tubo para leche del blogue “Cappuccino en un toque”

4. Tubo para leche adicional para el bloque “Cappuccino en un toque”

5. Tecla de desmontaje para limpiar el sistema de vapor

6. 1 cartucho de sistema de filtrado de agua Claris con accesorio de atornillado

7. 1 bastoncillo para determinar la dureza del agua

Instrucciones de funcionamiento Directorio de centros de servicio posventa
de Krups Documento de garantia

A Precaucioén : Para esta cafetera, utiliza inicamente accesorios Krups para mantener la garantia.
DATOS TECNICOS

Aparato Cafetera Espresso automatica EA89

Suministro eléctrico 220-240 V/50 Hz

Presién de bombeo 15 bares

Deposito de café en grano 250¢g

Consumo eléctrico En funcionamiento: 1450 W

Deposito de agua 23L

Almacenaje y primeros pasos En interior, en un lugar seco (protegido del hielo)

Dimensiones (mm) Al. x An. x Prof. 367 x 240 x 380

Peso de EA89 (kg) 8,4

Sujeto a modificaciones técnicas
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ESCRIPCION DEL APARATO

A  Asade la tapa del depésito de agua L. B
B Deposito de agua o Depésito de café en grano
C Bandeja de posos de café
D  Salidas de café con altura regulable J Botoén de ajuste de nivel de molido
E Rejilla y bandeja recogegotas extraibles K Embudo para pastillas de limpieza
F  Tapa del depdsito de café en grano L Molinillo de metal
G  Bloque “Cappuccino en un toque” extraible

G1 Llave de desmontaje para limpiar el e Panel de control

sistema de vapor

G2 Bloque “Cappuccino en un toque” M  Pantalla

H  Conectory tubo para leche N  Botdn para encender/apagar

| Indicador flotante del nivel de agua O Teclas tactiles

PRIMEROS PASOS E INSTALACION DEL APARATO

INTRODUCCION

Coloca la cafetera sobre una superficie de trabajo estable, limpia, seca y horizontal.

Cuando utilizas la cafetera por primera vez, se te pide que selecciones varios ajustes de configuracion. Sigue las
instrucciones que aparecen en la pantalla.

Los primeros ajustes que se solicitan son:

o

') Consejos y sugerencias

Idioma
Pulsa las flechas hasta que aparezca el idioma elegido para visualizacion.
Pulsa el botén “OK” para confirmar.

Unidad De Medida

Selecciona la unidad de medida que quieras para el volumen, ml u onzas.

Fecha Y Hora

Para ajustar la hora, pulsa el formato de hora que quieras, 24 h o a. m./p. m.

Encendido y apagado automaticos

Programa la hora a la que quieres que se encienda la cafetera automaticamente. Este ajuste se puede adaptar
segun tus necesidades: a diario, semanalmente o para el fin de semana.

Elige la hora a la que quieres que se inicie automaticamente de acuerdo con el formato de hora que hayas
seleccionado anteriormente.

También puedes elegir el tiempo que debe transcurrir para que el aparato se apague automaticamente y optimizar
el consumo de energia:

Ajuste de aclarado del circuito de café

Puedes elegir si quieres o no activarlo cuando enciendas la cafetera. Si lo haces, tienes garantizada la calidad
de tu café, ademas de evitar residuos.

Instalacion del fitro
Cuando se utiliza por primera vez, el aparato te pregunta si quieres instalar el filtro. Si lo haces, y la dureza del
agua lo requiere, selecciona “Si” y sigue las instrucciones que aparecen en pantalla.
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Cebar la cafetera permite que los circuitos de agua se llenen para que el aparato pueda funcionar. Se realiza el
precalentamiento y el enjuagado automatico.

Para obtener mas informacion, consulta el apartado referido al primer uso en la guia de inicio rapido.

El aparato ha sido revisado y probado antes de salir de las instalaciones de fabricacion. A pesar de toda la atencion
que se ha prestado a la limpieza, es posible que encuentres restos de café en el molinillo o gotas de café en la
rejilla de la bandeja recogegotas. Al desembalar la cafetera, también puedes notar la presencia de polvo debido
al material protector. Te recomendamos que limpies bien la cafetera con un pafio antes de usarla por primera vez.

Gracias por tu comprension.
Nunca utilices un aparato dafiado.

CAFETERA EN MODO DE ESPERA
Segun la preparacion, la cafetera realiza un enjuagado automatico cuando estd en modo de espera. El ciclo dura
solo unos segundos y se detiene automaticamente.

¢COMO SE INDICA EL NIVEL DE DUREZA DEL AGUA DE LA CAFETERA?

IS

(T NN

e Llena un vaso de agua.

® Sumerge la varilla de prueba que viene con la cafetera en el vaso de agua.

e Espera 1 minuto. Los cuadrados de la varilla de prueba cambiaran de color.

e Cuenta el nUmero de cuadrados de color. Esto te indica el nivel de dureza del agua entre 0 y 4.

e\Vea @ - Luego a Ajustes - Utiliza la flecha para desplazarte 0 hacia abajo hasta la dureza e introduce el nimero

19\; Consejos y sugerencias
AGUA
La calidad del agua influye en gran medida en la calidad de los aromas. Los depositos de cal y el cloro pueden
alterar el sabor del café. Para conservar todos los aromas del café, te recomendamos que utilices agua fresca,
asi como un cartucho de sistema de filtrado de agua Claris o0 agua embotellada con residuos secos por debajo

de 800 mg/l (consulta la etiqueta de la botella). Consulta el capitulo “FILTRO Y DUREZA DEL AGUA”.

TAZA
Al preparar bebidas calientes, recomendamos usar tazas precalentadas (poniéndolas bajo agua caliente) del
tamano adecuado para la cantidad deseada.

GRANOS

El café en grano tostado puede perder su aroma si no esta protegido. Te sugerimos que utilices una cantidad
de grano equivalente a tu consumo durante los proximos 2-3 dias y que elijas paquetes de 250 g. La calidad del
café en grano es variable y el gusto es subjetivo. El café Arabica ofrece aromas delicados y florales, mientras
que el Robusta, con un mayor contenido de cafeina, presenta mas amargor y mayor cuerpo. Es comuin mezclar
los dos tipos para obtener un café mas equilibrado. No dudes en pedir consejo a tu proveedor de café tostado.
No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados, ya que pueden dafar la cafetera. La finura de los
granos molidos influye en la intensidad de los aromas y la calidad de la crema.

Cuanto mas finos se muelen los granos, mas suave serd la crema. El molido también se puede adaptar para la
bebida deseada.

correspondiente.
e Pulsa OK.

¢YA NO TIENES LA VARILLA DE PRUEBA?

Si necesitas repetir esta operacién mas adelante, asegurate de cambiar la dureza del agua de acuerdo con el lugar de
uso o la informacién proporcionada por las compafiias de agua utilizando la siguiente tabla:

Grado de Clase 0 Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4
dureza del agua Muy blanda Blanda Moderadamente dura Dura Muy dura
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Ajustes del 0 1 P 3 4
aparato

DUREZA DEL AGUAY FILTRADO

¢PARA QUE SIRVE EL AJUSTE DE DUREZA DEL AGUA?
Para evitar la acumulacién de cal en la cafetera y optimizar la calidad del café, te recomendamos que ajustes el
nivel de dureza del agua en el aparato.
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¢POR QUE ES NECESARIO INSTALAR UN CARTUCHO DE FILTRADO?

El cartucho de sistema de filtrado de agua Claris optimiza el sabor del café y reduce la acumulacion de cal y la
necesidad de mantenimiento.

¢COMO SE INSTALA EL CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

El cartucho se coloca en el depésito de agua.

* Te recomendamos que, cuando instales el cartucho, gires el anillo gris del extremo del cartucho de

l : filtrado para indicar la fecha equivalente a 2 meses desde la instalacion.

e Coloca correctamente el cartucho en su ubicacién, con el anillo numerado hacia arriba.

¢ Utiliza la sujecion atornillable de color negro o gris que se suministra con el cartucho para colocar y
ajustar el cartucho en su lugar.

¢{CUANDO SE DEBERIA CAMBIAR EL CARTUCHO DE SISTEMA DE
T FILTRADO DE AGUA CLARIS?

® 2 meses después de la instalacion o cuando la cafetera lo indique.
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MOLINILLO: AJUSTE DE LA FINURA DE MOLIDO

¢POR QUE AJUSTAR LA FINURA DE MOLIDO?

Puedes ajustar la intensidad del café ajustando cémo de fino se muelen los granos de café.
La variacion de la finura del molido te permite adaptarte a los diferentes tipos de grano:

e Un grano mas oleoso y tostado requerira un molido mas grueso.

e Un grano con un tueste mas ligero sera mas seco y requerira un molido mas fino.

Ademas, para el mismo café, el ajuste del molido afecta al aroma de la taza: cuanto mas fino sea el molido, mas
intenso sera el aroma.

Torrefaccion :

OI0I000

Muy Intenso Fuerte Medio Claro
intenso  (Francés) (Francés (Ambar) (Rubio)
(Muy claro)
negro)

¢COMO AJUSTAR LA FINURA DE MOLIDO?

Gira el botén de ajuste situado en el depdsito de café en grano en funcién del tipo de grano y la intensidad de aroma
que quieras. Este ajuste debe realizarse durante el molido, muesca a muesca. Después de tres preparaciones, notaras
una diferencia significativa en el sabor.

ol
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PREPARACION DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIBLES EN ESTA CAFETERA Y POSIBLES AJUSTES:

EI>
i L e X2 Dosis extra| Intenso Z
Bebidas aproximado <
®
Ristretto
x
- Espresso corto con cuerpo 25ml w
Espresso
. Espr.esso de gran cuerpo con aromas pronurjaados, 40ml x x x
cubierto con una crema de color caramelo ligeramente
amarga
Café largo
. Mayor cantidad de cafeina, pero mds ligero al paladar. 120 ml X X X
Muy popular por la mariana.
Doppio X
' Espresso doble con crema de color dmbar. 100 ml
' Americano ) : 240 ml x
Espresso largo doble combinado con agua caliente
Capuchino x x x
- Un equilibrio entre leche, espuma y café 180 mi
Latte Macchiato
- Una gran dosis de leche, un café Espresso gourmet con 240 ml x X X
espuma de leche
Espuma de leche 160 ml
Una gran cantidad de leche con espuma de leche.
P Té verde
' X
4 Agua caliente a la temperatura ideal del té verde 200 ml
Té negro
i X
w Agua caliente a la temperatura ideal del té negro 200 ml
v Infusién 200 ml x
_ Agua caliente a la temperatura ideal para una infusién

¢COMO AJUSTAR LA ALTURA DE LAS BOQUILLAS DE CAFE?

Para todas las bebidas propuestas, puedes bajar y subir las boquillas de café en funcién del tamafio de la taza.

¢{COMO EMPIEZO A PREPARAR MI BEBIDA?

e Comprueba que el deposito de café en grano esté lleno.

A Precaucion : Para evitar dafios en la cafetera, ten cuidado de no verter agua en el molinillo de café.

e Comprueba que el depdsito de agua esté lleno. Si no hay suficiente agua, la cafetera emitira un aviso. Consulta el
capitulo 7.A “LLENADO DEL DEPOSITO DE AGUA” de la guia de inicio rapido.

e Coloca las tazas debajo de las salidas de café.

e Selecciona la bebida elegida.

e Cambia los ajustes.

Para obtener mas informacién, consulta el capitulo 2 “AJUSTES DE LAS BEBIDAS” de la guia de inicio rapido.

¢COMO INTERRUMPIR LA PREPARACION DE UNA BEBIDA?
Puedes interrumpir la preparacién en cualquier momento pulsando el botén atrés. D

A Precaucion : Ten en cuenta que al pulsar este botén, la cafetera se restablece, lo que puede tardar hasta 30
segundos. Este comportamiento es normal Cuando se interrumpe un ciclo, no se detiene inmediatamente. La maquina
terminard su ciclo y la preparacion sera cancelada.
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¢COMO ACTIVAR LA FUNCION DE DOS BEBIDAS?

El aparato te permite preparar dos tazas al mismo tiempo. Para activar la funcion de dos bebidas, solo hay que pulsar
la seleccién dos veces seguidas. Esta opcion se puede usar en todas las opciones (salvo P y =).

¢COMO ACTIVAR LA FUNCION DE INTENSIDAD 2P?

La funcién “INTENSO” permite aumentar la intensidad (fuerza) del café.

Para activarla/desactivarla:

¢ Antes de seleccionar la bebida que quieras, pulsa INTENSO.

¢ Pulsa INTENSO mientras se esté preparando la bebida, siempre que no se haya terminado el proceso de molienda.

¢ Elige “INTENSO” en el menu Ajustes. Pulsa @ para ir al menu Ajustes y, a continuacién, Ajustes -> Ajustes de
bebida -> Intenso.

La funcién se activara para todas las bebidas “café”: P, UJ, L‘E'P E.P
Sigue los mismos pasos para desactivarla.

¢COMO ACTIVAR LA FUNCION DE DOSIS EXTRA [+p?

La funcién de “dosis extra” te permite afadir un espresso a la bebida seleccionada.

Para activarla/desactivarla:

¢ Antes de seleccionar la bebida elegida, pulsa DOSIS EXTRA.

¢ Mientras se esté haciendo la bebida

e Elige “DOSIS EXTRA” en el menu Ajustes. Pulsa @ para ir al menu Ajustes y, a continuacion, Ajustes -> Ajustes de

bebida -> DOSIS EXTRA. Se activara la funcion para las bebidas incluidas a continuacion. P, [P, [EP, &P, \CP.

Sigue los mismos pasos para desactivarla

BEBIDAS CON LECHE
&

~—~ Consejos y sugerencias
Para espumar la leche, debes utilizar leche UHT pasteurizada directamente de la nevera (de 3 a 5 °C). El uso de
tipos de leche especiales (microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o bebidas vegetales (leche de arroz,
avena o almendra) puede ofrecer resultados menos satisfactorios en términos de calidad y cantidad de la
espuma. Una vez abierta la botella de leche, ya sea de plastico o de vidrio, debe guardarse en el frigorifico a una
temperatura de 4 °C o inferior. Por lo general, la leche se puede conservar entre 5y 7 dias.

¢{COMO PREPARAR UNA BEBIDA CON LECHE?

¢ Conecta el tubo para leche al lateral derecho del bloque “Cappuccino en un toque”.

® Sumerge el otro extremo del tubo (lado metalizado) en un recipiente lleno de leche o directamente en la botella de
leche.

¢ Coloca las tazas debajo de las boquillas.

e Selecciona la bebida con leche de tu eleccion (tamano, intensidad del café, x2, dosis extra).

e La preparacion comenzara con el espumado de la leche seguido del flujo de café o viceversa, segun la receta.

 Puedes ajustar el volumen con los botones \/ o A\ durante la preparacion.

Estas etapas se realizardn automaticamente y, a continuacion, tendras lista la bebjda.
Para obtener mas informacién, consulta el principio del capitulo 5.A “PREPARACION DE UNA BEBIDA CON LECHE”
de la guia de inicio rapido.

n Importante : Al final de cada receta, la cafetera indica que efectlie un enjuagado de la leche. Te recomendamos
que lo hagas para garantizar una higiene c’)ptim'a y un funcionamiento adecuado del sistema para leche. Consulta el
capitulo 5.B “ENJUAGADO RAPIDO DESPUES DE HACER UNA BEBIDA CON LECHE (30 seg)” de la guia de
inicio rapido.
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TE E INFUSIONES

¢COMO EMPEZAR A PREPARAR TE O UNA INFUSION?

C')a

') Consejos y sugerencias

El dispositivo te ofrece la preparacion de 3 tipos de té: té verde, té negro e infusiones. Puedes ajustar el volumen
de la bebida a tu gusto. La temperatura del agua caliente se adapta a la bebida seleccionada.

* Selecciona el icono \TP
e Selecciona la bebida y pulsa OK.
¢ Para ajustar el volumen, utiliza los botones Vo /\, durante la preparacion.

MANTENIMIENTO GENERAL

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida util de la cafetera y preservara el sabor auténtico del
café. Por motivos higiénicos, te recomendamos que enjuagues la cafetera todos los dias o cuando no se haya utilizado
durante un tiempo (méas de 2 dias). Puedes configurar el enjuagado automatico, lo que garantiza el mejor sabor del
café y una higiene éptima. Consulta el capitulo OTRAS FUNCIONES.

MANTENIMIENTO DEL RECIPIENTE DE POSOS DE CAFE Y LA BANDEJA RECOGEGOTAS

La bandeja recogegotas recoge el agua usada y el recipiente de posos de café recoge el café molido usado.

n Importante : La bandeja recogegotas te permite recoger el agua o café que se escapa del aparato durante la
preparacién de la bebida y después. Es importante colocarla siempre en su sitio y vaciarla y limpiarla a diario. Los
dos indicadores flotantes naranja de la bandeja recogegotas sefialan cuando es el momento de vaciar el contenedor
de agua.

i,C()MO VACIAR Y LIMPIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS?
Consulta los capitulos 9.A “VACIADO DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS” y 9.B “LIMPIEZA REGULAR DE la
BANDEJA RECOGEGOTAS?” de la guia de inicio rapido.

Por motivos higiénicos, como esta bandeja esta en contacto con la leche y el café, te recomendamos que desmontes
y limpies cada pieza con una esponja y agua templada y jabén todos los dias. También recomendamos secar cada
pieza al aire antes de volver a colocarla y ponerla en su sitio. No los introduzcas en el lavavajillas.

¢COMO VACIAR Y LIMPIAR EL RECIPIENTE DE POSOS DE CAFE?

Consulta los capitulos 8.A “VACIADO DEL RECIPIENTE DE POSOS DE CAFE” y 8.B “LIMPIEZA REGULAR DEL
RECIPIENTE DE POSOS DE CAFE” de la guia de inicio rapido.

Cuando lo solicite la cafetera.

Puedes vaciarlo con frecuencia, antes de que la cafetera lo indique, pero asegurate de que estéd encendida para que
pueda registrar que el recipiente se ha vaciado. Por motivos higiénicos, te aconsejamos que limpies el recipiente de
posos con una esponja y agua templada y jabén todos los dias. También te recomendamos que seques esta pieza al
aire antes de volver a ponerla en su sitio.

No los introduzcas en el lavavaijillas.

n Importante : No vaciar el colector de posos de café y la bandeja recogegotas con regularidad, como se indica
anteriormente, puede dafar el aparato.
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MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE AGUA Y DEL DEPOSITO DE CAFE EN GRANO

¢CUANDO Y COMO LIMPIAR EL DEPOSITO DE AGUA?

Para conservar un mejor sabor del café, que se ve afectado por la calidad del agua, y por motivos higiénicos, te
recomendamos que limpies el depodsito de agua diariamente con agua caliente del grifo y un cepillo para biberones.
También te recomendamos que seques esta pieza al aire antes de volver a ponerla en su sitio.

¢CUANDO Y COMO LIMPIAR EL DEPOSITO DE GRANOS?

Los granos de café pueden dejar residuos de aceite en la bandeja de café que pueden afectar a su calidad. Para
conservar los aromas del café y por motivos higiénicos, te recomendamos que lo limpies con un pafio suave y seco

siempre que necesites llenarlo.

Precaucion : No uses agua para limpiar el depoésito de café en grano ya que podria daiar la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL SISTEMA PARA LECHE

¢Cuando?

Mantenimiento

Enjuagado del
sistema de leche
(10's - 20 ml)

Después de cada bebida con
leche, cuando la cafetera lo
indique.

Explicacién

Te permite enjuagar el circuito de leche de la cafetera.
Puedes iniciar un enjuagado del sistema de leche en
cualquier momento en el ment Mantenimiento

Accesorios
necesarios:

Enjuagado manual del | Después de cada bebida
tubo para leche (30 s) | con leche.

Por motivos de higiene, es necesario realizar la
limpieza después de preparar una bebida con leche.
Este procedimiento consiste en limpiar manualmente
el conducto y su conector con agua caliente después
de cada uso.

Consulta el capitulo 5.B “ENJUAGADO RAPIDO
DESPUES DE HACER UNA BEBIDA CON LECHE” de
la guia de inicio rapido.

Agua caliente y jabon

Limpieza del sistema
para leche

Por motivos higiénicos, te
recomendamos que limpies
el sistema de leche completo

Tendras que desmontar y limpiar el bloque
“Cappuccino en un toque” extraible con frecuencia.
Consulta el capitulo 6 “LIMPIEZA MANUAL A FONDO

Agua caliente, jabén y
aguja de limpieza

OTRAS TAREAS DE MANTENIMIENTO

Mantenimiento

¢Cuando?

Explicacion

Accesorios necesarios y
acciones requeridas

Enjuagado del
sistema de café

Te recomendamos que
enjuagues el sistema de café

Te permite enjuagar el circuito de café de
la cafetera. Este proceso solo utiliza agua

O Coloca un recipiente debajo
de las bogyiillas de café

descalcificacion

cal o sarro. Este paso es muy importante
para garantizar el funcionamiento y la
durabilidad adecuados del aparato.

45 seg. - 30 ml todos los dias o cuando no caliente y garantiza el auténtico sabor de O Pulsa O Selecciona
se haya utilizado durante un | tu café. “Mantenimiento” y “Enjuagado”
tiempo (més de 2 dias). En “Ajustes”, también puedes

activar aplicar el enjuagado
automaticamente al encender el
dispositivo.

Limpieza Cuando lo solicite la cafetera. | Para preservar el sabor del café y por Accesorio necesario: 1 pastilla

de la cafetera motivos higiénicos, te recomendamos de limpieza KRUPS y un

13 min - 600 ml limpiar y desengrasar la cafetera. Te recipiente con capacidad de al

garantiza una conservacion 6ptima de los menos 600 ml.
aromas de las bebidas. Consulta el capitulo 10

“LIMPIEZA AUTOMATICA
COMPLETA DE LA CAFETERA
3 VECES/ANO - 13 MIN” de
la guia de inicio rapido También
puedes realizar la limpieza
cuando quieras;{é} solo tienes
que pulsar “Mantenimiento”.

Descalcificacion El aparato te notifica cuando | Este proceso garantiza su funcionamiento | Accesorio necesario: 1 sobre

20 min - 600 ml es necesario efectuar la correcto y elimina cualquier depodsito de para la descalcificacién de

KRUPS y un recipiente con
capacidad de al menos 600 ml.
Cuando sea necesario ejecutar
un programa de descalcificacion,
el aparato te avisa.

O Cuando la alerta de
descalcificacion aparezca, pulsa

manualmente todos los dias | DEL SISTEMA DE LECHE - 5 MIN” de la guia de inicio
para su uso regular o cuando | rapido.

no se haya utilizado durante
un tiempo (mas de 2 dias).

n Importante : Por motivos de higiene y para obtener siempre la misma calidad de espuma, te recomendamos que
sustituyas el conducto para la leche y la boquilla de plastico cada tres meses aproximadamente. Estos accesorios
estan disponibles en el sitio web KRUPS.fr.
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OK para iniciar el programa;
para posponerlo, pulsa .
Una vez iniciado el
procedimiento, sigue las
instrucciones que aparecen en
la pantalla. La descalcificacion
también se puede iniciar en

el ment Mantenimiento ->
“Descalcificacion”. Consulta el
capitulo 11 “PROGRAMA DE
DESCALCIFICACION - 20 min
3 VECES/ANO”

de la guia de inicio rapido

n Importante : No es necesario que pongas el programa de mantenimiento tan pronto como el aparato lo indique,
pero debes hacerlo en un plazo razonable. Si la limpieza se pospone, el aviso seguird mostrandose hasta que se haya
realizado la operacion.

n Importante : Si desconectas la cafetera durante el mantenimiento o si se produce un corte del suministro eléctrico,
el programa de limpieza se reiniciara. No es posible posponer esta operacion: es obligatorio para enjuagar el circuito
de agua. En ese caso, es posible que se requiera otra pastilla de limpieza.
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OTRAS FUNCIONES
¢COMO ACCEDER A LOS AJUSTES DE LA CAFETERA?

Tu cafetera KRUPS Intuition tiene muchos ajustes, jno dudes en probarlos! Esto te permitird personalizar ain mas tu
experiencia.

Se puede acceder al menu Ajustes a través del botén que permite acceder @ al menu general (ajustes de la cafetera,
mantenimiento e informacion del producto).

AJUSTES

Al seleccionar Ajustes, puedes realizar los cambios que quieras, segun tus preferencias, para una mayor comodidad
de uso. Los ajustes principales disponibles son:

Fecha Se debe ajustar la fecha, especialmente si se utiliza un cartucho antical.
Reloj Puedes seleccionar un reloj de 12 0 24 horas.
Idioma Puedes seleccionar el idioma de tu eleccion entre las opciones proporcionadas.

Unidad de medida | Puedes seleccionar la unidad de medida entre mly oz.

Luminosidad de la

pantalla Puedes ajustar el brillo de la pantalla segun tus preferencias.

Temperatura del

café Puedes ajustar la temperatura de tus bebidas de café en tres niveles.

Temperatura del té | Puedes ajustar la temperatura del té en tres niveles.

Debes ajustar la dureza del agua entre 0 y 4. Consulta el capitulo sobre medicion de la

Dureza del agua
9 dureza del agua

Encendido - .

an Puedes comenzar a precalentar el aparato automaticamente a la hora elegida.
automatico:
Apagado Puedes elegir el periodo de tiempo después del cual el aparato seleccionado se detendra

automatico automaticamente (periodo de no uso).

Enjuagado

P Puedes elegir activar o no el enjuagado automético de la boquilla de café al encender la cafetera.
automatico

Puedes restablecer los ajustes predeterminados. También puedes activar permanentemente

Aj i L. ) .
justes de bebidas la funcién de dosis extra e intenso.

Para salir del menu Ajustes, pulsa ] o el boton Ajustes.
Si desenchufas la cafetera, los ajustes, salvo la fecha y la hora, se almacenaran en la memoria.

INFORMACION
El menu Informacién proporciona acceso a una serie de datos sobre tu uso y sobre ciertas etapas de la vida util de tu
cafetera. También te informa sobre su mantenimiento. La principal informacion disponible es:

Bebidas preparadas Muestra el niUmero de bebidas realizadas.

Limpieza del circuito

. Indica que se debe hacer en x nimero de ciclos.
de café

Descalcificacion Indica que se debe hacer en x nimero de ciclos.

Filtro Indica que se cambiarg en x dias o x litros.

Para salir del menu Informacion, 5 pulsalo o el botén Ajustes
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FUNCIONAMIENTO

1. La cafetera muestra un fallo, el software se ha bloqueado O presenta un funcionamiento incorrecto.
@Apaga y desenchufa la cafetera, retira el cartucho de filtrado, espera 1 minuto y reinicia la cafetera.
Mantén pulsado el botén encender/apagar durante al menos 3 segundos para iniciarla.
2. El aparato no se enciende después de pulsar el botén encender/apagar (durante al menos 3 segundos).
© Comprueba los fusibles y la toma de corriente de tu instalacién eléctrica. Comprueba que las dos clavijas del enchufe
estan insertadas correctamente en la toma.
3. Se ha producido una interrupcién en el suministro eléctrico durante un ciclo.
O aparato se reiniciard automaticamente cuando vuelva la corriente.
4. El molinillo esté funcionando vacio.
© Esto es normal si sucede ocasionalmente y no hay granos de café o queda muy poca cantidad. Puede funcionar hasta
10 segundos sin carga para conocer su consumo y garantizar el correcto funcionamiento de su funcién.

© Los granos de café se quedan en el recipiente:

o El café puede ser demasiado oleoso y por eso el aparato no lo atrapa correctamente. Puedes ayudar a bajar los granos
y comprobar si vuelve a funcionar. Sin embargo, se recomienda cambiar el café (consultar la funcion de tipos de café en
grano).

¢ Este es mi tipo de café habitual y la cafetera ha funcionado bien hasta ahora: ponte en contacto con el servicio
de atencién al cliente de KRUPS.

uso
1. El molinillo hace un ruido anémalo.
@Seguramente habra cuerpos extrafios en el molinillo. Intenta limpiarlo con una aspiradora; si no funciona, ponte en
contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.
2. Hay agua bajo el aparato.
© Antes de retirar la bandeja recogegotas espera 15 segundos después de que el café haya salido para que la cafetera
finalice el ciclo correctamente.
Comprueba que la bandeja recogegotas esté colocada correctamente en la cafetera. Siempre debe estar en su sitio,
incluso cuando la cafetera no esta en uso.
© Comprueba que la bandeja recogegotas no esta llena.
3. Cuesta girar el botén de ajuste de finura de molido.
© Gira el botén de ajuste de finura de molido solo cuando el molinillo esté en funcionamiento.
4. El aparato no sirve café.
© Se ha detectado un problema durante la preparacion.
El aparato se ha reiniciado automaticamente y esta listo para un nuevo ciclo.
5. Has usado café molido en lugar de café en grano.
© Utiliza la aspiradora para limpiar el café molido que hay en el depésito de café en grano.
6. Sale agua de las boquillas de café cuando se detiene la cafetera.
©Es algo normal. Se trata de un enjuagado automatico para limpiar las boquillas de café y evitar que se obstruyan.

VAPOR Y LECHE

1. Parece que la salida de la leche est& obstruida parcial o totalmente. Limpia el bloque “Cappuccino en un toque”.
Consulta la guia de inicio rapido “LIMPIEZA MANUAL A FONDO DEL SISTEMA DE LECHE - 5 MIN”.

2. No sale vapor.

a. Al utilizar un ciclo de vapor por primera vez, si no sale vapor correctamente: Comprueba que la salida de vapor
no esté bloqueada. Consulta mas arriba: “Parece que la salida de vapor de la cafetera esta obstruida parcial o
totalmente”.

Realiza el siguiente proceso una sola vez:

Vacia el deposito de agua y extrae el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris. Llena el depdsito con agua
mineral alta en calcio (>100 mg/L) y realiza ciclos de vapor consecutivos (de 5 a 10 ciclos) en un recipiente hasta
obtener un chorro continuo de vapor. Vuelve a colocar el cartucho en el depésito.

b. La boquilla de vapor ya habia funcionado antes:

Comprueba que la salida de vapor no esté bloqueada. Consulta mas arriba: “Parece que la salida de vapor de la
cafetera esta obstruida parcial o totalmente”.

Si después de completar los pasos anteriores sigue sin funcionar, ponte en contacto con tu centro de servicio
técnico.
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3. Sale vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.
© Dependiendo del tipo de preparacion, puede salir vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.
4. Hay vapor bajo la tapa del deposito de café en grano.
Comprueba que el compartimento de la pastilla de limpieza bajo la tapa (L) esta cerrado.

MANTENIMIENTO
1. La cafetera no indica que hay que efectuar la descalcificacion.
@ ciclo de descalcificacion se solicita después de preparar un gran nimero de bebidas con agua caliente o leche. Si
solo preparas café, no seré necesario efectuar la descalcificacién con frecuencia.
2. Hay posos en la bandeja recogegotas.
© Pueden depositarse algunos posos de café en la bandeja recogegotas. La cafetera esta disefiada para eliminar el
exceso de café molido de modo que el area de filtracion permanezca limpia.
3. El indicador luminoso intuitivo permanece encendido después de vaciar la bandeja de posos de café.
© Vuelve a colocar la bandeja de posos de café.
4. Después de llenar el depdsito de agua, el indicador luminoso intuitivo permanece encendido.
© Comprueba que el depdsito esta colocado correctamente en el aparato.
Los indicadores flotantes en la parte inferior del depdsito deben moverse libremente. Revisa y suelta los indicadores
flotantes si es necesario.

BEBIDAS
1. El café se vierte demasiado despacio.

© Gira el botén de finura de molido hacia la derecha para obtener un molido més grueso (segun el tipo de café utilizado).
Efectta uno o varios ciclos de enjuagado.

Cambia el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris.
2. El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.

© Comprueba que el depésito de café en grano contiene café y que baja correctamente.

O Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o saborizados que tal vez no se introduzcan en la cafetera correctamente.
Disminuye el volumen de preparacién y aumenta la intensidad con la funcién de intensidad del café. Gira el botén de
finura de molido para obtener un molido mas fino de café utilizado. Prepara la bebida en dos ciclos con la funcién de
dos tazas.

3. El café o espresso no esta lo suficientemente caliente.

© Aumenta la temperatura del café en los ajustes de la cafetera. Calienta la taza enjuagandola con agua caliente antes
de preparar la bebida.

© Antes de preparar el café, enjuaga el circuito de café. Se puede activar la funcién de enjuagado de café al iniciar el
aparato en los ajustes/enjuagado automatico

4. Sale agua limpia a través de las boquillas antes de cada café.

© Al comienzo de la receta, se produce una preinfusion de café que puede hacer que salga una pequefia cantidad de
agua de las boquillas de café.

Si alguno de los problemas descritos continlia, ponte en contacto con el servicio de atencién al cliente de KRUPS.

ELIMINACION

Algunos aparatos contienen una bateria a la que solo puede acceder un reparador por razones de seguridad. Para
sustituir las baterias, ponte en contacto con el centro de servicio técnico oficial mas cercano. Importante: El aparato
contiene una serie de materiales que pueden reutilizarse y reciclarse. Protegemos el medioambiente. Déjalo en un
punto de recogida para su procesamiento.

GARANTIA

La garantia no se aplica en los siguientes casos:

- La presencia de materias extrafias en el molinillo

- Se ha vertido café molido en el contenedor de granos

- No se utiliza el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris segun las instrucciones KRUPS

- En caso de falta de descalcificacion, limpieza o mantenimiento regular.

Solo un centro KRUPS autorizado puede manipular el aparato.

Esta maquina de café/espresso Espresso automatica solo debe utilizarse para preparar café, agua caliente o espuma
de leche.

Fabricante: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francia
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Gentile cliente,

grazie per aver acquistato una macchina da caffé espresso KRUPS con macinacaffé incorporato. Le macchine
espresso KRUPS con macinacaffé incorporato sono progettate, sviluppate e prodotte in Francia e questo assicura le
pili rigorose garanzie in termini di origine e qualita di produzione.

Questa macchina & pensata per garantire la massima facilita di utilizzo e per realizzare bevande come quelle del bar. E
possibile gustare un espresso, un caffé lungo, un cappuccino o un latte macchiato, oltre ad altri tipi di caffe, toccando
semplicemente un pulsante.

La macchina espresso KRUPS é dotata di un’interfaccia intuitiva;

Le tecnologie avanzate presenti nella macchina consentono di ottenere il miglior risultato possibile, rivelando i massimi
aromi e sapori dai chicchi di caffé appena macinati.

Ci auguriamo che il caffe sia di suo gradimento e che la macchina KRUPS soddisfi tutte le sue esigenze.

ITALIANO

Il team KRUPS

PANORAMIC

Presentazione del pannello di controllo:

Pulsante Descrizione/Funzioni generali
/d)\ Accensione e spegnimento della macchina.
O/ Tenere premuto per avviare la macchina.
‘_‘) Consente di tornare alla schermata precedente o di arrestare una preparazione in corso.
/\ Navigazione nel menu verso I'alto/aumento del valore del parametro selezionato.
AV 4 Navigazione nel menu verso il basso/riduzione del valore del parametro selezionato.
(0]4 Conferma della selezione effettuata.
DARK
lep Funzione per aumentare I'intensita del caffe.
EXTRA SHOT
P Funzione per aggiungere un espresso forte alla ricetta selezionata.
ESPRESSO
P Avvia la preparazione di un espresso.
LON FFEE
P Avvia la preparazione di un caffé lungo.
CAPPUI 0
E'\P Avvia la preparazione di un cappuccino.
Cireesoe |
@P Avvia la preparazione di un latte macchiato.
TEA
\J_) Consente di accedere al menu per la preparazione di té verde, té nero o infusi.
MORE Consente di accedere a preparazioni aggiuntive: Ristretto, Latte schiumoso, Doppio, Americano,
(a seconda del modello)
SETTINGS Consente di accedere al menu generale (impostazioni della macchina, manutenzione e informazioni
@ sul prodotto).
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INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggere attentamente e conservare il manuale dell’'utente e il libretto con le “istruzioni sulla sicurezza” prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta: KRUPS declina ogni responsabilita in caso di uso improprio.

ACCESSORI IN DOTAZIONE CON LA MACCHINA

Controllare gli accessori in dotazione con la macchina. Se manca un componente, contattare direttamente I'assistenza
clienti KRUPS.

1. 2 pastiglie per la pulizia

2. 1 bustina di anticalcare

3. Tubo del latte del blocco “One Touch Cappuccino”

4. | Tubo del latte aggiuntivo del blocco “One Touch Cappuccino”

5. Chiave di smontaggio per la pulizia del sistema a vapore

6. 1 cartuccia Claris — Aqua Filter System con accessorio per avvitare.

7. 1 bastoncino per la misurazione della durezza dell’acqua

Istruzioni per 'uso Elenco dei centri di assistenza Krups Documenti di
garanzia

A Attenzione : per mantenere la garanzia, utilizzare esclusivamente accessori Krups per questa macchina.
DATI TECNICI

Apparecchio Automatic Espresso EA89
Presa di corrente 220-240 V/50 Hz
Pressione della pompa 15 bar
Contenitore dei chicchi di caffé 250¢g

Consumo energetico Durante il funzionamento: 1450 W

Serbatoio dell’acqua 2,3L

Utilizzo e conservazione In interni, in un luogo asciutto (lontano dal ghiaccio)

Dimensioni (mm) Hx | x P 367 x 240 x 380

Peso EA89 (kg) 8,4

Con riserva di modifiche tecniche.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A Impugnatura del coperchio del serbatoio i o .
o Contenitore dei chicchi di caffe

dell’acqua
B  Serbatoio dell’acqua
C  Contenitore dei fondi di caffe J Pulsante di regolazione della finezza di
D  Ugelli di erogazione del caffe regolabili in altezza macinatura
E  Griglia e vassoio raccogligocce rimovibili K Imbuto per le pastiglie per la pulizia
F Coperchio del contenitore dei chicchi di caffé L Macinacaffe in metallo
G  Blocco One Touch Cappuccino rimovibile

G1 Chiave di smontaggio per la pulizia del e Pannello di controllo

circuito del vapore

G2 Blocco One Touch Cappuccino M  Schermo
H  Tubo del latte e connettore N Pulsante ON/OFF
| Indicatore galleggiante del livello dell’acqua O Pulsanti touch

OPERAZIONI PRELIMINARI E INSTALLAZIONE DELL’APPARECCHIO
OPERAZIONI PRELIMINARI

Posizionare la macchina su una superficie di lavoro stabile, orizzontale, pulita e asciutta.
Quando si utilizza la macchina per la prima volta, viene richiesto di selezionare diverse impostazioni. Seguire le
istruzioni visualizzate sullo schermo.

Le prime impostazioni da configurare sono:

-

') Suggerimenti e consigli

Lingua

Selezionare una lingua di visualizzazione premendo le frecce fino a visualizzare la lingua desiderata. Premere il
pulsante “OK” per confermare.

Unita Di Misura

E possibile selezionare I'unita di misura desiderata per il volume tra ml e oz.

Data E Ora

Per impostare I'ora, premere il formato desiderato: 24 ore o AM/PM.

Accensione automatica/Spegnimento automatico
E possibile programmare I'ora in cui si desidera che la macchina si avvii automaticamente. Questa impostazione
puo essere adattata in base alle proprie esigenze: giornaliera, settimanale o fine settimana.

Scegliere I'ora in cui si desidera eseguire 'avvio automatico in base al formato dell’ora selezionato in precedenza.

E possibile anche scegliere il periodo di tempo dopo il quale I'apparecchio si spegnera automaticamente cosi da
ottimizzare il consumo energetico:

Impostazione di risciacquo del circuito del caffée
E possibile scegliere se attivarle o meno questa impostazione all’accensione della macchina. Consente di
garantire la qualita della tazza di caffe ed evitare residui.

Installazione del filtro
Al primo utilizzo dell’apparecchio viene chiesto se si desidera installare il filtro. In tal caso, e se la durezza
dell’acqua lo richiede, selezionare “Si” e seguire le istruzioni visualizzate sullo schermo.

ITALIANO
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Il priming della macchina consente di riempire i circuiti dell’acqua, in modo che la macchina possa funzionare.
Vengono eseguiti il preriscaldamento e il risciacquo automatico.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla guida rapida -1° utilizzo.

L’apparecchio & stato controllato e testato prima di lasciare I'impianto di produzione. Nonostante la scrupolosa
attenzione nei confronti della pulizia, € comunque possibile trovare residui di caffé nel macinacaffe e/o gocce di
caffé sulla griglia del vassoio raccogligocce. Durante il disimballaggio, si potrebbe anche notare la presenza di
polvere sulla macchina dovuta al materiale protettivo. Si consiglia di pulire accuratamente la macchina prima del
primo utilizzo con un panno.

Vi ringraziamo per la comprensione.
Non utilizzate mai un apparecchio danneggiato.

STANDBY DELLA MACCHINA
A seconda della bevanda preparata, la macchina esegue il risciacquo automatico quando viene messa in standby.
Il ciclo dura solo pochi secondi e si arresta automaticamente.

rc')\; Suggerimenti e consigli
ACQUA
La qualita dell’acqua influisce notevolmente sulla qualita degli aromi. Il calcare e il cloro possono alterare il gusto
del caffé. Per conservare tutti gli aromi del caffé, si consiglia di utilizzare acqua dolce e una cartuccia Claris Aqua
Filter System oppure acqua in bottiglia con residuo secco inferiore a 800 mg/I (vedere I'etichetta sulla bottiglia).

Vedere il capitolo “FILTRO E DUREZZA DELL’ACQUA”.

TAZZA
Quando si preparano bevande calde, si consiglia di utilizzare tazze preriscaldate (passandole sotto I'acqua calda)
delle dimensioni adatte alla quantita desiderata.

CHICCHI DI CAFFE

| chicchi di caffé tostati possono perdere il loro aroma se non sono protetti. Si consiglia di utilizzare una quantita di
chicchi equivalente al consumo dei successivi 2-3 giorni e di scegliere confezioni da 250 g. La qualita dei chicchi
di caffé e variabile e i gusti sono soggettivi. La qualita Arabica offre buoni aromi floreali a differenza della Robusta
che ha un contenuto maggiore di caffeina, & pil amara e corposa. Normalmente i due tipi di caffé vengono
mescolati per ottenere un caffe piu equilibrato. Chiedere suggerimenti al torrefattore di fiducia. Si sconsiglia I'uso
di chicchi oleosi e caramellati, poiché potrebbero danneggiare la macchina.

La finezza dei chicchi macinati influisce sulla potenza degli aromi e sulla qualita della crema. Piu fine & la
macinatura, piu corposa € la crema. La macinatura puo inoltre essere adattata per la bevanda che si desidera.

COME INDICARE LA DUREZZA DELL’ACQUA IN USO NELLA MACCHINA.

IS

(T NN

¢ Riempire un bicchiere d’acqua

* Immergervi la bacchetta di controllo in dotazione con la macchina.

e Attendere 1 minuto. | quadratini sulla bacchetta di controllo cambiano colore.

e Contare il numero di quadratini colorati per verificare quanto € dura I'acqua analizzata, tra 0 e 4.

e Selezionare - e, successivamente, “Impostazioni”. Utilizzare la freccia per scorrere verso il basso fino alla e
“durezza” e immettere il numero corrispondente.

® Premere OK

NON SI DISPONE PIU DI UNA BACCHETTA DI CONTROLLO?
Se € necessario ripetere questa operazione successivamente, assicurarsi di modificare la durezza dell’acqua in base al
luogo di utilizzo o alle informazioni fornite dalle societa che erogano I'acqua, utilizzando la tabella riportata di seguito:

Grado di durezza Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
dell’acqua Molto dolce Dolce Mediamente dura Dura Molto dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
aelvapparecehio | ° 1 2 s 4

FILTRO E DUREZZA DELL’ACQUA

CHE FUNZIONE HA LA REGOLAZIONE DELLA DUREZZA DELL’ACQUA?
Per evitare la formazione di calcare nella macchina e ottimizzare la qualita del caffé, si consiglia di impostare la
durezza dell’acqua in uso.
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PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE?
La cartuccia Claris Aqua Filter System consente di ottimizzare il gusto del caffé, limitare I’'accumulo di calcare e ridurre
le operazioni di manutenzione.

INSTALLAZIONE DELLA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM

La cartuccia va posizionata nel serbatoio dell’acqua.

* Quando si installa la cartuccia, si consiglia di ruotare I'anello grigio all’estremita della cartuccia del

e filtro in modo da vedere la data di installazione + 2 mesi.

® Posizionare correttamente la cartuccia, con I’'anello numerato rivolto verso I'alto.

e Utilizzare I'accessorio a vite nero o grigio in dotazione per posizionare correttamente la cartuccia e
fissarla avvitandola.

QUANDO DEVE ESSERE SOSTITUITA LA CARTUCCIA CLARIS AQUA
FILTER SYSTEM?

¢ 2 mesi dopo I'installazione o quando indicato dalla macchina.

-
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MACINACAFFE: REGOLAZIONE DELLA FINEZZA DELLA MACINATURA

PERCHE REGOLARE LA FINEZZA DELLA MACINATURA?

E possibile regolare I'intensita del caffé regolando la finezza della macinatura dei chicchi di caffe.
Variando la finezza della macinatura & possibile adattare I'utilizzo di diversi tipi di chicchi:

e | chicchi con tostatura intensa e i chicchi oleosi richiederanno una macinatura grossa.

e | chicchi con tostatura piu leggera saranno piu asciutti e richiederanno una macinatura fine.

Inoltre, per lo stesso caffe, I'impostazione della macinatura influisce sull’aroma: piu fine € la macinatura, maggiore sara
I'intensita dell’aroma.

OI0I000

Molto Intenso Forte Medio Leggero
intenso  (francese) (francese (ambra) (biondo)
(francese chiaro)

SCuro)

COME REGOLARE LA FINEZZA DI MACINATURA?
Ruotare il pulsante di regolazione situato nel contenitore dei chicchi di caffé (J) a seconda del tipo di chicchi e
dellintensita desiderata. Dopo 3 preparazioni si notera una netta differenza nel gusto.
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PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

BEVANDE DISPONIBILI CON QUESTA MACCHINA E IMPOSTAZIONI POSSIBILI:

Volume Caffe

- . Scuro
Bevande approssimativo doppio
Ristretto
x
- Espresso corto corposo 25ml
Espresso
- Espresso corposo con aromi pronunciati, ricoperto da una 40 ml X X X
crema leggermente amara color caramello
Caffé lungo
. Maggiore concentrazione di caffeina ma pit leggero al 120 ml X X X
palato. Bevuto spesso al mattino.
@ | Dorre 100 ml x
Doppio espresso con crema ambrata
Americano
x
' Espresso lungo doppio combinato con acqua calda 240 ml
Cappuccino
- x x x
Lequilibrio perfetto tra latte, schiuma e caffé 180 mi
Latte macchiato
- Ampia porzione di latte, un espresso gourmet con schiuma 240 ml X x X
dilatte
Latte schiumoso 160 ml
Un’ampia porzione di latte con schiuma di latte
——— Te verde
' x
4 Acqua calda alla temperatura ideale per il té verde 200 mi
- Té nero 200 ml x
Acqua calda alla temperatura ideale per il té nero
v Infuso 200 ml X
- Acqua calda alla temperatura ideale per un infuso

COME REGOLARE L’ALTEZZA DEGLI UGELLI DI EROGAZIONE DEL CAFFE?
Per tutte le bevande proposte & possibile abbassare e rimontare gli ugelli di erogazione del caffé in base alle dimensioni
delle tazze utilizzate.

PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

e Controllare che il contenitore dei chicchi di caffé sia pieno.

A Attenzione : Per evitare di danneggiare la macchina, fare attenzione a non versare acqua nel macinacaffé.

e Controllare che il serbatoio dell’acqua sia sufficientemente pieno. Se I'acqua non é sufficiente, la macchina emette
un avviso. Vedere il capitolo 7.A “RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELL’ACQUA” della Guida rapida.

¢ Posizionare le tazze sotto gli ugelli di erogazione del caffe.

e Selezionare la bevanda scelta.

¢ Modificare le impostazioni.

Per ulteriori informazioni, vedere il capitolo 2 “lIMPOSTAZIONI DELLE BEVANDE” della Guida rapida.

COME INTERROMPERE LA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA?
E possibile interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo il pulsante Indietro. b

A Attenzione : Si noti che se si preme questo pulsante, viene eseguito un ripristino della macchina, che puo
richiedere fino a 30 secondi. Questo € normale. Quando un ciclo viene interrotto, I'arresto non & immediato. La
macchina termina il ciclo e la preparazione viene annullata.
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COME ATTIVARE LA FUNZIONE DUE BEVANDE?

L’apparecchio consente di preparare due tazze contemporaneamente. La funzione due bevande si avvia premendo
semplicemente la selezione due volte in successione e puo essere utilizzata per tutte le bevande (eccetto Pe =)

COME ATTIVARE LA FUNZIONE DI CAFFE SCURO 2P?

La funzione “SCURO” consente di aumentare I'intensita (potenza) del caffe.

E possibile attivarla o disattivarla in diversi modi:

¢ Prima di selezionare la bevanda desiderata, premere semplicemente DARK.

* Mentre la bevanda viene preparata, e finché la macinazione € in corso: premere DARK.

e Selezionando “DARK” nel menu Impostazioni. A tale scopo, andare al menu Impostazioni premendo..., @ quindi
Impostazioni -> Impostazioni bevande -> Dark.

La funzione sara quindi attivata per tutte le bevande “caffé”: [P, UJ, L‘E'JJ E.P
E possibile fare lo stesso per disattivarla.

COME ATTIVARE LA FUNZIONE DI CAFFE DOPPIO [:P?

La funzione “caffé doppio” consente di aggiungere un Espresso alla fine della bevanda selezionata.
E possibile attivarla o disattivarla in diversi modi:

* Prima di selezionare la bevanda desiderata: premere semplicemente EXTRA SHOT.

e Mentre la bevanda viene preparata

¢ Selezionando “EXTRA SHOT” nel menu Impostazioni. A tale scopo, andare al menu Impostazioni premendo..., @
quindi Impostazioni -> Impostazioni bevande -> EXTRA SHOT. La funzione sara quindi abilitata per le bevande mostrate

di seguito. P, P, 1BP, EEA\PK_P

E possibile fare lo stesso per disattivarla

BEVANDE A BASE DI LATTE

—
) Suggerimenti e consigli

Per preparare un latte schiumoso, & necessario utilizzare un latte UHT pastorizzato conservato in frigorifero (3-5
°C). L’uso di latte speciale (microfiltrato, grezzo, fermentato, arricchito) o di latte vegetale (riso, avena o mandorla)
puo dare risultati meno soddisfacenti in termini di qualita e quantita di schiuma. Una volta aperta, la bottiglia del
latte in plastica o in vetro deve essere conservata in frigorifero a una temperatura di almeno 4 °C.

COME PREPARARE UNA BEVANDA A BASE DI LATTE?

¢ Collegare il tubo del latte al lato destro del blocco “One Touch Cappuccino”.

e Immergere I'altra estremita del tubo (in metallo) in un contenitore riempito di latte o direttamente nella bottiglia del
latte.

¢ Posizionare la tazza o le tazze sotto gli ugelli.

e Selezionare la bevanda a base di latte desiderata (quantita, intensita del caffe, x2, doppio).

e La preparazione inizia montando il latte e prosegue con I’erogazione del caffé o viceversa, a seconda della ricetta.

* E possibile regolare il volume utilizzando i pulsanti \/ o /\ durante la preparazione.

Queste fasi si svolgono automaticamente e, una colta concluse, la bevanda e pronta per essere consumata. Per ulteriori
informazioni, vedere il capitolo 5.A “PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE” della Guida rapida.

n Importante : alla fine di ogni ricetta, la macchina suggerisce un risciacquo del circuito del latte. Si consiglia di
eseguire questa operazione per garantire un’igiene ottimale e il corretto funzionamento del circuito del latte. Vedere il
capitolo 5.B “RISCIACQUO RAPIDO DOPO LA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE (30 sec)”
della Guida introduttiva.

152

TE E INFUSI

COME INIZIARE A PREPARARE UN TE O UN INFUSO?

c')a

') Suggerimenti e consigli

Il dispositivo consente la preparazione di 3 tipi di té (t& verde, t& nero e infusi). E possibile regolare il volume
della bevanda in base ai propri gusti. La temperatura dell’acqua calda viene adattata alla bevanda selezionata.

* Selezionare I'icona \TP
e Selezionare la bevanda e premere OK.
* E possibile regolare il volume utilizzando i pulsanti Vo A, durante la preparazione.

MANUTENZIONE GENERALE

Una corretta manutenzione prolunghera la durata della macchina e preservera il gusto autentico del caffe. Per motivi
di igiene, si consiglia di sciacquare la macchina per il caffé ogni giorno o se resta inutilizzata per oltre 2 giorni. E
possibile impostare il risciacquo automatico, che garantisce un gusto e un’igiene ottimali. Consultare il capitolo ALTRE
FUNZIONI.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE E DEL

VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Il vassoio raccogligocce raccoglie I'acqua usata e il contenitore del caffé macinato raccoglie i fondi estratti.

n Importante: il vassoio raccogligocce consente di raccogliere I'acqua o il caffé che fuoriesce dall’apparecchio
durante e dopo la preparazione. E importante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo e pulirlo ogni giorno. | due
galleggianti arancioni nel vassoio raccogligocce indicano quando € il momento di svuotare I’'acqua dal contenitore.

QUANDO E COME SVUOTARE E PULIRE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE?

Vedere i capitoli 9.A “SVUOTAMENTO DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE” e 9.B “PULIZIA REGOLARE DEL
VASSOIO RACCOGLIGOCCE” della Guida introduttiva.
Per motivi igienici, poiché questo vassoio € a contatto con latte e caffe, si consiglia di smontare e pulire ogni parte con

una spugna in acqua calda saponata ogni giorno. Si consiglia inoltre di asciugare all’aria questo componente prima di
riposizionarlo. Non mettere in lavastoviglie.

QUANDO E COME SVUOTARE E PULIRE IL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE?
Vedere i capitoli 8.A “SVUOTAMENTO DEL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE” e 8.B “PULIZIA REGOLARE
DEL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE” della Guida introduttiva.

Quando richiesto dalla macchina.

E possibile svuotarlo regolarmente e prima che la macchina lo richieda, ma sempre quando la macchina & accesa, in
modo che possa registrare che il contenitore & stato svuotato. Per motivi di igiene, si consiglia di pulire il contenitore
dei fondi di caffé con una spugna in acqua calda e sapone ogni giorno. Si consiglia inoltre di asciugare all’aria questo
componente prima di riposizionarlo.

Non mettere in lavastoviglie.

n Importante: : se il contenitore dei fondi di caffe e il vassoio raccogligocce non vengono svuotati regolarmente
come indicato sopra, ’'apparecchio potrebbe subire dei danni.

ITALIANO
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MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL’ACQUA E DEL CONTENITORE DEI ALTRE ATTIVITA DI MANUTENZIONE

CHICCHI DI CAFFECAFFE

Accessori richiesti + azioni

i uando? Spiegazione q
COME E QUANDO PULIRE IL SERBATOIO DELL’ACQUA? SRS S Bieg richieste
Per preservare meglio il gusto del caffée, che dipende dalla qualita dell’acqua, e per motivi di igiene, si consiglia di pulire Risciacquo del Si consiglia di risciacquare il | Consente di risciacquare il circuito del O Posizionare un contenitore
il serbatoio dell’acqua ogni giorno con acqua calda e una spazzola per bottiglie. Si consiglia inoltre di asciugare all’aria circuito del caffe circuito del caffe ogni giorno | caffé della macchina. Questo processo sotto gli ugelli di erogazione
questo componente prima di riposizionarlo. 45 sec. - 30 ml o quando non viene utilizzato | richiede solo acqua calda. Assicura il gusto | del caffé O Premere 0]
per un periodo di tempo autentico del caffe. Selezionare “Manutenzione”
QUANDO E COME PULIRE IL CONTENITORE DEI CHICCHI DI CAFFE? (cltre 2 giorni). quindi “Risciacquo” E anche

possibile attivare un risciacquo
automatico in “Impostazioni”
all’accensione del dispositivo
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| chicchi di caffé possono lasciare residui oleosi sul vassoio del caffé che possono compromettere la qualita del caffe.
Per preservare il gusto del caffé e per motivi di igiene, si consiglia di pulire il contenitore con un panno morbido e
asciutto ogni volta che deve essere riempito.

Pulizia Quando richiesto dalla Per preservare il miglior aroma di caffé e Accessorio richiesto: 1
Attenzione : non pulire con acqua. La presenza di acqua nel contenitore dei chicchi di caffé danneggia la della macchina macchina. per motivi igienici, si consiglia di pulire pastiglia di pulizia KRUPS e un
macchina. 13 min. - 600 ml sgrassare la macchina. Questa operazione | contenitore da almeno 600 ml.
garantisce un’ottima conservazione degli Vedere il capitolo 10 “PULIZIA

aromi delle bevande. AUTOMATICA COMPLETA
MANUTENZIONE DEL CIRCUITO DEL LATTE DELLA MACCHINA 3x/
ANNO - 13 MIN” della Guida

introduttiva. E possibile
eseguire la pulizia in qualsiasi

Manutenzione Quando? Spiegazione
momento premendo e
Risciacquo del Dopo ogni bevanda a base di | Consente di risciacquare il circuito del latte della “Manutenzione”.
circuito del latte latte, quando richiesto dalla | macchina. E possibile avviare il risciacquo del circuito Decalcificazione L’apparecchio emette un La decalcificazione elimina eventuali Accessorio richiesto: 1 bustina
(10 sec. - 20 ml) macchina. del latte nel menu “Manutenzione”. 20 m - 600 ml avviso quando & necessario | depositi di calcare dalla macchina e ne anticalcare KRUPS e un
Risciacquo manuale | Dopo ogni bevanda al latte. | Per motivi di igiene, & necessario eseguire la pulizia | Acqua calda + sapone eseguire un programma di assicura il corretto funzionamento. Questa | contenitore da almeno 600 ml.
del tubo del latte dopo la preparazione di ogni bevanda a base di latte. decalcificazione. operazione € fondamentale per garantire il | L’apparecchio segnala quando
(30 sec.) L’operazione prevede la pulizia manuale e accurata corretto funzionamento nonché prolungare | & necessario eseguire un
del tubo e del relativo connettore la durata dell’apparecchio. programma di decalcificazione.
con acqua calda subito dopo I'uso. O Quando viene raggiunta la
Vedere il capitolo 5.B “RISCIACQUO RAPIDO DOPO soglia per la decalcificazione e
LA PREPARAZIONE DI UNA appare I'avviso, premere
!3EVANDA A BASE DI LATTE (30 sec)” della Guida per avviare il programma e D
introduttiva. per rimandarlo. Una volta avviata
Pulizia del circuito Per motivi igienici, si La pulizia consiste nello smontare e nel pulire Acqua calda + sapone la procedura, seguire le istruzioni
del latte consiglia di risciacquare regolarmente il blocco “One Touch Cappuccino”. + ago di pulizia visualizzate sullo schermo. La
I'intero circuito del latte ogni | Vedere il capitolo 6 “PULIZIA MANUALE decalcificazione puo essere
giorno, se se ne fa regolare APPROFONDITA DEL CIRCUITO DEL LATTE - 5 MIN.” avviata anche dal menu
uso, o quando non viene della Guida introduttiva. “Manutenzione” ->
utilizzato per unlper!odo di “Decalcificazione”. Vedere il
tempo (oltre 2 giorni). capitolo 11 “PROGRAMMA DI
DECALCIFICAZIONE - 20min
n Importante : per motivi igienici e per ottenere sempre la stessa schiuma, si consiglia di sostituire il tubo flessibile 3x/ANNO” della Guida
del latte e il relativo ugello in plastica ogni tre mesi circa. Questi accessori sono disponibili sul sito Web di KRUPS. introduttiva

n Importante : non € necessario eseguire il programma di manutenzione appena I'apparecchio lo richiede, ma
occorre comungue eseguirlo entro tempi ragionevolmente brevi. Se la pulizia viene posticipata, il messaggio di avviso
verra mostrato fino a quando I'operazione non & stata eseguita.

n Importante : Se si scollega la macchina dall’alimentazione elettrica durante la manutenzione o in caso di
interruzione di corrente, il programma di pulizia riprendera dall’inizio. Non sara possibile posticipare questa operazione:
€ obbligatorio sciacquare il circuito dell’acqua. In questo caso pud essere necessaria una nuova pastiglia di pulizia.
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ALTRE FUNZIONI

COME ACCEDERE ALLE IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA?

La macchina KRUPS Intuition ha molte impostazioni che vale la pena provare per personalizzare ulteriormente

I’'esperienza di utilizzo.

E possibile accedere al menu “Impostazioni” @ tramite il pulsante che consente di accedere al menu generale

(impostazioni della macchina, manutenzione e informazioni sul prodotto).

IMPOSTAZIONI

Selezionando Impostazioni, € possibile apportare le modifiche desiderate per un utilizzo ottimale, in base alle proprie
preferenze. Le impostazioni principali disponibili sono:

Data E necessario impostare la data, in particolare se si utilizza una cartuccia anticalcare.
Orologio E possibile selezionare un formato orario a 12 0 24 ore.
Lingua E possibile selezionare la lingua desiderata tra le opzioni disponibili.

Unita di misura

E possibile selezionare I'unita di misura tra ml e oz.

Luminosita display

E possibile regolare la luminosita del display in base alle proprie preferenze.

Temperatura caffe

E possibile regolare la temperatura delle bevande a base di caffé su tre livelli.

Temperatura té

E possibile regolare la temperatura del té& su tre livelli.

Durezza dell’acqua

E necessario impostare la durezza dell’acqua tra 0 e 4. Vedere il capitolo “Misurazione della
durezza dell’acqua”

Accension > L . . ) ’ . -

ccensione E possibile avviare automaticamente il preriscaldamento dell’apparecchio a un’ora stabilita.
automatica
Spegnimento E possibile scegliere il periodo di tempo dopo il quale I'apparecchio selezionato si arresta
automatico automaticamente (periodo di non utilizzo).
Risciacquo - - . I . s T .

al E possibile attivare o meno il risciacquo automatico dell’'ugello del caffe all’avvio della macchina.

automatico

Impostazioni
bevande

E possibile ripristinare le impostazioni predefinite. E inoltre possibile attivare in modo
permanente le funzioni Scuro e Caffe doppio.

Per uscire dal menu delle impostazioni, premere s o il pulsante Impostazioni.
Se si scollega la macchina, le impostazioni, ad eccezione della data e dell’ora, verranno memorizzate.

INFO

Il menu “Info” consente di accedere a una serie di informazioni sull’'uso e su alcune fasi del ciclo di vita della macchina.
Inoltre, fornisce informazioni sulla manutenzione. Le principali informazioni disponibili sono:

Bevande preparate

Indica il numero di bevande preparate

caffée

Pulizia del circuito del

Indica che deve essere eseguita tra x cicli.

Decalcificazione

Indica che deve essere eseguita tra x cicli.

Filtro

Segnala che dovra essere sostituito dopo x giorni o x litri.

Per uscire dal menu Info, premere ) o il pulsante Impostazioni.
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RISPOSTE ALLE DOMANDE

FUNZIONAMENTO

1. La macchina visualizza un guasto, il software e bloccato OPPURE la macchina non funziona correttamente.
@Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia filtrante, attendere 1 minuto e riaccendere la macchina.
Premere e tenere premuto il pulsante ON/OFF per almeno 3 secondi per avviare.
2. L’apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante ON/OFF (per aimeno 3 secondi).
© Controllare i fusibili e la presa di corrente dell’impianto elettrico. Verificare che le due spine di alimentazione siano
inserite correttamente nella presa.
3. Si e verificata un’interruzione di corrente durante un ciclo.
© L’apparecchio si reimposta automaticamente quando si riaccende.
4. Il macinacaffé gira a vuoto.
© Questo & normale se accade occasionalmente e se non ci sono chicchi di caffé o solo una piccola quantita. Puo
funzionare fino a 10 secondi a vuoto per conoscerne il consumo e garantirne il corretto funzionamento.

@)1 chicchi di caffe rimangono nel contenitore:

e |l caffé potrebbe essere troppo oleoso e quindi non viene catturato correttamente dall’apparecchio. E possibile
provare a favorire la discesa dei chicchi e vedere se funziona di nuovo. Tuttavia, si consiglia di cambiare il caffé
(rif. funzione tipo di chicchi).

e Questo tipo di caffé ha sempre funzionato bene finora: contattare I’assistenza clienti KRUPS.

UTILIZZO
1. Il macinacaffé produce un rumore anomalo.
© Nel macinacaffé sono presenti corpi estranei. Provare a pulire con un aspiratore, altrimenti contattare I’assistenza clienti
KRUPS.
2. Presenza di acqua sotto I'apparecchio.
© Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce, attendere 15 secondi dal termine dell’erogazione del caffe, per consentire
alla macchina di completare correttamente il ciclo.
© Controllare che il vassoio raccogligocce sia ben posizionato sulla macchina. Deve essere sempre in posizione anche
quando la macchina non € in uso.
© Verificare che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3. Il pulsante per la regolazione della finezza della macinatura ruota con difficolta.
© Ruotare il pulsante di regolazione della finezza della macinatura solo quando il macinacaffé € in funzione.
4. L’apparecchio non ha erogato il caffé.
© si & verificato un errore durante la preparazione.
L’apparecchio & reimpostato automaticamente ed & pronto per un nuovo ciclo.
5. E stato utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffé.
© Utilizzare I’aspiratore per raccogliere il caffé macinato presente nel contenitore dei chicchi.
6. Fuoriesce acqua dagli ugelli di erogazione del caffé quando la macchina si arresta.
© Questo & normale. Si tratta di un processo di risciacquo automatico per pulire gli ugelli del caffe ed evitare che si
ostruiscano.

VAPORE E LATTE
1. Il flusso del latte della macchina appare parzialmente o completamente bloccato. Pulire il blocco “One Touch

Cappuccino”.

Vedere la Guida introduttiva - PULIZIA MANUALE APPROFONDITA DEL SISTEMA DI DISTRIBUZIONE DEL

LATTE - 5 MIN.

2. Non esce vapore.

a. Quando si utilizza un ciclo di vapore per la prima volta, se il vapore non fuoriesce correttamente: Assicurarsi che
I'uscita del vapore non sia bloccata. Vedere sopra: “L’uscita del vapore della macchina sembra parzialmente o
completamente bloccata”.

Effettuare la seguente procedura una sola volta:

Svuotare il serbatoio dell’acqua e rimuovere temporaneamente la cartuccia Claris Aqua Filter System. Riempire il
serbatoio con acqua minerale ad alto contenuto di calcio (>100 mg/L) ed eseguire cicli di vapore consecutivi (da
5 a 10 cicli) in un contenitore, fino ad ottenere un getto continuo di vapore. Rimettere la cartuccia nel serbatoio.

b. L’ugello del vapore funzionava in precedenza:

Assicurarsi che 'uscita dell’accessorio non sia bloccata. Vedere sopra: “L’uscita del vapore della macchina
sembra parzialmente o completamente bloccata”.

ITALIANO
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Se dopo aver completato i passaggi sopra riportati il problema persiste, contattare il centro di assistenza.
3. Il vapore fuoriesce dalla griglia del vassoio raccogligocce.
© A seconda del tipo di preparazione, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla griglia del vassoio raccogligocce.
4. Presenza di vapore sotto il coperchio del contenitore dei chicchi.
© Controllare che lo sportellino della pastiglia di pulizia situato sotto il coperchio (L) sia chiuso correttamente.

MANUTENZIONE
1. La macchina non richiede la decalcificazione.
@1l ciclo di decalcificazione & richiesto dopo molteplici preparazioni di bevande a base di latte 0 acqua calda Se si
consuma solo caffé, non & necessario eseguire spesso la decalcificazione.
2. Nel vassoio raccogligocce sono presenti fondi di caffe.
®Una piccola quantita di caffé macinato pud penetrare nel vassoio raccogligocce. La macchina € progettata per evacuare
il caffé macinato in eccesso in modo che la zona di percolazione rimanga pulita.
3. La spia luminosa intuitiva rimane accesa dopo aver svuotato il vassoio raccoglifondi.
© Installare nuovamente il vassoio raccoglifondi.
4. Dopo aver riempito il serbatoio dell’acqua, la spia luminosa intuitiva rimane accesa.
©) Verificare che il serbatoio sia posizionato correttamente nell’apparecchio.
| galleggianti sul fondo del serbatoio devono muoversi liberamente. Verificare e, se necessario, sbloccare i
galleggianti.

BEVANDE
1. Il caffe viene erogato troppo lentamente.
© Ruotare il pulsante della «finezza della macinatura» verso destra per ottenere un caffé macinato piu grosso (cid pud
dipendere dal tipo di caffé utilizzato).
Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.
Cambiare la cartuccia Claris Aqua Filter System.
2. Il caffé & troppo leggero o non abbastanza corposo.
@ Controllare che il contenitore dei chicchi contenga caffé e che si muova correttamente.
O Evitare I'uso di caffé oleosi, caramellati o aromatizzati che potrebbero non essere catturati correttamente.
Diminuire il volume e aumentare I'intensita della preparazione utilizzando la funzione di intensita del caffe. Ruotare
il pulsante della "finezza della macinatura" per ottenere un caffé macinato piu fine. Preparare la bevanda in due cicli
utilizzando la funzione da 2 tazze.
3. L’espresso o il caffé non & abbastanza caldo.
© Aumentare la temperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscaldare la tazza sciacquandola con acqua
calda prima di iniziare la preparazione della bevanda.
© Prima di preparare il caffe, eseguire un risciacquo del relativo circuito. Una funzione di risciacquo del circuito del caffe
all’accensione dell’apparecchio puo essere attivata nelle impostazioni / risciacquo automatico
4. Dagli ugelli di erogazione del caffe fuoriesce acqua pulita prima dell’estrazione di ogni caffe.
© AlPinizio di una preparazione, viene avviata una pre-infusione e questa puo portare alla fuoriuscita di una piccola
quantita d’acqua dagli ugelli del caffe.
Se uno dei problemi descritti sopra persiste, contattare I’assistenza clienti KRUPS.

ELIMINAZIONE

Alcuni apparecchi contengono una batteria a cui pud accedere solo un addetto alla riparazione per motivi di sicurezza.
Per sostituire le batterie, contattare il centro di assistenza piu vicino. Importante: questo apparecchio & composto da
diversi materiali che possono essere recuperati o riciclati.

Contribuiamo alla protezione dell’ambiente. Lasciarlo in un punto di raccolta per lo smaltimento.

GARANZIA

La garanzia non viene applicata nei seguenti casi:

- Presenza di corpi estranei nel macinacaffe.

- Caffé macinato versato nel contenitore dei chicchi.

- La cartuccia filtrante Claris - Aqua Filter System non viene utilizzata secondo le istruzioni di KRUPS.

- In caso di mancata decalcificazione, pulizia 0 manutenzione regolare.

Qualsiasi intervento sull’apparecchio deve essere eseguito da un centro autorizzato KRUPS.

Questa macchina da caffé/espresso automatica deve essere utilizzata solo per la preparazione di caffe, acqua calda
o schiuma di latte.

Produttore: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francia
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Caro cliente,

Agradecemos a sua preferéncia pela aquisicdo da maquina de café espresso KRUPS com moinho integrado. As
maquinas de café espresso KRUPS com moinho integrado foram concebidas, desenvolvidas e fabricadas em Franca,
fornecendo assim as garantias mais rigorosas em termos de origem e qualidade de fabrico.

A sua maquina foi concebida para ser facil de utilizar e criar bebidas com a mesma qualidade das preparadas por um
barista. Desfrute de um café espresso, café longo, ou até mesmo de um cappuccino ou latte macchiato, entre outros
tipos de café, tudo com o toque de um bot&o!

A sua maquina de café espresso KRUPS esta equipada com uma interface intuitiva.

As tecnologias avangadas presentes na maquina permitem-lhe obter o melhor resultado possivel, revelando o maximo
de aromas e sabores a partir de graos de café acabados de moer.

Esperamos que desfrute do seu café e que a sua maquina KRUPS Ihe proporcione total satisfagéo.

PORTUGUES

A equipa da KRUPS
DESCRICAO GERAL

Apresentagao do painel de controlo:

Descricao/funcoes gerais

/d)\ Ligar e desligar a maquina.
O/ Mantenha premido para ligar a maquina.
‘_‘) Permite voltar ao ecra anterior ou parar uma receita em curso.
/\ Navegar para cima no menu/aumentar o parametro selecionado.
AV 4 Navegar para baixo no menu/diminuir o parametro selecionado.
(0] 1¢ Validagao da selecéo efetuada.
DARK
lep Funcéo para aumentar a intensidade do café.
EXTRA SHOT
P Fungéo para adicionar um café espresso forte a receita selecionada.
ESPRESSO
P Inicia a preparagdo de um café espresso.
LONG COFFEE
P Inicia a preparacdo de um café longo.

Inicia a preparagcao de um cappuccino.

Inicia a preparacao de um latte macchiato.

Permite aceder ao menu de preparagédo de cha verde, cha preto ou infusoes.

Lok Permite aceder as preparacdes adicionais: ristretto, espuma de leite, doppio, americano
= (consoante o modelo)

SETTINGS
@ Permite aceder ao menu geral (Definicdes da maquina, informagdes de manutencéo e do aparelho).
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INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE O APARELHO

Leia atentamente o manual de instru¢des e o folheto das “instrucdes de seguranca” antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez e guarde-os para futuras consultas: a KRUPS nao se responsabiliza por uma utilizagdo que néo esteja
em conformidade.

O

ACESSORIOS FORNECIDOS COM A MAQUINA

Verifique os acessoérios fornecidos com a maquina. Se uma peca estiver em falta, contacte diretamente o Centro de
Contacto do Consumidor KRUPS.

2 pastilhas de limpeza

©

1 saqueta de descalcificante

B

Tubo de leite do bloco “One Touch Cappuccino”

Tubo de leite adicional para o bloco “One Touch Cappuccino”

Chave de desmontagem para limpar o sistema de vapor

1 cartucho Claris - sistema de filtragem Claris Aqua com acessorio para enroscar.

1 tira para determinar a dureza da agua

da Krups Documento da garantia

Manual de instrugdes Lista dos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados

EEEEEE

A Cuidado : utilize apenas acessorios Krups para esta maquina para manter a garantia.

— @

DADOS TECNICOS

Aparelho

Maquina de café Espresso automatica EA89

Alimentacao elétrica

220-240 V/50 Hz

Pressdo da bomba 15 bar

Deposito de café em grédo 250¢g
Consumo de energia Em funcionamento: 1450 W

Reservatério de dgua 23L

ESCRIGAO DO APARELHO

A Pega da tampa do reservatério de agua L. B 5
B  Reservatério de 4gua o Depésito de café em grao
C  Coletor de borras de café J Bot&o de regulagdo da finura da moagem
D  Saidas de café reguldveis em altura K  Compartimento da pastilha de limpeza
E Grelha e gaveta de recolha de pingos amoviveis L Moinho de metal
F  Tampa do dep6sito de café em grdo
G  Bloco amovivel "One Touch Cappuccino” e Painel de controlo

G1 Chave de desmontagem para limpar o

sistema de vapor M  Ecra

G2 Bloco "One Touch Cappuccino” N  Botdo de ligar/desligar

H  Tubo de leite e conetor O Teclas tateis

| Boia do nivel de dgua

— O

INTRODUGCAO E CONFIGURAGAO DO APARELHO

COLOCAQI\O EM FUNCIONAMENTO DO APARELHO
Coloque a maquina numa superficie de trabalho estavel, horizontal, limpa e seca.
Na primeira utilizagao, é-lhe solicitado que selecione varias definigdes. Siga as instrugdes apresentadas no ecra.

As primeiras definicdes solicitadas sao:

o) ; Dicas e sugestoes

—~
Idioma

Prima o botdo "OK" para confirmar.

Unidade De Medida
Pode selecionar a unidade de medida pretendida para o volume entre ml e oz.

Data E Hora
Para definir a hora, prima o formato de hora pretendido: 24 horas ou AM/PM.

Ligar/desligar automatico

de acordo com as suas necessidades: diariamente, semanalmente ou ao fim de semana.
selecionado anteriormente.

para otimizar o consumo de energia:
Definicao de enxaguamento do circuito de café

café e evitar residuos.

Instalar o filtro

agua o exigir, selecione "SIM" e siga as instru¢cdes apresentadas no ecra.

Colocagao em funcionamento e arrumagao

No interior, num local seco (onde néo exista risco de congelagéo)

Selecione um idioma de apresentacéo premindo as setas até que o idioma que pretende escolher seja apresentado.

Pode programar a hora que pretende que a maquina se ligue automaticamente. Esta definigdo pode ser adaptada
Escolha a hora a que pretende que o arranque automatico seja iniciado de acordo com o formato de hora

Também pode escolher o periodo de tempo apds o qual o aparelho selecionado se desliga automaticamente

Pode optar por ativar ou ndo esta funcionalidade quando inicia a maquina. Permite-lhe garantir a qualidade do

Na primeira utilizagdo, ser-lhe-a perguntado se pretende instalar o filtro. Em caso afirmativo, e se a dureza da

Dimensdes (mm) Ax C x P

367 x 240 x 380

Peso da EA89 (kg)

8,4

Sujeito a alteragdes técnicas.
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O processo de limpeza e preparagdo da maquina permite encher os circuitos de dgua, para que a maquina possa
funcionar. O pré-aquecimento e o enxaguamento automatico serdo efetuados.

Para obter mais informacgodes, consulte o guia de inicio rapido - 1.2 utilizacao.

O seu aparelho foi verificado e testado antes de sair das instalagdes de fabrico. Apesar de toda a atengéo prestada
a limpeza, pode, no entanto, encontrar residuos de café no moinho de café e/ou gotas de café na grelha da gaveta
de recolha de pingos. Ao desembalar, podera também notar a presenca de pé na maquina devido ao material de
protecdo. Recomendamos que limpe cuidadosamente a maquina com um pano antes da primeira utilizagéo.

Agradecemos a sua compreensao.
Nunca utilize um aparelho danificado.

MODO DE POUPANGA DE ENERGIA DA MAQUINA
Consoante a preparagdo, a maquina executa o enxaguamento automatico quando é colocada em modo de
poupanga de energia. O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.

.M Dicas e sugestoes

AGUA

A qualidade da &gua influencia bastante a qualidade dos aromas. O calcério e o cloro podem alterar o sabor do
café. Para preservar todos os aromas do café, recomendamos que utilize agua limpa, bem como um cartucho
do sistema de filtragem Claris Aqua, ou dgua engarrafada com residuos secos inferiores a 800 mg/L (consulte o
rétulo da garrafa). Consulte o capitulo "FILTRO E DUREZA DA AGUA".

CHAVENA
Quando preparar bebidas quentes, recomendamos a utilizagdo de chavenas pré-aquecidas (passando-as por
agua quente) cujo tamanho seja adaptado a quantidade pretendida.

GRAOS

Os gréos de café torrados podem perder o aroma se ndo estiverem protegidos. Recomendamos que utilize a
quantidade de graos equivalente ao seu consumo nos préximos 2 a 3 dias e que escolha sacos de 250 g. A
qualidade dos graos de café é variavel e os sabores séo subjetivos. O Ardbica oferece uma bebida com aromas
florais delicados, ao contrario do Robusta, que tem mais cafeina, é mais amargo e encorpado. E comum misturar
os dois tipos de café para obter um café mais equilibrado. Nao hesite em procurar aconselhamento junto de um
especialista em café. Nao recomendamos a utilizacdo de graos oleosos e caramelizados, ja que podem danificar
a maquina.

O grau de moagem do café moido influencia a intensidade dos aromas e a qualidade da espuma. Quanto mais
fina for a moagem dos graos, mais suave é a espuma. A moagem também pode ser adaptada para a bebida
pretendida.

COMO DEFINIR A DUREZA DA AGUA NA MAQUINA?

IS

(T NN

PORTUGUES

e Encha um copo de agua

* Mergulhe a tira de determinagéo da dureza da agua fornecida com a maquina no copo de agua.

e Aguarde 1 minuto. Os quadrados na tira de teste mudam de cor.

e Conte o numero de quadrados coloridos. Isto indica o nivel de dureza da agua, entre 0 e 4.

e Aceda a @ - Em seguida,aceda as definigdes — Utilize a seta para percorrer Q para baixo até chegar a dureza e
introduza o nimero correspondente.

e Prima OK.

JA NAO TEM UMA TIRA DE DETERMINACAO DA DUREZA DA AGUA?
Se necessitar de repetir esta operagdo mais tarde, certifique-se de que altera a dureza da agua de acordo com o local
de utilizagdo ou as informagdes fornecidas pelas companhias de agua, utilizando a tabela abaixo:

Grau de dureza da Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
agua Muito macia Macia Moderadamente dura Dura Muito dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°

°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°

Definigoes do

aparelho

FILTRO E DUREZA DA AGUA

O QUE FAZ A DEFINICAO DA DUREZA DA AGUA?
Para evitar a acumulagéo de calcario na maquina e otimizar a qualidade do café, aconselhamos que defina a dureza
da agua na maquina.
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PORQUE INSTALAR UM CARTUCHO DE FILTRAGEM?

O cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua ajuda a otimizar o sabor do café, a limitar a acumulagéo de calcario e
a reduzir as operac¢des de manutencgéo.

COMO INSTALAR O CARTUCHO DO SISTEMA DE FILTRAGEM CLARIS AQUA?

O cartucho é colocado no reservatério de agua.

* Recomendamos que, ao instalar o cartucho, rode o anel cinzento na extremidade mais distante do

L cartucho de filtragem para mostrar a data de instalacéo + 2 meses.

 Posicione corretamente o cartucho no local, com o anel numerado para cima.

o Utilize o acessério de enroscar preto ou cinzento, fornecido com o cartucho, para posicionar e
aparafusar corretamente o cartucho no devido lugar.

QUANDO DEVE SUBSTITUIR O CARTUCHO DO SISTEMA DE FILTRAGEM
T CLARIS AQUA?

® 2 meses apos a instalagdo ou quando a maquina o indicar.
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MOINHO: AJUSTAR A ESPESSURA DA MOAGEM DO CAFE

PORQUE AJUSTAR A ESPESSURA DA MOAGEM DO CAFE?

Pode ajustar a intensidade do café ao ajustar a espessura da moagem dos graos de café.
A variagédo da espessura da moagem permite a adaptacéo a diferentes tipos de graos:

e Um grao muito torrado e oleoso requer uma moagem grossa

e Um grao mais levemente torrado € mais seco e requer uma moagem fina.

Além disso, para 0 mesmo café, a definicdo da moagem afeta o aroma na chavena: quanto mais fina for a moagem,
mais intenso sera o aroma.

Muito Intenso Forte Keskitaso Leve
intenso  (French) (Light (Amber) (Dourada)
(Dark French)
French)

COMO AJUSTAR A ESPESSURA DA MOAGEM DO CAFE?

Rode o botdo de regulagéo situado no depésito de café em grdo de acordo com o tipo de grdo e a intensidade do
aroma pretendido. Esta regulagdo deve ser efetuada durante a moagem e passo a passo. Apos 3 preparagdes, ird
notar uma diferenca distinta no sabor.
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PREPARAGAO DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIVEIS COM ESTA MAQUINA E POSSIVEIS DEFINICOES:

Volume Dose

i ) X2 . Intenso
Bebidas aproximado adicional
Ristretto
x
- Espresso curto encorpado 25ml
Espresso
- Espresso encorpado com aromas fortes, coberto por um 40 ml X X X
creme de cor de caramelo ligeiramente amargo
Café longo
. Mais cafeina, mas com um sabor mais suave. Muito 120 ml X X X
apreciado pela manha.
Doppio x
. Espresso duplo com creme de cor ambar. 100 mi
Americano
x
' Espresso duplo longo combinado com dgua quente 240 ml
- Cappuccino 180 ml x x x
Um equilibrio entre leite, espuma e café
Latte Macchiato
- Uma grande dose de leite, um espresso gourmet com 240 ml x X X
espuma de leite
Espuma de leite 160 ml
Uma grande dose de leite com espuma de leite
——— Cha verde
' x
_ Agua quente a temperatura ideal para chd verde 200 mi
Cha preto
J - X
w Agua quente a temperatura ideal para chd preto 200 ml
i Infusado 200 ml x
- Agua quente & temperatura ideal para uma infuséo

REGULACAO DA ALTURA DAS SAIDAS DE CAFE

Para todas as bebidas propostas, pode baixar e subir as saidas de café de acordo com o tamanho da(s) chavena(s).

COMO COMEGAR A PREPARAGAO DA BEBIDA?

e Certifique-se de que o depdsito de café em grdo esta cheio.

Cuidado: para evitar danificar a maquina, tenha cuidado para ndo deitar &gua no moinho.

¢ Verifique se o reservatorio de dgua esta cheio. Se ndo houver dgua suficiente, a maquina emite um aviso. Consulte
o capitulo 7.A "ENCHER O RESERVATORIO DE AGUA" no guia de inicio rapido.

e Coloqgue a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café.

e Selecione a bebida pretendida.

e Altere as definigdes.

Para obter mais informagdes, consulte o capitulo 2 “DEFINI(;GES DE BEBIDAS" do manual de inicio rapido.

COMO INTERROMPER A PREPARACAO DE UMA BEBIDA?
Pode interromper a preparacdo a qualquer momento ao premir o botao de retroceder. D

A Cuidado : Tenha em atencéo que, ao premir este botédo, a maquina é reiniciada, o que pode demorar até 30
segundos. Esta fase é normal. Quando um ciclo é interrompido, a paragem nédo é imediata. A maquina terminara o seu
ciclo e a preparacéo sera cancelada.

PORTUGUES
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COMO ATIVAR A FUNGAO DE DUAS BEBIDAS?

O seu aparelho permite-lhe preparar duas chavenas em simulténeo. A fungéo de duas bebidas pode ser ativada ao
premir a selegdo duas vezes seguidas e pode ser utilizada para todas as bebidas (exceto Pe =).

COMO ATIVAR A FUNCAO INTENSO 2P?

A fungéo "INTENSO" permite aumentar a intensidade do café.

Pode ativa-la ou desativa-la de diferentes formas:

¢ Antes de selecionar a bebida, basta premir INTENSO.

® Enquanto a bebida esté a ser preparada, e enquanto a moagem estiver em curso: pode premir INTENSO.

e Escolhendo "INTENSO" no menu Definigdes. Para fazé-lo, aceda ao menu Definigdes ao premir... @ e, em seguida,
Defini¢cdes -> Definicoes de bebidas -> Intenso.

A fungéo sera entdo ativada para todas as bebidas de "café": [P, l:P, L‘E'P E.JJ
Repita o processo para desativar a fungao.

COMO ATIVAR A FUNGAO DOSE ADICIONAL [+p?

A fungéo "dose adicional" permite acrescentar uma dose de café espresso no fim da preparagao da bebida selecionada.
Pode ativa-la ou desativa-la de diferentes formas:

¢ Antes de selecionar a bebida, basta premir DOSE ADICIONAL.

e Enquanto a bebida esté a ser preparada

* Ao selecionar "DOSE ADICIONAL" no menu Definigdes. Para fazé-lo, aceda ao menu Definicbes ao premir @ e,
em seguida, Definicdes -> Definicdes de bebidas -> DOSE ADICIONAL. A fungdo sera entdo ativada para todas as
bebidas apresentadas abaixo. =P, P, EP, BP, \OP.

Repita o processo para desativar a funcéo.

BEBIDAS LACTEAS
&

—~ Dicas e sugestoes

Para preparar espuma de leite, deve optar por leite UHT pasteurizado e refrigerado (3-5 °C). A utilizagdo de
leites especiais (microfiltrados, ndo tratados, fermentados, enriquecidos) ou de bebidas vegetais (arroz, aveia
ou améndoa) pode produzir resultados menos satisfatérios em termos de qualidade e quantidade de espuma.
Assim que a embalagem do leite for aberta, seja de plastico ou de vidro, deve ser conservado no frigorifico a uma
temperatura igual ou inferior a 4 °C. Normalmente, o leite pode ser armazenado durante 5 a 7 dias.

PREPARACAO DE UMA BEBIDA COM LEITE

e Ligue o tubo de leite no lado direito do bloco "One Touch Cappuccino®”.

* Mergulhe a outra extremidade do tubo (extremidade de metal) num recipiente cheio de leite ou diretamente na
embalagem do leite.

e Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas.

e Selecione uma bebida a base de leite a sua escolha (tamanho, intensidade do café, x2, dose adicional).

* A preparacdo comeca pela espuma de leite, seguida do fluxo de café ou vice-versa, dependendo da receita.

* Pode ajustar o volume utilizando os botées \/ ou A\ durante a preparagéo.

Estas fases ocorrem automaticamente e a sua bebida estara pronta para beber. Para obter mais informagdes, consulte
o inicio do capitulo 5.A "PREPARACAO DE BEBIDAS LACTEAS" do guia de inicio rapido.

n Importante : no final de cada receita, a maquina sugere um enxaguamento do circuito de leite. Recomendamos
que o faca para assegurar uma higjene perfeita e o funcionamento correto do’sistema de leite. Consulte o capitulo 5.B
"ENXAGUAMENTO RAPIDO APOS A PREPARAGAO DE UMA BEBIDA LACTEA (30 s)" do guia de inicio rapido.
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CHA E INFUSOES

COMO COMECAR A PREPARAR CHA OU UMA INFUSAO?

C')a

) Dicas e sugestoes

O seu aparelho permite-lhe preparar 3 tipos de cha (cha verde, ché preto e infusdes). Pode ajustar o volume da
bebida de acordo com os seus gostos. A temperatura da agua quente é adaptada a bebida selecionada.

* Selecione o icone \TP
e Selecione a bebida e prima OK.
® Pode ajustar o volume utilizando os botées WV ou A, durante a preparagéo.

MANUTENCAO GERAL

A realizagdo de uma manutencdo adequada ird prolongar a vida Util da maquina e preservar o sabor auténtico do café.
Por motivos de higiene, recomendamos que enxague a maquina de café todos os dias ou quando esta néo for utilizada
durante algum tempo (mais de 2 dias). Pode configurar o enxaguamento automatico, que garante o café com o melhor
sabor e uma higiene perfeita. Consulte o capitulo OUTRAS FUNGOES.

MANUTENCAO DO COLETOR DE BORRAS DE CAFE E DA GAVETA DE

RECOLHA DE PINGOS

A gaveta de recolha de pingos recolhe a dgua usada e o coletor de borras de café recolhe as borras extraidas.

n Importante : a gaveta de recolha de pingos permite-lhe recolher a 4gua ou o café que flui do aparelho durante
e apds as preparacdes. E importante manté-la no lugar e esvazia-la e limpa-la diariamente. As duas boias laranja na
gaveta de recolha de pingos indicam quando é necessario esvaziar a 4gua da gaveta.

COMO ESVAZIAR E LIMPAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS?
Consulte os capitulos 9.A "ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS" e 9.B "LIMPAR A GAVETA DE
RECOLHA DE PINGOS REGULARMENTE" do manual de inicio rapido.

Por razées de higiene, uma vez que esta gaveta estd em contacto com leite e café, aconselhamos que desmonte e
limpe todas as pegas com uma esponja em &gua quente com detergente para a loiga todos os dias. Recomendamos
também que cada pega seja seca ao ar antes de a voltar a montar e substituir. Ndo coloque na maquina de lavar loiga.

COMO ESVAZIAR E LIMPAR O COLETOR DE BORRAS DE CAFE?

Consulte os capitulos 8.A "ESVAZIAR O COLETOR DE BORRAS DE CAFE" e 8.B "LIMPAR O COLETOR DE
BORRAS DE CAFE REGULARMENTE" do manual de inicio rapido.

Quando solicitado pela maquina.

Pode esvazia-lo com regularidade e antes de a maquina o solicitar, mas faga-o com a maquina ligada para que esta
registe o esvaziamento do coletor. Por razdes de higiene, aconselhamos que limpe o coletor de borras de café com
uma esponja em agua quente com detergente para a loica todos os dias. Recomendamos também que seque esta
peca ao ar antes de a voltar a colocar.

Nao coloque na maquina de lavar loica.

n Importante : se ndo esvaziar regularmente o coletor de borras de café e a gaveta de recolha de pingos, conforme
indicado acima, pode danificar o aparelho.

PORTUGUES
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MANUTENCAO DO RESERVATORIO DE AGUA E DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO

QUANDO E COMO LIMPAR O RESERVATORIO DE AGUA?

Para preservar um melhor sabor do café, que é influenciado pela qualidade da agua, e por razdes de higiene,
aconselhamos que limpe o reservatério de agua diariamente com agua quente da torneira e um escovilhdo para
garrafas. Recomendamos também que seque esta peca ao ar antes de a voltar a colocar.

QUANDO E COMO LIMPAR O DEPOSITO DO CAFE EM GRAO?

Os gréos de café podem deixar residuos de gordura no tabuleiro de café, o que pode afetar a qualidade do café. Para
preservar os aromas do café e por razées de higiene, recomendamos que o limpe com um pano macio e seco sempre
que precisar de o encher.

Cuidado: : ndo limpe com agua, pois a presenga de agua no depdsito de café em grdo danifica a maquina.

MANUTENGAO DO SISTEMA DE LEITE

Acessorios
Quando?

Explicacao e
necessarios:

MANUTENQAO
Enxaguamento do | Apds a preparagéo de cada Permite-lhe lavar o circuito de leite da maquina. Pode
circuito de leite bebida com leite, quando iniciar um enxaguamento do sistema de leite em
(10 s-20 ml) solicitado pela maquina. qualquer altura no menu "manutengdo"

Enxaguamento Ap6s a preparagdo de cada Por motivos de higiene, é necessario limpar apés Agua quente +
manual do tubo de | bebida com leite. cada bebida com leite. Isto inclui a limpeza cuidadosa | detergente para a
leite (30 s) e manual do tubo e do respetivo conetor com agua loica

quente apos cada utilizagéo.

Consulte o capitulo 5.B "ENXAGUAMENTO RAPIDO
APOS A PREPARAGAO DE UMA BEBIDA COM
LEITE" do manual de inicio rapido

Limpar o sistema Por motivos de higiene, Implica desmontar e limpar o bloco "One Touch Agua quente +
de leite recomendamos que Cappuccino" regularmente. Consulte o capitulo 6 detergente para a
limpe o sistema de leite "LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA DE loica + agulha de

manualmente todos os dias | LEITE - 5 MIN" do manual de inicio rapido. limpeza
para uso regular ou quando
n&o for utilizado durante
algum tempo (mais de 2
dias).

n Importante : por motivos de higiene e para obter uma espuma idéntica em cada utilizagdo, recomendamos que
substitua o tubo de leite e o respetivo bocal de plastico aproximadamente a cada trés meses. Estes acessérios estédo
disponiveis no website KRUPS.pt.
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OUTRAS TAREFAS DE MANUTENGAO

Acessorios necessarios +
Quando?

acoes necessarias

Permite-lhe enxaguar o circuito de café O Coloque um recipiente por
da méaquina. Este processo utiliza apenas baixo das saidas de café

MANUTENGAO Explicagdo

Enxaguamento do
circuito de café

Recomendamos que
enxague o circuito de café

45s-30ml todos os dias ou quando agua quente. Assegura o sabor auténtico O Prima O Selecione
este ndo for utilizado durante | do seu café. "manutengao” e, em
algum tempo (mais de 2 seguida, "enxaguamento” O
dias). enxaguamento automatico ao
ligar o aparelho também pode
ser ativado nas "definigbes"
Limpeza Quando solicitado pela Para preservar o melhor sabor do café Acessorio necessario: 1
da maquina maquina. e por razdes de higiene, recomendamos pastilha de limpeza KRUPS
13 min — 600 ml que limpe e desengordure a maquina. € um recipiente com, pelo

Garante a preservagao dos aromas das
suas bebidas.

menos, 600 ml

de capacidade. Consulte o
capitulo 10 "LIMPEZA TOTAL
AUTOMATICA DA MAQUINA
3x/ANO - 13 MIN" do manual
de inicio rapido Também pode
efetuar. a limpeza quando
desejar, premindo "manutencéo”.

Descalcificagao
20 m - 600 ml

O aparelho avisa quando
é necessario executar um

A descalcificagdo da maquina assegura o A Orio r ario: 1
funcionamento correto e elimina qualquer saqueta de descalcificante
programa de descalcificacdo | deposito de calcério e tartaro. KRUPS e um recipiente

Este passo é importante para garantir o com, pelo menos, 600 ml de
funcionamento correto e a longevidade do | capacidade.

aparelho. Quando for necessario executar
um programa de descalcificacao,
o aparelho notifica-o. Quando

o alerta de descalcificagdo for
atingido e apresentado, prima
para iniciar o programa. Para o
adiar, prima . o Depojs de
iniciar o procedimento,. .
siga as instrugoes

apresentadas no ecrad. A
descalcificagdo também

pode ser iniciada através

do menu "Manutencao" ->
"Descalcificar".

Consulte o capitulo
11"PROGRAMA DE
DESCALCIFICAGAO - 20 MIN
3x/ANO" do guia de inicio rapido

n Importante : ndo é necessario executar o programa de manutencgdo logo que o aparelho o solicitar, mas deve
fazé-lo logo que possivel. Se a limpeza for adiada, o alerta permanece visivel até que a operagdo seja efetuada. Se
desligar a maquina durante a manutengao ou em caso de falha elétrica, o programa de limpeza é reiniciado

n Importante : N&o é possivel adiar esta operagao: é obrigatéria para limpar o circuito de agua. Neste caso, podera
ser necessaria uma nova pastilha de limpeza.

PORTUGUES
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OUTRAS FUNCOES
COMO ACEDER AS DEFINICOES DA MAQUINA?

A sua maquina KRUPS Intuition tem muitas definicdes. Nao hesite em experimenta-las! Isto permite-lhe personalizar
ainda mais a sua experiéncia.

E possivel aceder ao menu Definigbes através do @ botdo que permite aceder ao menu geral (definicdes da maquina,
informagdes de manutencgao e do aparelho).

DEFINICOES

Ao selecionar Definicoes, pode efetuar as alteragdes que pretende para um conforto de utilizagéo ideal, adaptado as
suas preferéncias. As principais defini¢des disponiveis séo:

Data E necessario definir a data, especialmente se utilizar um cartucho anticalcario.
Relégio Pode selecionar uma apresentagéo do reloégio de 12 ou 24 horas.

Idioma Pode selecionar o idioma pretendido entre as opgdes fornecidas.

Umd_ade de Pode selecionar a unidade de medida entre ml e oz.

medida

Luminosidade do
ecra

Pode ajustar a luminosidade do ecra de acordo com as suas preferéncias.

Temperatura do
café

Pode ajustar a temperatura das suas bebidas de café para trés niveis.

Temperatura do
cha

Pode ajustar a temperatura do cha para trés niveis.

Dureza da agua

Tem de definir a dureza da agua entre 0 e 4. Consulte o capitulo "Medir a dureza da agua”.

Ligar automatico:

Pode iniciar automaticamente o pré-aquecimento do aparelho a hora selecionada.

Desligar Pode escolher o periodo de tempo apds o qual o aparelho selecionado para automaticamente
automatico (periodo de néo utilizagao).

Enxaguamento Pode optar por ativar ou ndo o enxaguamento automatico da saida de café quando liga a
automatico maquina.

Definicoes de
bebidas

Pode restaurar as predefinicdes. Também pode ativar permanentemente a fungcao Escuro
e Dose adicional.

Para sair do menu de defini¢des, prima ] ou o botéo de Definigdes.
Se desligar a maquina, as defini¢des, a excegéo da data e da hora, serdo guardadas na memoria.

INFORMACAO
O menu "Informagédo" fornece acesso a varias informagdes sobre a sua utilizagéo e sobre determinadas fases da vida
Util da maquina. Também o informa sobre a manutengéo. As principais informagdes disponiveis sdo:

Bebidas preparadas Apresenta o niUmero de bebidas preparadas.

Limpeza do circuito de

café Indica que deve ser feito dentro de x nimero de ciclos.

Descalcificacao Indica que deve ser feito dentro de x nimero de ciclos.

Filtro Indica que sera alterado em x dias ou x litros.

Para sair do menu de informagdes, prima ] ou o botéo de Definicdes
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FUNCIONAMENTO
1. A méaquina apresenta uma avaria, o software esta bloqueado OU a maquina ndo funciona corretamente.
© Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho de filtragem, aguarde 1 minuto e ligue novamente a
maquina.
Mantenha premido o botdo de ligar/desligar durante pelo menos 3 segundos para ligar a maquina.
2. O aparelho nao liga apds premir o botdo de ligar/desligar (durante pelo menos 3 segundos).
@Verifique os fusiveis e a tomada de alimentagdo da sua instalagdo elétrica. Verifique se os dois pinos da ficha de
alimentagao estao corretamente inseridos na tomada.
3. Ocorreu uma falha elétrica durante um ciclo de preparacao.
®o aparelho reinicia automaticamente quando volta a ligar.
4. O moinho esté a funcionar vazio.
© Isto & normal se acontecer ocasionalmente e se ndo houver café em gréo ou apenas uma pequena quantidade. Pode
funcionar até 10 segundos sem carga para conhecer 0 seu consumo e assegurar o funcionamento correto da sua
funcéo.

©o0s gréos de café permanecem no deposito:

¢ O café pode estar demasiado oleoso e, por isso, ndo esta a ser corretamente recolhido pelo aparelho. Tente empurrar
0s graos para baixo e verifique se comega a funcionar novamente. No entanto, é aconselhavel mudar o café (consulte a
funcéo de tipo de gréo).

e Este é o café que utilizo habitualmente e que tem funcionado bem até agora: contacte o Centro de Contacto
do Consumidor KRUPS.

UTILIZACAO
1. O moinho emite um ruido anémalo.
)3 provavel que existam corpos estranhos no moinho. Tente limpa-lo com um aspirador, caso contrario, contacte o
Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.
2. Ha agua dentro do aparelho.
© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos ap6s o fluxo de café para que a maquina termine
o ciclo corretamente.
@Verifique se a gaveta de recolha de pingos estd bem posicionada na méaquina Tem de estar colocada, mesmo quando
a maquina ndo estda a ser utilizada.
© Verifique se a gaveta de recolha de pingos néo esté cheia.
3. O botéo de ajuste da espessura da moagem ¢é dificil de rodar.
© Rode o botao de ajuste da espessura da moagem apenas quando o moinho estiver em funcionamento.
4. O aparelho nao produziu qualquer café.
© Foi detetado um incidente durante a preparacao.
O aparelho foi reiniciado automaticamente e esta pronto para um novo ciclo.
5. Utilizou café moido em vez de café em gréo.
© Utilize o aspirador para recolher o café moido do depoésito de café em gréo.
6. Escorre agua pelas saidas do café quando a maquina para.
©E normal. £ um processo de enxaguamento automatico para limpar as saidas de café e garantir que nao ficam
obstruidas.

VAPOR E LEITE
1. A saida de leite da maquina parece estar parcial ou completamente obstruida. Limpe o bloco "One Touch

Cappuccino".

Consulte 0 manual de inicio rapido — "LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO CIRCUITO DE DISTRIBUIGAO DE LEITE

-5 MIN".

2. Nao sai qualquer vapor.

a. Ao utilizar um ciclo de vapor pela primeira vez, caso ndo saia vapor corretamente: Verifique se a saida de vapor
néo esta obstruida. Ver acima: "A saida de vapor da maquina parece estar parcial ou completamente obstruida".
Execute o seguinte processo apenas uma vez:

Esvazie o reservatério da agua e retire temporariamente o cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua. Encha
o reservatério com agua mineral com elevado teor de célcio (>100 mg/l) e efetue ciclos sucessivos de vapor (5 a
10 ciclos) num recipiente, até obter um jato de vapor continuo. Coloque novamente o cartucho no reservatério.
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b. O tubo de vapor ja tinha funcionado:
Verifique se a saida de vapor ndo esta obstruida. Ver acima: "A saida de vapor da maquina parece estar parcial
ou completamente obstruida".
Se, apds concluir os passos acima, continuar a ndo funcionar, contacte um dos Servigos de Assisténcia Técnica
autorizados.
3. Ha vapor a sair da grelha da gaveta de recolha de pingos.
© Dependendo do tipo de preparagéo, pode sair vapor pela grelha da gaveta de recolha de pingos.
4. Aparece vapor por baixo da tampa do depdsito de café em gréo.

@Verifique se a abertura para a pastilha de limpeza localizada por baixo da tampa (L) esté devidamente fechada.

MANUTENCAO
1. A maquina néo solicita a descalcificagao.
©@ 0 ciclo de descalcificacdo é solicitado apds um grande nimero de preparacdes de bebidas com leite ou dgua quente.
Se consumir apenas café, ndo sera necessario descalcificar com frequéncia.
2. Existem borras de café na gaveta de recolha de pingos.
© A existéncia de uma pequena quantidade de borras de café na gaveta de recolha de pingos é normal. A maquina foi
concebida para expelir qualquer excesso de borras residuais, para que a zona de percolagédo permanega limpa.
3. Aluz indicadora intuitiva permanece acesa depois de esvaziar o coletor de borras de café.
© Volte a instalar o coletor de borras de café.
4. Depois de encher o reservatoério de agua, a luz indicadora intuitiva permanece acesa.
Verifique o posicionamento correto do reservatoério no aparelho.
As boias no fundo do reservatério devem mover-se livremente. Verifique e desbloqueie as boias, se necessario.

BEBIDAS
1. O café escorre muito lentamente.
© Rode o botao de "espessura da moagem" para a direita para obter um café moido mais grosso (pode depender do
tipo de café utilizado).
Efetue um ou varios ciclos de enxaguamento.
Substitua o cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua.
2. O café esta demasiado claro ou néo é suficientemente encorpado.
@Verifique se o depdsito de café em grao contém café e se esta a descer corretamente.
Evite a utilizacéo de cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados que possam impedir uma recolha adequada.
Diminua o volume e aumente a intensidade da preparagao utilizando a fungao de intensidade do café. Rode o botdo
de "espessura da moagem" para obter um café moido mais fino. Prepare a sua bebida em dois ciclos com a fungéo
de 2 chavenas.
3. O espresso ou o café ndo esta suficientemente quente.
Aumente a temperatura do café nas definicdes da maquina. Aquega a chavena passando-a por d4gua quente antes de
iniciar a preparagdo da bebida.
Antes de preparar o café, efetue um enxaguamento do circuito de café. E possivel ativar a fungéo de enxaguamento
do circuito de café ao ligar o aparelho nas definicdes/enxaguamento automatico
4. Escorre agua limpa pelas saidas de café antes de cada café.
© Ao iniciar a receita, ocorre uma pré-infusdo que pode originar a saida de uma pequena quantidade de &gua pelas saidas
de café.
Se um dos problemas descritos acima persistir, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

ELIMINACAO

Alguns aparelhos contém uma bateria que apenas pode ser acedida por um reparador por motivos de seguranca. Para
substituir as baterias, contacte um dos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados mais préximos. Importante: o seu
aparelho contém varios materiais que podem ser reutilizados/reciclados. Protegdo do ambiente em primeiro lugar!
Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

GARANTIA

A garantia ndo se aplica nos seguintes casos:

- Presenca de corpos estranhos no moinho,

- Café moido colocado no depésito de café em gréo,

- O cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua néo foi utilizado de acordo com as instrugcées KRUPS,

- Em caso de falta de descalcificagéo, limpeza ou manutencao regular.

Qualquer trabalho no aparelho deve ser efetuado por um Servigo de Assisténcia Técnica KRUPS autorizado.

Esta maquina de café/café espresso automatica s6 deve ser utilizada para a preparagdo de café, &gua quente ou para
preparar espuma de leite.

Fabricante: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franca
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Ayamnnté melarn,

J0G EUXOPIOTOUUE TTOU ayopdoate T pnxavr Espresso tng KRUPS pe evowpatwpévo polo dleong. Ot unxavég Espresso tng
KRUPS pe evowpatwpévoug pUAoUg dAeong éxouv oxedlaoTei, avamtuxBei kat kataokevaoTei otn Falhia, Stacpahilovtag €10t
TIC AUOTNPOTEPEG EYYUNOELG OO0V a@opd TNV TTPOEAELON KAl TNV TTOIOTNTA KATACKEUNG.

H pnxavr oag éxet oxeS1a0TE yia p€ylotn EUKOAID XPrioNG Kal TNV TTAPACKELH POPNHATWY TOIOTNTAG barista. AmoAavote Espresso,
peyaho Kagé fi akopa kat Cappuccino rj Latte Macchiato, peta&i AMwv TUNwV Kagé, OAA e TO TTATNUA EVOG KOUMTIOU!

H pnxavr Espresso tng KRUPS givat e€omhiopévn pe pia €§umvn Siemaegn.

Ol MponYUEVEG TEXVONOYIEG TTOU UTTAPXOUV OTN HNXAVH 0aG EMTPEMOUV va EMTUXETE TO KAAUTEPO Suvatd amoTéNEouq,
QMOKOAUTITOVTAG TO TARPEC APWHA KAl TN YEUON TWV PPECKOONECUEVWY KOKKWV KAPE.

EAmiCoupe va amoAaUCETE TOV KAPE 0aG KAl VA LEIVETE AmOAUTA IKavorolnpévol and tn Sikr oag punxavy KRUPS.

H opdda tng KRUPS

— @
. EmmoOm

Mapouciaon Tou mivaka eAéyxou:

Meptypapn / FTevikég AerTovpyisg

2\ Evepyomoinon kat amevepyomoinon TG PNXavig.
7/ Matote mapatetapéva yla va avaypet n pnxavr.

Mo va emotpéPete otnv mponyoUuuevn 086vn r va SIaKOYETE Wia ouvtayn o€ eEENEN.

/\ Al0TPEXEL TO HEVOU TIPOG TA TTAVW / AUEAVEL TNV TIUN TNG EMAEYHEVNG TIAPAUETPOU.
v

AlaTPEXEL TO PEVOU TIPOG TAl KATW / HEIWVEL TV TIUH TNG EMAEYUEVNG TTOPAPETPOU.

(0] ¢ EmpePaiwon emAoyng.

DARK

loP A&rToupyia yla Tnv aténon Tng £VTaong Tou KagE.
EXTRA SHOT

Aettoupyia yla Ty mpooBrikn evog Suvatol e0TIPECO OTNV EMAEYHEVN CLVTAYH.

G

ESPRESSO
ZeKIVa TNV mapaokeun evog Espresso.

Q

LONG COFFEE
ZEKIVA TNV TTAPACKEUT EVOG Ka@Eé AoUVyKo.

Q

CAPPUCCINO
ZeKIva TV mapaokeur evog Cappuccino.

ZeKIva TNV mapaokeun evog Latte Macchiato.

SaG EMTPENEL VA ATIOKTAOETE TPOOBACN OTO HEVOU TTAPAOKEUNG TIPACIVOU TGAYIoU, HaUpou Toaylou Kat

=
TEA
V APEPNUATWV.

MORE Ma va anmoktioete mpooPacn oe Mpoobeteg mMapaokevéc: Ristretto, A@poyala, Doppio, Americano,
= (avaloya pe To povtého)

SETTINGS
@ Mapéxel mpooBaon oTo YeVIKO PevoU (PUBHICELG HNXAVIAG, OUVTHPNON Kal TTANPOQOPIES TTPOIOVTOC).

ENAAHNIKA
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ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ T'1A TO MPOION

lMpv XPNOIUOTIOIOETE TN CUCKELH Yl TTPWTN QOPd, SIABACTE TTPOOEKTIKA TO EYXEIPISIO XPHROTN Kal TO QUANESIO «Odnyieg yia
NV ao@Alela» Kat @UAAETE To. H AavBaopévn xprion amaildooet Tnv KRUPS amé omotadrjmote eubuvn.

EZAPTHMATA MNOY NMAPEXONTAI MAZI ME TH MHXANH ZAX

ENéyEte Ta e€aptripata mou mapéxovrat padi pe Tn pnxavr oag. Eav Agimel kdmolo e€dptnua, EMKoOIVWVAOTE amevdeiag pe To
TuRua e€unnpétnong mehatwv tng KRUPS.

MEPITPA®OH THZ ZYZKEYHX

1. 2 TapmAéTeg kabaplopol

2. 1 aKeNaKL apalatwong

3. TwArvag yéAaktog yia t povada «One Touch Cappuccino»

4. Mpo6obetog owArvag ydAaktog yia t povada «One Touch Cappuccino»
5. Kouuri amoouvappoAdynong yia Tov Kabapiopo Tou CUGTARATOS ATUOU
6. 1 @UOolyya Tou cuoTtripatog @iAtpou vepou Claris pe edptnua Biéwpatog
7. 1 ymatovéta mpoadloplopol TNG OKANPATNTAG TOU VEPOU

08nyieg Aertoupyiag - Katdhoyog kévtpwy o€pBIg META TNV MWANon ¢ Krups -
Eyypagpo eyyonong

EEEEEE

A Mpoooxn: Na va SlatnPACETE TNV £yyunaon, XPNOLUOTOLEITE HoOvo e€apTrpata tng Krups yia autiv
™ pnxavn.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

JuoKeun Automatic Espresso EA89
MpiCa 220-240V /50 Hz
Migon avtAiag 15 bar
DAoxEeio KOKKWV KAPE 2509
Katavalwon evépyelag T Aettoupyia: 1450 W
Aoyeio vepol 23L
‘Evapén xpriong kat @UAaén T€ ECWTEPIKO XWPO, OE ONUEIO XWPIG uypacia (Hakpid amd mayo)
Awaotaoceic (mm) Y x M x B 367 x 240 x 380
Bdpog tng EA89 (kg) 84
Me TV em@UAAEN TEXVIKWV TPOTIOTIOICEWV.
174

A Aan ya kdAuppa Soxeiou vepou L. .
B Aoyeio vepol o DoxEio KOKKWV Kapé
C  A{OKOG UTTONEIUPATWY ANECUEVOU KAPE
D  PuBuldpeva katd LYog OTOUIA EKPONG KAPE J Koupmi p0uBpiong tne Aemtotntag aheong
E AgpaipoUpevo méypa Kal §iokog amdvepwv K Xodvn yla Tapmiéteg kabaplopol
F Kamdki tou Soxeiov KOKKwV Kapé L MeTaMKoG pUNOG ANeong
G Agaipovpevn povada «One Touch Cappuccino»

G1 Kouuni amocuvappoléynong yia Tov e Nivakag ehéyxou

KaBapIopO TOU GUCTAKATOC ATUOU.

G2 Movdada «One touch cappuccino» M 086vn
H  XwAjvag kat 6UvEeopog YANAKTOG N  Koupmi ON/OFF
| MwTtApag otdbung vepol O  Koupmd agic

ENAP=H XPHXZHX KAI ETKATAXTAZH XYZKEYHX

ENAP=H XPHXIHX

TomoBeTioTe TN pUnxavh o€ otabepr), optlovTia, Kabapn Kat oTeyvh emM@Avela pyaciag.

Katd tnv mpwtn xprion tng pnxavrig 8a oag {ntnBsi va emé€ete Siapopeg pubuioeic. AkohoubroTe Tig 0dnyieg mou epgavifovtal
otnv 0Bovn.

OLTTPWTEC AMAITOVHEVEG PUBUICELS gival ot €EAG:

Ry

') Ymodeieig Kat CUMPBOUAEG

TAQZZA

EmAé€Te pia y\wooa 006vng matwvtag ta BEAN PéXPL va EUPaVIOTEL N Y\wooa Tng emAoynig oag. Miéote o koupri «OK» yia
empBePaiwon.

Movada Metpnong

Mmopeite va emAé€eTe TNV emOUPNTH povada PETPNONG yla TNV ToooTnTa petagy ml kat oz.

Hupepopnvia Kat Qpa

la va pubuicETe TNV WPQA, TATACTE TN HOPPN WPAG TTOU EMOUEITE: 24-WPO 1 T.UL/ULH.

Avutopatn evepyomnoinon / amevepyomoinon

Mmopeite va TMPOYPANHATIOETE TNV WPA AUTOUATNG EVEPYOTTOINONG TNG CUOKEUNG 0aG. Auth n puBuion pmopsi va
TIPOCAPHOOTEL AVANOYa HE TIC AVAYKEG 0aG: KaBnuepva, eBdopadiaia 1 to ZapBatokupiako.

EmAé&Te TNV Wpa autdpatng Evapéng cuPGWVa HE TN HOP@H WPAG TTOU EMAEEATE TTPONYOUHEVWG.

Mmopeite emiong va emMAECETE TO XPOVIKO S1ACTNHA UETA TO OTOIO N EMAEYMEVN OUOKEUR oag Ba amevepyomoinei
QUTOMATA, TIPOKEIUEVOU Va BEATIOTOMOINDE( N KATAVAAWON EVEPYELQG:

PUOpIoN éKMAUONG KUKAWHATOG KaPE

Mmopeite va emAEEETE va TO evepyoTTOIOETE OTAV avABeTe T ouokeun. MNa va ea0@ANICETE TNV TOIOTNTA TOU KAPE 0AG
KAl VO ATTOQUYETE TA UTTOAEIPPATAL.

Eykataotacn Tov @iAtpou

Katd tv mpwtn Aettoupyia, Oa epwtnOeite eav OéNeTe va TOMOBETAOETE TO QIATPO. AV TO EMOUEITE KAl AV TO EMTPETEL N
OKANPOTNTA TOL VEPOU oag, emAEETe «NAI» Kal akohouBroTe Tig o8nyieg otnv 06ovn.

ENAHNIKA
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H mpogtolpacia TG PNXavig EMTPEMEL TO YEUIOHUA TWV KUKAWHATWY VEPOU, WOTE VA UITOPETEL VA AEITOUPYAOEL N Unxavr. Oa
EKTENEOTEL N TPOBEPAVON Kal N QuTOUATN EKTAUON.

MNa neplocoTeEPEG MANPOYPOPIEC, avatpéETe aTov 08NYy0 Ypriyopng EKKivnong - 1n xpron.

H ouokeun oag éxel eheyxBei kat SOKIMAOTE! TTPIV GUYEL AT TNV EYKATACTAON KATAOKEVNG. Mapd Tnv mpoooxr mou Sivetat
otov kabaploud, eival mbavo va Bpeite UMTOAEIUUATA KA@E OTOV HUNO KA®E /KAl OTAYOVEG Kapé 0To TMAEypa Tou Siokou
amdvepwv. Katd tTnv amocuoKevaoia, UMopEi £MioNG va mapatnpRoETe TNV mapouaia okovng otn pnxavr Adyw tou
TIPOCTATEUTIKOU UAIKOU. TUVIOTOUME va KaBapileTe OXONAOTIKA T Unxavr oag Pe éva mavi mpiv amo v mpwtn Xprion.

20G EVXAPIOTOUHE YIa TNV KATAVONoH oag.
MnvV xpnolUOTIOLE(TE TTOTE CUOKELT TIOL €XEL UTTOOTEL {NuId.

NEITOYPIIA ANAMONHXZ MHXANHX
AvAAOya HE TNV TIAPACKEUN), N UNXAVI EKTEAEL QUTOUATN EKTTAUCN EVW BPICKETAL OTNV KATAOTAON avapovig. O KUKNOG StapKei
HOVO PEPIKA SEVTEPONETTA KAl OTAUATA AUTOHATA.

(9\; Ymodeieig kat GuUpBoUAég
NEPO
H mol6tnta Tou vepou emnpedlel £VTova TV MOIOTNTA TwV ApwHATWY. Ta AAaTa Kal To XAWPLO UITOPE( va aAAOIWGOLV TN
YeUoN Tou Ka@é. MNa va Slatnpeite OAa Ta ApWHATA TOU KAPE, TTPOTEVOUHE VA XPNOIUOTIOIEITE PPEOKO VEPS Kal GUOLYYa
ovotpatog giktpou vepou Claris | eploAwpévo vepod pe Enpd umoeippata katw and 800 mg/L (BA. TNV eTKéTa TG

@IEANC). Avatpé€te oto kepahato «DIATPO KAI ZKAHPOTHTA TOY NEPOY».

OAITZANI
Katd v mpoegtolpacia {E0TWV po@nuATWY, CUVICTOUNE Va Xpnotuomoleite @Ait{dvia mou €xouv mpoBepuavOei (Ue pipn
KAUTOU VEPOU) Kalt £X0LV KATAANAO péyeBog yia v emBuunT moodtnta.

KOKKOI

Ot kapoupdiopévol KOKKOL Kapé Hmopei va XAoouv To dpwpd Toug, av Sev mpootatelovTal. 2ag CUMBOUAEVOUE va
XPNOILOTTOLEITE TNV TOCOTNTA KOKKWV TIOU I00SUVALEL UE AUTAY TTOU Ba KATAVOAWOETE OTIG EMOUEVEG 2-3 NUEPEG KAl VA
EMAEYETE OOKOUAEG TwV 250 yp. H mo1dtnTa Twv KOKKWVY Kagé gival HeTaBANTA Kat n yevon givat umokelpevikn. H Arabica
oag Sivel piva apwpata avBéwy, evw n Robusta, n omoia éxel UPNAGTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE KAPEIVN, €ival TTIO TIKPH Kal
£xeLmio évrovn yevon. Zuvnbiletat ot §U0 TUTOL Kaé va cuvdudalovTal yla éva o L.ooppormpévo Xapudvi. Mnv diotdoete
va {NTroeTe CUMPBOUNEG OO TOV roaster oag. Aev GUVIOTOUHE TN XProN ATAPWY Kal KAPAUEAWHEVWY KOKKWY, EMEISN
umopei va mpokaAéoouv {nuid otn pnxavr). H Aentotnta dAeong Twv KOKKwv emnpedlel TNV €évtaon Twv apwpaTwy Kat
TNV moldTNTA TOU KAiUakiov.

‘000 MO AEMTOOAEGHEVOL Eival Ol KOKKOL, TOOO MO KPEUWAN uer Ba éxel To Kaipdkl. H dheon pmopei emiong va
TIPOCAPUOOTE( yIa TO POPNUA TIOU EMOUUEITE.

QOIATPO KAl ZKAHPOTHTA TOY NEPOY

TI KANEI H PYOMIZH ZKAHPOTHTAZ NEPOY;
l'a va ammo@UYETE TN CUCOWPEVON OAATWY OTN UNXAVI KAl VA BEATIOTOTTOICETE TNV TTOLOTNTA TOU KAPE, GOG GUUBOUAEVOUHE
va puUBUIoETE TOV BaBuO OKANPOTNTAG TOU VEPOU OTN UNXavr| 00,
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NOX NA YNOAEIZETE TH ZKAHPOTHTA NEPOY THX MHXANHX ZAX.

1

« [epiote éva motrpt vepd

« BuBiote T pafSo SoKIuG Tou GUVOSEVEL TN UNXAVE) OTO TIOTHPL TTOU Eival YEUATO HE VEPO.

- Meppévete 1 Aentd. Ta TeTpdywva otn pdpdo Sokiurng alalouv xpwpa.

+ MeTPOTE TOV apIOUO TWV EyXPWHWVY TETPAYWVWV. AUTO 0ag SeiXvel TOOO OKANPO gival To vepd oag, HeTay 0 kat 4.

» Metafeite oto @ - KOTOTV OTIG PUBUICELS - XPNOLUOTIOOTE TO BENOG yla va peTakivnBeiTe TPOG Ta KATW 0T GKARPOTNTA
Kal EL0AYAYETE TOV QVTIOTOIXO aplOuo.

« Matote OK

AEN EXETE NMAEON PABAO AOKIMHZE;
Edv xpelaotei va emavaldpete auTtiv Tn Aeitoupyia apyoTtepa, @PovTioTe va aANAEETE TN OKANPATNTA TOU VEPOU avANOya HE TOV
TOTIO XPNONG 1 TIG TTANPOYOPIES TTOU TIAPEXOVTAL ATTO TIG ETAIPEIEG USPEUONG, XPNOIUOTIOIWVTAG TOV TTAPAKATW TTVaKA:

BaBuog okAnpoétntag  Kamyopia0  Katnyopia 1 Katnyopia 2 Katnyopia 3 Katnyopia 4
veEpOU MoAU palako Mahako Métprag okAnpotnrag IKkAnpo MoAU okAnpo
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
PuBion ™me 0 1 2 3 4
GUOKEUNG

FATI NA TOMOOETHZQ ®YZIITA OIATPOY;
H @uotyya tou ouotripatog @iktpou vepou Claris cupBaNel otn BeAtioTomoinon TnG YELONG TOU KAPE, OTOV TTEPIOPIOUS TNG
OUOOWPELONG ANATWY KAl OTN HEIWON TWV EPYACIWY CUVTAPNONG.

NQXZ TONOOETQ TH ®YZITA TOY XYZTHMATOX OIATPOY NEPOY CLARIS

H pUotyya gival tomoBetnpévn oto Soxeio vepou.

+ 2ag oupBouNeVOUE, OTAV TOTIOBETEITE TN PUOLYYQ, Va YupileTe TOV YKPL SAKTUAO OTO TEPHA TNG PUOLYYaG

l < @iNTPOU, yIa VA EUPAVIOTEL N NUEPOUNVia TOTTOBETNONG + 2 UAVEG.

+ TomoBetriote owoTd TN PUOLyya oTn B€0n TG, e TOV aplBunpévo SAKTUAIO TTPOG TA EMAVW.

+ XpNOILOTIOOTE TO HAUPO 1 YKPL BIOWTO e€apTnua mou mapéxetat padi pe tn gUOLyya, Yia va TnV TOMOBETHOETE
owotd kat va tn Biéwoete otn Béon TG,

MNOTE ©A MPENEI NA AANAAZETE TH OYZIITA ZYZTHMATOXZ OIATPO NEPOY
0 CLARIS;
t ’

L + 2 UAVEG ETA TNV EYKATACTAON 1 OTAV N nXavr UMTOSEIKVUEL KATL TETOLO.

EANAHNIKA
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MYAOZ: PYOMIZH TOY BAOMOY AAEZHX

FATINA PYOMIZQ TH AENTOTHTA AAEXZHZ;

Mmopeite va puBuiceTe TNV évtaon Tou Kagé oag, puBMICovTag TNV AemTOTNTA TNG ANEONG TWV KOKKWVY KAPE.
H aMayn tng Aemtotntag dAeong kablotd Suvath TNV mTPocapUoyr 0€ SI0QOPETIKOUE TUTTOUG KOKKWV:

+ O1 MoV kaoupdiopévol Kat MImapoi KOKKOL ammattouv Xovtpr| aAgon,

+ O1 A\yotepo KaBoupdiopévol KOKKOL gival TTo Enpoi Kal amaiteital Aemtr ANeon.

EmmAéov, yia tov i81o kapé, n pubuion tng dleong emnpedlel To dpwpa oto eAT¢ave: ‘Oco mo Aenmth gival n A\eon, T6oo o
£vtovo gival To dpwua.

MoAv ‘Evtovo Avvatd Métplo EAagpu
évTovo (French) (Light  (Moptokahi) (ZavBo)
(Dark French)
French)

TPOMOX PYOMIZHZ THX AENTOTHTAX ANEXZHZ

Tupiote To Kouumi PUBUIONG TTOU BPICKETAL OTO SOXEIO KOKKWV KAPE, WOTE va TAIPIAEL PHE TOV TUTIO TWV KOKKWV Kal TV
emBuuNTr €vTaon Tou apWHATOC. AUTr N pUBUION TIPEMEL va TTpaypaTomoindei katd v dAeon Kat dxt otadiakd avd Babuida.
Metd ané 3 mapaokevég kagé, Ba mapatnPoeTe cagr Sla@opd otn Yevon.

i
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MAPAZKEYH POOHMATQN

AIAGEZIMA POOHMATA ZE AYTHN TH MHXANH KAI MIGANEZ PYOMIZEIZ:

Mooétnta kara EmmAéov g
. X2 n Evtovo
TIPOGEYYIoN ddon
Ristretto
x
- Mikpdg espresso ue évrovn yevon 25ml
Espresso
- Espresso pe mrjpn yebon Kat évtova apwuata, eMKAAUUUEVOS 40 ml x x x
arnd eE\appuS MKPO KAUAKI LE KAPAHEAEVIO xpwua
Méeyahog kapég
. YYnAStepn mePIEKTIKOTNTA O Kageivn aAdd ehagputepn 120 ml x x x
yeuon. MoAL Snuo@iAn¢ yia to mpwi.
[ Doppio N 100 ml x
AImAGG E0TIPETO UE KEXPIUTTAPEVIA KPEUA.
W Americno oo vend 240 mi x
AimA6¢ peyddog espresso pe emmiéov (€0TO vVePO.
- Cappucqno P . . 180 ml x x x
looppormia peTa&l yaAakTog, appoul Kat KapeE.
- Lattg Mac’ch|at’o ) ) 240 ml x x x
MeydAn 66on yaAaktog, ykoupué Espresso ue appdyala.
Agppdyala
MeyaAn 860n yadaktog pe appoyala. 160 ml
P MNpdowvo todt
" x
4 ZeoT6 vepd otnv idavikrj Beppokpacia yia mpdoivo Todt. 200 ml
Mavpo toat
i X
W Z€0T6 vepd oTnV 1davikrj Bepuokpacia yia padpo todt. 200 ml
A@épnpa
'] PEPN x
_ ZeoT6 vepd otnv Idavikrj Bepuokpacia yia apépnua. 200 ml

NOz PYOMIZQ TO YWOZ TON AKPOOYZIQN KAQE

l'o 6A0 TA TTPOTEIVOUEVA POPAHATA, UTTOPEITE VA XAUNAWOETE T AKPOPUCLA TOU KapE avAloya HE To PéyeBog Twv GAT{avIwy oag.

NOZ ZEKINAQ NA MAPAZKEYAXQ TO POOHMA MOY

+  EAéy€te 611 TO SoXEiO KOKKWV Eival YEUATO.

A Mpoooyn: Na va amo@uyete {nuid otn pnxavi cag, mpooéETe va pnv pife vepd otov pulo.

« EAéy&te 611 TO Soxeio vepou gival yepdro. Eav ev umdpyel apkeTo vepd, n unxavr) Ba ekmépel mpoeidomoinon. Avatpégte
oto Ke@dhaio 7.A «<NMAHPQXIH TOY AOXEIOY NEPOY» Tou 08nyoU ypriyopng eKKivnong.

+ TomoBetriote Ta GAIT{AVIa KATW amo Ta OTOMIA EKPONG KAPE.

«  EmAé€te To emheypévo poenua.

« ANAETE TIG puBpioelc.

lNa meploodTePeC MANPOPOpPIES, avatpéfte oTo Ke@AaAato 2 «PYOMIZEIZ POOHMATQN» Tou 08nyou ypriyopng EKKivnong.

nQx AIAKOMNTQ THN MAPAXKEYH POOHMATQN XTH MEXZH
Mmopeite va SIaKOYETE TNV TAPACKEUT OTOIASHTIOTE OTIYUI| TATWVTAG TO Koupri Miow D
A INUEWOTE : ‘OTL TO MATNUA AUTOU TOU KOUUTTIOU TTPOKAAEL TNV EMavAQOPd TNG CUOKEUNG, Sladikaacia mou pmopei va

Slapkéoel €wg Kat 30 Seutepolenta. Auto gival @uatoloyikd. Otav évag KUkAog Stakémtetal, n diakomn Sev gival dueon. H
pnxavr) 6a OAOKANPWOEL TOV KUKAO TNG Kalt N Tapackeun Ba akupwbei.

ENAHNIKA
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MO NA ENEPFOMOIHZETE TH AEITOYPTIA AYO OAITZANION

H ouokeun oag enttpénel va etoipalete 500 eAtiavia Tavtdxpova. H Aetrtoupyia 0o @htlavidv Aerroupyel amig pe To SImo
51a80x1KG TETNHA TNE EMAOYAC KAl UTTOpPE] va xpnatponondei oe 6ha ta popripata (extéc and 1o TP katto = ).

NQx NA ENEPFOMOIHZETE TH AEITOYPIIA DARK (2P

H Aertoupyia <kENTONO» oG emTpémnel va au€roeTe TV €vTaon TOU KAQE.

Mmopéeite va TNV EVEPYOTTOINOETE ) VA TNV ATIEVEPYOTIOIOETE e SIAQOPOUC TPOTIOUG:

«Mpwv emAé€ete 10 pd@nua o BéNeTe, amAwg matriote <kENTONO».

‘000 mapaockevdletal To MOTO Kal 600 N dleon Bpioketal og eEENEN: propeite va matrioeTe TV emAoyry kENTONO».

- EmAéyovtag «kENTONO» oTo pevou «PuBuioeig». MNa va 1o kdvete autd, PetaBeite 0To pevou «Pubuicelg» matwvtag... @ Kalt
otn ouvéxela PuBpioelg -> PuBpioelg pognudatwy -> Evtovo.

3TN OuVvExel, N Aettoupyia Ba evepyomolnBei yia Oha Ta poerpata “Kagée”: P, P, LE’P &.

Mmopeite va KAVETE TO 510 yla va TNV ameVEPYOTIOINOETE.

MNQZ NA ENEPFOMOIHZETE TH AEITOYPTIA EMINAEON AOXHE [+P

H Aertoupyia “EmmAéov §6on” oag emtpémnel va mpooBéoeTe évav Espresso oTo TENOG TOU EMAEYHEVOU POPRHATOC.

Mropeite va TNV EVEPYOTTOINTETE ) VA TNV ATIEVEPYOTIOIOETE HE SIAQOPOUG TPOTIOUG:

« Mpw emAé€ete To pd@nua mou BéNete: amwg matriote «EMIMAEON AOZH».

« Katd ) Sidpketa Tng dtadikaaoiog mapackeunig Tou poerpatog,

« EmAéyovtag “ENIMAEON AOZH" oto pevou «PuBuicelcy. MNa va To KAVETe auto, HETOREITE OTO PeVOU «PUBHICEIG» TTATWVTAG... @ Kat
otn ouvéxela PuBpioel -> PuBuioeig pognudtwy -> EMIMAEON AOXH. Z1n cuvéxela, n Asttoupyia Ba evepyorolnBei yia pogripata

Tou epavifovtal mapakdtw. P, TP, L‘E‘P E'P CP.

Mmopeite va KAVETE TO 510 yla va TNV ameVEPYOTOINOETE.

NAPAZKEYH POOHMATQN MEFTANA
,QI =)

a TNV mapaokeur a@poyalou, Xpnolponolote maoteplwpévo yaha UHT kateuBeiav amé to Yuyeio (3-5 C). H xprion
£I0IKWV TUMWV YEAAKTOG (LIKPOPIATPAPIOHEVOD, VWTTO, YAA TToU £Xel uTTooTEl (UMWOT, EUTTAOUTIONEVO) 1} YAAATA QUTIKAG
mpoélevong (amd pulL, Bpwun 1 apdydaia) umopei va SWoel AyOTEPO IKAVOTIOINTIKA ATTOTEAECHATA OO0V aPopd ThV
TTOLOTNTA KAl TNV TTOGOTNTA TOU a@poU. MOAIG avoi€el n @LAAN YANOKTOG, €iT€ TAAOTIKN €ITE YUAAVN, TTPETEL VA UAACOETAL
oto Yuyeio og Beppokpacia 4°C 1 xapunAdtepn. To yaha cuviBwe UAACOETAL YIa 5 wG 7 NUEPEG.

Ymnodeieig Kat GUpPBOUAEG

MO ZEKINAQ NA MAPAZKEYAZQ ENA POOHMA METAAA

+ YuvdéoTe Tov owArva YAhaktog otn Se€1d meupd Tng povadag «One Touch Cappuccino».

« BuBioTe To AMNO AKpo Tou cwArva (LETOMIKN TTAEUPA) OF éva SOXEIO YEUATO UE yAAa fy ameuBeiag ot @LAAn YAAAKTOG.
« TomoBetriote Ta eAIT{avia Katw amd Ta akpo@uota.

« EmMAéETe To pd@Nua pe yaha TG emAoyAc oag (uéyeBog, évtaon kagé, x2, emmAéov doon).

« H mapaokeur Ba Eekiviioel e to a@poyala akohouBoupevn amd por Kagé fi avtiotpo@a avaloya He Tn cuvtayn.

- Mropeite va puBpioETe TV TOGGTNTA XPNOIHOTIOIWVTAG Ta KOUMTA NV 1 N\ Katd TN S18pKEIa TNG TAPACKEURG.

Avutd ta otadla Ba mpaypatomoinBolv autdHATA. XTn CUVEXEL, TO POPNUA 0aG ival £TOLO YIa KATAVAAWON.
lNa meploodTEPEC MANPOPOPIES, avaTpEETe 0TV apXr| Tou Kepahaiov 5.A «MTAPAZKEYH POOHMATOZ ME FAAA» Touv 08nyou
Ypriyopng ekkivnong.

n INUAVTIKG: TT0 TENOG KABE OUVTAYNG, N UNXAVH TTPOTEIVEL EKTTAUGN TOU GUCTHUATOG YAAOKTOG. 20§ CUVIOTOUHE VA TO KAVETE
auTo yia va S1ac@aloTEl N BEATIOTN LYIEWVH KAl N OWOTH AEITOUPYIa TOU CUCTAHATOC YAAAKTOG. Avatpé€Te oTo Ke@dlato 5.B
«MPHFOPO ZEMAYMA META AMO POOHMA ME FAAA» Tou 0o8nyou ypiiyopng eKKivnong.
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TXAI KAl AOEWYHMATA

NQX NA ZEKINHZETE THN NPOETOIMAZIA TZATIOY H AOEWHMATOX

p Ymodeieig kat GUpPBOUAEG

H ouokeun odg mapéxel Tn Suvatdtnta mpoeTolpaciag 3 TNy Toaylol (MPdotvo Todl, HaUPO TOAl Kal a@ePripata).
Mmopeite va puBpuicete Tov GYKO TOU POPHHATOG CUHQWVA HE TIG TTPOTIMACELG 0ag. H Bgppokpacia Tou Kautou vepou
TpooapudleTal OTO EMAEYUEVO POPNUA.

« EmAé&te 1o eikovidilo P
« EMAéETE TO pOPNUa Kal TATAOTE OK.
+ Mmopeite va puBpiceTe TNV TOCATNTA XPNOIUOTIOIWVTAG T KOUMTTIA v n AN KaTd TN S1APKELA TNG TTPOETOIHATIAG.

FENIKH ZYNTHPHZH

H owotr ouvtripnon Ba e§ao@aliosl T mapatetapévn Stapkeia {wng TNG UNXAVAG 0aG Kal T S1atripnon TG AuBEVTIKAG yeuong
Tou Ka@é. Ma AOYoug LYIEIVIG, CUVIOTOUHE VA EKTTAEVETE TN UNXavr Kagé KABe pépa ny otav Sev éxel xpnotpomolinBei yla kamoto
XPOVIKO S1dotnpa (meplocdTEPEG ammo 2 NUEPEC). MMopEiTe va puBpIcETE TN AeiToupyia autduaTng EKITAUCNG, N omoia eyyudTal
TOV TIIO YEUOTIKO Ka@E Kal TNV KOAUTEPN LYLEWV. Avatpé€te oto ke@dhaio AAAEX AEITOYPTIEL.

ZYNTHPHZHTOY AOXEIOY YNOAEIMMATQN AAEZMENOY KAQE KAITOY AIZKOY ATONEPQN

O Siokog amovepwv AapBAVEL TO XPNOIHOTIOINUEVO VEPS Kall TO SOXEIO UTOAEIUPATWY aNeCHEVOU Kapé AapBAvel Ta uTTOAEippaTA
€KXUNOUEVOU KAPE.

n Inpavtiko: O SioKog amoOvePWY EMTPETEL T GUANOYT TOU VEPOU ) Ka@E TTou SLapeVyEL amd Tn cuokeur Katd tn Sidpkela
1 HETA amd TV mapackeun. Eivat onpavtikd va tov agrivete mavta otn Béon tou, va tov adeldleTe Kat va Tov Kabapilete
Kabnuepvd. Ot 500 MOPTOKAAI MAWTHPEG OTOV SIOKO AMdVEPWVY GAG EVNHEPWVOULV TIOTE TIPETEL VA ASEIACETE TO VEPS amd TO
Soxeio.

NQx AAEIZQ KAl KAGAPIZQ TON AIZKO AMONEPQN

Acgite Ta kKe@dhaia 9.A «<AAEIAZMA TOY AIZKOY AMONEPQN» kat 9.B «kKAGAPIZMOX TOY AIZKOY AMONEPQN» tou
08nyo0 ypriyopng ekkivhong.

l'a AOYouG LYIEIVAG, EMEISH) AUTOG O SiOKOG EPXETAL OE EMAPN HE YANA KAl KAPE, GAG GUVICTOUHE VO ATOCUVAPHONOYEITE Kal

va kaBapilete kaOe e€aptnua pe éva opouyydpt oe (eotd oamouvdvepo KAOe pépa. ZuvioToUE emiong KABe e€dptnua va
OTEYVWOEL OTOV Q€PQ, TIPV Amd TNV EMAVATOMOOETNON KAl TNV AVTIKATACTACH Tou. Mnv to BAleTe 0€ MAUVTIPLO TIATWV.

NQX AAEIAZQ KAI KAGAPIZQ TO AOXEIO YIIOAEIMMATQN AAEZMENOY KA®E

Agite Ta ke@ahala 8.A «<AAEIAZMA TOY AOXEIOY YIMOAEIMMATQN AAEZMENOY KA®E» kai 8.B «<KAGAPIZMOZ TOY
AOXEIOY YMOAEIMMATQN AAEZMENOY KA®E» Tou 08nyou ypriyopng EKKivnong.

‘Otav {nTnBei amd To pnxavnua.

Mmopeite va to adeldleTe TAKTIKE, TPV 0ag EI60TOINCEL N PnXavr, aAAd dTav n pnxavr ivat avappévn, auto onpaivel Ot pmopei
va Kataypapet ot éyve adelaopa tou Soxeiou. MNa AOyoug UYIEIVAG, 0OG OUVIOTOUME va Kabapilete To Soxeio uMOAEIMPATWY
aAeOPEVOU Kaé e éva opouyydpl o€ {e0TO 0ATOUVOVEPO KABNUEPIVA. ZUVIOTOUE £TTioNG KABE £€APTNHA VA OTEYVWOEL OTOV
aépa, TIpLv amo TNV EMavatonoBéTnor Tou.

Mnv o Balete o€ MAuvTIiplo MATWV.

n Inpavtiko: Edv dev adelalete TakTikA T0 S0XEI0 UTTOAEIMPATWY OAECUEVOU KAPE Kal Tov SioKo amévepwy, OTwG
oS EIKVUETAL TTApaMAvw, evEéxeTal va TPoKANBEi {nuid 0T CUOKEUN 0aG.
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ZYNTHPHXH TOY AOXEIOY NEPOY KAI TOY AOXEIOY KOKKQN

XPONOZ KAI TPONOX KAGAPIZMOY TOY AOXEIOY NEPOY

MNa va Slatnprioete TNV KAAUTEPN YEUON TOU KAPE, n omoia emnpeddetal amd tnv moldTNTA TOU VEPOU, AANA Kal yia AOyoug
UYLEIVIG, 0aG oupoulevoupe va kaBapilete To Soxeio vepou KaBnuepva pe Kautd vepo Kal pia FoupTtoa GLaAWV. ZUVIOTOUE
emiong kABe e€APTNHA VA OTEYVWOEL OTOV Q€PQ, TIPLV amd TV EMAVATONOOETNON TOL.

XPONOZX KAI TPOMOX KAGAPIZMOY TOY AOXEIOY KOKKQN

OLKOKKOL TOU KOpE UITOPEL va aprioouv Mmapd umoAeippata otov S{oKo Tou Kapé, T OTToia UTTOPE( VA EMNPEACOLV TNV TTOLOTNTA
TOU Ka@é. MNa va S1aTnPrAOETE TA APWHATA TOU KAPE 0AG KAl 1o AOYOUG UYLEIVAG, CUVIOTOUE VO TOV OKOUTTI(ETE HE éva LAANAKO,

oteyvd mavi dmote xpetdletal avaminpwon.

A Mpoooxn: Mnv kaBapileTe pe vepd, KABWG To vePSO 0TO SOXEID KOKKWV TTPOKAAEL {NId 0TN pnxavn.

ZYNTHPHXZH TOY ZYZTHMATOZ FANAKTOX

Zuvtnhpnon

‘Ekm\uon Tou Meta ané kaBe pdenpa pe
ouoTtAuatog ydAaktog | YéAa, dtav oag {ntnBei amd
(10 Sgut. - 20 ml) Hnxavr.

E€fiynon

Emtpémel TV €KMAUOT TOU KUKAWHATOC YAAOKTOG TNG
HNXavr¢. Mmopeite va EEKIVIOETE TNV EKMAUGCH TOU
OUOTHHATOG YAAGKTOG OTTOIASAHTIOTE OTIYUr} OTO pEVOU
«ouvtripnony.

Xelpokivntn ékmiuon | Metd and KdBe pdenpa pe
TOU OWANVA YAAOKTOG | yaAa
(30 deut)

“Tia AOYOUG UYIEIVIG, amatTeitat KaBapiopog HETd amd
KABe pOPNUA pE YANa. AUTO CUVETTAYETAL TTPOCEKTIKO Kal
XEIPOKIVNTO KABAPIOHS TOU CWARVA Kal TOU GUVEECHOU pE
KAUTO VEPO PETA ammod KABe xprion.

Avatpé€te oto Ke@ahato 5.8 «TPHIOPH EKMAYZH

META AMO POOHMA ME FTAAA» Tou 08nyou ypriyopng
EKKivnong.

Kautd vepo + camoivt

KaBapiopdg tou o AGyou¢ LYIEIVAG, CUVIOTOUUE
ouoTtiuatog ydAaktog | va kaBapilete cuvioToOpe

va kabapilete oAGKANpo T0
0oUOTNHA YANAKTOG XEIPOKIvNTA
KaBe pépa yia kavovikn xprion

Oa XPEIAOTE( va amOCUVAPHONOYHOETE Kal va kaBapioeTe
v agatpovpevn povada «One Touch Cappuccino».
Avatpé€te oTo Kepdhato 6 «BAOYE XEIPOKINHTOX
KAGAPIZMOZ TOY LYXTHMATOX TAAAKTOX - 5 AEMTA»
TOu 08nyoU ypriyopng eKKivnong.

Kautd vepo + oamoivi +
BeNdéva kaBapiopol

AANEX EPTAZIEX ZYNTHPHXHZ

Zuvtnpnon

E&fiynon

Anartovpeva e§apTipara +
ATAITOUNEVEG EVEPYEIEC

20 Aerrtd - 600 ml

anatteital n eKTéAeon evog
TIPOYPAHHATOG APANGTWONG.

owoTn Aettoupyia Tng Kat e€aleipel kGO
evamoBeon aldtwv 1 moupi.

AUTO TO BApa Eival TTOAD GNUAVTIKG yia
va S100¢palIoTEl N CWOTH Agltoupyia Kat n
Hakpolwia TNG CUOKEUNG 0ag.

‘EkmAuon SUVIOTOUE VA EKTIAEVETE TN Emitpémel TV €KMAUGT TOU KUKAWHATOG KAPE TomoBetrote éva Soxeio katw amd

OUOTAHATOG KAPE HNXavr Kagé KABe pépa ny ™G PNXavnc. Auti n Sladikacia XpnoUoToLEl | Ta aKPOPUCIA,TOU Kapé

45s-30ml Stav Sev éxel xpnotpomonOei Hovo kautd vepo. EEao@ahilel Tnv auBevTikn Matote «» EmAé€te

Yot KATToLo XPOoviko Slaotnua yelon Tou Kagé oag. «ZUVTAPNON» Kal 0TN CUVEXELA
(TePLoOOTEPEG ATTO 2 NUEPEQ). «EkmAuon» H autoparn ékmuon

KOTd TNV €vepyomoinon g
OUOKEUNG pmopei emiong va
evepyorolnBei oTic «PuBpioegy.”

KaBapiopdg ‘Otav {ntnBei amd to punxdvnua. | MNa va SiatnprioeTe TNV KAAUTEPN YELON TOU Anaitovpevo e§dptnpa: 1

HNXavig KA@E Kal yla AOYoug LYIEIVAG, 0aG OUVIOTOUHE | TapmAéta kaBapiopov KRUPS

13 Aem. - 600 ml va kaBapiCete kat va amoMmaiveTe T unxavh. | kai éva Soxeio pe xwpnTikéTNTA

Zag eyyvdrat i BéNToT Slatripnon Twv TouhdytoTov 600 ml.
APWHATWY TWV POPNHATWY COC. AVOTPEETE GTO Ke@EAaLo

10 «MAHPHZ AYTOMATOZ
KAGAPIZMOZ THXZ MHXANHX
3x/ETOX - 13 AEMTA» Tou 08nyou
ypriyopng ekkivnong Mmopeite
£MiONG VA TTIPAYHOTOTIONCETE
kabaptopo drav To embupeite
TaTWVTag @ 0TI OUVEXELD TO
«ouvtpnon.

Agpaldtwon H ouokeun odg eidomolei 6tav H a@ahdtwon g unxavrig Stac@alilet T Anaitovpevo eaptnpa: 1

@akeNdkt apaldtwaong KRUPS
Kat £éva SoxEio pe xwpnTIKOTNTA
Touldytotov 600 ml.

‘Otav ivat anapaitnTo,
TIPAYHATOTIOINOTE £va TIPOYPAUHA
APANATWONG, N CUOKELT 0OG
ei8omolei.

‘Otav epgavioTei n eldomoinon

1 6tav Sev éxel xpnotpomoinBei
Yl KATolo Xpoviko Staotnua
(TTEPIOOOTEPEG ATTO 2 NUEPEQ).

n Inpavtiko: MNa Adyoug UYLEIVAG Kal yla va amoAapBdvete Tov iSl1o appod KABe popd, CUVIOTOUHE VA avTIKaBIoTATE ToV
€UKAUTTO OWAVA YAAOKTOC KAl TO TAAOTIKO aKpo@UOIo TEpImou KAOE Tpelg puriveg. AuTd ta e€aptripata givat Slabéotpa and
Tov lotétomo KRUPS fr.
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apardTwong OK , IATAOTE yla va
Eexivjoel To mpdypapipa. Na va 1o
avaPdlete, matrote D .

MO Eexivioel n Siadikaoia,
aKoAoUBNOTE TG 08nyieg Tou
gugavilovtal otnv 0B6vn. H
a@aldTwaon Wropei emiong

va EEKIVAOEL Ao TO HEVOU
«Zuvtipnon» -> <AQAAATWON».
Agite To KE@AAato 11
«MPOTPAMMA AGQANATQZHE - 20
AENMTA 3x/ ETOX» Tou 08nyou

YPAYOPNG EKKiVNONG.

n INHAvTIKO: Aev XpelaleTal va eKTENEITE TO TTPAYPAUHA CUVTAPNONG AUEOWG HOAIG 0ag E160TOINOEL N CUOKEL, Ba TTPEmel
OMWCE va TO KAVETE OE EVAOYO XPOVIKO Sidotnua. Edv avapAnBei o kabapiopdg, n eldomoinon Ba epgaviletal yia 60o Staotnua
Sev ekteAeiTal n Aettoupyia.

n InUavTiko: Eav amoouvSéoeTe Tn pnxavrj oag Katd tn SIApKela TG ouvTiPNoNG i o€ TePIMTwon NAEKTPIKAG BAABNG, To
mpoypappa kabapiopol Ba cuveyiotei amo v apxn. H dtadikacia autr Sev Ba pmopei va avaoTaAe(: eKTENEITAL UTTOXPEWTIKA
Y10 €KTTAUON TOU KUKAWUATOG VEPOU. Z€ AUTAV TNV TIEPITTTWON, UITOPE( Va XPEIAOTEL VEQ TAUMAéTA KaBaplopoU.

ENAHNIKA
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AANEZ NEITOYPTIEZ

nOQx MNOPQ NA AMOKTHZQ NMPOXBAZH XTIZ PYOMIZEIZ MHXANHZ

H pnxavn Intuition Tng KRUPS €xel TOAEG puBioELg, unv S10TAoeTe va Tig SOKIMAOETE! AUTO Ba 0aG EMTPEYPEL VA EEATOUIKEVOETE
QKOMO TIEPIOOOTEPO TNV EUTEIPIA OAG.

H mpéoPaon oto pevol PuBpicelg gival Suvath HECW TOU KOUUTTIOU @ TIOU EMITPETEL TNV TTPOORACH OTO YEVIKO PEVOU
(puBuioEIg uNXaVAE, oUVTAPNON Kal TTANPOPOPIES TTPOTOVTOC).

PYOMIZEIX

Em\éyovtag Tig «PuBpioEIg», UMTOPEITE Va KAVETE TIC aANayEG TTou BENETE yia BENTIOTN Avean Xpriong, MPooapuolovTag TIG OTIG
TPOTIMACELG 0a¢. Ot KUPLEG StaBéoiueg pubuioelg eivat:

Date (Hpepopnvia) Anatteitat pUBUION TNG NUEPOUNVIAG, ISIAITEPA EAV XPNOIUOTIOLIEITE PUOLYYA KATA TWV AAATWV.
Horloge (PoAdt) Mmopeite va emMAEEETE TNV EUPAVION TNG WEAG OE HoPPN 12 1 24 WPWV.
NMwoca Mmopeite va emAé§eTe Tn YAWooa mou emOupEeiTe amd Tig S1a0€01Ueg EMAOYEG.
Movada pétpnong Mmopeite va emAéete povada pétpnong Hetagy ml kat oz.
Qwtevotnta . . . . . .
086vne Mmopeite va TPOCAPUOCETE TN WTEIVOTNTA TNG 086VNG CUUPWVA PE TIG TTPOTIUAOELG OOG.
OgppoKpacia Tou . . . . . . , .
Ka@é Mmopeite va TpooappOCETE T BEPUOKPATIA TWV POPNUATWY KAPE HETAED TPIOV EMMESWV.
Ogppokpacia . . . , . .
) Mmopeite va TpooapuOoETE Tn BepPOKPasia Tou Toaylov o€ Tpia enimeda.
Toaylol
EKANP6TTA VEPOD Mpémel va pubpiceTe Tn OKANPOTNTA TOU vePoUL peTady O Kat 4. BA. To kepdhalo «Métpnon

OKANPAOTNTAG VEPOU».

Auto on (Autopatn

Mmopeite va evepyoTOICETE TNV AUTOUATN TIPOBEPHAVON TNG CUCKEUNG OE EMAEYUEVN WPA.

gvepyomoinon):

Auto-off (Autéparn | Mmopeite va emAé€ete To XpovIKO S1AOTNMA UETA TO omoio n emAeypévn ouokeur oag Ba

amevepyomoinon) otapatosl autdpata (mepiodog pn xpnong).

Auto rinsing Mmopeite va EVEPYOTIOINCETE 1 VA OITEVEPYOTTOINCETE TNV AUTOHATN £KTAUON TNG E680U TOU KaPE KaTd

(Autopatn ékmAuon) | Ttnv ekKivnon TG UNXaviG.

Drinks settings . . . . . . .

(PUBIG Mmopeite va emava@épeTe Tiq MPoemAeypéveg pubpioelq. Mmopeite emiong va evepyomolnoeTe
M .n pévipa tn Aettoupyia Evtovo kat EmmAéov oon.

pPOPNHATWYV)

lNa é€080 amd 1o pevou pubpioewv, matiote Ra) 1\ To Koupri «PuBpioeig».
EQv amoouvSETETE TN UNXAVH, Ol PUBUICELC, EKTOG Ao TNV NUEPOMNVIA KAl TNV WPa, Ba amoBnKeUTOUV TN UVAKN.

NAHPOO®OPIEX

To pevou «MAnpoopiec» mapéxel MpooBacn oe SIAPOPES TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TN XPriON 0aG KAl OXETIKA PE CUYKEKPIUEVA
otadia Tou KUKAou {WwNG TNG MNXAVAG oag. Emiong, oag evnUEPWVEL OXETIKA UE TN ouvtrpnor TnG. Ot KUpleg SlaBéotpeg

TANPOYOPIEG ivat:

Drinks prepared

(NMapackevacpéva poprpata)

EpgaviCel Tov aplBpo twv po@nuaTwy Tou £X0UV TTAPOCKEVAOTE.

Coffee circuit cleaning

(KaBapiopdg KUKAWPATOG KapE)

YmoSeIKvUEL OTI TTPETIEL VA TIPAYUATOTIOINOE( OE X ApIOUS KUKAWV.

Descaling (Apahdrwon)

YToSeIKvUEL OTI TTPETIEL VA TIPAYUATOTIOINBE( O€ X APIOUS KUKAWV.

Filter (Diktpo)

Agiyvel 611 Ba mpémel va alayxBOei og X NPEPES 1 X AiTpa.

lNa €€080 amd to pevou «MAnpoopiesy, ) TIOTAOTE 1} TO KOUMTTL «PUBUICELGY.
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ANTHZEIZ XTIX EPQTHZEIZ ZAX

AEITOYPTIA

1. MopouctaoTnKe OPANUA OTN UNXavh, TO AOYIoHIKS €xel KON OEL H n pnxavr SuoAeitoupyei.
ATIEVEQYOTIOINOTE TN UNXAVH, AOCUVSEDTE TNV amd TV TPIla, apaIPETE TV GUOLYYA TOU PIATPOU, TIEPIUEVETE T AEMTO KAl LETA
EMAVEKKIVAOTE TN UNXAvN.
Ta évapén, matiote kal Kpatrote matnuévo To koupuni ON/OFF yia Touhdxiotov 3 SeutepoenTa.
2. H ouokeun Sev evepyoroleital he To mATnpa Tou Kouprmol ON/OFF (yia TouldyioTtov 3 SeutepOAenTa).
© EAéy€Te Tig aopaleleg kal Ty mpila TG NAEKTPIKNG eykatdotaonc. ENéyEte dti ta Svo Buouata Tpogodoaiag éxouv eloayOei
owota otnv mpila.
3. Katd tn didpkela evog KUKAOL TTPoEKUYE SI1aKoTH PEUUATOG.
H ouoKeun eKTENEl QUTOUATN EMAVAPOPA OTAV ETAVANEITOUPYIOEL.
4. O pvhog Aettoupyei v givat adetoc.
© Avto eival QUOLONOYIKO €AV OUPPAIVEI TTEPIOTAGIOKA KAl EQV SEV UTTAPXOUV KOKKOL KOAQE 1) €AV UTTAPXEL MOVO LIa MIKPY ToodTNTA.
Mmopei va Aeltoupynoel yia €wg Kat 10 SeuTEPOAETTA XWPIG POPTIO, yla va TTPOGSIOPIOTE] N KATAVAAWGT TOU Kal va S1ac@ONIOTE
OTL AeIToupYEi owOoTA.

© Mapapévouv oTo SoxEio KOKKOL Kapé:

« O Kapég pmopei va ivat moAU Mmapdg Kal, cuvenwe, dev AapPAaveTal cwotd amd Tn oUOKEUH. Oa pumopoloate va SOKIMACETE va
BonBrioeTe TOUG KOKKOUG va TIEGOUV KATW Kal va Slamotwoete av Ba Aertoupynoet §avd. Qotdoo, ouviotdtal va aAATeTe Tov Kapé
(avatpé€te 0T Aettoupyia Tou TUMOU KOKKWV).

« Eival 0 ouvnBIopévog KagpEG Hou, TTOU PEXPL TWPA AEITOUPYOUoE KAaAA: ETKOIVWVAOTE pe To TPARpa U pétnong meAaTwv
TnG KRUPS.

XPHZH
1. O pVhog kavel aguoiko Bopuo.
@ Yndpxouv aiyoupa Eéva owpata oTov pUAo. Mpoomabrote va Tov KaBapioeTe e NAEKTPIKH OKOUT, SIAPOPETIKA EMKOIVWVHAOTE
e to Tpripa e§umnpétnong mehatwv tng KRUPS.
2. Ynapxel vepo KATW amd Tn CUOKEUH.
© Mpotol agaipéoeTe Tov SioKo amdVEPWVY, TEPIUEVETE 15 SEUTEPONETTA PEXPL VO OTAUATHOEL VO PEEL KAPES, WOTE N UNXavi va
OAOKANPWOEL CWOTA TOV KUKAO TNG.
EAéy€te 611 0 Siokog amovepwy €xel TomoBetnBel owotd otn pnxavn. Mpénet va Bpioketat mavta otn B€on Tou, akdua Kat dtav
n unxavr Sev givai og Aertoupyia.
BeBaiwbeite 611 0 Siokog amovepwv Sev Exel YEHIOEL
3. To koupmi pUBUIONG TNG AemTdTNTAG dAeon( Yupilel pe SuokoAia.
TupioTe 1o koupri PUBIONG TNG AemTdTNTAG ANECN HOVO OTAV 0 MUAOG BpiokeTal O AelToupyia.
4. H ouokeur dev mapdyel KABOAOU KAPE.
©Kata ™ SIAPKELQ TNG TIPOETOIUATIAG, EVTOTIOTNKE KATTOIO GUMBAV.
H ouokeun eKTeNel aUTOHATN EMAVAPOPA KAl EiVal £TOLUN YIa VEO KUKAO.
5. Xpnotpomoljoate AAEOUEVO KAPE aVTi yia KOKKOUG KAPE.
XpnotpomolioTe NAEKTPIKI OKOUTIA yia VAl CUNEEETE TOV ONEOUEVO Kapé amod TO SOXEID KOKKWV.
6. A6 Ta akpo@UoLa Kapé Byaivel vepd 6Tav OTAUATA N UNXav.
© Auto ivat @ualohoyiko. Eival pia autopatn Siadikacia éKmAuong yla Tov KaBapiopd Twv aKpoQUOiwv Kagé Kal yla va
Staopahiotei 6Tt Sev Ba ppagouv.

ATMOZ KAITAAA
1. H pon ydhaktog amd tn pnxavr @aivetal va gival Helwpévn i va éxel otapatiosl. KaBapiote tn povdda «One Touch
Cappuccino». BA. Tov 0dnyo ypriyopng ekkivnong - «cBAOYZ XEIPOKINHTOX KAGAPIEMOX TOY £YSTHMATOX AIANOMHZ
TANAKTOX - 5 AEMTA».
2. Aev Byaivel atpdc.
a. Katd t xprion evog KUKAou atpoU yla TpwTn @opd, eav Sev Byaivel atpog owotd: EAéyETe 0TI TO OTOUIO aTHoU Sev ExEl
@pa&el. BA. mapamdvw: «To 0TOUIO ATHOU TNG HNXAVAG GAIVETAL VA EIVAL HEPIKWG I} EVTEAWC GPAYHEVOD.
Ae€dyete TNV akohoubn Siadikaacia pévo pia opd:
Adeldote To Soxeio vepoU Kat agalpéoTe MPoowptvd Tn GUCLYya cuoTHHATOG Tou GikTpou vepou Claris. lepiote To doxeio
HE HETOANKO VEPS UPNANG TIEPIEKTIKOTNTAG O aoB€oTio (>100 mg/L) kat ekteréoTe S1ad0xIKOUS KUKAOUG aTpoU (5 éwg 10
KUKAOUG) o€ éva Soxeio, pHéxpL va emTevxBei ouvexng midakag atuou. TomoBetriote Eavd tn Uotyya oto Soxeio.
b. EAv 10 akpo@Ualo aTpol AEIToupyoUoE TIpLv:
ENéy&Te OT1 TO OTOMIO aTHOU Sev éxel pdel. BA. mapamdvw: «To OTOUIO ATHOU TNG MNXAVAG QAIVETAL VA EiVal HEPIKWG 1
EVTEAWG QPAYUEVOD.
Edv petd tnv ohokArpwon Twv mapamdvw Bnudtwy eakohouBei va unv AeIToupyei, EMKOIVWVAOTE e TO KEVTPO aépPIg oag.
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3. Al0@EVYEL ATHOG aTTO TO TIAEYHA TOU SiOKOU TTOVEPWV.

@ AvAloya HE TOV TUTTO TOU POPHUATOG TTOU TTAPAOKEVALETAL, MITOPEL VA SIAQEUYEL ATHOC amd TO TIAEYUa Tou S{oKOU amovepwv.
4. Epgaviletal atpog Katw amd 1o Kamdki Tou SOXEIou KOKKWV.

© EAéy€te 611N umodoxn TG TapmAETag KaBaplopou mou BpiokeTal Katw amd To Kamdkl (L) €xel KAEioEl owoTA.

ZYNTHPHZH

1. H pnxavn dev {ntd va yivel agaldtwon.
O KOKANOG a@aAaTwong {nTeital amod Peyalo aptBUo MAPATKEVWY POPNUATWY UE YAAA I} KAUTOU VEPOU. AV KATAVAAWVETE HOVO
Ka@é, Sev xpelaletat ouxvda a@aiatwon.

2. Ynapxouv UTOAEippaTa OAECHEVOU Ka@é OTOV SiOKO amOVEPWV.
Mia pikpry ToooTnTa aAEOUEVOU Kagé PmopEi va TTEoEL oTov Sioko amévepwy. H pnxavr €xel oxedlaoTel €101 WOTE 0 AAECHEVOG
KOPEC TTOU TUXOV TIEPICOEVEL Va AMTOHAKPUVETAL Kal N TEpLoxn S1ribnong va mapapiével kabapr.

3. H é€unvn @wtewvr Auxvia e§akolouBei va gival avappévn a@ol adelAoeTe TOV SiOKO UTTONEIMUATWY AAECHEVOU KAPE.
EmavatonmoBeTrioTe Tov Sioko KapE.

4. Ao yepioeTe To Soxeio vepoU, n £EuMvn PWTEIVE AUXVIQ TTAPAUEVEL AVAUPEVN.

© EAéy€te Tn owoTr) TomoBE£tnon Tou Soxeiou 0Tn CUCKEUH.

Ol MAWTAPES 0TO KATW PEPOG TOU Soxeiou TIPEMEL va KivouvTal eAeVOepa. EAEYETE Kal amac@alioTe TOug MAWTHPEG, Qv
Xpeldletal.

POOHMATA
1. O Ka@Eg p€el TOAU apyd.
TupioTe To Koupmi «AeMTOTNTAG AAEONG» TTPOG Ta S€EIA yia va amOAAUOETE £vav TIO XOVTPA OAECHEVO KaPE (auTd pmopei va
e€aptatal amé Tov TUTO TOU KAPE TIOU XPNOIUOTOLEITA).
ExteNéoTe évav 1} ePIOoATEPOUC KUKAOUG EKTTAUCNG.
AVTIKATAOTAOTE TN QUCLYYd TOU CUOTHPATOG GiNTpou vepou Claris.
2. O Kagég gival TOAD eENa@pUg 1) Sev €XEl OPKETA €vTovn yeuon.
© BeBaiwbeite 0TI To SOXEIO KOKKWV TIEPIEKEL KAPE KAL OTI AUTOG KATEPAiVEL OWOTA.
AMOQUYETE TN XProN MIAPWV, KAPAUEAWHEVWV I} APWHATIOHEVWY TUTTIWV KAE TToU evEéxeTal va unv AapBdvovtal owotd.
MelwoTe Tov OYKO TOU TIAPAOKEVACHATOC Kal AUEAOTE TNV 1oXU TOU XPNOILOTTOLWVTAG TN A&lToupyia évtaong kagé. Mupiote
TO KOUUTT «AemTOTNTA GAEONC» YIa VA AMTOKTAOETE évav MO AemTd oAeOpéVo Kapé. DTIAETE TO POPNUA 0ag o€ VO KUKAOUG
XPnotpomolwvTag tn Aetrroupyia 2 eArtaviwv.
3. O espresso 1 0 Kapég Sev gival apketd (E0TOG.
© Au€noTe TN BepUoKPATia TOU KAPE OTIC PUBHIOEIG TNG UNXAVHG. ZEOTAIVETE TO MTLAVI EEMAEVOVTAG LIE KAUTO VEPO TIPIV OPXIOETE
Va TTPOETOINALETE TO pOPNUAL.
Mpv ETOIPAOETE TOV KAPE 0aC, EKTAUVETE TO KUKAWwUA TOu Ka@é. Mia Aerroupyia €KmAUoNG Kagé Katd T evepyomoinon tng
OUOKEUNG UMOpE( va evepyoToinBei oTi¢ pubpioeic/autopatn ékmiuon
4. KaBapo vepd Tpéxel amd Ta akpo@UoLa TOU KagE TPV amd KABE Kagg.
Mia mpogyxuon AapBavel xwpa dtav EeKIVATE pia ouvTayr Kal autéd umopei va odnyroet o€ Slappor MIKPAG mToodTnTag vepou
anoé Ta aKPOYUOLa TOU KAPE.
Edav kdmoto amo ta mpoPAjHaTa ou mEPypdpovTal TaPATAVW EUPAVICETAL EMAVEINNUMEVQ, ETTIKOIVWVAOTE Y€ TO TURpa
e€ummpétnong mehatwv tng KRUPS.

AMNOPPIWYH
a Adyoug ac@aleiag, oploUEVEG CUOKEVEG TTEPIEXOLV UmaTapia Tou gival mpooBAaoiun povo amoé Tov emokevaoTh. MNa va
QVTIKATAOTHOETE TIG UITATAPIES, EMKOIVWVIOTE HE TO TANCIECTEPO KEVTPO OEPPIG.

ZnavTiko: AuTr n OUOKeLN TrEpINapBAvel TOAUAPIBUA EMAVOXPNOIUOTTOIOUHEVA I} AVAKUKAWOIHUA UNKA. ZUPUETEXOUHE OTNV
npootacia Tou mepiBaMovTog! AQHROTE TN O€ éva onUEio CUNOYNG yia emegepyaaia.

EITYHZH

H gyyunon Sev 1oXVEL OTIC TAPAKATW TTEPUTTWOELG:

- Mapouocia évwv cwpdtwy otov HUAO dAeong,

- 'Exel xuBei aleopévog Kapég 0To SOXEID KOKKWY,

- H @Uotyya Tou cuotipatog @iktpou vepou Claris Sev xpnaotpomoleital cupewva Pe Ti odnyieg tng KRUPS,

- Z& mepinTwon amouciag agardtwong, KaBapIopoU i TAKTIKAG OUVTHPNONG.

KdBe epyaoia otn cuokeun mpémel va ekteheital amd éva e§ouctodotnuévo kévtpo tng KRUPS.

Auth n avtépatn pnxavr Espresso/ka@é mpémel va xpnotgomolgital HOVO yia TV TAOPAOCKEUH KAPE, KAUTOU VEPOU 1) a®pou
YAAQKTOG,.

Kataokevaotrc: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - FTaAAia
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Vazeni zakaznici,

dékujeme, Ze jste si zakoupili kdvovar KRUPS s vestavénym mlynkem. Kévovary KRUPS espresso s vestavénymi mlynky jsou
navrzeny, vyvinuty a vyrobeny ve Francii, coZ zajistuje nejlepsi zaruku pGvodu a kvality vyroby.

Vase zafizeni je navrzeno tak, aby byla jeho obsluha co nejjednodussi a pfipravili jste s nim kvalitni napoje jako od baristy. Kromé
jinych typl kdvy si vychutnéte espresso, lungo nebo dokonce cappuccino ¢i latte macchiato, to vie pouhym stisknutim tlacitka!
Vas kavovar KRUPS espresso je vybaven intuitivnim rozhranim;

Pokrocilé technologie pfitomné ve vasem zafizeni vam umozni dosdhnout co nejlepsiho vysledku a objevit maximum viani a chuti
Cerstvé mletych kavovych zrn.

Doufame, Ze si kdvu vychutnavate a Ze jste se svym zafizenim KRUPS naprosto spokojeni.

Tym KRUPS

— @
I

Prezentace ovladaciho panelu:

Popis / obecné funkce

/d)\ Zapnuti a vypnuti pfistroje.
Ptistroj aktivujete stisknutim a podrzenim.
N/

Umoznuje vratit se na pfedchozi obrazovku nebo zastavit probihajici recept.

/\ Prochézeni v nabidce nahoru / navyseni vybraného parametru.
v

Prochézeni v nabidce dolll / snizeni vybraného parametru.

(0] 74 Ovéfeni provedené volby.
DARK
lep Funkce pro zvyseni sily kavy.
EXTRA SHOT
P Funkce pro pfidéni silného espressa do vybraného receptu.
ESPRESSO
() Zahdji se piiprava espressa.
LONG COFFEE
CP Zahdji se pFiprava lunga.
CAPPUCCINO

Zahdji se pfiprava cappuccina.

Zahdji se piiprava latte macchiata.

Umoznuje pfistup do nabidky pro pfipravu zeleného ¢aje, cerného caje nebo nalevu.

MORE Umoznuje piistup k dal$im piipravam: Ristretto, napénéné mléko, doppio, americano (v zavislosti na
= modelu)
SETTINGS
@ Umoznuje pfistupovat k obecné nabidce (nastaveni pfistroje, idrzba a informace o produktu).

CESKY
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DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU

Pfed prvnim pouzitim spotiebice si peclivé prectéte uzivatelskou prirucku a bezpecnostni pokyny a uschovejte si je: nespravné

pouziti spotiebice zprosti spole¢nost KRUPS jakékoli odpovédnosti.

— O

PRISLUSENSTVi DODAVANE S PRISTROJEM

Zkontrolujte pfislusenstvi dodané s pfistrojem. Pokud néktera soucast chybi, obratte se pfimo na zakaznicky servis spolecnosti KRUPS.

1. 2 cistici tablety

2. 1 sacek pfipravku na odvapnovani

3. Trubicka na mléko k bloku ,One Touch Cappuccino”

4. Dodatecna trubicka na mléko k bloku ,One Touch Cappuccino”

5. Demontézni kli¢ na ¢isténi systému pfipravy pény
6. 1 kazeta vodniho filtra¢niho systému Claris se Sroubovacim pfislusenstvim.
7. 1 tycinka na kontrolu tvrdosti vody

spole¢nosti Krups

Névod k obsluze, seznam zaru¢nich dokumentt poprodejnich servisnich center

EEEEEE

A Pozor: Aby zaruka zlstala v platnosti, pouzivejte s timto zafizenim pouze pfislusenstvi Krups.

TECHNICKE UDAJE

POPIS SPOTREBICE

rukojet krytu nadrzky na vodu

néadrzka na vodu

sbérac kavové sedliny

vyskové nastavitelné vystupy kavy

vyjimatelna mfizka a odkapévaci miska

viko zasobniku na kavova zrna

vyjimatelny blok,One Touch Cappuccino”

G1 demontézni klic na cisténi systému e ovladaci panel
piipravy pény

G2 blok,One Touch Cappuccino Blok”

o zasobnik na zrnkovou kavu

tlacitko nastaveni jemnosti mleti
trychtyf na cistici tablety
kovovy mlynek

OMMmMOoON®W>
- X -

M obrazovka
H  trubicka na mléko a konektor N tlacitko ZAP/VYP
1 plovak na zjisténi hladiny vody 0  dotykova tlacitka

— O

ZACINAME
Umistéte zafizeni na stabilni, vodorovny, cisty a suchy pracovni povrch.
Pfi prvnim pouZziti pfistroje budete vyzvani k vybéru rGznych nastaveni. Postupujte podle pokyni na obrazovce.

ZACINAME A INSTALACE SPOTREBICE

Prvni pozadovana nastaveni jsou nésledujici:

— &

" Rady adoporuceni

Jazyk

Vyberte jazyk zobrazeni stisknutim Sipek, dokud se nezobrazi pozadovany jazyk. Potvrdte stisknutim tla¢itka ,OK".

Mérna Jednotka

Mzete zvolit pozadovanou mérnou jednotku objemu z moznosti ml a oz.

Datum A Cas

Chcete-li nastavit cas, vyberte pozadovany format ¢asu: 24 h nebo dop/odp.

Automatické zapnuti / vypnuti

MUzete naprogramovat cas, kdy se ma zafizeni automaticky zapnout. Toto nastaveni Ize pfizpisobit vasim potiebam:
denng, tydné nebo o vikendu.

Vyberte ¢as, kdy chcete automatické zapnuti provést, v souladu s formatem casu, ktery jste vybrali diive.

Mzete také zvolit dobu, po jejimz uplynuti se vybrané zafizeni automaticky vypne, aby se optimalizovala spotieba
energie:

Nastaveni vyplachu okruhu kavy

Muzete zvolit, zda chcete tuto funkci pfi zapnuti pfistroje povolit. Umozni vam zajistit kvalitu $alku kavy a zbavit se zbytka.
Instalace filtru

Pfi prvnim spusténi se pfistroj zeptd, zda chcete nainstalovat filtr. Pokud ano, a pokud to tvrdost vody vyzaduje, vyberte
moznost ,ANO” a postupujte podle pokyn( na obrazovce.

Spotiebic Automatické espresso EA89
Napajeci zdroj 220-240V ~ /50 Hz

Tlak naparovace 15 bar(
Zéasobnik na zrnkovou kavu 2509
Spotieba elektrické energie Pfi provozu: 1 450 W.

Nadrzka na vodu 2,31

Uvedeni do provozu a skladovani V budové, na suchém misté (v dostate¢né vzdalenosti od ledu)
Rozméry (mm) V x S x H 367 x 240 x 380

Hmotnost zafizeni EA89 (kg) 84

Technické zmény vyhrazeny
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PInéni pfistroje umoznuje pInéni vodnich okruh, aby pfistroj mohl fungovat. Dojde k predehfati a automatickému vyplachnuti. JAK NA ZARIZENI POZNAT TVRDOST VODY?
Dalsi informace naleznete ve struéném navodu - 1. pouziti.

w
IS

Nez vas pfistroj opustil vyrobni zédvod, prosel kontrolou a testovanim. | pfes veskerou pozornost vénovanou ¢isténi je nicméné - o 1 2
mozné, ze v mlynku na kdvu najdete zbytky kavy a /nebo kapky kavy na miizce odkapévaci misky. Pfi vybalovani si mGzete

také na zafizeni viimnout pfitomnosti prachu, ktery pochézi z ochranného materialu. Pfed prvnim pouzitim doporuc¢ujeme l

zatizeni dikladné odistit hadfikem.

Dékujeme za pochopeni.
Nikdy nepouzivejte poskozeny pfistroj.

CESKY

POHOTOVOSTNI REZIM PRISTROJE
V zévislosti na pfipravé se pistroj pfi pfechodu do pohotovostniho rezimu automaticky vyplachne. Cyklus trva pouze nékolik
sekund a zastavi se automaticky.

+ Naplnte sklenici vodou.

« Ponofte do ni testovaci tycinku, ktera je soucasti baleni zafizeni.

- Pockejte 1 minutu. Ctvere¢ky na testovaci ty¢ince méni barvu.
« Spocitejte pocet barevnych ctvereckd. Ten vam fekne, jak tvrda je vase voda, na stupnici 0-4.

— 0—_ « Prejdéte do nab|’dky - Pak do Nastaveni - Pomoci Sipky prejdéte dold Q na Tvrdost a zadejte odpovidajici Cislo.
« Stisknéte tlacitko OK.

Y Rady a doporuéeni
VODA o o _ o DOSLY VAM TESTOVACI TYCINKY?
Kvalita vody vyrazné ovliviiuje kvalitu viini. Vodni kdmen a chlor mohou ménit chut kavy. Chcete-li zachovat veskera
aromata kavy, doporucujeme pouzivat cerstvou vodu a kazetu Claris - Aqua Filter System nebo vodu se suchym zbytkem
pod 800 mg/I (viz Stitek na lahvi). Viz kapitola ,FILTR A TVRDOST VODY".

Pokud je tfeba tento Ukon opakovat pozdéji, nezapomente zménit tvrdost vody podle mista pouziti nebo informaci
poskytnutych vodarenskou spole¢nosti pomoci nize uvedené tabulky:

SALEK o . Trida 0 Trida 2 Trida 4
A . . (o - . . i vs 3 S . Uroveri tvrdosti vody 2Kk oA 5 . 5

Pti ptipravé horkych napojd doporu¢ujeme pouzivat predehtaté salky (proudem horké vody), jejichz velikost je Velmi mékka Stfedné tvrda Velmi tvrda

pfizpUsobena pozadovanému mnozstvi napoje. °dH <3° S 40 S 7° > 14° S21°

ZRNA ce <375 > 5 >875° >17,5° >26,25°

Pokud neni prazend zrnkova kava chranéna, maze ztratit své aroma. Doporucujeme do zafizeni pfidavat zrnkovou kavu

v mnozstvi, které odpovida vasi spotiebé v nasledujicich 2 az 3 dnech, a také pouzivat baleni po 250 g. Kvalita zrnkové kavy °f <54° >7,2° >12,6° > 25,2° >37,8°

je proménliva a chut je subjektivni. Arabica nabizi jemné, kvétinové aroma, zatimco robusta, ktera ma vyssi obsah kofeinu,

je vice hotka a ma plngjsi chut. K dosazeni vyvazendjsi chuti kévy je bézné tyto dva typy michat. Nevéhejte a pozadejte Nastaveni spotiebice 0 1 2 3 4

o radu nejblizsi prazirnu. Nedoporucujeme pouzivat olejnaté a karamelizovana zrna, protoZze mohou poskodit zafizeni.

Jemnost mleté zrnkové kavy ovliviiuje silu aromatu a kvalitu krémy. Cim jsou zrna jemnéji rozemleta, tim jemnéjsi je PROC INSTALOVAT FILTRACNI KAZETU?

kréma. Mleti Ize také pfizplisobit pozadovanému napoji. Kazeta Claris - Aqua Filter System pomaha optimalizovat chut kdvy, omezuje usazovéani vodniho kamene a snizuje potfebu

udrzby.

JAK SE INSTALUJE KAZETA VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS?

FILTRA TVRDOST VODY Kazeta je umisténa v nadrzce na vodu.

« Doporucujeme, abyste pfi instalaci kazety otocili Sedym krouzkem na vzdélengjsi strané filtra¢ni kazety tak,

CO DELA NASTAVENI TVRDOSTI VODY? L aby se zobrazovalo datum instalace + 2 mésice.
Chcete-li zabranit hromadéni vodniho kamene v zafizeni a optimalizovat kvalitu kévy, doporu¢ujeme nastavit moznosti « Spravné umistéte kazetu na své misto ocislovanym krouzkem smérem vzharu.
tvrdosti vody na zafizeni. « Pomoci ¢erného nebo Sedého Sroubovaciho néstavce dodaného s kazetou fddné umistéte kazetu na misto

a zasroubuijte ji.

KDY JE TREBA KAZETU VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS VYMENIT?

+ 2 mésice po instalaci nebo kdyz zafizeni na vyménu upozorni.

=
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YNEK: NASTAVENi JEMNOSTI MLETI

PROC JE POTREBA NASTAVIT JEMNOST MLETI?
Silu kdvy muzete ovladat regulatorem jemnosti mleti zrnkové kavy.
Zména jemnosti mleti umoznuje pfizpUsobit se rdznym typdm zrna:
+ silné prazena a olejnata zrna budou vyzadovat hrubé mleti,

« jemnéji prazena zrna budou sussi a budou vyzadovat jemné mleti.

Kromé toho ma nastaveni mleti u stejné kavy vliv na aroma v $alku: ¢im jemné&jsi mleti, tim silné&jsi aroma.

Peceni :

Velmiintenzivni _Intenzivni, Silné. Stfedni Jemné
tmava  (francouzska) (svétlda  ~ (amber- (blonde -
francouzska) francouzskd) ~ jantarova) svétld)

JAK NASTAVIT JEMNOST MLETI

Otocte regulator nastaveni, ktery se nachazi v zésobniku na zrnkovou kavu, aby hrubost mleti vyhovovala typu kdvového
zrna a pozadované sile aromatu. Toto nastaveni je nutné provést béhem mileti, a to po jednotlivych vyznacenych pozicich. Po
3 pfipravach zaznamenate vyrazny rozdil v chuti.
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PRIPRAVA NAPOJU

NAPOJE NABIZENE TIMTO ZARIZENIM A MOZNA NASTAVENI:

Extra silna

Ristretto 25ml x
- Espresso s krdtkou extrakci a velmi vyraznou chuti

Espresso
- Espresso plné chuti s vyraznym aromatem, pokryté mirné 40 ml x X X

horkou a karamelové zbarvenou krémovou pénou

Lungo
Vyssi obsah kofeinu, ale chutové lehci. Velmi oblibeny
ranni ndpoj

120 ml x X X

Dvojité espresso s jantarovou krémou.

v
. Doppio 100

ml X
v

Americano
Dvojité espresso s dlouhou extrakci kombinované s horkou 240 ml X
vodou
- Caplpvuccllno M [ N . 180 ml X X X
Vyvdzeny pomér mléka, pény a kdvy
Latte macchiato
b 2 Kdva s velkou ddvkou mléka, gurmdnské espresso 240 ml x X x
s mlé¢nou pénou
Napénéné mléko
Velkd ddvka mléka s mlé¢nou pénou. 160m
w Zeleny ¢aj 200 ml x
Horkd voda idedlni teploty na zeleny caj.
- Cerny ¢aj 200 ml X
Horkd voda idedlni teploty na cerny caj.
| Nalev 200ml x

Horkd voda idedlni teploty na ovocny / bylinny ndlev.

JAK LZE NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSEK?

U vSech zminénych napoji mizZete snizit a znova nastavit kdvové trysky podle velikosti salkd.

JAK ZACIT PRIPRAVOVAT NAPOJ

+  Zkontrolujte, zda je zdsobnik na kdvova zrna plny.

A Upozornéni: Aby nedoslo k poskozeni pfistroje, dbejte na to, abyste do mlynku nenalili vodu.

« Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu plnd. Pokud v neni dostatek vody, pfistroj vyda varovani. Viz kapitola 7.A ,PLNENI
NADRZKY NA VODU” ve struéném navodu.

+  Umistéte Salek (3alky) pod vystupy kavy.

+ Vyberte zvoleny napoj.

+ Zméite nastaveni.

Dalii informace naleznete v kapitole 2 ,,NASTAVENI PRIPRAVY NAPOJU" ve stru¢ném navodu.

JAK ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJE UPROSTRED PROCESU?
Pfipravu mlzete kdykoli zastavit stisknutim tlacitka Zpét b

A Upozorneni : Stisknutim tohoto tlacitka se pfistroj resetuje, coz mlize trvat az 30 sekund. Tato faze je normalni. Pokud je
cyklus prerusen, nezastavi se okamzité. Pfistroj dokonc¢i cyklus a pfiprava bude zrusena.

CESKY
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JAK AKTIVOVAT FUNKCI DVOU NAPOJU

Zafizeni umoznuje pfipravit dva $alky soucasné. Funkce dvou ndpoju funguje tak, ze vybér jednoduse stisknete dvakrat po sobé.
Funkci Ize pouzit na vsechny napoje (kromé CPa=).

JAK AKTIVOVAT FUNKCI TMAVA 2P

Funkce ,TMAVA” umoziiuje zvysit intenzitu (silu) kavy.

Muzete ji aktivovat nebo deaktivovat rliznymi zplsoby:

- Pfed vybérem zvoleného napoje jednoduse stisknéte tlacitko TMAVA.

« Tla¢itko TMAVA mizete stisknout béhem pfipravy napoje a po dobu, kdy probiha mleti.

- Vybérem tlacitka ,TMAVA” v menu Nastaveni. Provedete to tak, ze pfejdete do nabidky Nastaveni stisknutim tlacitka..., @
poté Nastaveni -> Nastaveni ndpojd -> Tmava.

Funkce bude poté aktivni pro viechny ,kavové” napoje: P, P, E'p &.
Stejnym zplisobem mizete funkci i deaktivovat.

JAK AKTIVOVAT FUNKCI EXTRA SILNA |+P

Funkce ,Extra silnd” umoznuje pfidat na zavér do vybraného napoje jedno espresso.

Muzete ji aktivovat nebo deaktivovat rliznymi zplsoby:

« Pfed vybérem zvoleného népoje jednoduse stisknéte tlacitko EXTRA SILNA.

+ Béhem pfipravy napoje

« Vybérem moznosti ,,EXTRA SILNA“ v nabidce Nastaveni. Provedete to tak, Ze ptejdete do nabidky Nastaveni stisknutim
tlacitka..., , poté Nastaveni -> Nastaveni napojd -> EXTRA SILNA. Funkce bude poté aktivni pro nize uvedené napoje.

=, CP.BP.BP.CP.
Stejnym zplisobem muzete funkci i deaktivovat.
MLECNE NAPOJE

Rady a doporuceni

Chcete-li pfipravit napénéné mléko, zvolte pasterizované mléko UHT vytazené z lednice (3-5 °C). PouZziti specidlnich
mlék (mikrofiltrovanych, syrovych, fermentovanych, obohacenych) nebo rostlinnych mlék (ryzovych, ovesnych nebo
mandlovych) muze poskytnout méné uspokojivé vysledky, pokud jde o kvalitu a mnozstvi pény. Jakmile je Idhev s mlékem
oteviend, at uz plastova nebo sklenéna, musi se uchovévat v chladnicce pfi teploté 4 °C nebo nizsi. Mléko Ize obvykle
skladovat po dobu 5 az 7 dni.

JAK ZACIT PRIPRAVOVAT MLECNY NAPOJ

« Pfipojte trubi¢ku na mléko k pravé strané bloku ,One Touch Cappuccino”.

+ Druhy konec trubicky (kovova strana) ponoite do nadoby naplnéné mlékem nebo piimo do lahve s mlékem.
« Umistéte salek (Salky) pod trysky.

« Vyberte si mlé¢ny napoj (velikost, sila kavy, x2, extra silnd).

- Pfiprava za¢ne napénénim mléka, po kterém nasleduje pritok kavy nebo naopak, v zavislosti na receptu.

- Mnozstvi mGzete upravit pomoci tlacitek \/ nebo #\ b&hem pfipravy.

Tyto faze budou probihat automaticky, poté je ndpoj pfipraven ke konzumaci.
Dalsi informace naleznete na za¢atku kapitoly 5.A ,PRIPRAVA MLECNEHO NAPOJE” ve struéném navodu.

n Dulezité: Na konci kazdého receptu pfistroj navrhne vyplachnuti pfislusenstvi pro mléko. Doporucujeme, abyste timto
postupem zajistili optimalni hygienu a spravnou funkci systému piipravy mléka. Viz kapitola 5.B ,RYCHLY PROPLACH PO
MLECNEM NAPOJI (30 s )“ ve struéném navodu.
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CAJ ANALEVY

JAK ZACIT PRIPRAVOVAT CAJ NEBO NALEV

pRady a doporuceni

Vase zafizeni nabizi pfipravu 3 druhi ¢aje (zeleny ¢aj, ¢erny ¢aj a nalev). Objem napoje miiZete upravit podle chuti. Teplota
horké vody je pfizplsobena zvolenému napoji.

+ Vyberte ikonu P
+ Vyberte ndpoj a stisknéte OK.
+ Mnozstvi muzete upravit pomoci tlacitek WV nebo / behem piipravy.

VSEOBECNA UDRZBA

Provedeni spravné udrzby prodluzuje Zivotnost zafizeni a zachové autentickou chut vasi kavy. Z hygienickych dlvod(
doporucujeme kavovar vyplachnout kazdy den, nebo pokud nebyl del3i dobu pouzivan (déle nez 2 dny). Mlizete nastavit
automatické vyplachovani, které zaru¢uje nejlepsi chut kdvy a optimalni hygienu. Viz kapitola DALSI FUNKCE.

UDRZBA SBERACE KAVOVE SEDLINY A ODKAPAVACI MISKY

Do odkapévaci misky se dostava pouzita voda a do sbérace kavové sedliny pak extrahovana sedlina.

n Dulezité: Odkapavaci miska umoziiuje shromazdovani vody nebo kavy, ktera ze zafizeni te¢e béhem piipravy i po ni. Je
dulezité nechat ji vzdy na spravném misté a denné ji vyprazdnovat a Cistit. Dva oranzové plovéky v odkapévaci misce vam sdéli,
kdy je ¢as vodu z nddoby vylit.

JAK VYPRAZDNIT A VYCISTIT ODKAPAVACI MISKU
Viz kapitoly 9.A ,,VYPRAZDNENI ODKAPAVACI MISKY* a 9.B ,,PRAVIDELNE CISTENI ODKAPAVACI MISKY* ve struéném navodu.

Jelikoz zésobnik prichézi do styku s mlékem a kdvou, z hygienickych diivodd doporucujeme kazdy den rozebrat a vycistit kazdou
¢ast houbou teplou vodou s prostifedkem na nadobi. Pfed opétovnym sestavenim a umisténim zpét doporucujeme kazdou ¢ast
nechat oschnout na vzduchu. Nevkladejte do mycky na nadobi.

JAK VYPRAZDNIT A VYCISTIT SBERAC KAVOVE SEDLINY

Viz kapitola 8.A ,VYPRAZDNENI SBERACE KAVOVE SEDLINY“ a 8.B ,,PRAVIDELNE CISTENI SBERACE KAVOVE SEDLINY“
ve stru¢ném navodu.
Na zadost zafizeni.

Muizete jej vyprazdnovat pravidelné a dfive, nez to zafizeni vyzaduje, ale kdyz se rozsviti kontrolka zafizeni, je to proto, aby
mohlo zaznamenat, Ze sbéra¢ byl skute¢né vyprazdnén. Z hygienickych divodd doporucujeme (istit sbéra¢ sedliny kazdy
den houbou namocenou v teplé vodé s prostfedkem na nadobi. Doporucujeme také nechat tento dil pfed vracenim na misto
uschnout na vzduchu.

Nevkladejte je do mycky na nadobi.

n Dulezité: Pokud pravidelné nevyprazdnite sbérac kavové sedliny a odkapavaci misku, jak je uvedeno vyse, maze dojit
k poskozeni zafizeni.

CESKY
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UDRZBA NADRZKY NA VODU A NADOBY NA KAVOVA ZRNA

KDY A JAK CISTIT NADRZKU NA VODU
Kv(li zachovani lepsi chuti kdvy vam s ohledem na kvalitu vody a z hygienickych divod{ doporucujeme denné cistit nadrzku
na vodu horkou vodou a karta¢em na lahve. Doporucujeme také nechat tento dil pfed vracenim na misto uschnout na vzduchu.
KDY A JAK CISTIT ZASOBNIK NA ZRNKOVOU KAV

Zrnkova kava muze v zasobniku zanechat olejové zbytky, které mohou ovlivnit kvalitu pfipravované kavy. Kvali zachovani
nejlepsiho aromatu kavy a z hygienickych divodl doporucujeme zasobnik pted kazdym naplnénim vytiit suchym mékkym

hadfikem.

A Upozornéni: Necistéte vodou, protoze voda v nddobé na kdvova zrna zatizeni poskozuje.

UDRZBA SYSTEMU PRIPRAVY MLEKA

Vyplachovani systému
pro pfipravu mléka
(10s-20ml)

Kdy provést?

Po kazdé piipravé mlécného
népoje, kdyz vas k tomu
zafizeni vyzve.

Vysvétleni

Umozniuje vyplachnout systém pfistroje pro pfipravu
mléka. Vyplachovani systému pro pfipravu mléka muzete
kdykoli spustit v nabidce ,Udrzba“.

Potiebné
prislusenst:

Rucni vyplachovani
trubicky na mléko
(305)

Po kazdé piipravé mlécného
néapoje.

“Z hygienickych diivodu je cisténi nutné po kazdé pripravé
mlécného napoje. To zahrnuje peclivé, ru¢ni vycisténi
trubicky a konektoru horkou vodou po kazdém pouziti.
Viz kapitola 5.8,,RYCHLY PROPLACH PO PRIPRAVE
MLECNEHO NAPOJE” ve stru¢ném navodu”

Horka voda + saponat

Cisténi systému
pfipravy mléka

Z hygienickych davod(
doporucujeme systém pro
piipravu mléka cistit kazdy
den pii pravidelném pouzivani
nebo pokud nebyl delsi dobu
pouzivan (déle nez 2 dny).

To zahrnuje pravidelné vyjmuti a vycisténi vyjimatelného
bloku,One Touch Cappuccino” Viz kapitola 6,DUKLADNE
RUCNI CISTENI SYSTEMU PRO PRIPRAVU MLEKA —

5 MINUT” ve stru¢ném néavodu.

Horka voda + saponat +
cistici jehla

n Dulezité: Z hygienickych diivod(, a abyste vzdy ziskali stejnou pénu, doporu¢ujeme vymeénit pfiblizné kazdé tfi mésice
hadicku na mléko i jeji plastovou trysku. Toto prislusenstvi je k dispozici na webové strance KRUPS.cz.
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DALSi UKONY UDRZBY

Udrzba

Vyplachnuti kavy

Kdy provést?

Doporucujeme systém pro

Vysvétleni

Umoznuje vyplachnout okruh kavy zafizeni.

pozadované akce

O Umistéte nadobu pod kavové

odvapnéni.

vodniho kamene.
Tento krok je velmi dllezity z hlediska zajisténi
spravné funkénosti a Zivotnosti zafizeni!”

455 -30ml piipravu kavy vyplachnout Tento proces pouziva pouze horkou vodu. trysky O Stisknéte tlacitko O
kazdy den, nebo pokud nebyl Zajistuje autentickou chut kavy. Vyberte moznost,Udrzba”
deldi dobu pouzivan (déle nez a poté moznost,Vyplachnuti”.
2dny). Automatické vyplachovani

Ize také aktivovat po zapnuti
zafizeni v ¢sti,Nastaveni”.

Cisténi Na zadost zafizeni. Chcete-li zachovat nejlepsi chut kavy, a také Potiebné prislusenstvi: 1 cistici

zafizeni z hygienickych divodu, doporucujeme bleta KRUPS a nadoba o obj

13 min - 600 ml zafizeni vycistit a odmastit. Zarucuje optimélni | alespoii 600 ml. Viz kapitola 10

uchovéni aromatu napoj. +PLNE AUTOMATICKE CISTEN{
ZARIZENIi 3X/ROK - 13 MIN“ ve
struéném navodu. Cigténi mazete
také provést kdykoli (é} stisknutim
tla¢itka,Udrzba”

Odvapnéni Pfistroj vas upozorni, kdyz je “Odvéapnéni pfistroje zajistuje jeho spravné Potiebné prislusenstvi: 1 saéek

20 min - 600 ml nutné spustit program pro fungovani a odstranuje veskeré usazeniny na odvapnéni KRUPS a nadob

o objemu alespoii 600 ml.

Pokud je nutné spustit program
odvapnéni, zafizeni vas upozorni.
O Po zobrazeni upozornéni na
odvapnéni OK stisknutim tlacitka
spustite program. Pokud chcete
odvapnéni odlozit, stisknéte
tlacitko €.

Po zahdjeni procesu postupujte
podle pokyn(i na obrazovce.

Odvépnéni Ize také spustit pomoci

nabidky ,Udrzba“ ->,0dvapnéni”
Viz kapitola 11,,PROGRAM
ODVAPNENI - 20 MIN 3x / ROK“
ve strucné prirucce.

n Dulezité: Program udrzby nemusite spoustét ihned poté, co si ho zafizeni vyzada, ale je nutné jej spustit v pfiméfené brzké

dobé. Pokud je ¢isténi odlozeno, varovani ztstane zobrazeno, dokud nebude operace provedena.

n Dulezité : Pokud béhem udrzby odpojite zafizeni od elektrické sité nebo dojde-li k vypadku dodavky elektrické energie,
program ¢isténi za¢ne od zacatku. V takovém piipadé nebude mozné tuto operaci odlozit: je nezbytné vyplachnout vodni okruh.
Muze byt také nutné pouzit novou Cistici tabletu.
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DALSi FUNKCE

PRISTUP K NASTAVENIM ZARIZENI

Zatizeni KRUPS Intuition nabizi mnoho nastaveni, proto je nevahejte vyzkouset! To vam umozni pfizpusobit si piipravu napojt
jesté vice.

Nabidka Nastaveni je pfistupna prostfednictvim tlacitka, které umoznuje pfistup @ k obecné nabidce (nastaveni pfistroje,

udrzba a informace o produktu).

NASTAVENI
Vybérem moznosti Nastaveni mliZzete provést pozadované zmény pro optimalni pohodli pfi pouzivani, které pfizplsobite svym
potfebam. K dispozici jsou néasledujici hlavni nastaveni:

Datum Nastaveni data je nutné, zejména pokud pouzivéte kazetu proti vodnimu kameni.
Hodiny Muzete vybrat zobrazeni ¢asu ve 12- ¢i 24hodinovém formatu.

Jazyk Z nabizenych moznosti muizete vybrat pozadovany jazyk.

Mérné jednotky Muzete vybrat mérné jednotky ml nebo oz.

Jas displeje Jas obrazovky mUzete upravit podle svych potieb.

Teplota kavy Teplotu kdvovych ndpojd mizete nastavit na tfi irovné.

Teplota caje Teplotu ¢aje miZete nastavit na tfi Grovné.

Tvrdost vody Je nutné nastavit tvrdost vody v rozmezi 0-4. Viz kapitola ,Méreni tvrdosti vody”.

Automatické

: Ve zvoleny ¢as miizete automaticky spustit predehfivani zafizeni.
zapnuti:

Automatické Muzete zvolit dobu, po jejimZ uplynuti se vybrané zafizeni automaticky vypne (doba nepouzivani).

vypnuti:

Automatické Muzete zvolit, zda aktivovat nebo neaktivovat automatické vyplachovani vystupu kavy pfi spusténi
vyplachovani zafizeni.

::;::.Eem pripravy Muzete obnovit vychozi nastaveni. MiZete také trvale aktivovat funkci Tmavé a Extra silnd.

Chcete-li nabidku nastaveni opustit, stisknéte tlacitko 5 nebo tlacitko ,Nastaveni”.
Pokud odpojite zafizeni od sité, nastaveni, kromé data a asu, se ulozi do paméti.

INFORMACE
Nabidka ,Informace” poskytuje pfistup k fadé informaci o pouzivani zafizeni a o jeho uritych fazich Zivotnosti. Informuje vas
také o jeho udrzbé. Hlavni dostupné informace jsou:

Pfipravené napoje Zobrazuje pocet pripravenych napoju.

Cisténi okruhu kavy Uvadi, za kolik cykll je tfeba je provést.

Odvapnéni Uvadi, za kolik cykll je tfeba je provést.

Filtr Uvadi, za kolik dni nebo litrQ je potfeba vymeénit filtr.

Chcete-li nabidku Informace ukondit, sl stisknéte tlacitko nebo tla¢itko Nastaveni.
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ODPOVEDI NA VASE OTAZKY

OBSLUHA

1. Zafizeni zobrazuje zévadu, software zamrzl NEBO zafizeni nefunguje spravné.
© Vypnéte zafizeni a odpojte je od elektrické sité, vyjméte filtracni kazetu, pockejte 1T minutu a poté zafizeni znovu spustte.
Spustte zafizeni stisknutim a podrzenim tlacitka Zap./Vyp. po dobu nejméné 3 sekund.
2. Spotfebi¢ se po stisknuti tlacitka ZAP./VYP. (po dobu nejméné 3 sekund) nezapne.
© Zkontrolujte pojistky a napéjeci zasuvku elektrické sité. Zkontrolujte, Ze jsou obé zastrcky spravné zasunuty do zasuvky.
3. Doslo k vypadku napéjeni béhem cyklu.
Pfistroj se automaticky resetuje po opétovném zapnuti napajeni.
4. Mlynek bézi naprazdno.
®To je normélni, pokud k tomu dochazi pfilezitostné a pokud nejsou k dispozici zddna kdvova zrna nebo jen malé mnozstvi.
Zafizeni mUze bézet naprazdno az 10 sekund, nez zjisti prazdny zésobnik a zajisti spravny provoz funkce.

OV zésobniku zUstavaji kdvova zrna:

« Kava mize byt pfilis mastna, a proto neni spravné zachycena pfistrojem. MlZete zkusit zrna stlacit smérem dolU a uvidite, zda zafizeni
zacne zase fungovat. Doporucujeme vak zménit kavu (viz Funkce , Typ kdvovych zrn”).

« Pokud se jedna o kavu, kterou obvykle pouzivate, a az dosud jste se u ni s témito potizemi nesetkali: obratte se na
zakaznicky servis spole¢nosti KRUPS.

POUZITI
1. Mlynek vydava neobvykly hluk.
@V mlynku jsou urcité cizi télesa. Zkuste je odstranit pomoci vysavace. Pokud se vam to nepodafi, obratte se na zakaznicky servis
spole¢nosti KRUPS.
2. Pod spotiebi¢em je voda.
(© Pred vyjmutim odkapavaci misky pockejte 15 sekund poté, co ze zafizeni vytékala kava, aby se cyklus fadné dokoncil.
© Zkontrolujte, zda se odkapévaci miska nachazi v zafizeni na spravném misté. Miska musi byt vzdy na svém mist&, i kdyz neni
zafizeni pouzivano.
© Zkontrolujte, ze odkapavaci miska neni plna.
3. Voli¢em nastaveni jemnosti mleti nelze snadno otacet.
(©) Sefizovacim tlacitkem jemnosti mleti otécejte pouze tehdy, je-li mlynek v provozu.
4. Spotiebic nepfipravil zddnou kévu.
@ Byl béhem jeho vzniku zjistén incident.
Spotrebic se automaticky zresetuje a bude pfipraven na novy cyklus.
5. Misto zrnkové kdvy jste pouzili mletou kavu.
(© Pomoci vysavace odstrafite mletou kavu z nadoby na kévova zrna.
6. Po zastaveni zafizeni vytéka z kdvovych trysek voda.
(@ To je normélni. Jde o automaticky proces vyplachovani, ktery slouzi k vycisténi kavovych trysek a zajiétuje, Ze se nezablokuii.

PARA A MLEKO
1. Zda se, ze vystupni tryska na mléko je ¢aste¢né nebo zcela ucpana. Vycistéte blok ,One Touch Cappuccino”. Viz stru¢ny
névod - ,RUCNI HLOUBKOVE CISTENI ROZVODNEHO SYSTEMU MLEKA - 5 MINUT".
2. Nevychazi zadna para.
a. Pokud pfi prvnim pouziti parniho cyklu ze zafizeni nevychazi para: Zkontrolujte, zda neni ucpan vystup pary. Viz vyse:,Zda
se, ze vystup pdry zafizeni je ¢aste¢né nebo zcela ucpany”.
Nasledujici postup provedte pouze jednou:
Vyprazdnéte nadrzku na vodu a docasné vyjméte kazetu vodniho filtra¢niho systému Claris. Napliite nadrzku mineralni
vodou s vysokym obsahem vapniku (> 100 mg/l) a postupné v nddobé provedte parni cykly (5 az 10 cyklG), dokud
nedosahnete nepretrzitého proudu péry. VloZte kazetu zpét do nadrzky.
b. Parni tryska jiz fungovala:
Zkontrolujte, zda neni ucpan vystup pary. Viz vyse: ,Zd4 se, Ze vystup pary zafizeni je ¢aste¢né nebo zcela ucpany”.
Pokud ani po provedeni vyse uvedenych krokU pfislusenstvi stale nefunguje, obratte se na servisni stfedisko.
3. Z miizky odkapavaci misky unika para.
OV zavislosti na typu pfipravy muze z miizky odkapavaci misky unikat péra.
4. Pod vikem nadoby na zrnkovou kavu se vyskytuje para.
© Zkontrolujte, zda je spravné uzaviena pfihradka na Cistici tabletu umisténa pod vikem (L).

CESKY
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UDRZBA
1. Zafizeni nevyzaduje odvapnéni.
© Cyklus odvapnéni je nutny z diivodu velkého mnozstvi pfipravovanych mlé¢nych napojd nebo horké vody. Pokud konzumujete
pouze kdvu, odvapnéni nebude nutné provadét tak casto.
2. V odkapavaci misce se nachazi trocha sedliny.
© Do odkapdavaci misky mGze uniknout malé mnozstvi mleté kavy. Zafizeni je konstruovano tak, aby odstranilo veskerou
pfebytec¢nou mletou kavu, a zachovalo tak ¢istou perkola¢ni oblast.
3. Po vyprazdnéni sbérace kavové sedliny stale sviti intuitivni kontrolka.
Znovu nainstalujte sbérac kavové sedliny.
4. Intuitivni kontrolka zdstane svitit i po naplnéni nadrzky na vodu.
© Zkontrolujte, zda je nadrzka ve spotfebici spravné umisténa.
Plovéky na dné nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte plovéky a v pfipadé potieby je uvolnéte.

NAPOJE
1. Kava tece pfilis pomalu.
© Ototenim tlatitka Ljemnost mleti” doprava ziskate hrubsi mletou kévu (to mlze zaviset na typu pouzité kavy).
Provedte nejméné jeden vyplachovaci cyklus.
Vyménte kazetu vodniho filtra¢niho systému Claris.
2. Kava je pfilis svétla nebo neméa dostate¢né plnou chut.
© Zkontrolujte, zda je v zésobniku na kavova zrna dostatek kévy a zda spravné klesé dold.
Vyhnéte se pouziti mastné, karamelizované ¢i aromatizované kavy, ktera nemusi byt zafizenim spravné zachycena.
© snizte objem pfipravy a zvyste jeji silu pomoci funkce sily kavy. Otacenim regulatoru jemnosti mleti dosdhnete jemnéji mleté
kavy. Pripravte napoj ve dvou cyklech pomoci funkce 2 $alka.
3. Espresso nebo kdva nema dostatecnou teplotu.
© Zvyste teplotu kavy v nastaveni zafizeni. Pred pfipravou napoje $alek ohfejte vyplachnutim horkou vodou.
Pred pfipravou kévy vyplachnéte okruh kavy. Funkci vyplachnuti kdvy pfi zapnuti spotfebice Ize aktivovat v nastaveni /
automatické vyplachovani
4. Pred pripravou kazdé kdvy vytéka z kdvovych trysek Cisté voda.
©xk predbéznému spareni dochazi pfi zahajeni piipravy receptu, coz mize vést k tomu, Ze z kavovych trysek vytece malé mnozstvi vody.
Pokud néktery z problém0 uvedenych vyse pretrvava, obratte se na zékaznicky servis spole¢nosti KRUPS.

ELIMINACE
Nékteré spotrebice obsahuji baterii, ktera je z bezpec¢nostnich divod(l pfistupna pouze opravafi. Chcete-li vyménit baterie,
kontaktujte nejblizsi servisni stfedisko.

Dulezité: Vyrobek obsahuje mnoho material(, které Ize znovu vyuzit nebo recyklovat. Podilime se na ochrané Zivotniho
prostiedi! OdloZte je v mistnim sbérném dvore.

ZARUKA

Zaruka se nevztahuje na nasleduijici pfipady:

- pfitomnost cizich predmétt v mlynku,

- do zésobniku na kdvova zrna byla nasypana mleté kava,

- kazeta vodniho filtra¢niho systému Claris se nepouziva podle pokyn spole¢nosti KRUPS,

-V pfipadé nedostate¢ného odvéapnovani, ¢isténi nebo pravidelné udrzby.

Veskeré prace na pfistroji musi provadét autorizované stredisko spole¢nosti KRUPS.

Tento automaticky kavovar se smi pouzivat pouze pro piipravu kavy, horké vody nebo napénéni mléka.
Vyrobce: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francie
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Vazeny zakaznik,

dakujeme vam za zakupenie kdvovaru na espresso KRUPS so vstavanym mlyn¢ekom. Kavovary na espresso KRUPS so vstavanymi
mlync¢ekmi su navrhnuté, vyvinuté a vyrobené vo Franclzsku, vdaka comu su zaru¢ené najprisnejsie zaruky z hladiska pévodu
a kvality vyroby.

Vase zariadenie je navrhnuté tak, aby sa ¢o najjednoduchsie pouzivalo a aby pripravoval ndpoje v baristickej kvalite. Vychutnajte
si Espresso, velku kavu, ¢ dokonca Cappuccino alebo Latte Macchiato a dalsie druhy kavy - to vietko stlacenim jediného tlacidla!
Vas kévovar na espresso KRUPS je vybaveny intuitivnym rozhranim;

Pokrocilé technolégie vo vasom zariadeni vdm umoznia dosiahnut najlepsie mozné vysledky, ¢im odkryju maximalne mnozstvo
arém a chuti z ¢erstvo mletych kavovych zin.

Verime, Ze si svoju kavu vychutnate a Ze budete s kdvovarom KRUPS spokojni.

Tim KRUPS

— @

Predstavenie ovladacieho panela:

Opis/vieobecné funkcie

N Zapnutie a vypnutie zariadenia.

O/ Stlacenim a podrzanim spustite zariadenie.
D Umoznuje vrétit sa spat na predchadzajuicu obrazovku alebo zastavit recept, ktory sa prave pripravuje.
/\ Navigacia v ponuke smerom nahor/zvécsuje zvoleny parameter.
v Navigécia v ponuke smerom nadol/znizuje zvoleny parameter.
(0] ¢ Potvrdenie vyberu.
DARK
loP Funkcia na zvysenie intenzity kavy.
EXTRA SHOT
P Funkcia na pridanie silného espressa k zvolenému receptu.
ESPRESSO
I:P Spusti pripravu Espressa.
LONG COFFEE
CP Spusti pripravu café long.
CAPPUCCINO

Spusti pripravu Cappuccina.

Umoznuje pristup do ponuky na pripravu zeleného, ¢ierneho alebo ltihovaného caju.

=P
IS
E‘P Spusti pripravu Latte Macchiata.
TEA
MORE

Umoznuje pristup k dalsim receptom: Ristretto, napenené mlieko, Doppio, Americano, (v zavislosti od
modelu)

SETTINGS

@ Spristupni vieobecnu ponuku (nastavenia pristroja, Udrzby a informécie o vyrobku).

SLOVENSKY
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DOLEZITE INFORMACIE O PRODUKTE

Pred prvym pouzitim spotrebica si pozorne precitajte ndvod na pouzitie a brozuru ,Bezpecnostné pokyny” a odlozte si ich:
nespravne pouzivanie zbavuje spolo¢nost KRUPS akejkolvek zodpovednosti.

— O

PRISLUSENSTVO DODAVANE K VASMU ZARIADENIU

Skontrolujte prislusenstvo dodané s vasim zariadenim. Ak niektory diel chyba, kontaktujte priamo zakaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.

1. 2 ¢istiace tablety

2. 1 vrecusko prostriedku na odstraniovanie vodného kamena

3. Prispdsobitelny privod mlieka na blok ,One Touch Cappuccino”

4. Dodato¢né trubica na mlieko pre blok ,Jednodotykové cappuccino”

5. KIt¢ na demontaz na cistenie parného systému
6. 1 vlozka Claris - Aqua Filter System so skrutkovacim prislusenstvom.
7. 1 tycinka pre stanovenie tvrdosti vody

8. Névod na obsluhu Adresar stredisk popredajného servisu Krups Zarucny list

EEEEEE

A Pozor: Na zachovanie zaruky pouzivajte s tymto zariadenim iba prislusenstvo od spolo¢nosti Krups.

TECHNICKE UDAJE

Spotrebic

Automatické espresso EA89

Zdroj napajania

220 - 240 V/50 Hz

POPIS SPOTREBICA

A Rukovit krytu nadrze na vodu ) L,
B Nadrsnavodu o Nadoba na kavové zrna
(o] Priehradka na pouzitt kdvu
D  Vyskovo nastavitelné vystupy kavy J  Tlacidlo nastavenia jemnosti mletia
E  Vyberatelnad mriezka a odkvapkavacia miska K Lievik na ¢istiacu tabletu
F  Veko nadoby na kavové zrna L Kovovy mlyn¢ek
G Vyberatelny blok One Touch Cappuccino

G1 Klu¢ na demontaz na cistenie parného e Ovladaci panel

obvodu

G2 Blok One Touch Cappuccino M  Obrazovka
H  Trubica na mlieko a konektor N Hlavny vypinac
| Plavék hladiny vody O  Dotykové klavesy

ZACIATOK POUZIVANIA AINS CIA SPOTREBICA
ZACINAME

Zariadenie umiestnite na stabilny, vodorovny, cisty a suchy pracovny povrch.

Pri prvom poutZiti zariadenia sa zobrazi vyzva na vyber réznych nastaveni. Postupujte podla pokynov zobrazenych na obrazovke.

Prvé pozadované nastavenia su:

[ 6;Rady atipy

~

Jazyk

Vyberte jazyk zobrazenia stlacanim Sipok, kym sa nezobrazi pozadovany jazyk. Potvrdte tlacidlom ,OK".

Merné Jednotky

Mozete vybrat pozadované merné jednotky objemu — ml alebo oz.

Datum A Cas

Na nastavenie casu stlacte pozadovany forméat ¢asu: 24-hodinovy alebo dopoludnia/popoludni.

Automatické zapnutie/automatické vypnutie

Mozete naprogramovat ¢as, kedy sa ma vase zariadenie automaticky zapnut. Toto nastavenie je mozné prispdsobit podla
vasich potrieb: denne, tyzdenne alebo cez vikend.

Vyberte cas, v ktorom chcete nastavit automatické spustenie, v stlade s predtym zvolenym ¢asovym forméatom.

Mézete si tiez vybrat dizku ¢asu, po ktorom sa zariadenie automaticky vypne, aby sa optimalizovala spotreba energie:
Nastavenie preplachovania okruhu kavy

Mozete nastavit zapnutie alebo vypnutie tejto funkcie pri spusteni zariadenia. Umoznuje vam zabezpecit kvalitu salky
kavy a vyhnut sa zvyskom.

Instalacia filtra

Pri prvom pouziti sa zariadenie opyta, ¢i chcete nainstalovat filter. Ak ano a ak si to tvrdost vasej vody vyzaduje, vyberte
polozku ,ANO" a postupujte podla pokynov na obrazovke.

Tlak ¢erpadla 15 barov
Nadoba na kavové zrna 2509
Spotreba energie P¥i provozu: 1450 W.
Nadrz na vodu 2,31
Zaciatok pouzivania a skladovanie Vndtri, na suchom mieste (mimo ladu)
Rozmery (mm) VxS x H 367 x 240 x 380
Hmotnost EA89 (kg) 84

Technické zmeny vyhradené
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Plnenie zariadenia umoznuje naplnenie vodnych okruhov tak, aby zariadenie mohlo pracovat. Prebehne predhrievanie a
automatické preplachovanie.

DALSIE INFORMACIE NAJDETE V STRUCNEJ UVODNEJ PRIRUCKE - 1. POUZITIE.

Pred opustenim vyrobného zavodu bol vas spotrebic¢ skontrolovany a otestovany. Napriek velkej pozornosti venovanej
Cisteniu je viak mozné najst zvysky kavy v mlynceku alebo kvapky kavy na mriezke odkvapkavacej misky. Pri rozbaleni si
mozete vSimnut aj pritomnost prachu na stroji v dosledku ochranného materialu. Odporic¢ame, aby ste pred prvym pouzitim
dokladne vycistili zariadenie handri¢kou.

Dakujeme za pochopenie.
Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie.

POHOTOVOSTNY REZIM ZARIADENIA

V zavislosti od receptu zariadenie po prechode do pohotovostného rezimu vykona automatické preplachovanie. Tento cyklus
trva len niekolko sekind a automaticky sa zastavi.

o)
" Rady a tipy

VODA
Kvalita vody vyrazne ovplyviiuje kvalitu vone a chuti. Vodny kamen a chlér mozu zmenit chut kdvy. Ak chcete zachovat
arému a chut vasej kavy, odporic¢ame pouzit ¢erstvi vodu, ako aj kazetu vodného filtra¢ného systému Claris, pripadne
balent vodu s hodnotou susiny pod 800 mg/I (pozrite si $titok na flasi). Pozrite si kapitolu ,FILTER A TVRDOST VODY".
SALKA
Pri priprave hortcich napojov odporic¢ame pouzivat predhriate 3alky (poliate horicou vodou), ktorych velkost je
prisposobend pozadovanému mnozstvu.

ZRNA

Prazené kdvové zrna mozu stratit svoju aromu, ak nie st chranené. Odporic¢ame vam pouzit mnozstvo zin zodpovedajlice
vasej spotrebe pocas nasledujucich 2 - 3 dni a kupovat si 250 g vrecuska. Kvalita kdvovych zin je premenliva a chute
su subjektivne. Arabica vdm poskytne jemné, kvetinové arémy na rozdiel od robusty, ktord ma vyssi obsah kofeinu, je
horkejsia a pIna. Je bezné kombinovat tieto dva druhy kévy, aby ste dosiahli vyvazenejsiu kdvu. Poziadajte o radu svojho
praziara. Neodporti¢ame pouzivat mastné a karamelizované zrng, pretoZze mézu poskodit zariadenie.

Jemnost mletej kavy ovplyviuje intenzitu chute a vone a kvalitu cremy. Cim jemnejsie pomleté zrna, tym hladsia crema.
Uroven mletia je tieZ mozné prisposobit pre pozadovany napoj.

FILTER A TVRDOST VODY

CO ROBI NASTAVENIE TVRDOSTI VODY?
Aby ste zabranili zandsaniu vasho zariadenia vodnym kameriom a optimalizovali kvalitu kdvy, odporicame vém nastavit
tvrdost vody na vasom zariadeni.

204

AKO INDIKOVAT TVRDOST VODY VASHO ZARIADENIA.
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+ Naplnte pohér vody

« Ponorte testovaciu tycinku, ktord sa dodava so zariadenim, do pohara naplneného vodou.

- Po¢kajte 1 minutu. Stvorce na testovacej ty¢inke zmenia farbu.

- Spoditajte farebné stvorce. To vam povie, aka tvrda je vasa voda, na stupnici 0 az 4.

« Prejdite na - na polozku - potom na nastavenia pomocou Sipky prejdite nadol na tvrdost a zadajte prislusné cislo.

- Stlacte tlacidlo OK

UZ NEMATE TESTOVACIU TYCINKU?
Ak potrebujete tuto operaciu zopakovat neskér, nezabudnite zmenit tvrdost vody podla miesta pouzitia alebo informacii
poskytnutych vodarenskymi spolo¢nostami pomocou nasledujticej tabulky:

Stupen tvrdosti Trieda 0 Trieda 1 Trieda 2 Trieda 3 Trieda 4
vody Velmi makka Makka Stredne tvrda Tvrda Velmi tvrda
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° > 25,2° >37,8°
Nastaveana 0 1 2 3 4
spotrebica

PRECO JE VHODNE NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU?
Kazeta vodného filtra¢ného systému Claris poméha optimalizovat chut kadvy, obmedzovat usadzanie vodného kamena a
znizovat potrebnd mieru udrzby.

AKO NAINSTALOVAT KAZETU VODNEHO FILTRACNEHO SYSTEMU CLARIS

Kazeta sa umiestni do nadrze na vodu.

« Odporticame, aby ste pri instalacii kazety otocili sivy krdzok na vzdialenom konci kazety filtra tak, aby

L& zobrazoval datum instalacie + 2 mesiace.

« Spravne umiestnite kazetu na miesto s krizkom s ¢islami smerujicim nahor.

+ Na spravne umiestnenie a zaskrutkovanie kazety pouzite ¢ierny alebo sivy skrutkovaci nastavec dodany s
kazetou.

KEDY BY STE MALI VYMENIT KAZETU VODNEHO FILTRACNEHO SYSTEMU
= s CLARIS?

+ 2 mesiace po instalécii alebo ked'to zariadenie signalizuje.
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MLYNCEK: NASTAVENIE JEMNOSTI MLETIA

PRECO NASTAVIT JEMNOST MLETIA?

Silu kdvy mozete upravit nastavenim jemnosti mletia kavovych zin.
Zmena jemnosti mletia umoznuje prisposobit sa roznym typom zin:

- silne prazené a olejnaté zrna budu vyzadovat hrubé mletie,

- jemnejsie prazené zrnd budu suchsie a budu vyzadovat jemné mletie.

Okrem toho nastavenie mletia pre rovnaku kavu ovplyviiuje aromu v sélke: ¢im jemnejsie je mletie, tym silnejsia je aroma.

Prazenie:

Velmi Intenzivna Silnd Stredna Lahka
intenzivna (francizska) (lahkéd  (jantarovd) (blond)
(tmava francuzska)
franctzska)

AKO NASTAVIT JEMNOST MLETIA

Otocte nastavovacie tlacidlo umiestnené v nadobe na kdvové zrna tak, aby nastavenie vyhovovalo vaSmu typu zfn a pozadovanej
sile arébmy. Toto nastavenie sa musi vykonat pocas mletia po jednotlivych stuprioch. Po 3 pripravenych napojoch si viimnete
vyrazny rozdiel v chuti.
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PRIPRAVA NAPOJOV

NAPOJE, KTORE MOZNO PRIPRAVIT V TOMTO ZARIADENI A MOZNE NASTAVENIA:

Extra davka

Ristretto 25ml X
- ,Krdtke" espresso s plnou chutou

Espresso
- Espresso s plnou chutou a vyraznou arémou a mierne 40 ml x X X

horkou penou karamelovej farby

Velka kava

Vyssi obsah kofeinu, ale lahsia chut. Velmi obltibeny ranny
napoj.

120 ml x X X

Dvojité espresso s jantdrovou krémovou penou.

v
. Doppio 100

ml X
v

Americano 240 ml x
Dvojité long espresso doplnené horticou vodou
Cappuccino
- X X X
Vyvdzend kombindcia mlieka, peny a kdvy 180m
Latte Macchiato
b 2 Velkd porcia mlieka, gurmdnske espresso s mliecnou 240 ml x X x
penou
Napenené mlieko
Velkd porcia mlieka s mlie¢nou penou 160m
w Zeleny ¢aj 200 ml x
Hortica voda s idedlnou teplotou pre zeleny ¢aj
- Cierny ¢aj 200 ml x
Hortca voda s idedinou teplotou pre Cierny ¢aj
| Lahovanie 200ml x

Hortica voda s idedlnou teplotou na lihovanie

AKO NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSIEK

Pre vietky ponukané ndpoje mdzete znizit a upravit vysku kavovych trysiek podla velkosti vasej salky/salok.

AKO ZACAT S PRIPRAVOU VLASTNEHO NAPOJA

+  Skontrolujte, ¢i je nddoba na zrna naplnena.

A Upozornenie: Aby ste predisli poskodeniu zariadenia, davajte pozor, aby ste do mlyncéeka nenaliali vodu.

+ Skontrolujte, ¢i je nadrz na vodu plna. Ak nie je dostatok vody, zariadenie zobrazi vystrahu. Pozrite si kapitolu 7.A ,,PLNENIE
NADRZE NA VODU” v struénej Givodnej prirucke.

+ Pod vystupy kavy polozte 3alku (3alky).

+ Vyberte si népoj.

+ Zmeiite nastavenia.

Dalsie informécie najdete v kapitole 2 ,,NASTAVENIA NAPOJOV“ v stru¢nej ivodnej prirucke.

AKO ZASTAVIT PREBIEHAJUCU PRIPRAVU NAPOJA
Pripravu mozete kedykolvek zastavit stla¢enim tlacidla Spat. D

A Upozornenie: Upozoriiujeme, Ze stlacenie tohto tlacidla spdsobi resetovanie zariadenia, ¢o moéze trvat az 30 sekind. Tato
faza je bezna. Ked'sa cyklus prerusi, zastavenie nie je okamzité. Zariadenie dokon¢i cyklus a priprava sa zrusi.

SLOVENSKY
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AKO AKTIVOVAT FUNKCIU DVOCH NAPOJOV

Zariadenie umoznuje pripravit dve $alky naraz. Funkcia pripravy dvoch salok naraz funguje na principe jednoduchého stlacenia
vyberu dvakrat po sebe a je mozné ju pouzit pri vietkych napojoch (okrem CPa =)

AKO AKTIVOVAT TMAVU FUNKCIU 2P

L, TMAVA” funkcia vdm umoziuje zvysit intenzitu (silu) kavy.

Tuto funkciu moézete zapnut alebo vypnut roznymi spdsobmi:

- Predtym, ako si vyberiete napoj, jednoducho stla¢te polozku TMAVA.

« Kym sa napoj pripravuje a kym prebieha mletie: mézete stlacit polozku TMAVA.

- Stla¢enim polozky ,TMAVA” v ponuke Nastaveni. Stla¢enim polozky @ prejdete na ponuku Nastaveni, potom prejdite na
Nastavenia -> nastavenia napojov -> Tmava.

Funkcia sa nasledne zapne v pripade vietkych ,kdvovych” napojov: [P, P, LE'P E'P
Postup zopakujte, ak chcete funkciu vypnut.

AKO AKTIVOVAT FUNKCIU EXTRA DAVKA |+P

Funkcia ,extra davka” vdm umoziuje pridat Espresso na konci vybraného néapoja.

Tuto funkciu moézete zapnut alebo vypnut roznymi spésobmi:

« Predtym, ako si vyberiete napoj, jednoducho stla¢te polozku EXTRA DAVKA.

+ Kym sa napoj pripravuje

- Stla¢enim polozky ,EXTRA DAVKA” v ponuke Nastaveni. Stlacenim poloiky...@, prejdete na ponuku Nastaveni, potom
prejdite na Nastavenia -> nastavenia napojov -> EXTRA DAVKA. Funkcia sa nasledne zapne v pripade népojov zobrazenych

nizgie. &2, P, B, B, \P.
Postup zopakujte, ak chcete funkciu vypnuit

MLIECNE NAPOJE

@

Rady a tipy

Ak chcete pripravit napenené mlieko, pouzite pasterizované mlieko UHT z chladnicky (3 - 5 °C). Poutzitie Specidlneho
mlieka (mikro filtrované, surové, fermentované, obohatené) alebo rastlinného mlieka (ryzové, ovsené alebo mandlové)
moze poskytnut vysledky, ktoré budi menej uspokojivé z hladiska kvality a mnozstva peny. Ked' je flasa s mliekom
otvoreng, ¢i uz plastova alebo sklenend, musi sa uchovévat v chladnicke pri teplote 4 °C alebo niz3ej. Mlieko sa zvycajne
moze skladovat 5 az 7 dni.

AKO ZACAT S PRIPRAVOU MLIECNEHO NAPOJA

« Pripojte trubicu na mlieko na pravu stranu bloku ,Jednodotykové cappuccino”.

+ Druhy koniec trubice (kovova strana) ponorte do nadoby naplnenej mliekom alebo priamo do flase s mliekom.
« Pod dyzy umiestnite alku (Salky).

« Vyberte si mlie¢ny napoj (velkost, sila kavy, x2, extra davka).

+Priprava za¢ne napenenim mlieka, po ktorom nasleduje priprava kdvy — alebo naopak v zavislosti od receptu.

- Objem mozete upravit pomocou tlacidiel \/ alebo #\ pocas pripravy.

Tieto fazy sa uskutoc¢nia automaticky, potom bude vas ndpoj pripraveny na pitie.
Dalsie informacie najdete na zaciatku kapitoly 5.A ,PRIPRAVA MLIECNEHO NAPOJA“ v struénej uvodnej prirucke.

n Dolezité: Na konci kazdého receptu stroj navrhne preplachnutie okruhu mlieka. Odporicame ho vykonat, aby ste zabezpecili
optimalnu hygienu a spravnu prevadzku vasho mlie¢neho systému. Pozrite si kapitolu 5.B ,RYCHLE PREPLACHNUTIE PO
MLIECNOM NAPOJI (30 5)“ v struénej ivodnej prirucke
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CAJ ALUHOVANIE

AKO ZACAT PRIPRAVOVAT CAJ ALEBO LUHOVANY NAPOJ

p Rady a tipy

Zariadenie vam ponuka pripravu 3 typov ¢aju (zeleny ¢aj, ¢ierny ¢aj a lihovanie). Objem napoja si mozete upravit podla
chuti. Teplota horucej vody je prispdsobena zvolenému napoju.

+ Vyberte ikonu P
« Vyberte ndpoj a stlacte OK.
« em mozete upravit pomocou WV alebo A, tlacidiel pocas pripravy.

VSEOBECNA UDRZBA

Spréavna Udrzba predizi zivotnost vasho zariadenia a zachova autentickl chut vasej kavy. Z hygienickych dévodov odporicame,
aby ste zariadenie na pripravu kavy oplachovali kazdy den alebo po urcitej dobe bez pouzivania (viac ako 2 dni). MéZete nastavit
automatické oplachovanie, ktoré zaru¢uje najlepsiu chut kdvy a optimalnu hygienu. Pozrite si kapitolu DALSIE FUNKCIE.

UDRZBA PRIEHRADKY NA POUZITU KAVU A ODKVAPKAVACEJ MISKY

Pouzitd voda sa zachytava v odkvapkévacej miske a pouzita mleta kdva v priehradke na pouzitd kavu.

n Dolezité: Odkvapkéavacia miska: umoznuje zachytit vodu alebo kavu, ktord vychddza zo zariadenia pocas pripravy a po
nej. Je dolezité, aby ste ju vzdy ponechali na mieste a kazdy den ju vyprazdnili a vycistili. Dva oranzové plavéky v odkvapkavacej
miske vam signalizuju, kedy je ¢as vyprazdnit vodu z nadoby.

AKO VYPRAZDNIT A VYCISTIT ODKVAPKAVACIU MISKU
Pozrite si kapitoly 9.A ,VYPRAZDNOVANIE ODKVAPKAVACEJ MISKY” a 9.B ,,PRAVIDELNE CISTENIE ODKVAPKAVACEJ
MISKY” v stru¢nej ivodnej prirucke.

KedZe je tato miska je v kontakte s mliekom a kévou, z hygienickych dévodov odporticame, aby ste ju kazdy den rozobrali a
kazdy diel vycistili Spongiou v teplej mydlovej vode. Odporicame tiez vysusit kazdy diel na vzduchu pred opatovnou instalaciou.

Neumyvajte v umyvacke riadu.

AKO VYPRAZDNIT A VYCISTIT NADOBU NA KAVOVU USADENINU

Pozrite si kapitoly 8.A ,VYPRAZDNOVANIE PRIEHRADKY NA POUZITU KAVU“ a 8.B ,PRAVIDELNE CISTENIE PRIEHRADKY
NA KAVOVU USADENINU” v struénej Givodnej prirucke.

Po zobrazeni vyzvy na zariadeni.

Mozete ju vyprazdiovat pravidelne a skr, ako to zariadenie vyZaduje, ale robte to, ked je zariadenie zapnuté, aby bolo mozné
zaznamenat, Ze priehradka bola vypréazdnend. Z hygienickych dévodov vam odporucame cistit priehradku na pouzitt kavu
$pongiou v teplej mydlovej vode kazdy den. Odporicame tiez, aby ste pred vymenou tento diel vysusili na vzduchu.

Neumyvajte v umyvacke riadu.

n Dolezité: Ak pravidelne nevyprazdnujte priehradku na pouzitt kdvu a odkvapkavaciu misku, ako je uvedené vyssie, moze
dojst k poskodeniu zariadenia.

SLOVENSKY
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UDRZBA NADRZKY NA VODU A NADOBY NA KAVOVE ZRNA DALSIE ULOHY UDRZBY

KEDY A AKO CISTIT NADRZ NA VODU

Na zachovanie lep3ej chuti kdvy ovplyvnenej kvalitou vody a z hygienickych dévodov odporicame cistit nadrz na vodu denne

UDRZBA Vysvetlenie

SLOVENSKY

horucou vodou z vodovodu a kefou na flase. Odporicame tiez, aby ste pred vymenou tento diel vysusili na vzduchu. Preplichnutie Odporticame, aby ste systém UmozAuje preplachnut kavovy okruh 0 Pod dyzy na kévu ymiestnite
< > - = - - systému na pripravu na pripravu kéavy preplachovali | zariadenia. Tento proces vyuziva iba horticu nadobu O Stlacte
KEDY A AKO VYCISTIT NADOBU NA KAVOVE ZRNA kavy 45 s - 30 ml kazdy den alebo po urcitej vodu. Zabezpecuje autenticku chut vasej kavy. | O Vyberte polozky,Udrzba“ potom
Kévové zrna mézu zanechat v nddobe na kdvu mastné zvysky, ktoré mozu ovplyvnit kvalitu kdvy. Na zachovanie arémy vasej dobe bez pouzivania ,Preplachovanie” Automatické
kévy a z hygienickych dévodov ju odporicame utierat méakkou, suchou handri¢kou vzdy, ked je potrebné ju naplnit. (viac ako 2 dni). preplachovanie pri zapnuti
zariadenia je mozné tiez aktivovat v
Upozornenie: Nadobu na zrnd necistite vodou, kedZe pritomnost vody v nej spdsobi poskodenie kavovaru. ¢asti,Nastavenia”
Cistenie Po zobrazeni vyzvy na Na zachovanie najlepsej chuti kévy a z Potrebné prislusenstvo: 1 Cistiaca
U DRiBA SYSTEMU NA MLIEKO zariadenia zariadeni. hygienickych dévodov odporti¢ame ¢istit a tableta KRUPS a nadoba s
13min - 600 ml odmastovat zariadenie. To zaruci optimalne objemom najmenej 600 ml.
zachovanie arémy vasich napojov. Pozrite si kapitolu 10,,UPLNE
UDRZBA Kedy? Vysvetlenie ?otl:ebné AUTOMATICKE CISTENIE
prislusenstvo: ZARIADENIA 3x/ROK - 13 MIN. v
Preplachovanie Po kazdom mlie¢nom napoji, Umoznuje preplachnut mlie¢ny okruh zariadenia. strucnej Gvodnej prirucke. Cistenie
mlie¢neho okruhu ked'zariadenie zobrazi vyzvu. Preplachnutie mlie¢neho systému mozete kedykolvek mozete vykonat aj podla potreby
(10s-20ml) spustit v ponuke,Udrzba“ {é} stlacenim nasledne stlacenim
Ru¢né preplachnutie | Po kazdom mlie¢nom napoji. Z hygienickych dévodov je Cistenie potrebné po Hortca voda + mydlo tlacidla, Udrzba’.
trubice na mlieko kazdom mlie¢nom népoji. Tento tkon zahffa dokladné Odstranovanie Spotrebi¢ vas upozorni na Odstranovanie vodného kamena z vasho Potrebné prislusenstvo:
(305) amanualne vycistenie trubice a jej konektora horticou vodného kamena potrebu spustenia programu zariadenia zaisti jeho spravne fungovanie a 1 vrecusko pripravku na
vodou po kazdom pouziti. 3 20 m - 600 ml odstrafiovania vodného odstrani vietky usadeniny vodného kamena. dstran ie vodného | i
Pozrite si kapitolu S‘B"RYCHLEAPREPLAFHNUTIE PO kamena Tento krok je velmi dolezity na zabezpecenie | KRUPS a nadoba s objemom
MLIECNOM NAPOJI“ v struénej Gvodnej prirucke spravnej prevadzky a zivotnosti vasho najmenej 600 ml.
Cistenie mlie¢neho Z hygienickych dévodov Tento Ukon zahfnia pravidelni demontéz a vycistenie Hortca voda + mydlo + zariadenia. Spotrebi¢ zobrazi upozornenie, ze je
systému odporticame, aby ste cely odnimatelného bloku,Jednodotykové cappuccino”. Cistiaca ihla potrebné spustit.

mlie¢ny systém manudine Pozrite si kapitolu 6,DOKLADNE MANUALNE CISTENIE program odstrafiovania vodného

vycistili kazdy deft v pripade MLIECNEHO SYSTEMU - 5 MIN v stru¢nej Gvodnej kamena. OK O Ked'sa zobrazi

pravidelného pouzivania alebo pritucke. upozornenie na potrebu

ak ho dlhsiu dobu nepouzivate J . .

(viac ako 2 dni). odsEranlenla \Tdneho kamena:
stlacenim tlacidla _€). spustite
program. Odlozit ho mozete

n Délezité: Z hygienickych dévodov a na konzistentnu pripravu peny odporti¢ame vymenit hadicu na mlieko a jej plastovu stlacenim tlacidla . Po spusteni

hubicu priblizne kazdé tri mesiace. Tieto doplnky su k dispozicii na webovej stranke KRUPS.fr. tohto postupu postupuijte podla
pokynov, ktoré sa zobrazia
na obrazovke. Odstrariovanie
vodného kamena moznospustit aj
prostrednictvom ponuky ,Udrzba”
->,0dstranovanie vodného
kamena". Pozrite si kapitolu 11
,PROGRAM ODSTRANOVANIA
VODNEHO KAMENA - 20 MIN.
3x/ROK" v stru¢nej ivodnej prirucke

n Délezité: Program Udrzby nemusite spustat hned, ako o to zariadenie poziada, ale musite to urobit v primeranom case. Ak
sa Cistenie odlozi, vystraha zostane zobrazena, kym sa tato ¢innost nevykona.

n Dolezité : Ak pocas udrzby odpojite zariadenie od siete alebo déjde k vypadku napdjania, istiaci program sa obnovi od

zaciatku. Nebude mozné odloZit tuto operaciu: musi sa preplachnut vodny okruh. V tomto pripade moéze byt potrebna nova
Cistiaca tableta.
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INE FUNKCIE

AKO ZISKAT PRISTUP K NASTAVENIAM VASHO ZARIADENIA

Zariadenie KRUPS Intuition ma mnoho nastaveni, nevéhajte ich vyskusat! Umoznia vam este viac personalizovat vase pouzivanie.

Ponuku Nastavenia je mozné otvorit pomocou tlacidla, @ ktoré umoznuje pristup k véeobecnej ponuke (nastavenia zariadenia,
udrzba a informécie o produkte).

NASTAVENIA
Vyberom polozky Nastavenia mozete vykonat pozadované zmeny pre optimalny komfort pouzivania prispdsobeny vasim
preferenciam. Hlavné dostupné nastavenia su:

Déatum Nastavenie datumu je potrebné, najma ak pouzivate kazetu na odstrariovanie vodného kamena.
Cas Mozete si vybrat 12 alebo 24-hodinové zobrazenie hodin.

Jazyk Z uvedenych moznosti si mozete vybrat jazyk podla vlastného vyberu.

Merna jednotka Mozete vybrat mernu jednotku ml alebo oz.

Jas obrazovky Mozete nastavit jas obrazovky podla vasich preferencii.

Teplota kavy Teplotu vasich kdvovych ndpojov mézete nastavit na tri trovne.

Teplota caju Teplotu ¢aju mozete nastavit na tri Urovne.

Tvrdost vody Tvrdost vody musite nastavit v rozmedzi 0 az 4. Pozrite si kapitolu ,Meranie tvrdosti vody”

Automatické

. Zariadenie moZete automaticky spustit predhrievanie vo zvolenom ¢ase.
zapnutie:

Automatické

vypnutie Mozete si vybrat dizku ¢asu, po ktorom sa zariadenie automaticky vypne (obdobie nepouzivania).

Automatické

preplachovanie Pri spusteni zariadenia si moZzete vybrat, ¢i chcete aktivovat automatické preplachovanie trysky na kavu.

L Mézete obnovit predvolené nastavenia. Mdzete tiez natrvalo aktivovat funkciu Tmava a Extra
Nastavenie napojov

davka.

Ak chcete ukoncit ponuku nastaveni, stlacte 5 alebo tlacidlo Nastavenia.
Ak zariadenie odpojite zo siete, nastavenia okrem datumu a ¢asu zostanu ulozené v pamati.

INFORMACIE
Ponuka ,Informécie” poskytuje pristup k mnozstvu informécii o vasom pouzivani a o urcitych fazach zZivotnosti vasho zariadenia.
Tiez poskytuje informacie o jeho Udrzbe. Hlavné dostupné informacie su:

Pripravené napoje Zobrazuje pocet pripravenych napojov.

Cistenie kavového okruhu| Informuje, Ze by sa malo vykonat za x cyklov.

Odstrafiovanie vodného|

N Informuje, Ze by sa malo vykonat za x cyklov.
kamena ) Y Y 4

Filter Informuje, Ze sa ma vymenit za x dni alebo x litrov.

Ak chcete ukoncit ponuku informdcii, stlacte D alebo tlatidlo Nastavenia
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ODPOVEDE NA VASE OTAZKY

PREVADZKA

1. Zariadenie zobrazuje poruchu, softvér je zamrznuty ALEBO stroj nefunguje.

© Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete, vyberte vlozku filtra, pockajte 1 minttu a znova spustite zariadenie.
Na spustenie stlacte a aspor na 3 sekundy podrzte hlavny vypinac.
2. Zariadenie sa po stlaceni hlavného vypinaca (aspor na 3 sekundy) nezapne.
© Skontrolujte poistky a napajaciu zasuvku elektrickej instalacie. Skontrolujte, ¢i s dve zastr¢ky spravne viozené do zasuvky.
3. Pocas cyklu doslo k vypadku napéjania.
© Zariadenie sa po opatovnom zapnuti automaticky resetuje.
4. Mlyncek melie naprazdno.
© Je to normalne, ak sa to stane obcas a ak sa v nadobe nenachdadzaju ziadne kdvové zrna alebo ich je len malé mnozstvo.
Zariadenie moze bezat az 10 sekind naprazdno, aby zistilo spotrebu a zabezpecilo spravne fungovanie.

© Kavové zrna zostavaju v nadobe:

« Kava moze byt prilis olejnatd, a preto ju spotrebic spravne nezachyti. Skuste potlacit zrna do zariadenia a overte, ¢i sa problém vyriesil.
Odporca sa vsak pouzit int kavu (referencny typ zin funguje).
- Toto je moja obvykla kdva, ktora doteraz fungovala: Kontaktujte zakaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.

POUZIVANIE
1. Mlyncek znie ¢udne.
©v mlynceku st pritomné cudzie telesa. Pokuste sa ho vycistit vysavacom alebo sa obratte na zékaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.
2. Pod zariadenim sa nachadza voda.
© Pred vybratim odkvapkavacej misy pockajte 15 sekind po dokonceni pripravy kdvy, aby stroj spravne dokoncil svoj cyklus.
© Skontrolujte, ¢i je odkvapkavacia misa spravne umiestnend na stroji. Musi byt vzdy na mieste, aj ked'sa zariadenie nepouziva.
© Skontrolujte, ¢i odkvapkavacia misa nie je pIna.
3. Tlac¢idlo nastavenia jemnosti mletia sa tazko otaca.
O Tlatidlo nastavenia jemnosti mletia otécajte len pocas prevadzky mlynceka.
4. Zariadenie nepripravilo Ziadnu kavu.
© Potas pripravy bol zisteny incident.
Zariadenie sa automaticky resetuje a je pripravené na novy cyklus.
5. Namiesto kévovych zin ste pouzili mletd kavu.
© Pomocou vysavaca odstrante kavu z nddoby na kavové zrna.
6. Ked sa zariadenie zastavi, z kdvovych dyz vychadza voda.
© Je to normélne. Ide o automaticky proces preplachovania na vycistenie kdvovych dyz a zabezpecenie, aby sa neupchali.

PARA A MLIEKO
1. Zda sa, Ze tok mlieka zo zariadenia je Ciastocne alebo Uplne zablokovany. Vycistite blok ,Jednodotykové cappuccino”.
Pozrite si stru¢nt Gvodnu priru¢ku -, DOKLADNE MANUALNE CISTENIE MLIECNEHO SYSTEMU - 5 MIN.”.
2. Zo zariadenia nevychadza para.
a. Pri prvom pouziti parného cyklu, ak zo zariadenia nevychéadza ziadna para: Skontrolujte, ¢i vystup pary nie je zablokovany.
Pozrite si ¢ast vyssie: Zd4 sa, Ze vystup pary zo zariadenia je ¢iasto¢ne alebo Uplne zablokovany.
Jedenkrat vykonajte nasledujuci postup:
Vypréazdnite nadrz na vodu a docasne vyberte kazetu vodného filtra¢ného systému KRUPS Claris. Napliite nadrz
minerdlnou vodou s vysokym obsahom vapnika (> 100 mg/l) a dokoncite niekolko parnych cyklov (5 az 10 cyklov) do
nadoby, kym neziskate kontinudlny prud pary. Vlozte kazetu spat do nadrze.
b. Parna dyza predtym fungovala:
Skontroluijte, ¢i vystup pary nie je zablokovany. Pozrite si cast vyssie: Zda sa, ze vystup pary zo zariadenia je ¢iastoc¢ne alebo
uplne zablokovany.
Ak po dokonceni vyssie uvedenych krokov funkcia stéle nefunguje, obrétte sa na servisné stredisko.
3. Z mriezky odkvapkavacej misy unika para.
@V zavislosti od typu pripravy moze z mriezky odkvapkavacej misy unikat para.
4. Pod vekom zasobnika na kdvové zrna sa objavi para.
© Skontrolujte, ¢i je poklop cistiacej tablety umiestneny pod vekom (L) spravne zatvoreny.

SLOVENSKY
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UDRZBA
1. Zariadenie si nevyzaduje odvépnenie.
© Cyklus odstrariovania vodného kamena sa vyzaduje po velkom mnozstve mlie¢nych napojov alebo horutcej vody. Ak pripravujete
iba kdvu, odstranovanie vodného kamena nebude potrebné casto.
2. Vodkvapkavacej miske sa nachadza pomleta kava.
© Malé mnozstvo mletej kdvy sa moze dostat do odkvapkavacej misky. Zariadenie je navrhnuté tak, aby odstranilo akukolvek
prebyto¢nu mletu kavu tak, aby perkola¢nd zéna zostala cista.
3. Po vyprazdneni priehradky na pouzitu kavu stéle svieti kontrolka.
Znova nainstalujte priehradku na pouzitu kavu.
4. Po naplneni nadrze na vodu zostane svietit intuitivna kontrolka.
© Skontrolujte spravne umiestnenie nadrze v zariadeni.
Plavéky v spodnej ¢asti nadrze sa musia volne pohybovat. V pripade potreby skontrolujte a odblokujte plavaky.

NAPOJE
1. Kava sa leje prilis pomaly.
© ototte tlatidlo Ljemnosti mletia” doprava, aby ste ziskali hrubsie mletd kdvu (mdze to zavisiet od typu pouzitej kavy).
Viykonajte jeden alebo niekolko preplachovacich cyklov.
Vymerite kazetu vodného filtracného systému Claris.
2. Kava je prilis lahka alebo nie je dostato¢ne pIna.
© Skontrolujte, ¢i nddoba na kévové zrnd obsahuje kavu a ¢i sa zrné spravne pohybuji smerom nadol.
Vyhnite sa pouzivaniu olejnatych, karamelizovanych alebo ochutenych kav, ktoré zariadenie nemusi spravne zachytit.
© znizte objem receptu a zvyste silu receptu pomocou funkcie intenzity kavy. Otocenim tlacidla ,jemnosti mletia” nastavte
jemnejsie pomletu kavu. Pripravte svoj napoj v dvoch cykloch pomocou funkcie 2 3alok.
3. Espresso alebo kava nie su dostato¢ne horuce.
© Zvyste teplotu kavy v nastaveniach zariadenia. Pred pripravou ndpoja zohrejte pohér oplachnutim hortcou vodou.
© Pred zacatim pripravy kévy vykonajte preplachnutie okruhu kavy. Funkciu preplachnutia okruhu kdvy pri zapnuti zariadenia je
mozné aktivovat v ¢asti Nastavenia/Automatické preplachovanie
4. Pred kazdou pripravou kévy vyteka z dyz na kavu cista voda.
©ro spusteni receptu sa vykona postup predvarenia, ¢o méze viest k malému mnozstvu vody vychadzajucej z dyz na kavu.
Ak niektory z vyssie uvedenych problémov pretrvava, obratte sa na zdkaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.

LIKVIDACIA

Niektoré spotrebice obsahuju batériu, ku ktorej ma z bezpec¢nostnych dévodov pristup len servisny pracovnik. Ak chcete
vymenit batérie, obratte sa na najblizsie servisné stredisko. Délezité: Vas spotrebi¢ obsahuje mnozstvo materidlov, ktoré sa
daju opatovne pouzit alebo recyklovat. Podielame sa na ochrane zZivotného prostredia! Nechajte ho na zbernom mieste na
spracovanie.

ZARUKA

Zaruka sa nevztahuje na tieto pripady:

- pritomnost cudzich telies v mlynceku,

- do nddoby na kavové zrnd bola nasypana mleta kava,

- kazeta vodného filtra¢ného systému sa nepouziva podla pokynov spolo¢nosti KRUPS,

- v pripade zanedbania odstrafiovania vodného kamena, Cistenia alebo pravidelnej udrzby.

Akékolvek prace na zariadeni musi vykonavat autorizované stredisko spolo¢nosti KRUPS.

Tento automaticky kdvovar/espresso kavovar sa smie pouzivat iba na pripravu kavy, hortcej vody alebo na napenenie mlieka.
Vyrobca: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franctzsko
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Kedves Vasarlo!

Koszonjuk, hogy a KRUPS beépitett daralds eszpresszogépét valasztotta. A KRUPS beépitett daralds eszpresszogépet
Franciaorszagban fejlesztették ki és gyartjak, ezért garantalni tudjuk az elséosztalyd minéséget.

A késziiléket ugy tervezték, hogy a lehetd legkdnnyebben hasznalhaté legyen, és hogy olyan mindségli italokat készithessen,
akér egy barista. Elvezze az eszpresszo, a hosszl kavé, vagy akér a cappuccino, a latte macchiaté izét és még sok egyéb kavéfajtat
- mindezt egyetlen gombnyomassal!

A KRUPS eszpresszogép intuitiv kezeldfellilettel rendelkezik.

A késziilék fejlett technoldgidi lehet6vé teszik a lehetd legjobb eredményt és elcsalogatjék a frissen 6rolt kavészemekbdl a
maximalis aromat és izt.

Reméljiik, hogy teljesen elégedett lesz KRUPS késziilékével, és élvezni fogja kavéjat.

A KRUPS csapata

ATTEKINTES

A kezel6panel bemutatésa:

Leiras/altalanos funkciok

N A késziilék be- és kikapcsolasa.

O/ Tartsa lenyomva a késziilék elinditdséhoz.
D Lehetévé teszi az el6z6 képernydre vald visszatérést, vagy egy folyamatban 1évé recept ledllitasat.
/\ Navigals felfelé a meniiben / noveli a kivalasztott paraméter értékét.
AV 4 Navigalés lefelé a meniiben / csokkenti a kivalasztott paraméter értékét.
(0] ¢ A kivélasztas jovahagyasa megtortént.
DARK
lop Funkcié a kavé erejének noveléséhez.
EXTRA SHOT
P Funkcio az erés eszpresszonak a kivélasztott recepthez torténé hozzaadasahoz.
ESPRESSO
() Elkezdi a presszokavé készitését.
LONG COFFEE
CP Elkezdi a hosszu kavé készitését.
CAPPUCCINO

Elkezdi a cappuccino készitését.

Eléri a menlt a zold tea, fekete tea vagy forrazatok készitéséhez.

=P
HIATC
E'p Elkezdi a Latte macchiato készitését.
TEA
MORE

Tovabbi recepteket érhet el vele: Ristretto, tejhab, Doppio, Americano (tipustél fiiggben)

SETTINGS

@ Lehetévé teszi a fémentibe vald belépést (a késziilék bedllitasai, karbantartas és termékinformaciok).
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FONTOS TERMEKINFORMACIOK

A készilék els6 hasznalata el6tt alaposan olvassa ét a felhasznaldi Gtmutaté és a ,biztonsagi utasitasok” kézikonyvét, és 6rizze

meg azt: a helytelen hasznélat mentesiti a KRUPS-ot a felel6sség aldl.

— O

A KESZULEKHEZ MELLEKELT TARTOZEKOK

Ellendrizze a késziilékéhez mellékelt tartozékokat. Ha valamelyik alkatrész hidnyzik, azonnal forduljon a KRUPS tigyfélszolgalatahoz.

1. 2 tisztité tabletta

2. 1 tasak vizkémentesité

3. A ,One Touch Cappuccino” egységhez illeszthet tejvezeték

4. Kiegészito tejcsé a ,One Touch Cappuccino” blokkhoz

5. A g6zrendszer tisztitasara szolgalo szétszereld kulcs
6. 1 Claris szlir6betét - Vizsz(iré rendszer csavarozasi tartozékkal
7. 1 pélca a viz keménységének meghatérozésahoz

Kezelési utmutatd

A Krups ugyfélszolgalati szervizkozpontok jegyzéke Jotéllasi dokumentum

EEEEEE

A Vigyazat: A garancia fenntartasa érdekében csak Krups tartozékokat hasznéljon a géphez.

MUSZAKI ADATOK

A KESZULEK LEIRASA

A Aviztartaly fedele L
B Viztartaly o Szemeskavétartaly
C  Kavédrlemény-talca
D  Allithatd magassagu kavékifolyok J  Orlés finomsagat beallitd gomb
E Kivehet6 racs és csepegtetétalca K  Tisztitétabletta tolcsére
F Szemeskavétartaly fedele L Fém daralo
G Levehetd,One Touch Cappuccino” blokk
G1 A gOzrendszer tisztitasdra szolgélo e Kezelépanel
szétszerel6 kulcs
G2 ,OneTouch Cappuccino”blokk M Kijelzs
H  Tejadagold csé és csatlakozd N BE/KIkapcsolé gomb

| Vizszintjelz6 sz O  Erintégombok

LEPESEK ES A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

ELSO LEPESEK
Helyezze a késziiléket egy stabil, vizszintes, tiszta és szaraz munkafeliletre.
A késziilék els6é hasznélatakor a rendszer kiilonb6z6 bedllitdsok elvégzését kéri. Kdvesse a képernyén megjelend utasitasokat.

Az els6 sziikséges beallitasok a kdvetkezok:

o : Otletek és tippek

—~7 O

Nyelv

A nyilak segitségével valassza ki a kijelzé nyelvét: addig nyomogassa, amig meg nem jelenik a kivant nyelv. Erésitse meg
valasztasat az OK gomb megnyomasaval.

Mértékegység

Kivalaszthatja a kivant mértékegységet (ml/uncia).

Datum Es 1dé

Az id6 bedllitdsdhoz nyomja meg a kivant idé6formatumot: 24 6ra vagy DE/DU.

Auto bekapcsolas/auto kikapcsolas

Beprogramozhatja, hogy a késziilék mikor kapcsoljon be automatikusan. Ez a bedllitas az igényeinek megfeleléen
mddosithaté: naponta, hetente vagy hétvégén.

Vélassza ki az automatikus bekapcsolds idépontjat a korabban kivélasztott idéformatumnak megfeleléen.

Azt is bedllithatja, hogy az energiafogyasztas optimalizalasa érdekében a késziilék mennyi idé utan kapcsoljon ki
automatikusan:

A kavévezeték oblitésének beallitasa

Megadhatja, hogy a késziilék bekapcsolasakor beinduljon-e ez a funkcié. Megdrizheti altala a kdvé mindségét, és
elkeriilheti a maradékok felhalmozodasat.

A sziir6 beszerelése
A készulék elsé hasznalatakor megkérdezi a rendszer, hogy be kivanja-e helyezni a szlrét. Ha igen, és a viz keménysége
megkoveteli, valassza az ,Igen” (Yes) lehet&séget, és kdvesse a képernydn megjelend utasitasokat.

Készilék Automatic Espresso EA89
Aramellatas 220-240 V/50 Hz
Szivattylinyomds 15 bar
Szemeskavétartaly 2509
Energiafogyasztas Mikodés kozben: 1450 W
Viztartaly 2,3 liter
Els6 |épések és tarolas Beltérben, széraz helyen (jégtdl tavol)
Méretek (mm) MxHx S 367 x 240 x 380
Témeg EA89 (kg) 8,4

A muszaki valtoztatasok joga fenntartva.
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A gép feltoltése lehetdvé teszi a vizkorok megtoltését, hogy a készilék miikddhessen. Eldmelegités és automatikus oblités
torténik.

TOVABBI INFORMACIOKERT TEKINTSE MEG A GYORS UZEMBE HELYEZESI UTMUTATO ,ELSO HASZNALAT” CiMU
FEJEZETET.

A készlléket a gyartoluzem elhagyasa el6tt ellendrizték és tesztelték. Annak ellenére, hogy mindent megtettek a
megtisztitasaért, lehetséges, hogy a kavédaraléban kdvémaradék, illetve a csepegtetd talca racsan kdvécseppek talalhatok.
Kicsomagolaskor a késziiléken a védécsomagolds miatt port is észlelhet. Javasoljuk, hogy az elsé hasznalat el6tt egy ronggyal
alaposan tordlje 4t a gépet.

Koszonjik megérté egylittmiikodését!
Soha ne hasznaljon sériilt késziiléket.

A KESZULEK KESZENLETI ALLAPOTA
Az el6készitéstol figgden a készilék készenléti izemmaddba helyezéskor automatikus 6blitést végez. A ciklus csak néhany
masodpercig tart, és automatikusan leall.

Oov—.
() Otletek és tippek
VIiZMINGSEG

A vizmindség jelentdsen befolyasolja az aromak mindségét. A vizkd és a klér megvaltoztathatja a kavé izét. A kavé
aromajanak megdrzése érdekében javasoljuk, hogy friss vizet és a Claris Aqua Filter System patront hasznalja, vagy 800
mg/| alatti szarazanyag-tartalmu palackozott vizet (ldsd a palack cimkéjét). Lasd a ,SZURO ES VIZKEMENYSEG” cim(i
fejezetet.

CSESZEHASZNALAT
Javasoljuk, hogy forré italok készitésekor a kivant mennyiségnek megfelelé méretd, (forré vizes 6blitéssel) elémelegitett
csészéket hasznéljon.

KAVEBABOK

A porkolt kavébab elveszitheti aromajat, ha nem kap védelmet. Javasoljuk, hogy a kdvetkezé 2-3 napban fogyasztasaval
megegyezd mennyiségl szemeskavét hasznaljon, és 250 g-os tasakokat valasszon. A kdvébab mindsége valtozo, és ize
egyéni megitélés kérdése. Az Arabica finom, viragjelleg(i aromat biztosit, nem gy mint a magasabb koffeintartalmu
Robusta, amely keserlibb és teltebb. A kiegyensulyozottabb kavéiz eléréséhez gyakran keverik a két kavétipust. Ne
habozzon tanacsot kérni a porkolést végzé szakembertol.

Nem javasoljuk olajos és karamellizélt szemeskavé hasznalatat, mivel ezek kérosithatjak a késziiléket. Az 6rolt kavé
finomséaga befolyésolja az aromék erésségét és a krémréteg mindségét. Minél finomabb &rlésii a kavé, annal lagyabb a
krémréteg. A kivant ital elkészitéséhez 6rlés is hasznalhato.

A SZURO ES A VIZKEMENYSEG

MIT EREK EL A VIZKEMENYSEG BEALLITASAVAL?

A vizké készllékben torténd lerakddéasanak elkerilése és a kavé mindségének optimalizélasa érdekében javasoljuk, hogy
allitsa be a késziiléken a vizkeménységet.
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HOGYAN ALLITHATOM BE A KESZULEKEN A ViZ KEMENYSEGET?

1

+ Toltson egy poharba vizet.

« Meritse a géphez mellékelt tesztpalcikat a vizzel toltott poharba.

+Varjon 1 percet. A tesztpélcikan [évé négyzetek szine megvaltozik.

« Szamolja meg a szines négyzeteket. Memugatjak a viz 0 és 4 kozotti keménységét.

- Lépjen a - majd a Bedllitasok - funkciéhoz. A nyillal legorgethet a keménységhez, és megadhatja a megfelelé
szamot.

+ Nyomja meg a OK gombot.

MAR NINCS MEG A TESZTPALCIKAJA?
Ha meg kell ismételnie ezt a miveletet, ne felejtse el a vizkeménységi beallitast a hasznélat helyének vagy a vizszolgaltatd cég
altal megadott informdacidknak megfeleléen beallitani az aldbbi tablazat segitségével:

A viz keménységi 0. osztaly 1. osztaly 2. osztaly 3. osztaly 4. osztaly
foka Nagyon lagy Lagy Kozepesen lagy Kemény Nagyon kemény
°dH <3° >4° >7° >14° >21°

°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,.2° >12,6° >25,2° >37,8°
A késziilék beallitasa 0 1 2 3 4

MIERT KELL SZUROPATRONT BEHELYEZNI?
A Claris Aqua Filter System patron segit optimalizalni a kavé izét, csokkenteni a vizkd lerakodasat és csokkenteni a karbantartasi
miveleteket.

A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRON BEHELYEZESENEK MODJA

A patront a viztartalyba kell helyezni.

« Javasoljuk, hogy a patron behelyezésekor forditsa el igy a sztirébetét masik végén lévé sziirke gyur(it, hogy

& a behelyezés datuma + 2 hénapot mutasson.

» Megfeleléen helyezze be a patront: a szdmozott gy(ir(i legyen felfelé!

+Hasznélja a patronhoz mellékelt fekete vagy sziirke rogzitétartozékot a patron behelyezéséhez és
becsavarozésahoz.

MIKOR KELL KICSERELNEM A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?

+ 2 hénappal a behelyezés utan, vagy amikor a gép ezt jelzi.

MAGYAR
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DARALO: AZ ORLESI FINOMSAG BEALLITASA

MIERT ERI MEG BEALLITANI AZ ORLESI FINOMSAGOT?

A kdvébab finomsagdanak beallitdsaval beallithatja a kavé erésségét.

Az 6rlési finomsag véltoztatasaval alkalmazkodni lehet a kiilonb6z6 tipusu kdvészemekhez:
+ a nagy porkolési és olajos kavészem durva 6rlést igényel,

- a kissé porkoletlen kdvébab szérazabb lesz, és finom &rlést igényel.

Réadasul ugyananndl a kdvénal az 6rlésbeallitas hatassal van az aromara: minél finomabb az 6rlés, annél erésebb az aroma.

Nagyon Intenziv Erés Kozepes Vilagos
intenziv (Francia) (Sotét porkolés  porkolés
(Sotét francia) (Borostyansarga) (Sz6ke)

francia)

AZ ORLESI FINOMSAG BEALLITASANAK MODJA
Forgassa el a szemeskavétartalyon talalhato beallitbgombot a kavébabnak és a kivant aroma elérésének megfelel6 helyzetbe.
Ezt a beallitast 6rlés kozben és fokozatonként kell elvégezni. Harom kavé elkészitése utan jelentds izeltérés tapasztalhato.
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ITALOK KESZITESE

A KESZULEKEN ELERHETO ITALOK ES A LEHETSEGES BEALLITASOK:

Hozzavetéleges| Extra ok
. X2 Sotét
Italok térfogat adag
Ristretto
X
- Révid, telt eszpresszé 25ml
Espresso
- A gazdag aromdj, erés eszpresszot enyhén keserd, 40 ml x x x

karamell szinii krémréteg boritjia

Hosszu kavé
Magasabb koffeintartalom, de ldgyabb iz.
Nagyon népszer(i a reggelekhez.

120 ml x x X

Dupla eszpresszé borostydnszin(i krémmel

v
. Doppio 100

mi X
v

Americano 240 ml x
Dupla hosszt eszpresszo, forré vizzel kombindlva
Cappuccino
- X X X
Egyenstily a tej, a hab és a kavé kozétt 180 ml
- Latte macchiato 240 ml x x x
Kifinomult eszpresszo, sok tejjel és tejhabbal
Tejhab
Nagy adag tej tejhabbal 160 ml
pe— Zold tea
' x
_ Forré viz zéld tednak idedlis hmérsékleten 200ml
Fekete tea
J X
W Forré viz fekete tednak idedlis hémérsékleten 200ml
o Forrazas 200 ml x

Forré viz forrdzdshoz idedlis hémérsékleten

A KAVEFUVOKAK MAGASSAGANAK BEALLITASI MODJA

Minden ajanlott ital esetében leveheti és visszahelyezheti a kavéfuvokakat a csészék méretének megfeleléen.

AZ ITAL ELKESZITESENEK MODJA

+  Ellendrizze, hogy a szemeskavétartaly tele van-e.

A Figyelem! A késziilék kdrosodasanak elkertilése érdekében ligyeljen arra, hogy ne 6ntson vizet a daraldba.

+ Ellendrizze, hogy tele van-e a viztartaly. Ha nincs elég viz, a gép figyelmeztetést kuld. Lasd a gyors Gzembe helyezési
Gtmutaté 7.A ,A VIZTARTALY FELTOLTESE” cimii fejezetét.

+ Helyezze a csészéket a kdvékimenetek ala.

+ Vélassza ki a kivant italt.

+ Modositsa a bedllitasokat.

Tovabbi informéciokért lasd a gyors lizembe helyezési Gitmutaté 2. ,ITALOK BEALLITASA” cimii fejezetét.

AZ ITALKESZITES LEALLITASANAK MODJA KESZITES KOZBEN

A készitést barmikor leéllithatja a Vissza gomb megnyomasaval. D

A Figyelem! Ne feledje, hogy a gomb megnyomasaval a gép visszaéll alaphelyzetbe, ami akdr 30 masodpercet is igénybe
vehet. Ez a fazis normalis. A ciklus megszakitasakor az nem all le azonnal. A gép befejezi a ciklust, és az el6készités megszakad.
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A KET ITAL FUNKCIO AKTIVALASA

A késziilék lehetdvé teszi két csésze ital egyidejli készitését. A két ital funkcidhoz nyomja meg kétszer egymds utan a kivalasztott
italt. Ez minden italnél hasznalhaté (a(z) és a(z) kivételével). P =)

A SOTET FUNKCIO AKTIVALASA 2P

A SOTET funkci6 lehetévé teszi a kavé intenzitdsanak (erejének) novelését.

Tobbféleképpen engedélyezheti vagy tilthatja le:

- Az ital kivélasztasa el6tt egyszer(ien nyomja meg a SOTET gombot.

« Akkor is megnyombhatja a SOTET gombot, amig az ital késziil, és amig az 6rlés folyamatban van.

« ASOTET opciét a Beéllitdsok mentiiben is kivalaszthatja. Enhez Iépjen a Bedllitasok meniibe a @ gomb megnyomaséval, majd
a Bedllitasok -> Italbeallitasok -> S6tét mentipontba.

A funkcié ekkor minden ,kavé” italnél be lesz kapcsolva: [P, P, LE’P E‘P
a funkcidt ugyanezekkel a Iépésekkel kapcsolhatja ki.

AZ EXTRA ADAG FUNKCIO AKTIVALASA P

Az ,extra adag” funkciéval eszpresszdt adhat hozza a kivalasztott italhoz a folyamat végén.
Tobbféleképpen engedélyezheti vagy tilthatja le:

« Az ital kivalasztasa el6tt egyszertien nyomja meg az EXTRA ADAG gombot.

+ Mikdzben az ital készdil

- Valassza ki az ,EXTRA ADAG” opciét a Beallitdsok meniiben. Ehhez Iépjen a Bedllitdisok mentibe a @ gomb megnyomdsaval,
majd a Beallitasok -> Italbedllitdsok -> EXTRA ADAG mentipontba. A funkcié ekkor az alabbi italoknal lesz bekapcsolva.

o, P, BB, P

A funkciét ugyanezekkel a Iépésekkel kapcsolhatja ki.

[

Otletek és tippek

Tejhab készitéséhez vegyen elé a h(itébdl pasztérozott UHT tejet (3-5 °C). A hab mindsége és mennyisége tekintetében
a specialis tejek (mikrosztirt, nyers, fermentalt, dusitott) vagy novényi alapu tejek (rizs, zab vagy mandulatej) kevésbé
kielégité eredményt adhatnak. Ha az — akar m(ianyag, akar Giveg - tejestiveget felnyitottak, hiitészekrényben, 4 °C-on vagy
alacsonyabb hémérsékleten kell tarolni. A tej dltaldban 5 és 7 nap kozotti idétartamig tarolhatd.

TEJES ITAL KESZITESE INDITASANAK MODJA

- Csatlakoztassa a tejcsovet a ,One Touch Cappuccino” blokk jobb oldaldhoz.

« Meritse a csé masik végét (fém oldal) egy tejjel toltott edénybe vagy kozvetlenil a tejespalackba.

+ Helyezze a csészéket a fivokak ala.

« Valassza ki a kivant tejes italt (méret, kdvé eréssége, X2, extra adag).

« A készités a tejhabositassal kezdédik, amelyet a recepttdl figgben a kavé kiaramlasa kovet, vagy forditva.
« A méretet gombokkal dllithatja \/ be A\ készités kdzben.

Ezek a szakaszok automatikusan végbemennek, majd az ital készen dll a fogyasztésra'. o
Tovabbi informacidkért 1asd a gyors tizembe helyezési Gtmutaté 5.A , TEJES ITAL KESZITESE” cimli fejezet elejét.

n Fontos: A készilék minden recept végén tejoblitést javasol. Javasoljuk, hogy ezt az optimalis higiénia és a tejrendszer
megfeleld miikodésének biztositasa érdekében tegye meg. Lasd a gyors lizembe helyezési Gitmutaté 5.B., ,GYORS OBLITES
EGY TEJES ITAL UTAN (30 mp)” cimii fejezetét.
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TEA ES FORRAZATOK

HOGYAN KEZDJEM EL A TEA VAGY INFUZIO KESZITESET?

pﬁtletek és tippek

Késziiléke haromféle tea (zold tea, fekete tea és forrazat) elkészitését teszi lehetévé. Az ital méretét az izlésének
megfeleléen allithatja be. A forré viz hémérséklete a kivalasztott italhoz igazodik.

- Valassza ki az ikont. \TP
- Valassza ki az italt, majd nyomja meg. OK
-Améretetaz) V vagy , gombbal allithatja be készités kdzben.

ALTALANOS KARBANTARTAS

A megfelel6 karbantartas elvégzése meghosszabbitja a késziilék élettartamat, és megérzi a kdvé eredeti izét. Higiéniai okokbol
azt javasoljuk, hogy minden nap 6blitse at a kavéfézot, és akkor is, ha egy ideje (tobb mint 2 napja) nem hasznalta. Bedllithatja az
automatikus 6blitést is, amely garantalja a legjobb iz(i kavét és az optimalis higiéniat. Lasd AZ EGYEB FUNKCIOK cimdi fejezetet.

CAKARBANTARTASA

A KAVEORLEMENY-TARTALY ES A CSEPEGTETO

A csepegtet6 talca fogja fel az elhasznélt vizet, a kinyert 6rlemény pedig a kdvéérlemény-tartoba kerdil.

n Fontos: A csepegtetd télca lehet6vé teszi, hogy 6sszegydjtse a késziilékbdl a készités kdzben és azt kdvetden kiaramld
vizet és kavét. Fontos, hogy mindig a helyén maradjon, és minden nap Uritve és tisztitva legyen. A csepegtetd talcan 1évo két
narancssarga Uszo jelzi, hogy mikor kell kiiiriteni a vizet a tartalybol.

CSEPEGTETO TALCA URITESENEK ES TISZTITASANAK MODJA
Lasd a gyors lizembe helyezési Gtmutaté 9.A, ,A CSEPEGTETO TALCA URITESE” és 9.B, ,A CSEPEGTETO TALCA
RENDSZERES TISZTITASA” cimii fejezetét.

Higiéniai okokbdl — mivel ez a talca tejjel és kdvéval érintkezik —, javasoljuk, hogy minden egyes elemet minden nap szedjen
szét, és tisztitson meg szappanos forrd vizbe martott szivaccsal. Azt is javasoljuk, hogy miel6tt visszaszerelné vagy kicserélné,
minden alkatrészt hagyjon a levegén megszaradni.

Ne tegye mosogatégépbe.

A KAVEORLEMENY-TARTO URITESENEK ES TISZTITASANAK MODJA

Lasd a gyors lizembe helyezési utmutaté 8.A, ,A KAVEORLEMENY-TARTO URITESE” és 8.B, ,A KAVEORLEMENY-TARTO
RENDSZERES TISZTITASA” cimii fejezetét.

A gép kérésére.

A késziilék kérését megel6zéen rendszeresen kiliritheti a tartélyt, de ha a késziilék vilagit, az azért van, hogy bevihesse, a gyujtét

valéban kiuritették-e. Higiéniai okokbol javasoljuk, hogy az érleménytarto tartalyt minden nap tisztitsa meg szappanos meleg
vizbe martott szivaccsal. Azt is javasoljuk, hogy a visszahelyezés el6tt hagyja levegén megszéradni ezt az alkatrészt.

Ne tegye mosogatogépbe.

n Fontos: Ha nem Uriti ki rendszeresen a kavédrlemény-tartét és a csepegtetd talcat a fentiek szerint, az karosithatja a
késziléket.
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AVIZTARTALY ES A SZEMESKAVE-TARTALY KARBANTARTASA

A VIZTARTALY TISZTITASANAK IDEJE ES MODJA

A jobb kavéizhez — melyet a vizmin&ség és a higiénia is befolyasol -, javasoljuk, hogy a viztartalyt naponta tisztitsa meg forré
csapvizzel és palackmoso kefével. Azt is javasoljuk, hogy a visszahelyezés el6tt hagyja levegén megszaradni ezt az alkatrészt.

A SZEMESKAVE-TARTALY TISZTITASANAK IDEJE ES MODJA

A kavétalcan a kdvémagok olajos fellletet hagyhatnak, ami befolyasolhatja a kavé mindségét. A kdvé aromajanak megdrzése

érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy minden Gjratoltéskor tordlje &t szaraz, puha ronggyal.

A Figyelem! Ne tisztitsa vizzel, mert a szemeskavé-tartalyban 1évé viz kérositja a késziiléket.

ATEJRENDSZER KARBANTARTASA

KARBANTARTAS

Tejoblités
(10 mp -20ml)

Mikor?

Minden egyes tejital utan,
amikor a készlilék erre kéri.

Magyarazat

Lehet6vé teszi a készulék tejkorének atoblitését.
A tejrendszer atoblitését barmikor elindithatja a
+Karbantartas” meniibdl.

A tejcsé kézi oblitése
(30 mp)

Minden tejes ital utan.

Higiéniai okokbol minden tejes ital elkészitése utan
tisztitast kell végezni. Ez a cs6 és a csatlakozé minden
hasznalat utan forré vizzel torténé gondos kézi tisztitasat
jelenti.

Lasd a gyors Gizembe helyezési itmutato 5.B.,,GYORS
OBLITES EGY TEJES ITAL UTAN” cimi fejezetét.

Forr6 szappanos viz

A tejrendszer tisztitasa

Higiéniai okokbdl azt
javasoljuk, hogy gyakori
hasznélat esetében minden
nap tisztitsa meg az egész
tejrendszert kézzel, és akkor is,
ha egy ideje (tébb mint 2 napja)
nem hasznalta.

Ez magéban foglalja a kivehetd,One Touch Cappuccino”
blokk rendszeres szétszerelését és tisztitasat. Lasd a
gyors Uizembe helyezési utmutato 6., TEJRENDSZER KEZI
MELYTISZTITASA - 5 PERC” cim(i fejezetét.

Forré szappanos viz +
tisztitotd

n Fontos: Higiéniai okokbol és annak érdekében, hogy minden alkalommal azonos habot kapjon, javasoljuk, hogy a tejtdmIét
és annak muanyag fuvokajat korilbelll haromhavonta cserélje ki. Ezek a tartozékok a KRUPS.fr webhelyen érheték el.
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YEB KARBANTARTASI FELADA

KARBANTARTAS

Mikor?

Magyarazat

Sziikséges tartozékok +
szitkséges miiveletek

13 perc - 600 ml

zsirtalanitasat. Garantalja az italok aroméainak

optimalis meg6rzését.

Kévéoblités Higiéniai okokbol azt javasoljuk, | Lehet6vé teszi a késziilék kavékorének O Helyezzen egy edényt a
45 mp -30ml hogy minden nap 6blitse at a Oblitését. Ez a folyamat csak forrd vizet haszndl. | kaygfuvokak ald. O Nyomja meg.
kavéfézo rendszert, és akkor is, | Ez biztositja a kavé autentikus izét. 0O Vélassza a,Karbantartas”,
ha egy ideje (t6bb mint 2 napja) majd az,Oblités" lehetéséget.
nem hasznalta. Ha a késztilék bekapcsolasakor
automatikus dblitést szeretne,
azt a,Beallitasok” mentiben is
aktivalhatja.
Késziilék A gép kérésére. A legizletesebb kavéhoz, valamint higiéniai Sziikséges tartozékok: 1 db
tisztitasa okokbdl javasoljuk a késziilék tisztitasat és KRUPS tisztito tabletta és egy

legaléabb 600 ml

(rtartalmu edény.

Lasd a gyors tizembe helyezési
utmutaté 10.,A KESZULEK
TELJESEN AUTOMATIKUS
TISZTITASA EVENTE HAROMSZOR -
13 PERC” cimii fejezetét. v Sziikség
esetén a tisztitast az, majd a
,Karbantartas” megnyomasaval is
elvégezheti.

Vizkémentesités
20 perc - 600 ml

A késziilék értesiti, ha el kell
végezni a vizkémentesitési
programot.

A készulék vizkémentesitése biztositja a

megfelel6 miikodést, és eltavolitja a vizks- és
borkélerakddasokat. Ez a Iépés nagyon fontos
a készulék megfelel6 miikodése és tartdssaga

érdekében.

Sziikséges tartozékok: 1 db
KRUPS vizkémentesito tasak és
egy legalabb 600 ml iirtartalmu
tartaly.

Ha vizkémentesitési programra van
sziikség, a késziilék értesitést kild.
OK 0 Amikor a késziilék elérte

a vizkémentesitési riasztast, és
megjelenik az izenet, nyomja meg
a gombot a program elinditdsahoz
Elhalasztasahoz nyomja mega _€)
gombot. A folyamat elindulasakor
kovesse a képernyén megjelend
utasitasokat. A vizkémentesités
a,Karbantartas” meni ->
JVizkémentesités” meniipontjaban
is elindithato. Lasd a gyors

tizembe helyezési dtmutaté 11.
,ViZKOMENTESITES| PROGRAM -
20 PERC / EVENTE HAROMSZOR”

cimii fejezetét.

n Fontos: A késziilék kérését kovetéen nem kell azonnal futtatni a karbantartéprogramot, de a lehetd leghamarabb el kell
végezni azt. A tisztitasi muvelet elhalasztasakor a figyelmeztetés mindaddig lathaté marad, amig a m(iveletet végre nem haijtja.

n Fontos: Ha karbantartas kdzben vagy elektromos hiba esetén kihuzza a késziilék csatlakozédugéjat a fali aljzatbdl, a
tisztitéprogram az elejérdl ujraindul. Ezt a miiveletet nem lehet elhalasztani: a vizkdr oblitéséhez kdtelezé. Ebben az esetben
sziikség lehet egy Uj tisztito tablettéra.
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EGYEB FUNKCIOK

HOGYAN FERHET HOZZA A KESZULEK BEALLITASAIHOZ?

A KRUPS Intuition késziilék szamos beéllitassal rendelkezik, ne habozzon kiprébalni 6ket! igy még jobban személyre szabhatja

az élményt.

ABeéllitésok meniit a Altaldnos ponthoz vezeté @ gombbal érheti el (A készlilék bedllitasai, karbantartas és termékinformacidk).

BEALLITASOK
A Beallitésokban elvégezheti az On igényeihez ill6 médositasokat a kényelmes hasznalathoz. A kévetkezé f6 beéllitasok
érhetdek el:

Datum Be kell allitania a datumot, kiilondsen akkor, ha vizkémentesitd szlirébetétet hasznal.

Ora Valaszthat a 12 vagy 24 6rés id6kijelzés kozott.

Nyelv Kivélaszthatja a kivant nyelvet a rendelkezésre all6 lehetéségek koziil.

Mértékegység Kivélaszthatja a ml vagy uncia mértékegységet.

A kijelz6 fényereje

Beallithatja a kijelz6 kivant fényererejét.

Kavéhomérséklet

A kavéitalok hémérsékletét harom szint kozil valaszthatja ki.

Tea homérséklete

A tea hémérsékletét harom szint kozil valaszthatja ki.

Vizkeménység Megadhatja a vizkeménységet (0 és 4 kozott). Lasd a ,Vizkeménység mérése” cimui fejezetet.
Auto on: A kivélasztott idépontban automatikusan elinditja a késziilék elémelegitését.
Auto-off Kivalaszthatja, hogy a kivalasztott késziilék mennyi id6 utdn kapcsoljon ki automatikusan

(hasznalaton kivili allapot ideje).

Automatikus oblités

Beallithatja, hogy a késziilék bekapcsolaskor automatikusan 6blitse-e a kavékifolyd nyilasokat, vagy ne.

Italok beallitasa

Visszaallithatja az alapértelmezett beallitasokat. Tartésan aktivalhatja a S6tét és az Extra adag
funkciét is.

A bedllitasok mentibdl a ) vagy a Bedllitdssok gomb megnyomésaval [éphet ki.
Ha kihuzza a készuléket, a rendszer a datum és az id6 kivételével megérzi a bedllitasokat.

INFO

Az ,Info” menl hozzéaférést biztosit a készllék hasznélataval és élettartamaval kapcsolatos informacidkhoz, pl. az

életszakaszokhoz. A karbantartasrdl is tajékoztatja. A f6 elérhetd informaciok:

Elkészitett italok

Megjeleniti az elkészitett italok szamat.

A kdvévezeték tisztitasa

Jelzi, hogy x ciklus utan sziikséges a tisztitas elvégzése.

Vizkémentesités Jelzi, hogy x ciklus utan sziikséges a tisztitas elvégzése.
Sziiré Jelzi, hogy x nap vagy x liter utan cserélni kell.

Az Info meniibél a ) vagy a Bedllitésok gomb megnyomasaval léphet ki.
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VALASZOK A KERDESEIRE

MUKODES
1. A késziilék hibat jelenit meg, a szoftver lefagyott, VAGY a gép meghibasodott.
© Kapcsolja ki a késztiléket, és hiizza ki a késziilék haldzati dugdjat a fali aljzatbodl, vegye ki a szlirépatront, varjon egy percet, majd
inditsa Ujra a késziiléket.
Az inditdsahoz legalabb 3 mésodpercig tartsa lenyomva az BE/KI gombot.
2. Akésziilék az BE/KI gomb (legaldbb 3 méasodperces) megnyomasa utan nem kapcsol be.
© Ellenérizze az elektromos berendezések biztositékait és halézati aljzatat. Ellendrizze, hogy a két csatlakozédugd megfeleléen be
van dugva a haldzati aljzatba.
3. Tapellatasi hiba tortént egy ciklus alatt.
© A késziilék az Ujboli bekapcsolaskor automatikusan visszaall.
4. A daralo uresen mukodik.
(@)= normalis jelenség, ha csak idénként fordul el6, és nincs kavébab, illetve csak kis mennyiség(i kavébab van. Akar 10 masodpercig
is képes mikodni Uresen, hogy megismerje a fogyasztasat, és biztositsa a megfelelé miikodését.

© Kavészemek maradnak a tartélyban:

« Eléfordulhat, hogy a kévé tul olajos, ezért a késziilék nem tovabbitja megfeleléen. Probalkozhat a szemeskavé késziilékbe jutdsanak
eldsegitésével, hogy kideriiljon, az ismét mikodik-e. Javasoljuk azonban mas kavé hasznalatat (lasd A kdvébabtipusok funkciot).
« Ez a megszokott kavém, ami eddig jél m(ikodott: forduljon a KRUPS lgyfélszolgélatahoz.

HASZNALAT:
1. A daralé rendellenes zajt ad.
© Az 6riében biztosan vannak idegen testek. Probalja meg porszivéval kitisztitani, ellenkezé esetben forduljon a KRUPS
ligyfélszolgélatahoz.
2. Vizvan a készlilék alatt.
(OF csepegtetd talca eltavolitasa el6tt varjon 15 masodpercet a kavé kifolyasa utan, hogy a késziilék megfeleléen befejezhesse a
ciklust.
© Ellendrizze, hogy a csepegtetétalca megfelelden fel van helyezve a késziilékre. Mindig a helyén kell lennie, még akkor is, ha a
késziilék nincs hasznélatban.
© Ellendrizze, hogy a csepegtetd talca nem telt-e meg.
3. Az drlési finomsagot beallité gomb nehezen forog.
© Az érlési finomsag beallitégombjét csak a daralé miikodése kozben forgassa el.
4. A készulék nem készitett kavét.
© A rendszer hibat észlelt a készités soran.
A késziilék automatikusan visszaall, és készen éll az uj ciklusra.
5. Kavébab helyett 6rolt kavét hasznalt.
© Porszivéval tisztitsa ki az 6rolt kavét a szemeskavétartalybol.
6. Akésziilék ledllitasakor viz folyik a kavéflvokakbal.
© Ez normalis jelenség. Ez egy automatikus 6blitési eljaras a kavéfuvokak tisztitasahoz, és annak biztositasahoz, hogy azok ne
tomédjenek el.

GOZESTEJ
1. Ugy tlnik, hogy a tej dramlasa a késziilékbél részben vagy teljesen elzarédott. Tisztitsa meg a ,One Touch Cappuccino”
blokkot.
Lésd a gyors lizembe helyezési utmutaté , TEJRENDSZER KEZI MELYTISZTITASA - 5 PERC” cim(i fejezetét.
2. Nem aramlik ki g6z.
a. Amikor elészor hasznélja a g6zrendszert, és nem jon beldle rendesen g6z: Ellenérizze, hogy a gbzkivezetd csé kimenete
nincs-e eltémédve. Lasd fent: ,Ugy tlnik, hogy a késziilék g6zkivezetd csdve részlegesen vagy teljesen eltémaédott”.
Csak egyszer hajtsa végre a kovetkezé mlveletet:
Uritse ki a viztartalyt, és ideiglenesen tavolitsa el a Claris Aqua Filter System patront. Téltse fel a tartalyt magas
kalciumtartalmu (> 100 mg/l) asvanyvizzel, és egy tartalyba hajtson végre egymas utan gézciklusokat (5-10 ciklus) addig,
amig a g6z kidramlasa folyamatossa nem vélik. Tegye vissza a betétet a tartalyba.
b. A gbzkivezet6 csé mar miikodott:
Ellenérizze, hogy a gézkivezeté csé kimenete nincs-e eltémdédve. Lasd fent: ,Ugy tiinik, hogy a késziilék gézkivezetd cséve
részlegesen vagy teljesen eltomdédott”. Ha a fenti Iépések végrehajtasa utan sem miikodik, forduljon a szervizkdzpont
munkatérsaihoz.
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3. GOz szokik ki a csepegtetd talca racsabol.
© Az italkészités tipusatol fliggben g6z szokhet ki a csepegtetd télca racsabol.
4. GOz jelenik meg a szemeskavétalca fedele alatt.
© Ellendrizze, hogy a fedél (L) alatt talalhato tisztitotabletta-nyilas megfelel6en le van-e zarva.

KARBANTARTAS
1. A készllék nem kér vizkémentesitést.
© A vizkdmentesitési ciklust nagy mennyiségu tejes ital vagy forrd viz elkészitésekor kéri a készulék. Ha csak kavét fogyaszt, a
vizkémentesitésre nem lesz gyakran sziikség.
2. A csepegtet6 talcaban érlemény taldlhato.
© Egy kevés 6rolt kavé eljuthat a csepegtetd talcaba. A késziiléket Ugy tervezték, hogy kilritse az rolt kdvé maradékat is kitisztitsa,
hogy a g6zképz6dési zdna tiszta maradjon.
3. Azintuitiv jelzéfény a kavédrlemény-talca kiuritése utan is vilagit.
© Helyezze vissza a kdvédrlemény-talcat.
4. Aviztartaly feltoltése utan az intuitiv jelz6fény tovabbra is vilagit.
© Ellendrizze, hogy a tartély megfeleléen van-e behelyezve a késziilékbe.
A tartély aljan lévé iszoknak szabadon kell mozognia. Ellenérizze és sziikség esetén oldja ki az szdkat.

ITALOK
1. Tullassan folyik a kavé.
© Forgassa jobbra az ,érlés finomsaga” gombot, hogy durvébb 6rolt kavét kapjon (ez az alkalmazott kavé tipusétol fiigg).
Hajtson végre egy vagy tébb oblitési ciklust.
Cserélje ki a Claris Aqua Filter System patront.
2. A kavé tul vilagos vagy nem elég telt.
© Ellendrizze, hogy a szemeskavétartaly tartalmaz-e kavét, és hogy megfeleléen aramlik-e lefelé.
© Kerlje az olyan olajos, karamellizélt vagy izesitett kdvék hasznélatat, amelyeket nem tovabbit megfeleléen a késziilék.
Csokkentse a készitési mennyiséget, és ndvelje a készitmény erésségét a kdvéerdsség funkcid segitségével. Forditsa el az ,6rlés
finomsaga” gombot, hogy finomabb 6rolt kavét kapjon. A kétcsészés funkcioval két ciklusban készitse el az italt.
3. Az eszpresszd vagy kavé nem elég forro.
© Novelje a kadvé hdmérsékletét a késziilék beallitasaiban. Az ital elkészitése el6tt forrd vizes dblitéssel melegitse fel a csészét.
A kavé elkészitése el6tt oblitse at a kavékort. A bedllitdsok/automatikus oblités lehetéségben aktivalhaté a késziilék
bekapcsolaskor végrehajtandé kavédblitési funkcio.
4. Minden egyes kavé elkészitése el6tt tiszta viz folyik ki a kavéfuvokakon.
©aA recept megkezdésekor el6f6zés torténik, ami kis mennyiségi viz kifolydsat eredményezheti a kdvéfuvokakbol.
Ha a fentebb ismertetett problémak valamelyike tovébbra is fennall, forduljon a KRUPS tigyfélszolgalatahoz.

KIKUSZOBOLES

Egyes készllékekben olyan akkumulator van, amelyhez biztonsagi okokbdl csak a markaszerviz férhet hozza. Az akkumulatorok
cseréjével kapcsolatban forduljon a legkdzelebbi szervizk6zponthoz. Fontos: A készllék szamos visszanyerhetd és
Ujrahasznosithat6 anyagot tartalmaz. Mi is védjuk a természetet! Az Ujrahasznositas érdekében hulladékgy(ijté ponton adja le.

GARANCIA

A garancia nem vonatkozik a kovetkezé esetekre:

- idegen testek jelenléte a dardléban,

- 6rolt kavét ontottek a szemeskavétartélyba,

- a Claris - Aqua sz(irérendszer szlr6patront nem a KRUPS utasitasai szerint hasznaljak,

- elmarad a vizkémentesités, tisztitds vagy rendszeres karbantartas.

A késziiléken végzett minden munkat hivatalos KRUPS kdzponttal kell elvégeztetni.

Ezt az automata kavéfozot kizarolag kavé, forré viz vagy tej készitéséhez szabad hasznalni.
Gyarté: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franciaorszdg
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy KRUPS z wbudowanym miynkiem. Nasze ekspresy sa konstruowane i produkowane we
Francji, co zapewnia najsurowsze gwarancje w zakresie jakosci produkgji.

Twoj ekspres zostat zaprojektowany w taki sposob, aby byt mozliwie jak najprostszy w obstudze, a jednoczesnie umozliwiat robienie
kaw o profesjonalnej jakosci. Wystarczy jeden dotyk i mozesz zasmakowac sie w pysznych kawach, miedzy innymi: espresso, Lungo,
Cappuccino czy Latte Macchiato.

Twoj ekspres do kawy KRUPS jest wyposazony w intuicyjny interfejs.

Zaawansowane technologie zastosowane w urzadzeniu umozliwiajg uzyskanie najlepszych mozliwych rezultatéw, pozwalajac na
uwolnienie maksymalnego aromatu i smaku ze swiezo mielonej kawy.

Mamy nadzieje, ze Twoj ekspres do kawy KRUPS spetni Twoje oczekiwania, a parzona w nim kawa bedzie Twoja ulubiong, filizanka
po filizance.

Twaj zespot KRUPS

WIDOK OGOLNY

Prezentacja panelu sterowania:

Przycisk Opis / Funkcje ogédlne

e I D\ Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia.
Nacisnij i przytrzymaj, aby uruchomic urzadzenie.

Nawigacja w gére menu / zwigksza wybrany parametr.

N/

:) Umozliwia powrét do poprzedniego ekranu lub zatrzymanie przygotowania w trakcie.
N\
v

Nawigacja w dét menu / zmniejsza wybrany parametr.

(0]1¢ Potwierdzenie wykonanego wyboru.
DARK
lep Funkcja umozliwiajaca zwigkszenie mocy kawy.
EXTRA SHOT
P Funkcja umozliwiajaca dodanie mocnego espresso do wybranego przepisu.
ESPRESSO
tp Wiacza przygotowanie espresso.
LONG COFFEE
cp Wiacza przygotowanie duzej kawy.
CAPPUCCINO
= Wiacza przygotowanie Cappuccino.

= Wiacza przygotowanie Latte Macchiato.

Umozliwia uzyskanie dostepu do menu w celu przygotowania zielonej lub czarnej herbaty badz naparéw.

MORE Umozliwia dostep do dodatkowych czynnosci: Ristretto, Spienione mleko, Doppio, Americano, (w
= zaleznosci od modelu)

SETTINGS
@ Umozliwia przejscie do gtéwnego menu (ustawienia urzadzenia, konserwacja i informacje o produkcie).

POLSKI
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WAZNE INFORMACJE O PRODUKCIE

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie uwaznie z instrukcjg obstugi urzadzenia oraz instrukcjg bezpieczenstwa i zachowaj je:

niewtasciwe uzytkowanie zwalnia marke KRUPS z wszelkiej odpowiedzialnosci.

— O

AKCESORIA DOSTARCZONE Z URZADZENIEM

Sprawdz akcesoria dostarczone z urzadzeniem. Jesli brakuje czesci, skontaktuj sie bezposrednio z dziatem obstugi klienta KRUPS.

1. 2 tabletki czyszczace

2. 1 opakowanie $rodka do usuwania kamienia

3. Rurka do mleka pasujaca do bloku ,One Touch Cappuccino”

4. Dodatkowa rurka do mleka do bloku ,One Touch Cappuccino”

5. Klucz do demontazu na potrzeby czyszczenia uktadu pary
6. 1 wktad systemu filtrujgcego Claris Aqua z akcesorium do wkrecania
7. 1 pasek do sprawdzania twardosci wody

Instrukcja obstugi, Katalog punktéw serwisu posprzedazowego Krups, Dokument
gwarancyjny

EEEEEE

A Uwaga: w celu utrzymania gwarancji nalezy uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriow marki KRUPS.

OPIS TECHNICZNY

OPIS URZADZENIA

A Uchwyt pokrywy zbiornika wody i . .
B Zbiornik wody o Pojemnik na ziarna kawy
C Tacka na fusy kawowe
D  Wyloty z regulacjg wysokosci J Przycisk regulacji stopnia zmielenia ziaren
E Wyjmowana kratka i tacka ociekowa K Lejek na tabletki do czyszczenia
F Pokrywka pojemnika na ziarna kawy L Metalowy mtynek do mielenia ziaren kawy
G  Wyjmowany blok One Touch Cappuccino
G1 Przycisk do demontazu uktadu pary e Panel sterowania
G2 Blok One Touch Cappuccino
H Rurka do mleka i tacznik M Ekran

1 Ptywaki poziomu wody

Przycisk wt./wyt.
O  Przyciski dotykowe

ROZPOCZECIE PRACY I INSTALAC RZADZENIA

ROZPOCZECIE PRACY

Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej, czystej i suchej powierzchni roboczej.

Przy pierwszym uzyciu otrzymasz prosbe o wybranie réznych ustawien. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na
wyswietlaczu.

Pierwsze ustawienia, ktére nalezy wprowadzic¢:

&

Jezyk
Wybierz jezyk wyswietlania, naciskajac strzatki do momentu pojawienia sie odpowiedniego jezyka. Nacisnij przycisk OK, aby
potwierdzic.

Wskazoéwki i porady

Jednostka Miary

Mozesz wybrac zadang jednostke miary objetosci: ml lub oz.

Data | Godzina

Aby ustawi¢ godzine, nacisnij odpowiedni format godziny: 24 godz. lub AM/PM.

Automatyczne wiaczanie/wylaczanie

Mozesz zaprogramowac godzineg, o ktérej urzadzenie ma sie wigcza¢ automatycznie. Dostosuj to ustawienie wedtug
wiasnych potrzeb: codziennie, co tydzien lub w weekend.

Wybierz godzine, o ktdrej urzadzenie ma sie uruchomic automatycznie zgodnie z wybranym wczesniej formatem czasu.

W celu optymalizacji zuzycia energii mozna réwniez wybrac czas, po uptywie ktérego wybrane urzadzenie automatycznie
sie wylaczy:

Ustawienie ptukania obiegu kawy

Mozesz wybra¢, czy chcesz wiaczy¢ ptukanie przy uruchamianiu urzadzenia. Funkcja ta pozwala zapewni¢ odpowiednig
jakos¢ kazdej filizanki oraz unikna¢ pozostatosci kawy.

Instalowanie filtra

Podczas pierwszego uruchomienia zostanie wyswietlony komunikat z pytaniem, czy chcesz zainstalowac filtr. Jedli chcesz
korzystac z filtra i jesli poziom twardosci wody tego wymaga, wybierz opcje , TAK” i postepuj zgodnie z instrukcjami na
ekranie.

Urzadzenie Ekspres do kawy EA89
Zasilanie elektryczne 220-240V /50 Hz
Cisnienie pompy 15 bar
Pojemnik na ziarna kawy 2509
Zuzycie energii Podczas pracy: 1450 W
Zbiornik na wode 231
Uruchamianie i przechowywanie Wewnatrz, w suchym miejscu (z dala od lodu)
Wymiary (mm) wys. x dt. x szer. 367 x 240 x 380
Waga EA89 (kg) 84

Podlega zmianom technicznym
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Zasysanie wody przez urzadzenie pozwala na napetnienie przewodéw na wode tak, aby urzadzenie mogto pracowac.
Zostanie uruchomione nagrzewanie wstepne i automatyczne ptukanie.

Wiecej informacji mozna znalez¢ w Skréconym przewodniku — Pierwsze uzycie.

Urzadzenie zostato sprawdzone i przetestowane przed opuszczeniem zaktadu produkcyjnego. Pomimo doktadnego
czyszczenia mtynku do kawy moga sie znajdowac pozostatosci kawy i/lub na kratce tacki ociekowej mogg znajdowac sie
krople kawy. Podczas rozpakowywania na urzadzeniu moze znajdowac sie kurz ze wzgledu na materiat ochronny. Przed
pierwszym uzyciem zalecamy doktadne oczyszczenie urzadzenia za pomoca szmatki.

Dziekujemy za zrozumienie.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone.

TRYB GOTOWOSCI URZADZENIA

W zaleznosci od przygotowania urzadzenie wykonuje automatyczne ptukanie po przetaczeniu w tryb gotowosci. Cykl trwa
tylko kilka sekund i zatrzymuje sie automatycznie.

o)

" Wskazéwki i porady
WODA
Jakos¢ wody w znacznym stopniu wptywa na jako$¢ aromatéw. Kamien i chlor mogg zmieni¢ smak kawy. Aby zachowa¢
aromat kawy, zaleca sie stosowanie $wiezej wody oraz oryginalnego wktadu systemu filtrujacego KRUPS Claris Aqua
System F088 lub wody butelkowanej z osadem ponizej 800 mg/L (patrz etykieta na butelce). Patrz rozdziat ,FILTR |
TWARDOSC WODY”.

FILIZANKA
Podczas przygotowywania goracych napojow zaleca sie uzywanie wstepnie podgrzewanych filizanek (poprzez
przepuszczenie je pod goraca woda), ktérych rozmiar jest dostosowany do zadanej ilosci.

ZIARNA

Palone ziarna kawy moga straci¢ swéj aromat, jesli nie sa chronione. Zalecamy uzycie ilosci ziaren réwnowaznej ilosci
zuzywanej przez uzytkownika w ciggu nastepnych 2-3 dni oraz wybranie workéw o wadze 250 g. Jakos¢ ziaren kawy jest
zmienna oraz preferencje i gusta subiektywne. Arabica ma piekny, kwiatowy aromat, a Robusta, majaca wyzszg zawartosé
kofeiny, jest bardziej gorzka i intensywniejsza. Powszechnie miesza si¢ oba te rodzaje kawy, aby uzyskac¢ bardziej
zréwnowazony smak. Warto zasiegna¢ porady od firmy wypalajacej ziarna kawy.

Nie zaleca sie stosowania ziaren oleistych i karmelizowanych, poniewaz moga one uszkodzi¢ urzadzenie. Stopien
zmielenia kawy wptywa na site aromatéw i jakos¢ piany. Im drobniej zmielone ziarna, tym gtadsza jest pianka. Mielenie
mozna réwniez dostosowac do zadanego napoju.

FILTRI TWARDOSC WODY

DO CZEGO StUZY REGULACJA TWARDOSCI WODY?

Aby unikng¢ tworzenia sie kamienia w urzadzeniu i zoptymalizowac jakos¢ kawy, zalecamy ustawienie twardosci wody w
urzadzeniu.
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JAK OKRESLIC TWARDOSC WODY W URZADZENIU.
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+ Napetnij szklanke wody

« W szklance wypetnionej wodg zanurz pasek testowy dotaczony do urzadzenia.

+ Odczekaj 1 minute. Kwadraty na pasku testowym zmienia kolor.

« Policz liczbe kwadratéw ze zmienionym kolorem. Cyfry od 0 do 4 informuja o stopniu twardosci wody.

+ Przejdz do - ustawien. Nastepnie za pomoca strzatki przejdz w déle do twardosci wody i wprowadz odpowiednig liczbe.
+ Nacisnij przycisk OK

NIE MASZ JUZ PASKA TESTOWEGO?
Jesli konieczne jest powtdrzenie tej czynnosci w pozniejszym czasie, zmien w urzadzeniu ustawienie twardosci wody zgodnie z
miejscem uzytkowania lub informacjami dostarczonymi przez firmy wodociggowe w oparciu o ponizsza tabele:

Stopien twardosci Klasa 0 Klasa 1 Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4
wody Bardzo migkka Migkka Umiarkowanie twarda Twarda Bardzo twarda
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Ustawnan!e 0 T 2 3 4
urzadzenia

DLACZEGO WARTO ZAINSTALOWAC WKLAD FILTRUJACY?
Wkiad systemu filtrujgcego Claris Aqua pomaga zoptymalizowa¢ smak kawy, ograniczy¢ gromadzenie sie kamienia i zredukowac
czynnosci konserwacyjne.

JAK ZAINSTALOWAC WKLAD SYSTEMU FILTRUJACEGO CLARIS AQUA

Wkiad jest umieszczony w zbiorniku wody.

« Zalecamy, aby podczas instalacji wktadu obrdci¢ szary pierscier na drugim koricu wktadu filtra w taki sposob,
l - aby byto wida¢ date instalacji + 2 miesiace.

« Prawidtowo umies¢ wktad w odpowiednim miejscu z numerem pierscienia skierowanym do géry.

« Za pomocg czarnej lub szarej wkrecanej nasadki, ktéra dotaczono do wktadu, prawidtowo ustaw i przykrec¢
wkfad.

KIEDY NALEZY WYMIENIC WKLAD SYSTEMU FILTRUJACEGO CLARIS AQUA?

+ 2 miesigce po instalacji lub gdy urzadzenie to zasygnalizuje.
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MLYNEK: USTAW STOPIEN ZMIELENIA ZIAREN

JAKI JEST CEL USTAWIANIA STOPNIA ZMIELENIA ZIAREN?
Intensywnos¢ kawy mozna regulowac, zmieniajac stopier zmielenia ziaren.

Zmiana stopnia zmielenia umozliwia dostosowanie sie do réznych rodzajéw ziaren:

+ Mocno palonei oleiste ziarno bedzie wymagac grubego zmielenia

+ Mniej palone ziarno jest bardziej suche, przez co bedzie wymagac drobnego zmielenia.

Ponadto w przypadku tej samej kawy ustawienie zmielenia wptywa na aromat w filizance: im drobniej jest zmielona, tym
mocniejszy ma aromat.

Bardzo Intensywna Mocna Srednia Jasna
intensywna (francuska) (lekka  (bursztynowa) (biata)
(ciemna francuska)

francuska)

SPOSOB DOSTOSOWANIA STOPNIA ZMIELENIA

Przekrec przycisk ustawien znajdujacy sie w pojemniku na ziarna kawy, aby dopasowac stopien zmielenia do rodzaju ziarna oraz
zmieni¢ intensywnos$¢ aromatu. Te regulacje nalezy wykonywac stopniowo podczas mielenia. Po wykonaniu 3 réznych napojow
zauwazysz wyrazna réznice w smaku.
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PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

NAPOJE DOSTEPNE NA URZADZENIU | MOZLIWE USTAWIENIA:

Napoi Przyblizona Dog::i(j:wa Ciemna
apoje Py
objetos¢ espresso
Ristretto
X

- Mocne espresso, ale z mniejszq ilosciq wody 25ml

Espresso
@ Espresso o mocnym smaku i intensywnym zapachu 40 ml x x x

pokryte lekko gorzkq piankq koloru karmelowego

Kawa lungo
Wieksza zawartosc kofeiny i delikatniejszy smak. Bardzo
popularna w godzinach porannych.

120 ml x x x

Podwdjne espresso z bursztynowq piankq

Americano
Podwdjne espresso z dodatkiem gorqcej wody

|
. Doppio 100

mi X
v

240 ml x

Cappuccino

X X X
Réwnowaga miedzy mlekiem, piankq a kawq 180mi

- Latte macchiato

. . PR . 240 ml X x X
Duza porcja mleka, wysmienite espresso z piankq mlecznq

Spienione mleko

Duza porcja mleka z mlecznq piankq 160ml

Zielona herbata

w Gorgca woda o temperaturze idealnej do przygotowania
Zielonej herbaty
Czarna herbata

- Gorgca woda o temperaturze idealnej do przygotowania 200 ml x
czarnej herbaty
Napar

! Gorqca woda o temperaturze idealnej do przygotowania 200 ml X

naparu

SPOSOB REGULACJI WYSOKOSCI DYSZ KAWOWYCH

Wylot kawy mozna obnizy¢ lub podnie$¢, aby dostosowac go do wysokosci filizanki/filizanek.

JAK ZACZAC PRZYGOTOWYWAC NAPOJ

+  Sprawdz, czy pojemnik na ziarna kawy jest petny.

200 ml x

A Uwaga: Aby uniknac uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy wlewa¢ wody do mtynka.

+ Sprawdz, czy zbiornik na wode jest petny. Jesli nie ma wystarczajacej ilosci wody, urzadzenie wyswietli ostrzezenie. Patrz
rozdziat 7.A ,NAPELNIANIE ZBIORNIKA WODY"” w skréconej instrukgji obstugi.

+ Umiesc filizanke/filizanki pod wylotami kawy.

+  Wybierz odpowiedni napgj.

+ Zmien ustawienia.

Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale 2 ,,USTAWIENIA NAPOJOW” w skréconej instrukcji obstugi.

SPOSOB ZATRZYMANIA NAPOJU W TRAKCIE JEGO PRZYGOTOWYWANIA
Przygotowanie mozna przerwa¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk Wstecz b
A Uwaga : Naci$niecie tego przycisku spowoduje ponowne uruchomienie urzadzenia, ktére moze zajg¢ do 30 sekund. Ta

faza jest normalna. W przypadku przerwania cyklu zatrzymanie nie nastepuje natychmiastowo. Urzadzenie zakonczy cykl i
przygotowywanie kawy zostanie anulowane.
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SPOSOB WEACZANIA FUNKCJI DWOCH NAPOJOW

Urzadzenie umozliwia jednoczesne przygotowanie dwdch filizanek napoju. Aby skorzystac¢ z funkcji dwéch napOJow nalezy
dwukrotnie nacisna¢ wybrany napoj. Opcja ta jest dostepna w przypadku wszystkich napojow (z wyjatkiem CPi=).

SPOSOB WLACZANIA FUNKCJI CIEMNEJ KAWY 2P

Funkcja ,DARK"” umozliwia zwigkszenie intensywnosci (mocy) kawy.

Mozna ja wiaczy¢ lub wytaczy¢ na wiele sposobdw:

+ Przed wybraniem napoju wystarczy po prostu nacisna¢ opcje DARK.

« Podczas tworzenia napoju, gdy jeszcze trwa mielenie kawy: mozna nacisna¢ opcje DARK.

+Mozna wybrac opcje ,DARK” w menu Ustawienia. W tym celu nalezy przejs¢ do menu Ustawienia, naciskajac..., @ anastepnie
Ustawienia -> ustawienia napojow -> Dark.

Ta funkcja zostanie wowczas wigczona dla wszystkich kawowych napojéw: P, P, LE’P &.
W ten sam sposéb mozna ja wylgczyc.

SPOSOB WELACZANIA FUNKCJI DODATKOWEJ PORCJI ESPRESSO |+P

Funkcja ,dodatkowej porcji espresso” umozliwia dodanie espresso po zakoriczeniu robienia wybranego napoju.
Mozna ja wtaczy¢ lub wytaczy¢ na wiele sposobow:
+ Przed wybraniem danego napoju wystarczy nacisna¢ opcje EXTRA SHOT.
+ Podczas robienia napoju
+Mozna wybrac opcje ,EXTRA SHOT” w menu Ustawienia. W tym celu przejdz do menu Ustawienia, naciskajac..., @ anastepnie
Ustawienia -> ustawienia napojéw -> EXTRA SHOT. Ta funkcja zostanie nastepnie wiaczona dla napojéw przestawionych ponizej.

2.8 8.

W ten sam sposéb mozna ja wylgczy¢

Aby przygotowac spienione mleko, nalezy zastosowac pasteryzowane mleko UHT z lodéwki (3-5°C). Stosowanie mleka
niestandardowego (mikrofiltrowanego, surowego, fermentowanego, wzbogaconego) lub mleka roslinnego (z ryzu, owsa
lub migdatéw) moze dawa¢ mniej zadowalajace wyniki pod wzgledem jakosci i ilosci piany. Po otwarciu plastikowego
lub szklanego pojemnika na mleko, nalezy go przechowywac w lodéwce w temperaturze 4°C lub nizszej. Mleko moze by¢
zwykle przechowywane przez 5-7 dni.

Wskazowki i porady

SPOSOB ROZPOCZECIA PRZYGOTOWYWANIA NAPOJU MLECZNEGO

« Podfacz rurke na mleko po prawej stronie bloku ,One Touch Cappuccino”.

+ Zanurz drugi koniec rurki (metalowg strone) w pojemniku wypetnionym mlekiem lub bezposrednio w butelce na mleko.

« Umies¢ filizanki pod dyszami.

+ Wybierz odpowiedni napdj mleczny (rozmiar, intensywnos¢ kawy, x2).

+ Przygotowanie rozpocznie sie od spienienia mleka, po czym kawa zacznie ptyna¢. W zaleznosci od przepisu proces ten moze
by¢ wykonany w odwrotnej kolejnosci.

- Objetos¢ mozna regulowaé za pomoca przyciskéw N lub #/\ w trakcie przygotowywania.

Etapy odbywaja sie automatycznie, po czym napdj jest gotowy do spozycia.
Wiecej informacji mozna znalez¢ na poczatku rozdziatu 5.A ,PRZYGOTOWANIE NAPOJU MLECZNEGO ” w skréconej instrukgji
obstugi.

n Wazne: Pod koniec przygotowywania danego przepisu urzadzenie sugeruje ptukanie mleka. Zalecamy wykonanie
tej czynnosci, aby zapewni¢ optymalng higiene i prawidtowe dziatanie systemu mlecznego. Patrz rozdziat 5.B ,SZYBKIE
PLUKANIE PO NAPOJU MLECZNYM (30s)” w skréconej instrukcji obstugi.
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HERBATA | NAPARY

SPOSOB ROZPOCZECIA PRZYGOTOWYWANIA HERBATY LUB NAPARU

p Wskazoéwki i porady

Urzadzenie umozliwia przygotowanie 3 rodzajéw herbaty (herbaty zielonej, herbaty czarnej i naparu). Mozesz dostosowac
objetos¢ napoju wedtug uznania. Temperatura gorgcej wody jest dostosowana do wybranego napoju.

+ Wybierz ikone P
+ Wybierz napdj i nacisnij przycisk OK
+ Objeto$¢ mozna regulowac za pomoca przyciskow WV lub /N w trakcie przygotowywania.

OGOLNA KONSERWACJA

Przeprowadzenie odpowiednich czynnosci konserwacyjnych pozwoli wydtuzy¢ okres eksploatacji urzadzenia i zachowac
autentyczny smak kawy. Ze wzgleddéw higienicznych zalecamy ptukanie ekspresu codzienne lub po dtuzszej przerwie w
uzytkowaniu (ponad 2 dni). Mozesz ustawi¢ ptukanie automatyczne, co gwarantuje najlepszy smak kawy i optymalna higiene.
Patrz rozdziat INNE FUNKCJE.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA FUSY PO KAWIE | TACKI OCIEKOWEJ

W tacce ociekowej zbiera sie zuzyta woda, a w pojemniku na fusy kawowe gromadzg sie wyekstrahowane fusy.

n Wazne: Tacka ociekowa umozliwia zbieranie wody lub kawy wyptywajacej z urzadzenia podczas przygotowywania i po
jego zakoniczeniu. Nalezy zawsze trzymac ja na miejscu i codziennie jg oprézniac i czysci¢. Dwa pomarariczowe ptywaki na tacce
ociekowej informuja o tym, kiedy usuna¢ wode z pojemnika.

SSPOSOB OPROZNIANIA | CZYSZENIA TACKI OCIEKOWE)J
Patrz rozdziaty 9.A ,OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJ” i 9.B ,REGULARNE CZYSZCZENIE TACKI OCIEKOWEJ” w skréconej
instrukcji obstugi.

Poniewaz tacka ma kontakt z mlekiem i kawa, ze wzgledéw higienicznych zalecamy codzienny demontaz i czyszczenie
kazdej czesci przy uzyciu gabki i cieptej wody z mydtem. Przed zamontowaniem zalecamy réwniez osuszenie kazdej czesci na
powietrzu. Nie wktadaj do zmywarki.

SPOSOB OPROZNIANIA | CZYSZCZENIA POJEMNIKA NA FUSY PO KAWIE

Patrz rozdziaty 8.A ,,OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSY PO KAWIE” i 8.B ,REGULARNE CZYSZCZENIE POJEMNIKA NA
FUSY PO KAWIE” w skroconej instrukcji obstugi.

Pojemnik nalezy opréznia¢ na zagdanie pochodzace z urzadzenia.

Mozna go oprézniac bardziej regularnie, ale gdy urzadzenie sie $wieci, jest to po to, aby zarejestrowac, ze pojemnik rzeczywiscie
zostat oprézniony. Ze wzgleddw higienicznych zalecamy codzienne czyszczenie pojemnika na fusy za pomoca gabki i cieptej
wody z mydtem. Przed ponownym zamontowaniem zalecamy réwniez osuszenie tej czesci.

Nie wktadaj do zmywarki.

n Wazne: Nieregularne oproéznianie pojemnika na fusy po kawie i tacki ociekowej zgodnie z powyzszym opisem moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
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KONSERWACJA ZBIORNIKA NA WODE | POJEMNIKA NA ZIARNA KAWY

CZESTOTLIWOSC | SPOSOB CZYSZCZENIA ZBIORNIKA NA WODE
Aby zapewni¢ odpowiednia higiene i lepszy smak kawy, ktory zalezy od jakosci wody, zalecamy codzienne czyszczenie zbiornika
goraca wodg z kranu i szczotka do butelek. Przed ponownym zamontowaniem zalecamy réwniez osuszenie tej czesci.

CZESTOTLIWOSC | SPOSOB CZYSZCZENIA POJEMNIKA NA ZIARNA

Ziarna kawy moga pozostawia¢ na pojemniku oleiste pozostatosci, co moze wptywac na jakos¢ kawy. Aby zachowa¢ aromat
kawy i zapewni¢ odpowiednig higiene, zalecamy wyciera¢ pojemnik miekka, sucha szmatka przed kazdym napetnieniem.

A Uwaga: Nie nalezy czysci¢ urzadzenia wodg, poniewaz woda w pojemniku na ziarna kawy moze uszkodzi¢ urzadzenie.

KONSERWACJA SYSTEMU MLECZNEGO

Konserwacja

Ptukanie mleka
(10s—20ml)

Po kazdym napoju mlecznym,
gdy urzadzenie wyswietli
odpowiedni komunikat.

Umozliwia ptukanie obiegu mleka w urzadzeniu. Ptukanie
systemu mlecznego mozna rozpocza¢ w dowolnym
momencie w menu,konserwacja”

Reczne ptukanie rurki
na mleko (30s)

Po kazdym przygotowaniu
napoju mlecznego.

Ze wzgledoéw higienicznych czyszczenie jest wymagane
po kazdym napoju mlecznym. Wymaga to starannego i
recznego umycia rurki i ztacza goraca wodg po kazdym
uzyciu. Patrz rozdziat 5.B,SZYBKIE PLUKANIE PO
MLECZNYM NAPOJU" w skréconej instrukeji obstugi

Gorgca woda + mydto

Czyszczenie systemu
mlecznego

Ze wzgleddéw higienicznych
zalecamy ptukanie catego
systemu mlecznego codziennie
(w przypadku regularnego
uzytkowania) lub po dtuzszej
przerwie w uzytkowaniu
(ponad 2 dni).

Wymaga to regularnego demontazu i czyszczenia
wyjmowanego bloku,One Touch Cappuccino”. Patrz
rozdziat 6,,GLEBOKIE RECZNE CZYSZCZENIE SYSTEMU
MLECZNEGO — 5 MIN" w skréconej instrukgji obstugi.

Gorgca woda + mydto +
igta do czyszczenia

n Wazne: Aby zapewni¢ odpowiednia higiene i przy kazdym uzyciu uzyskac identyczna piane, zalecamy wymienianie rurki
na mleko raz na ok. trzy miesigce. Akcesoria s dostepne na stronie internetowej KRUPS.
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Wymagane akcesoria +
wymagane dziatania

Konserwacja

Wyjasnienie

Przeptukiwanie kawy
45s5s—30ml

Zalecamy codzienne ptukanie
systemu kawowego lub po
dtuzszej jego bezczynnosci
(ponad 2 dni).

Umozliwia ptukanie obiegu kawy w ekspresie. | O Umies¢ pojemnik pod

W tym procesie wykorzystywana jest tylko dyszami do kawy. O Nacisnij
goraca woda. Funkgcja zapewnia oryginalny przycisk O Wybierz opcje
smak kawy. ,Konserwacja’, a nastepnie
,Plukanie kawy” Automatyczne
ptukanie po wiaczeniu
urzadzenia mozna réwniez
wiaczy¢ w menu,Ustawienia”

POLSKI

Czyszczenie
urzadzenia
13 min — 600 ml

Pojemnik nalezy oprézniac
na zadanie pochodzace z
urzadzenia.

Aby uzyskac najlepszy smak kawy i zachowac
odpowiednig higiene, zalecamy czyszczenie

i odttuszczenie urzadzenia. Gwarantuje to
optymalny aromat napojow.

Wymagane akcesoria: 1 tabletka
czyszczaca KRUPS i pojemnik (co
najmniej 600 ml).

Patrz rozdziat 10,,PELNE
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE
URZADZENIA: TRZY RAZY NA ROK
— 13 MIN” w skréconej instrukgji
obstugi. W razie potrzeby mozna
réwniez wykonac czyszczenie
urzadzenia, naciskajac przycisk
,Konserwacja”

Usuwanie kamienia
20 min — 600 ml

Urzadzenie powiadomi o
koniecznosci uruchomienia
programu usuwania kamienia

“Usuwanie kamienia z urzadzenia zapewnia Wymagane akcesoria: 1

jego prawidtowe dziatanie i eliminuje wszelkie ka ze Srodkiem do

osady kamienia. kamienia KRUPS i pojemnik

Ten krok jest bardzo wazny dla zapewnienia (co najmniej 600 ml). Gdy konieczne
prawidtowego dziatania i trwatosci urzadzenia!” | jest uruchomienie programu
usuwania kamienia, urzadzenie
powiadamia o tym fakcie. O Gdy
pojawi sie komunikat o koniecznosci
OK usuniecia kamienia, nacisnij
przycisk, aby rozpocza¢ program.
Aby go odtozy¢ na pdzniej, nacisnij
przycisk _€. Po rozpoczeciu
procedury postepuj zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi na
ekranie. Usuwanie kamienia mozna
réwniez rozpoczac za pomocy
menu,Konserwacja”->,Usuwanie
kamienia” Patrz rozdziat 11
~PROGRAM USUWANIA
KAMIENIA — 20 MIN TRZY RAZY
NA ROK ” w skréconej instrukgji
obstugi

n Wazne: Nie ma koniecznosci uruchamiania programu konserwacji natychmiast po pojawieniu sie zadania na urzadzeniu.
Nie nalezy jednak dtugo z tym zwlekac. Jesli czyszczenie zostanie odtozone na pdzniej, ostrzezenie nie zniknie z urzadzenia
dopoki czynnos¢ nie zostanie wykonana.

n Wazne: W przypadku odfaczenia urzadzenia podczas konserwacji lub w razie awarii elektrycznej program czyszczenia
zostanie wznowiony od poczatku. Nie bedzie mozliwe odtozenie tej czynnosci: konieczne jest przeptukanie obiegu wody. W
takim przypadku konieczne moze by¢ uzycie nowej tabletki czyszczacej.

239



INNE FUNKCJE

JAK WEJSC DO USTAWIEN URZADZENIA?

Urzadzenie KRUPS Intuition ma wiele ustawien, nie wahaj sie ich wyprébowac! Umozliwia to doktadniejsza personalizacje
obstugi urzadzenia.

Menu Ustawienia mozna otworzy¢ za pomocg przycisku @ ktory umozliwia dostep do menu ogélnego (ustawienia urzadzenia,
konserwacja i informacje o produkcie).

USTAWIENIA
Wybierajac Ustawienia, mozesz wprowadzi¢ zmiany, aby zapewni¢ optymalny komfort uzytkowania wedtug wtasnych
preferencji. Dostepne s nastepujace ustawienia gtéwne:

Ustawienie daty jest niezbedne, zwtaszcza przy stosowaniu wktadu zapobiegajacego powstawaniu

Data -

kamienia.
Zegar Mozna wybra¢ wyswietlanie zegara 12- lub 24-godzinnego.
Jezyk Mozna wybrac jezyk sposréd dostepnych opcji.

Jednostka miary

Mozna wybrac¢ jednostke miary: ml lub oz.

Jasnos¢ ekranu

Jasnos$¢ ekranu mozna dostosowac wedtug preferenciji.

Temperatura kawy

Temperature napojéw kawowych mozna regulowac w zakresie trzech pozioméw.

Temperatura Temperature herbaty mozna regulowac w zakresie trzech poziomow.

herbaty

Twardos¢ wody Twardos¢ wody nalezy ustawi¢ w zakresie od 0 do 4. Patrz rozdziat ,Pomiar twardos$ci wody”
Automatyczne . . . . . . .

whaczanie: Mozna automatycznie rozpocza¢ podgrzewanie urzadzenia o wybranej godzinie.
Automatyczne Mozna wybrac czas, po uptywie ktérego wybrane urzadzenie automatycznie sie wytgczy (czas
wylaczanie nieuzywania).

I;'uut It():r\‘iaetyczne Mozesz wigczy¢ lub wytaczy¢ automatyczne ptukanie wylotu kawy przy uruchamianiu urzadzenia.

Ustawienia napojow

Mozesz przywroci¢ ustawienia domyslne, a takze na state wiaczy¢ funkcje Dark i Extra Shot.

Aby wyjs¢ z menu ustawien, nacisnij Db przycisk Ustawienia.
W przypadku odfgczenia urzadzenia wszystkie ustawienia, oprécz daty i godziny, zostang zapisane w pamieci.

INFORMACJE
Menu ,Informacje” daje dostep do wielu informacji o uzytkowaniu urzadzenia i okreslonych etapach jego eksploatacji. Zawiera
réwniez informacje o jego konserwacji. Gléwne informacje:

Przygotowane napoje Wyswietla liczbe przygotowanych napojéw.

Czyszczenie obwodu kawy| Wskazuje, ze nalezy je wykonac za x cyKkli.

Usuwanie kamienia Wskazuje, ze nalezy je wykonac za x cyKkli.

Filtr Wskazuje, ze nalezy go wymienic za x dni lub x litrow.

Aby wyjs¢ z menu Info, nacisnij 5 lub przycisk Ustawienia
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DZIALANIE

1. Urzadzenie wyswietla btad, oprogramowanie jest zawieszone LUB urzadzenie dziata nieprawidtowo.

© Wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, wyjmij wkfad filtra, odczekaj 1 minute i uruchom ponownie urzadzenie.
Naciénij i przytrzymaj przycisk Wt./WYL. przez co najmniej 3 sekundy, aby rozpoczac.
2. Urzadzenie nie wiacza sie po nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku WE./WYL. (przez co najmniej 3 sekundy).
© Sprawdz bezpieczniki i gniazdo zasilania instalacji elektrycznej. Sprawdz, czy dwie wtyczki zasilania sg prawidtowo wtozone do
gniazda.
3. Podczas cyklu wystapita awaria zasilania.
©ro ponownym wigczeniu urzadzenie zostanie automatycznie zresetowane.
4. Miynek jest pusty.
@Zjawisko to jest normalne, jedli pojawia sie sporadycznie i jesli w pojemniku brakuje ziaren kawy lub ich ilo$¢ jest zbyt mata.
Urzadzenie moze pracowac bez obciazenia przez maksymalnie 10 sekund, aby pozna¢ zuzycie energii i zapewni¢ prawidtowe
dziatanie jego funkgji.

© Ziarna kawy pozostaja w pojemniku:

- Kawa moze by¢ zbyt oleista i dlatego nie jest prawidtowo przechwytywana przez urzadzenie. Mozesz sprébowac pomdc ziarnom wpasc¢
do miynka i sprawdzi¢, czy to pomogto. Zaleca si¢ jednak wymiane kawy (funkcja typu ziaren).
«To jest moja standardowa kawa, ktéra do tej pory dziatata dobrze: skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.

UZYTKOWANIE
1. Miynek wydaje dziwne dzwieki.
W mtynku musza sie znajdowac sie ciata obce. Sprébuj go wyczysci¢ za pomocg odkurzacza. Jesli to nie pomoze, skontaktuj sie
z dziatem obstugi klienta firmy KRUPS.
2. Pod urzadzeniem znajduje sie woda.
© Przed wyjeciem tacki ociekowej odczekaj 15 sekund po wyptynieciu kawy, aby urzadzenie prawidtowo zakonczyto cykl.
Sprawdz, czy tacka ociekowa jest prawidtowo umieszczona w urzadzeniu. Musi si¢ zawsze znajdowac na swoim miejscu, nawet
gdy urzadzenie nie jest uzywane.
Sprawdyz, czy tacka ociekowa nie jest petna.
3. Trudno jest obrdci¢ przycisk regulacji stopnia zmielenia ziaren.
© Przycisk regulacji stopnia zmielenia ziaren moze by¢ uzywany tylko wtedy, gdy mtynek pracuje.
4. Urzadzenie nie przygotowato kawy.
© Wykryto zdarzenie podczas przygotowywania.
Urzadzenie zostanie automatycznie zresetowane i bedzie gotowe do nowego cyklu.
5. Zamiast ziaren kawy uzyto kawy zmielonej.
©za pomoca odkurzacza zbierz zmielona kawe znajdujaca sie w pojemniku na ziarna kawy.
6. Po zatrzymaniu urzadzenia z dysz do kawy wydobywa sie woda.
© Jest to normalne. To automatyczny proces ptukania stuzacy do czyszczenia dysz i unikniecia ich zatkania.

PARA | MLEKO

1. Przeptyw mleka w urzadzeniu wydaje sie by¢ czesciowo lub catkowicie zablokowany. Wyczys¢ blok ,One Touch Cappuccino”.
Zapoznaj sie ze skrocong instrukcjg obstugi — ,GLEBOKIE RECZNE CZYSZCZENIE SYSTEMU DYSTRYBUCJI MLEKA — 5 MIN”.

2. Z urzadzenia nie wydobywa sie para.

a. Jesli podczas pierwszego cyklu parowego para nie wydostaje sie¢ w sposéb prawidtowy: Sprawdz, czy strumien pary nie
jest zablokowany. Patrz powyzej: Przeptyw pary w urzadzeniu wydaje sie by¢ czesciowo lub catkowicie zablokowany.
Wykonaj nastepujace czynnosci jednokrotnie:

Oprdéznij pojemnik na wode i tymczasowo wyjmij wktad systemu Claris Aqua Filter. Napetnij pojemnik wodg mineralna
o wysokim stezeniu wapnia (> 100 mg/L) i wykonaj pod rzad pare cykli pary (5-10 cykli) w pojemniku do momentu
uzyskania ciagtego strumienia pary. Wt6z wktad z powrotem do pojemnika.

b. Dysza parowa juz dziatata:

Sprawdz, czy strumien pary nie jest zablokowany. Patrz powyzej: Przeptyw pary w urzadzeniu wydaje sie by¢ czesciowo
lub catkowicie zablokowany.
Jesli po wykonaniu powyzszych czynnosci nadal nie dziata prawidtowo, skontaktuj sie z centrum serwisowym.
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3. Para uchodzi z kratki tacki ociekowej.

©@ W zaleznosci od rodzaju przyrzadzanego przepisu z kratki tacki ociekowej moze wydostawac sie para.
4. Pod pokrywka pojemnika na ziarna kawy pojawia sie para.

© Sprawdz, czy klapa na tabletki czyszczace znajdujaca sie pod pokrywa (L) jest prawidtowo zamknieta.

KONSERWACJA
1. Urzadzenie nie informuje o potrzebie usuwania kamienia.
© Cykl usuwania kamienia jest wymagany w przypadku duzej liczby przygotowanych napojéw mlecznych lub korzystania z funkcji
goracej wody. Jesli przygotowujesz tylko kawe, usuwanie kamienia nie jest czesto wymagane.
2. Na tacce ociekowej znajdujg sie kawatki zmielonej kawy.
© Do tacki ociekowej moze dostac sie niewielka ilo$¢ zmielonej kawy. Urzadzenie jest zaprojektowane tak, aby usuwato nadmiar
zmielonej kawy, dzieki czemu strefa perkolacji pozostaje czysta.
3. Intuicyjny wskaznik nadal sie $wieci po opréznieniu tacki na fusy kawowe.
© Zamontuj ponownie tacke na fusy kawowe.
4. Po napehieniu zbiornika wody intuicyjny wskaznik pozostaje witaczony.
© Sprawdz, czy zbiornik jest prawidtowo umieszczony w urzadzeniu.
Ptywaki na dnie zbiornika musza sie poruszac¢ swobodnie. Sprawdz i w razie potrzeby odblokuj ptywaki.

NAPOJE
1. Kawa leje sie zbyt wolno.
© Przekrec¢ przycisk stopnia zmielenia ziaren w prawo, aby uzyskac grubiej zmielong kawe (moze to zaleze¢ od rodzaju uzytej kawy).
Wykonaj co najmniej jeden cykl ptukania.
Wymien wktad systemu filtrujgcego Claris Aqua.
2. Kawa jest zbyt lekka lub nie ma wystarczajagco mocnego aromatu.
© Sprawdz, czy pojemnik na ziarna kawy zawiera kawe oraz czy kawa przemieszcza sie w nim prawidtowo.
©Nie stosuj kaw oleistych, karmelizowanych lub aromatyzowanych, ktére moga nie by¢ prawidtowo przechwycone przez mtynek.
Zmniejsz objetos¢ i zwieksz intensywnos¢ przygotowywanej kawy, korzystajac z funkcji mocy kawy. Przekre¢ przycisk stopnia
zmielenia ziaren, aby uzyskac¢ drobniej zmielong kawe. Przygotuj nap6j w dwéch cyklach, korzystajac z funkgji 2 filizanek.
3. Espresso lub inna kawa nie jest wystarczajaco goraca.
© Zwieksz temperature kawy w ustawieniach urzadzenia. Przed rozpoczeciem przygotowywania napoju podgrzej filizanke, ptuczac
ja goracg woda.
Przed przygotowaniem kawy wykonaj ptukanie obiegu kawy. Funkcje ptukania kawy podczas wiaczania urzadzenia mozna
wigczy¢ w menu Ustawienia > Automatyczne ptukanie
4. Przed kazdym przygotowaniem kawy z dysz wydobywa sie czysta woda.
© Przed rozpoczeciem przygotowywania napoju odbywa sie wstepne parzenie, co moze prowadzi¢ do wydostania sie niewielkiej
ilosci wody z dysz do kawy. Jesli jeden z opisanych powyzej probleméw bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z dziatem obstugi
klienta KRUPS.

UTYLIZACJA
Niektore urzadzenia zawieraja akumulator, do ktérego, ze wzgledéw bezpieczenstwa, dostep maja tylko wykwalifikowani
serwisanci. Aby wymienic¢ akumulatory, nalezy skontaktowac sie z najblizszym centrum serwisowym.

Wazne: Urzadzenie zawiera wiele materiatéw, ktére mozna ponownie wykorzystac. JesteSmy zaangazowani w ochrone
srodowiska! Pozostaw urzadzenie w punkcie zbiérki odpadéw w celu ich przetworzenia.

GWARANCJA

Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:

- obecnos¢ ciat obcych w miynku;

- do pojemnika na ziarna wsypano zmielong kawe;

- wkiad systemu filtrujacego Claris Aqua nie jest uzywany zgodnie z instrukcjami KRUPS;

- brak usuwania kamienia, czyszczenia lub regularnej konserwacji.

Wszelkie prace przy urzadzeniu musza by¢ wykonywane przez autoryzowane centrum firmy KRUPS.

Automatyczny ekspres do kawy moze by¢ uzywany wyfacznie do przygotowywania kawy, podgrzewania wody lub spieniania mleka.
Producent: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francja
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YBaxkaembiil noKynarenb!

Bnaropapum Bac 3a nprobpeTeHune aBTomatudeckoin kopemawwmtbl KRUPS co BCTpoeHHoI Kodemonkoi. ABTomaTnyeckune
KopemawmHbl KRUPS co BCTpoeHHbIMM Kodemonkamu paspaboTaHbl 1 npoussoaatca Bo ®paHuuy, 4To rapaHTupyet
BblCOYaiillee KaueCTBO N3roTOBNEHNS.

Bala KodemalumHa cnpoeKkTMpoBaHa Tak, 4ToObl ObiTb MaKCVMMabHO NPOCTOI B UCMOMb30BaHNUM, HO MPK STOM rOTOBUTbL joMa
HanWTKN Kak B KodelHe. cnpecco, YepHblii Kode, KanyymHo, naTre MakuaTo 1 apyrue KopeiHble HanmMTKy — BCe 3TO OfHVM
HaXkaTviem KHonku!

Kodemawmna KRUPS ocHaleHa MHTYUTUBHBIM HTEPdEncom.

lMepepoBble TeEXHONOTMN, NOAAEPKMBaEMbIE KOPEMALLHOW, MO3BONAIOT JOOUTLCA HAUMTYULLMX PE3yNbTaTOB, PAaCKpPbIBas apomat
1 HaCblLEHHbIN BKYC CBEXEMOSOTbIX KODelHbIX 3epeH.

Mbl Hapeemcs, 4To Bam NOHPABUTCA Kode, 1 Bbl ByieTe NONHOCTbIO JOBOMbHbI cBoel KodematumnHon KRUPS.

Komanga KRUPS

OBLUUE CBEAEHUA

OnucaHune nanenu ynpasneHma:

OnuncaHne / ocHOBHble GYHKUUYN

/d)\ BkntoueHue v BbiknioyeHvie npmbopa.
./ YT06bI 3anycTTb NPUOOP, HAXKMUTE 1 YAEPXKNBANTE 3TY KHOMKY.
:) Mo3BonseT BepHYTbCA K NpefpblayLiei CTpaH1Le 1 OCTaHOBUTb NPOLLECC MPUrOTOBEHNS.
/\ [IBMKeHMe BBEPX NO MEeHI0 / yBennuyeHne BbibpaHHOro napametpa.
AV 4 [1BMXKeHMe BHU3 NO MeHI0 / yMeHblUeHMe BbiIbpaHHOro napameTpa.
(0] 14 MopTBepxaeHvie Bbibopa.
DARK

(DyHKUMﬂ yBeNnu4eHna KpenocTtn KOd)e.

EXTRA SHOT
P DyHKLUMA [O6aBNEHUA NOPLIMMN SCMNPECCO K BbIGPaHHOMY peLienTy.
ESPRESSO
tp 3anyck npouecca NpUrotToBneHNa 3cNpecco.
LONG FEE
cp 3anyck npouecca NpMroTossieHns YepHoro Kode.
PPUCCINO
l’EI:p 3anyck npoLecca NPMroToBsieHNA Kany4nHo.
1T
LEIP 3anyck NpuroToBieH1A naTTe MakuaTo.
TEA
JlocTyn K MeHI0 AnA NpuroToBneHus Oro, YepHOro Uin Tp >ro yas.
MORE
MpuroTtoBneHne Apyrux HaNUTKOB: PUCTPETTO, MOIOYHAA NMEHa, AOMMMO, aMePUKaHO (3aBUCUT OT MofenH).
SETTINGS
@ Mo3BonAeT NonyunTb JOCTYN K FNaBHOMY MeHI0 (HacTPOWKM Nprbopa, yxoa 3a HUM 1 UHGOPMaLIUA O HeMm).
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BAXHAA UHOOPMALIAA O NMPOAYKTE

Mepen MmepBbiM MCMOMb30BaHWEM MpuGOpa BHUMATENbHO MPOUYUTANTE WHCTPYKLMIO MO SKChayaTauun m 6Gpoltopy
«MHCTPYKLMK NO TEXHUKE 6E30MaCHOCT» 1 COXPAHWTE ee: HEMPaBWIIbHOE UCMOMNb30BaHVie CHUMaeT ¢ KomnaHun KRUPS niobyto
OTBETCTBEHHOCTb.

AKCECCYAPDI, MOCTABJIAEMbIE B KOMIUIEKTE C MIPUBOPOM

MpoBepbTe KOMNNEKT NOCTaBKM € Npubopom. Ecnm Kakaa-nnbo fetanb oTcyTcTByeT, 06paTUTECh HEMOCPEACTBEHHO B LIEHTP
obcnyxmBaHua knveHToB KRUPS.

1. 2 TabneTkn Ana OYNCTKM '@‘9
X

2. 1 nakeTuk cpeacrtsa Ana yAaneHna Hakmnm

3. Tpy6ka nopauv monoka ana 6noka One Touch Cappuccino

4. [lononHutenbHan TpybKa nofgaun monoka ans 6noka One Touch Cappuccino

5. Knitou ans jlemoHTaxa Ans OUNCTKI NapoBON CUCTEMbI
6. 1 KapTpuax cuctembl dunbTpaumy Bogpl Claris ¢ HacaaKoM ANs NPUKPYUYNBaHWS.
7. 1 NonocKa A1 NPOBEPKY KECTKOCTU BOAbI

T
i
2

WMHCTPYKUMK MO 3KCNyaTaumm, KaTanor LEHTPOB NOCIenpoAaXKHOro 06cyxmBaHus
Krups, rapaHTUNHbIA TanoH

=HA
@’

A BHumaHue! [insa coxpaHeHNA rapaHTUN UCNONb3YiiTe TONbKO akceccyapbl Krups ana aaHHol KodpemalunHbl.

OMUCAHUE NPUBOPA

Pyuka ana KpbilWKu pe3epByapa Ana BOAbI

Pe3sepsyap ana soapbl

MoppoH ana kodeHom rywm

Perynupyemble no BbicoTe conna

CbemHble peweTka n NOAAO0H ANA Kanesib

KpbliwKa KOHTelHepa AnA 3epeH

CbeMmHbIn 60k One Touch Cappuccino

G1 Kniou gna pasbopku npubopa ¢ uenbio e MaHenb ynpasneHus
OYUNCTKN naposoﬁ cncTembl

G2 bnokTouch Cappuccino

H Tpy6Ka AnA nofayn MonoKa 1 KOHHeKTop

1 MonnaBok AnA n3mepeHusa ypoBHA BOAbI

o KoHTeliHep ana KodeliHbIX 3epeH

lMepekniouaTenb perynmpoBKm cTeneHy nomona
OTceK Ans ounLaloLLyx TabneTok
MeTannnueckas kopemorka

OMMmMoON®W>
- X -

OKpaH
KHonka BKntoueHnA/BbIKIOUYEHNA
CeHCOpHble KHOMKM

oz=

HAYANIO PABOTbI U HACTPOUKA MPUBOPA

HAYAJ10 PABOTbI
Pasmectute KopemallMHy Ha YCTOMYMBOW, FOPWU3OHTANbHON, YMCTON U Cyxoi paboueir nosepxHocTu. pu nepsom
1Cnonb3oBaHUM Npubopa Bam byAEeT Npe/NIoKeHO BbIbpaTb PasNnyHble HacTpoikn. CreayiiTe HCTPYKLMAM Ha SKpaHe.

B nepsyto oyepeab HeobXoAUMO 3aaaTb caepywouwme HaCTpOWKM:

— &

) MoackasKku v coBeTbl

A3bIK

BbibepwiTe A3bIk 0TOOpaxeHWA MHPopMaLmK. NA 3TOro Haxx1MaiTe Ha CTPeNKW, MoKa He NMOABUTCA HyHbI BapuaHT. YTobbl
NoATBEPANTb BbIGOP, HAXMUTE KHOMKY «OK»,

EAVHULA U3MEPEHUA

Mo»HO BbIOpaTb OAHY 13 CrefyioWwmnx eAUHNAL, U3MepeHrsa 06bema: MUSIITUAUTP UK YHUMIO.

OATA U BPEMA

YT06bl HACTPOUTL BPEMA, HAXKMUTE Ha HYXHbI popmaT: 24 yaca unu AM/PM.

ABTOMaTMuecKoe BK/IOUeHne/BbIK/IoUeHne

Mo>XHo 3anporpaMmM1poBaTh BPeMsA aBTOMAaTUUYECKOTO BKIOYEHA Npnbopa. 3afaiiTe HyKHble HACTPOMKI B 3aBUCUMOCTU
OT BalUMX MOTPEBGHOCTEN: eXXeJHEBHO, eXXeHeLeNIbHO UM B BbIXOAHbIE JHN.

BbibepuTe BpeMA aBTOMATMUYECKOro 3anycka B COOTBETCTBUM C BblOpaHHbIM paHee popmMaTom BpeMeHu. TakkKe Bbl
MoXeTe Bbl6paTb Bpems, Mo NCTEYEHUN KOTOPOro npubop 6yaeT aBTOMATMYECKU BbIKMIOYATLCA ANA ONTUMU3aALMN
SHepronoTpebneHus:

Hactpolika npoMbIBKY CCTeMbl MPUroTOBNeHUA Kode

Mpw BKNtoOYeHUN KodemalLrHbl MOXHO BbiOpaThb, BKIOUYATb 3Ty HACTPOMKY UK HET. 3TO No3BoNAET 06ecneynTb KauecTBo
kode 1 n3bexatb 06paszoBaHKA ocafKa.

YcTaHoBKa ¢punbTpa
Korpa Bbl ucnosnb3yeTe Npu6op B NepBblit pas, NOABAAETCA 3anpoc O TOM, XOTUTe fi Bbl YCTaHOBUTL GunbTp. Ecnn Bbl
XOTUTE UNM CNN 3TO TPeBYETCA 13-3a XKeCTKOCTV BOAbI, BbibepuTe «[A» 1 cnepyinTe MHCTPYKUUAM Ha SKpaHe.

Mpubop ABTOMaTMyeckas kopemaluHa EA89
MutaHne 220-240B /50Ty
[laBneHve Hacoca 15 6ap
KoHTeliHep ana KodeliHbIx 3epeH 250r
DHepronoTpebnexHne Bo Bpemsa paboTbl: 1450 BT
Pe3epByap an1a BoAbl 23n
Hauano pa6otbl 1 xpaHeHune B cyxom nomelieHnu (3aLwmiieHHoM OT MOpo3a)
Pasmepbl (Mm) Bx 1 x I 367 x 240 x 380
Bec EA89 (kr) 84

BO3MOXHbI TEXHUYECKNE N3MeHeHNA
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[ns npaBunnbHOM PaboTbl MPUGOPa HY>KHO 3aMONTHNTH BCE KOHTYPbI BOAOW. HauHETCA aBTOMAaTNUEeCKNI MPOrPeB 1 MPOMbIBKa
npubopa.

Ana nonyyeHmna AOMONHUTENbHON IIIH¢OpMaLWIVI CM. KpaTKoe PpyKOBOACTBO NoJ/ib30BaTeNiA B pa3fene o nepsom
NCnosb3oBaHUU.

Mpu6op 6biN NPOBEPEH M NPOTECTUPOBaH Nepef OTNPaBKOI € 3aBofja. HecMoTps Ha BCce BHUMaHWE, yAeNAeMoe OUNCTKE,
MOXHO 06HapPY»KMTb OCTaTKM Kode B Kopemorke n/unm kannu kode Ha pelueTke noaaoHa. NMpw pacnakoBKe MOXHO TakKe
3aMeTUTb Hanmume Mbiin Ha Npubope 13-3a 3aWUTHOTO MaTepuana. [epe NepBbIM NCMONb30BaHEM PEKOMEHAYeTCA
TLWATENbHO OUNCTUTL MPMBOP C MOMOLLbIO TKaHW.

Bnaropgapum 3a noHnmaHme.
He ncnonb3yiTte noBpexaeHHbIN npubop.

MPUBOP B PEXXUME OXKUAAHUA

B 3aBNCMMOCTU OT HaCTPOIKM NPUOOP BbIMOSHAET aBTOMaTUYECKYI0 MPOMbIBKY B peXume oXuaaHua. Linkn anntca Bcero
HECKOJbKO CEKyH/, 1 OCTaHaB/IMBaeTCA aBTOMATUYECKN.

iy

BOJA

KauecTBO BOAbI OKa3biBaeT CUbHOE BAVAHME Ha apomaT HanuTKa. Hakumnb 1 xnop MOryT n3meHuTb BKyc Kode. [ina
COXpaHeHus apomaTa Kode peKoMeHAYeTCs NCMOMb30BaTh CBEXYIO BOAY, a TaKKe KapTpuK cuctembl GpunbTpaLumm BoAb!
Claris nnu 6yTnupoBsaHHyto BoAy C Cyxumm octaTkamu Huke 800 mMr/n (cm. sTukeTKy 6yTbinku). Cm. rnasy «OUJTbTP N
YKECTKOCTb BObl».

YALLKK
Mpv NPUroToBNEHNN FOPAYNX HAaNUTKOB peKomMeHAyeTCA UCnoNb3oBaTb NpeaBapUTEIbHO HarpeTble (noa ropaven BOAOM)
YalKn Noaxo4ALwero pasmepa.

MopackasKm n coBeTbl

KO®EMHDIE 3EPHA

Ecnun o6xapeHHble KodeliHble 3epHa He 3aluLLeHbl, OHV MOTYT YyTPaTUTb CBOW apomaT. PekomeHayeM 1cnonb3oBaTb
KONIMYeCTBO KOdeNHbIX 3ePeH, PaBHOE KOJIMYECTBY, KOTOPOE Bbl MOXeTe YNOTPebUTb B TeUeHne cieayoLmx 2-3 AHel, 1
BblGUpaTh NakeTbl No 250 r. KauecTBo KoderHbIX 3epeH MOXeT ObiTb pa3HbiM, @ BKYC — UHAVBUAYanbHbIM. Apabuka gaet
TOHKMe LIBETOUHbIE apOMaTbl, @ pobycTa ¢ 6onee BbICOKMM CofiepKaHreM KodperHa MMmeeT 6omnee ropbKUi 1 HaCbILEeHHbI
BKyC. [1nA nonyyeHuns cbanaHcMpoBaHHOro Kode 06bIYHO CMeLINBAOT ABA 3TVX BMAa. YTO6bl MONYUYNTb PEKOMEHAALMNN,
obpaTnTech K NponsBoanTenio KodelHbix 3epeH. He pekomeHAyeTcA MCronb3oBaThb 3epHa, cofiepKallue MHOro macna n
KapaMenu3npoBaHHble, Tak Kak OHU MOTYT MOBPeAnTb KodpemaluuHy.

CTeneHb Nomona 3epeH BAMAET Ha KPenocTb apomaTa 1 KauecTBO MeHKM Kpema. Yem ToHbLLe MoMon 3epeH, Tem 6onee
HeXHoW GyfieT NeHKa Kpema. oMo MOXKHO TaKXKe OTPErynnpoBaTh B 3aBUCMMOCTU TOTO, KaKOW HanNmUTOK Bbl XOTUTE
MPUroTOBUTD.

YCTAHOBKA YPOBHA XXECTKOCTU BObl B KOOEMALUMHE.

1

+ Haneiite B cTakaH Bofy.

- MorpyswuTe B Hero npunaraemyio K nprbopy TeCToByto NONOCKY.

« Mopoxamnte 1 MyHYTY. KBagpaTbl Ha TECTOBOW MOSTIOCKE N3MEHAT LiBET.

- MoacuuTaiTe KONMYECTBO LIBETHbIX KBa/IPaTOB. DTO KONMUYECTBO YKa3biBaeT Ha yPOBEHb XKeCTKOCTU BoAbl — oT 0 Ao 4.

+ MNepeiguTte B MeHio - 3aTem BbibepuTe «HacTpoikum» - C MOMOLLbIO CTPENKU NPOonuCTaiiTe ero BHW3 [0 napameTpa
»KECTKOCTU 1 BBeAVTE COOTBETCTBYIOLLIEE 3HaUEHNe.

« Haxmute «OK».

Y BAC HET TECTOBOW MOJIOCKN?

Ecnv Heo6x0[MMO NOBTOPUTH 3Ty OMepaLmio Mo3e, 06:A3aTesIbHO M3MEHNTE YPOBEHb KECTKOCTV BOAbI MO MECTY SKCrlyaTauum
WM B COOTBETCTBUM C MHOPMaLMEN, MPeaocTaBneHHO BOAOMNPOBOAHBIMI KOMMAHUAMM, UCMOMb3YsA TabNMLYy HUXe.

CTeneHb XecTKoCcTn Knacc 0 Knacc 1 Knacc 2 CpepHen Knacc 3 Knacc 4
BOAbI OyeHb MArkas Msarkas KecTKocTu Kectkasa OuyeHb XecTKas
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Hacrtpoiika npn6opa 0 1 2 3 4

3AYEM YCTAHABJIUBATb (DI/IJ'IbTPVIOI.I.WIIZ KAPTPUOXK?
KapTpmax cructembl dunbTpaumm Bogpbl Claris TOMOraeT ynyuwinTb BKYC Kode, yMeHbLIMTb 06pa3oBaHme HaKUMm 1 COKPaTuThb
pacxopbl Ha 06CnyX1BaHMe.

KAK YCTAHOBUTb KAPTPUAX CUCTEMbI OUNIbTPALIAU BOAbI CLARIS

KapTpuax ycTaHaBnmBaeTcs B pesepByap AN BOAbI.

OUNbTP N XXECTKOCTb BOAbl

ONA YEro HY>KHA PErYJIMPOBKA MECTKOCTU BOAbI?

YT106bl 136€XKaTb CKOMNEHWA HaKWUMNu B K0¢EMaLLII/IHe ” NMOBbICUTb KayecCcTBO K0¢E, peKkoMeHayeTCca HaCcTpouTb YypOBEHb
XKeCTKOoCTn BOAbl.
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«Mpu ycTaHOBKe peKOMeHyeTCA NOBEPHYTb Cepoe KOMbLO Ha IPYroM KOHLIe KapTpuaka GpunbTpa, 4Tobbl
V& yKa3aTb AaTy yCTaHOBKM + 2 Mecala.

« MpaBuUnbHO pacnonoxmTe KapTPUAK Ha MecTe TakuM 06pa3om, YTO6bl MPOHYMEpPOBaHHOE KOJbLO
HaxofMnoch BBEPXy.

+ YTO6bI MPaBMIBbHO YCTAHOBUTb M MPUKPYTUTb KapTPUAXK, UCMONb3yNTe NOCTABIAEMYIO C HM YEPHYIO Un

Cepylo 3aBMHYMBAKOLLYOCA HacaaKy.

KOrAA CNEAYET 3AMEHATb KAPTPUAX CUCTEMblI OUNbTPALIAN BOAbI
CLARIS?

« Yepes 2 mecAua nocne YCTaHOBKU 1Unu Koraa KO¢eMaLLII/IHa YKa3blBaeT Ha 3TO.

=
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KO®EMOJIKA: PEFYJINPOBKA CTENMEHU MOMOJIA

MOYEMY CNEAYET PETYIMNPOBATDb CTEMEHb MOMOJIA?

Mo>Ho 3aaaBaTb KpenocTb Kode, perynmpys creneHb nomosa KOpeHbIX 3epeH.
PerynnpoBka cTeneHun nomosna no3sonseT npasuibHO NePeMosoTb PasinyHble TUMbl 3ePeH:
+ INA CUNbHO 06XKapeHHbIX 3ePeH ¢ 6OMbLIMM KONMYECTBOM Macna TpebyeTca rpy6bbiii nomon;
« cnabo o6xxapeHHble 3epHa bonee cyxvie 1 TpebytoT 6onee TOHKOro NoMona.

Kpome Toro, ana ogHoro v Toro »e KOd)E CTeneHb NomMorsia BIMAET Ha apoMaT HannTka: Yem meJjibye NomoJ, TeM CujibHee apomar.

O6>KKa :

OI0I000

Ouenb  VHTeHcmgHbin — “CunbHbiin “CpepHuit “Nerkun
VHTEHCUBHBIN  (paHLy3ckuil (paHLY3CKUA  (AHTapHbIA  (CBETMbIi
(GparLysckuit Kode) CBETbIN Kode)” Kode)”
TEMHbIV KOde) kobe)"

PETYJINPOBKA CTEMNEH/ NMOMOJIA

MoBepHNTe NepekiouaTeNb PEryMpoBKY, PacroNIOXKeHHbIN B KOHTEIHepe [/1A 3epeH, B COOTBETCTBUM C TUMOM 3epeH 1
Tpebyemoli KpenocTbio apomaTta. 3Ty peryimpoBKy Heo6XoAMMO BbIMONHWUTL BO Bpemsa paboTbl KOPEMOSKY, AeneHre 3a
neneHvem. Mpurotosrs Kode He MeHee 3 pas3, Bbl 3aMeTHTe PasHLLY BO BKyCe.
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TOBJIEHUE HAIMUTKOB

HAMUTKW, BOCTYMHbBIE 1A MPUrOTOBJIEHUA C MOMOLLbIO MPUBOPA, U BO3MOXHbIE HACTPOMKMU:

Mpn6nnsuTenbHbIi il
X2 Dark
o6bem nopumna
PucrtpetTo
- P 25mn X
ManeHbkas nopyus 3cnpecco ¢ HacbileHHbIM 8KyCOM
3cnpecco
- HacolujeHHbIl 3cNpecco ¢ 8bIpaxeHHbIM apomMamom u 40 mn X x x
20pbKk08aMoLi NeHKol Kpema KapamesbHoz0 ysema
YepHbiii Kode
. bonbue KoeuHa, Ho nez4e no 8kycy. OueHob 120 mn X X X
nonynapeH no ympam.
onnuo
- Aonnuo . . 100 mn x
/JlBoliHoU 3cnpecco ¢ AHMapHoU neHkol Kpema.
AmepukaHo
L | PuK oo 240 mn x
/JlotiHoli 3cnpecco 8 coyemaruu ¢ 20pAYeti 8000U.
Kanyuuno
- CbanaHcuposaHHoe codemarue MoJIOKa, NeHKU U 180 mn X X X
Koge.
JlatTe makunaro
- bonbwas nopyus MosIoKa, U3blCKaHHbIU 3cnpecco ¢ 240 mn X X X
MOs104HOU heHKoU
BcneHeHHOE MONIOKO
. 160 mn
bonbwas nopyusa MoOJ10Ka ¢ neHkou
3eneHblii vaii
" Topsayas soda udeansHol memnepamypel 014 200 mn x
3e/1eH020 Yas
YepHbiii yain
- Topsiuas 609a udeasnbHOU memnepamypbl dnsl 4epHO20 200 mn X
Yaa
TpaBsaHoii vait
> Topsayas soda udeansHol memnepamypeo 014 200 mn x
mpaeAHozo 4as

KAK OTPEIYJINPOBATb BbICOTY COIMJIA

[ins BCcex HaNUTKOB MOXHO OTperynmpoBaTtb BbICOTY COMJia B COOTBETCTBMM C pa3MePOM Yallek.

HAYAJI0 MPUTOTOBJIEHAA HANUTKA

«  Y6enmTech, UTo KOHTENHEP ANA KODENHbIX 3ePeH 3arnosHeH.

A BHumaHue! Ytobbl He NOBpeanTb KOPEMaLLUHY, He HanKBaiiTe BOAY B KOPEMOSKY.

+ Y6epuTechb, UTo pesepsyap AnA BOAbl 3anonHeH. Ecnn Bofbl HeaocTaTouHO, KodemallvHa nokaxeT npeaynpexaeHune. Cm.
rnaBy 7.A «3AMOJIHEHUE PE3EPBYAPA [I/11 BO[lbl» B KpaTKOM pyKOBOACTBE MO Hauyany pabotbl.

+ [MocraBbTe YalwKy(v) noa conso.

+ BblbepuTe HyXHbI HANUTOK

+ VI3meHuTe HacTpoWKK.

[lononHuTensbHble ceeaeHus cm. B rnase 2 «<HACTPOMKU NPUTOTOBJIEHUA HAMUTKOB» KpaTKoro pykoBOACTBa No

Havany pa6otbl.

KAK OCTAHOBUTb NPUTOTOBJIEHUE HAMUTKA
MpUroToBNEHNE MOXKHO OCTAHOBMTL B II060€ BpeMs, HaxkaB KHOMKY «Hasaa» ]
A O6paTnTe BHUMaHME : YTO MPY HAXKATUM 3TOIN KHOMKM MPOUCXOAUT COPOC HACTPOEK KOGEMALLMHBI, YTO MOXKET 3aHATb O

30 cekyHA. OTa dasa ABnAeTCA HopManbHOW. [Py NpepbIBaHUI LIKNa OH OCTaHaBNVBaeTcA He cpa3y. KodemalunHa 3aBepwnT
paGounii UMKn, N NOAroTOBKa byAeT OTMEHeHa.

PYCCKUM
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KAK AKTUBUPOBATb ®YHKLUIO MPUTOTOBJIEHUA ABYX HAIMMUTKOB

I'Ipl/|60p NO3BOJIAET FOTOBUTb [Ba HanuUTKa OAHOBPEMEHHO. (DyHKLLl/Iﬂ NpUroToBneHNA ABYX HaNMUTKOB pa60TaeT npoCTbIM
HaXKaTnem KHOMKn Bbl60pa ABa pa3a NoApAL U MOXET UCMOb30BaTbCA ANA MPUrOTOBNEHNA BCEX HAMUTKOB (Kpome \TP n=).

KAK AKTUBUPOBATb ®YHKLMIO DARK 2P

OyHkuma DARK no3sonsaeT yBenmunTb Kpenoctb Kode.

3Ty GYHKLIMIO MOXKHO BKITIOUUTD 1 BbIKIIOUNTb HECKOMbKMMM CrIOCO6amm:

- Mepep BbIGOPOM HanuTKa HaxkmmTe DARK.

+ MoxHo HaxxaTb DARK, noka roToBUTCA HaNMUTOK 1 NOKa paboTaeT kodpemorKa.

- Boibpae DARK B MeHI0 HacTpoek. YTobbl caenatb 3T0, NepenanTe B MEHIO HACTPOEK, HAaXaB..., @ a 3atem «Hactponku ->
HacTpoiikn HanuTtkos -> Dark».

Mocne 3Toro dyHKUNA ByeT BKIIOYeHa ANnA Beex HanuTkos ¢ kode: P, CP, EP, EP.
Bbl MOXeTe caenathb TO e CaMoe, UTOGbl OTKIIIOUNTD ee.

KAK AKTUBUPOBATb ®YHKLIUIO EXTRA SHOT (+P

DyHKumA «Extra Shot» no3sonseT 406aBNUTL MOPLIMIO SCMPECCO B KOHLIE MPUrOTOBEHNA BbIOPAHHOTO HaMMTKa.

3Ty GYHKLMIO MOXKHO BKIIOUUTD 1 BbIKSIIOUNTL HECKONBbKUMY Cnocobamu:

«MNepep BbIGOPOM HanuTKa HaxmuTe EXTRA SHOT.

« Bo Bpems NpurotoBneHna Hanutka

+ BbibpaB EXTRA SHOT B MeHio HacTpoek. YTobbl caenaTb 3To, NepenanTe B MEHIO HACTPOEK, HaXaB..., @ a 3atem «HacTponku
-> Hactpoiiku HanutkoB -> EXTRA SHOT». Mocne 3Toro ¢yHKUMA OGyaeT BKIOYEHA ANA HAMUTKOB, MOKa3aHHbIX HUXe.

o, P, B, B, \P.

Bbl MOKeTe caenaTb TO e camoe, 4TOGbI OTKIIOUNTD €e.

HAMWUTKU C MOJIOKOM
[InA NpUroToBneHna MOSIOYHON MeHbl cnefyeT BbibpaTb yNbTpanacTepr3oBaHHOE MOMIOKO M3 XonoaubHuKa (3-5 °C).
Mcnonb3oBaHue crneyranbHbiX (MUKPOKOHLEHTPATa, Cbiporo, GepMeHTUPOBaHHOTO, 060ralleHHOro) NN PacTUTENbHbBIX
BWIOB MOJIOKa (PUCOBOrO, OBCAHOrO WM MUHAANBLHOIO) MOXET AaTb MeHee yAOBNETBOPUTENbHbIE pe3ysbTaTbl C
TOUKYM 3PEHNA KauecTBa 1 KonmuyectBa neHkn. Korga 6yTbinka ¢ MOOKOM (MNAacTUKOBAs UKW CTEKAHHAA) OTKPbITa, ee
HeobXOANMO XPaHWTb B XONOAWNbHUKE Npu TemnepaType 4 °C unun Huxe. Kak npaBuio, MONOKO MOXHO XPaHUTb B
TeyeHve 5-7 gHew.

Moackasku n coBeTbl

HAYAJI0 MPUTOTOBJIEHAA HANUTKA C MOJIOKOM

- MopacoeanHuTe TPYOKY ANA NoAauy MosioKa K NpaBoii cTopoHe 6noka One Touch Cappuccino.

«Morpysute Apyroii KoHeL TPYOKM (METaNINYeCcKylo YacTb) B €MKOCTb, 3aMOfIHEHHYIO MOIOKOM, WM HEMOCPEACTBEHHO B
GYTbINKY.

« MomecTuTe yalwKy(vn) noa conna.

+ BblbepuTe Hy>XHbI MOMIOYHBIV HAMUTOK (pa3mep, KpenocTb Kode, yHKLUHMIO X2, extra shot).

« lMpuUroToBneHVe HauYHeTCA CO BCMEHMBAHMA MOJIOKa, a 3aTeM OyfleT BbiNosiHeHa nofjaya Kode, Mnm Hao60poT, B 3aBUCUMOCTH
oT peLienTa.

+ O6bem MOXHO peryampoBaTh ¢ noMolubio kHonok WV nian /N Bo Bpems npurotosneHs.

3711 3Tanbl 6yAyT BbINOMIHEHbI aBTOMATUYECKM, MOC/IE YEro HanuUToOK 6yAeT roToB K ynotpebneHuio.
[lononHnTenbHble cBeAeHUA cm. B Hayane rnasbi 5.A «MMPUTOTOBJIEHUE HAMUTKA C MOJIOKOM» KpaTKOro pykoBoAcTBa
no Havany pa6oTbi.

n BaxHo! [10 OKOHYaHVM NPUrOTOBNIEHNA HaNMTKa C MOJIOKOM NPKUOOpP NpeiaraeT BbINONHUTL MPOMbIBKY. PekomeHayeTca
cenatb 3TO AN NOAAEPKaHWA YUCTOTbI 1 NPaBUNbHON PaboTbl MONOYHONM cucTembl. Cm. rnaBy 5.B «MMPOMbIBKA MOCJIE
MPUTOTOBJIEHUA HAMUTKA C MOJIOKOM (30 c)» KpaTKOro pyKoBOACTBa Mo Hayany pa6oTbl.
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YA U TPABAHON YA

HAYAJI0 MPUTOTOBJIEHUA YAA WIIN TPABAHOIO YAA

f 5 Mopackaskn n coBeTbl

C nomoLbio NPrGopa MOXKHO MPUrOTOBUTL 3 BIAA Yast (3e1eHbIiA, YePHbIN 1 TPABAHOW). Bbl MOXeTe perynnposatb 06bem
HanmTKa no cBoemy ycMoTpeHuto. TemnepaTtypa Bofbl 6yAeT HaCTpOeHa B COOTBETCTBUN C BbIGPAHHBIM HAMUTKOM.

- BoiGepure 3Hauok P
- Boi6epute HanuTok u Haxmute OK.
- O6beM HanUTKa MOXHO PErynMpoBaTh ¢ nomolublo W UK KHOMoK Ao BPEeMA NPUroTOBEHNA.

OBLLEE OBCJTYKUBAHUE

Hapnexallee TexHuyeckoe 06CNy1BaHWe NO3BONNT NPOAINTL CPOK CNYKObl KodeMalUMHbI U COXPaHUTbL BKYC Kode. B Lenax
TrveHbl peKoMeHAyeTcA NPOMbIBaTb KOGeMaLlHY Kaxablil ieHb UK B TOM Cllydae, eC/ii OHa He UCMOoMb30Banach B TeYeHne
HekoToporo BpemeHu (6onee 2 aHen). MOXXHO HaCTPOUTb aBTOMATUYECKYHO MPOMbIBKY — 3TO rapaHTUpYyeT NyYLlnil BKYC Kope
1 onTmanbHyto rurnery. Cm. rnasy «APYTUE OYHKLU».

OBCNYXUBAHUWE KOHTEAHEPA AJ19 KOOENHOW YL U NOAAOHA AN1A KAMEJb

B noppoH Ans Kanenb CTekaeT MCMNonb30BaHHaA BOAQ, a B KOHTEI7IHep nonapaet OTpaﬁoTaHHbIVI MONOTbIA K0¢e.

n BaxHo! MopfoH ana Kanenb nossonsaeT cobpatb Bogy nnm Kode, KOTOPbIV NOCTyNaeT U3 nprubopa BO Bpems v nocne
NpUroToBneHnsA. BaxHo BCerfa ycTaHaBIMBaTb €ro Ha MECTO 1 eXXeJHEBHO OUNLLATb. [lBa OpaHKeBbIX MOMIaBKa B MOAAOHE ANiA
Kanesnb coobLatoT, Korga HeobXoAMMO CNNTL BOAY U3 KOHTeHepa.

ONYCTOLIEHUE N OYUCTKA NOAA0HA ONnA KANEJNb
Cm. rnagbi 9.A «OMYCTOLIEHWE NOAAOHA AJ1A1 KAMENb» 1 9.B «PEMYIAPHAAl OYUCTKA NOAAOHA A1 KATENb»
KpaTKoro pykosofcTBa no Havyany paﬁoTbl.

Tak Kak 3TOT NOJA0H CONPUKAcaeTCcA C MOIOKOM U Kode, B LieNAX rMrmeHbl Mbl COBETYeM exXeAHeBHO pa3bmpatb 1 ounwatb
Kakaylo feTanb C Nomouiblo ry6ky B Tennow MbibHOM Bope. Takke nepep yCTaHOBKOW M 3aMeHOWN Kapow fgeTanu
pPeKOMeHYeTCA NPOCYLWNTL €€ Ha BO3AyXe. 3anpeLyeHo MbITb UX B MOCYAOMOEYHOIN MaLLVHE.

ONYCTOLUEHUE U OYUCTKA KOHTENHEPA ANA KOOENHOW IYLUN

Cm. rnasbl 8.A «OMYCTOLUEHUE KOHTEMHEPA 19 KOOENHOW rYLUW» n «PEFY/IAPHAA OYUCTKA KOHTEVWHEPA ANA
KO®ENHOMN MYLLW» KpaTKoro pyKoBoACTBa Mo Hauany pa6oTbl.

Mo 3anpocy KodemaLumnHbl.

Ero MoxHo onycTowaTtb perynsapHo, He AOXWAAACh NOABMEHNA 3anpoca, HO NPU 3TOM NPU60P JOMKeH ObiTb BKIOUYEH, 4TOObI
3anmcatb, YTO KOHTelHep 6bifl OMyCTOLLEH. B Liensax rurreHbl pekoMeHyeTcA exxeAHEBHO NPOMbIBaTb KOHTEHep Ans KodeiHoi
ryww rybkoi B Tenon MbiiibHO Bofe. Takxe coBeTyem NPoCyLInTb 3Ty fleTalb Ha BO3[yxe nepe/} yCTaHOBKOW Ha MecTo.

3anpeueHo MbITb €e B NOCYyA0MOEYHOII MalunHe.

n BaxHo! Ec/in He onycToLwaTth pPerynapHO KOHTENHEP AnA KOGENHOM Myl 1 NOAAOH A Kanesb, Kak yKasaHo Bbille, 3TO
MO>ET NPUBECTU K NOBPEXAEHI0 Nprbopa.

PYCCKUM

251



OBC/TY>KUBAHUE PE3EPBYAPA /1A BOJbl 1 KOHTEMHEPA A1 KOOEMHbIX 3EPEH

KOraA 1 KAK OHULLATDb PE3EPBYAP AJ14 BOJ bl

[inAa coxpaHeHusa xopoluero BKyca kode, Ha KOTOPbI BAMAET KauecTBO BOAbI, @ TaKke B LieNIAX MrmeHbl pekoMmeHayeTca
eXe[HeBHO OuNLLaTb pe3epByap ropsayer BOAONPOBOAHON BOLON U WETKO Ana GyTbinoyek. Takke COBETYeM NPOCYLUNTb 3Ty
fieTanb Ha BO3/yxe nepef yCTaHOBKOW Ha MecTo.

KOTrAA U KAK OUMLLATb KOHTEAHEP A1 KOOEAHbIX 3EPEH

KO¢el7lele 3€pPHa MOryT OCTaBNATb B KOHTEI7IHepe cneabl Xrpa, YTO MOXeT NOBINATb Ha KavyecTBO KO¢9. [ina coxpaHeHua
apomaTta K0¢e N B TUTMEHNYECKNX LeNAx pekomeHayeTca npotnpaTtb KOHTelHep CyXOVI MArKON TKaHblo nepep KakabiM
3anosiHeHnem.

A BHumaHue! He ncnonb3yiite Bofly ANA OUUCTKM KOHTEHEPa ANnA KOPENHbIX 3epeH, Tak Kak 3TO MOXET NPUBeCTU K
noBpeXaeHNo KopemalumnHbl.

OYNCTKA MOJIOYHOW CUCTEMDbI

Heo6xoanmble
aKceccyapbl.

OBCJTYXKUBAHUE

MoAcHeHne

npOMbIBKa MOJIOUHO Mocne Kaxpgoro Mo3Bonser NpOMbIBaTb CUCTEMY NOAAYN MONOKa.

cncTembl NPUroTOoBNEHNA HanUTKa npOMbIBKy MOJIOUYHOW CUCTEMbI MOXKHO HauaTb B Noboe
(10 c— 20 mn) C MOJIOKOM M0 3anpocy BPEMs B MeHI0 «TeXHIYecKoe 0BCyKIBaHe».
KodemallmnHbI.

PyyHaa npombiBKa Mocne kaxpgoro
TPy6KM nopaumn NPUroTOBIEHNA HanUTKa C
mosoka (30 ¢) MOJIOKOM.

Mo r1rneHnyeckmM coobpaxeHNAM Nocne Kaxaoro
NPVrOTOBJIEHNA HAMUTKA C MONIOKOM TpebyeTcA OUnCTKa.
370 nogpasymeBaeT TIaTeNIbHYI0 PyUHYI OUYUCTKY
TPYOKYM 1 ee coefrHNTENA ropAYei BOJOM NOC/E KaXAoro
ncnonb3oBanmA. Cm. rasy 5.B «[TPOMbIBKA MOCJIE
MPUrOTOBNEHNA HAMUTKA C MOJTOKOM» KpaTkoro
PYKOBO/ICTBA MO Hauany paboTbl.

I'opﬂqaﬂ BOAa + MbIo

OumnCTKa MOSIOYHO Mo rurveHnyeckum [insi 5TOro Heo6XOAVMO PerynsipHO CHUMATb 1 OUULLaTL
cucTembl €006p; PeKomeHayeTCa | ¢ 1 6nok One Touch Cappuccino. Cm. rnasy 6
NPOMbIBaTL BCIO MONOUHYIO «PYYHARA MMYBOKAA OYNCTKA CUCTEMbI MOOAYN
cncTemy BpyUHyto MOJIOKA - 5 MUHYT» KpaTKkoro pykoBOACTBa ANs Havana
eXefiHeBHO Mpw perynspHom paboTbl.

UCMOMb30BaHNN U B CllyYae,
eC/1 OHa HeKoTopoe Bpemsa
He ncnonb3oBsanach (6onee

2 pHen).

I'opﬂqaﬂ BOAa + Mbino +
wrna gna o4uncTkn

n BaxHo! 0 rMrmeHMYecknmM CoobpaKeHWAM ¥ ANA NONYYEHUs OAMHAKOBOW MeHbl MPY KaXX[OM NPUroTOBAEHUN
pEeKOMEHAYETCA 3aMeHATb TPY6Ky AN MOoJaum MOJSIOKA M MAAaCTUKOBYIO HACaAKy MPUMEPHO KaXable Tpy mecsua. JTv
NPVIHALANEXHOCTV MOXHO HalTy Ha Beb-caiTe shop.krups.ru
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OPYTUE 3AAAYU MO OBCNTYKUBAHUIO

OBCJTYXXUBAHUE

Heo6xofumble akceccyapbl +

MoAcHeHne

Tpebyembie AencTBUA

MpombiBKa crcTembl PekomeHpyeTcsl NpoMbiBaTh MNo3BonAeT NpombiBaTh CUCTEMY
NPUroToBNEHUA Kode | cucTemy NPUroToBneHna Kode | nNpurotosneHus Kode. B 3Tom npouecce

MomecTute nog KodelHble conna
KOHTelHep. Haxmute
- Boibepure «TexHuueckoe @

45c—30mn exefHeBHO wuin B cny4ae, NnCcnonb3yeTcsa TONbKO ropAYan soja. OHa
KOrJia OHa HeKoTopoe Bpemsa obecreynBaeT ayTeHTUUHbIN BKYC Kode. obCnyuBaHme», a 3aTeM — «TpoMbIBKa
He ncnonb3osanack (6onee CUCTEMbI NPUTOTOBNEHNA Kodey.
2 pHen). Takxe B MeHI0 «HacTpOIKu» MOXHO
aKTVBMPOBATb aBTOMATUYECKYIO
NPOMBbIBKY NpU BK/KOYEHUM Npubopa.
Ounctka Mo 3anpocy KodpematumHbi. [ins Haunyuwwero Bkyca Kode 1 B Heob6xoaumbiii akceccyap:
npubopa TUrMeHNYECKNX Leniax pekomeHgyem ounwatb | 1 tabnertka ana ounctkn KRUPS n
13 MrH — 600 mn 1 06e3XnprBaTb CMCTEMY NPUTOTOBNEHNA KOHTelHep eMKOCTbIO He MeHee
Kode. ITo rapaHTMpyeT onTUManbHoe 600 mn.

COXpaHeHne apomaTta Balnx HannTKoB. Cm. rnasy 10 «MONHAA

ABTOMATUYECKASA OYUCTKA
MPUBOPA 3 PA3ABIof no

13 M/HYT» KpaTKoro pykoBoACTBa
no Havany paboTbl. Bbl Takxe
MOXeTe BbINOJIHWUTb OUKCTKY, HaXaB
1 BbibpaB @«Texumqecme
obcnyxuBaHue».

y‘:\aneume Hakunn
20 MyH — 600 mn

Mpubop yBegomnsaet o OuncTKa KodpemalHbl OT HaKNMK
HeobXOAMMOCTY BbINOHEHNA | obecreunBaeT ee NpaBuUbHYI0 paboTy
Nporpammbl O4NCTKM OT 1 yCTpaHAeT U3BECTKOBbIN HaneT nnn

Heob6xoaumblii akceccyap:
1 nakeTuK cpeacTea Ana
yaanenuna Hakunn KRUPS n

Hakunu. OTNOXEHNA MNHEepPanbHbIX conen. Kou'reﬁmep €MKOCTbIO He MeHee
DTOT War o4YeHb BaXkeH Ana obecneueHns 600 mn.
npasuAbHON paboTbl 1 ONrOro cpoka cyx6bl | Ecnn Heobxogumo 3anycTuTb
npubopa. nporpammy OUMCTKM OT HaKWMK,

npn6op yBeAOMUT Bac.

- Korpa noasutca ysefomnenue o
OK Heobxopnmoctu BbinonHnT
OUNCTKY OT HAKNNW, HAXKMUTE ,
4TOGbI 3aMyCTUTb NPOrpammy.
YTo6bI OTNOXKNTD ee 3anyck,
HaxmuTe €. Mocne 3anycka
npoLeaypbl OUNCTKN Cneayiite
VHCTPYKLMAM Ha 9KpaHe. Takxe
3aMyCcTUTb OUNCTKY OT HaKnnn
MOXHO C MOMOLLbIO MEHIO
«TexHnyecKoe obcnyKnBaHue» ->
«OuncTka oT Hakunu». CM. rnasy
11 «<MPOFPAMMA OYUCTKN OT
HAKUMW — MO 20 MUH 3 PA3AB
rofl» kpaTKkoro pykoBoacTsa no

Hauany pa6otbl.

n BaxHo! Mporpammy o6cnyKmBaHyA He 06:A3aTeNbHO 3aMycKaTb Cpasy, Kak ToNIbKO NpUbop NpouHPopMMpyeT Bac 06 3ToMm,
HO ee Heo6XOAMMO BbIMNONIHUTL B Pa3yMHble CPOKM Nocsie 3Toro. Ecnn npouecc ouncTkm oTKNajblBaeTcs, ysefomieHve 6ynet
oTobpaxaTbca O TeX Mop, NMOKa JaHHaA onepauus He 6yAeT BbIMOSIHEHa.

n BaxHo! Ecnv Bo Bpems 06CnyXuBaHUA MPUOGOP OblN OTKIOUEH OT CETU SNEeKTPONUTaHWA UK npousolen cboi
3NeKTPONUTaHNA, NporpamMma ounCTKM OyaeT nepesanyLyeHa C Hauana. Ty onepauuio Henb3A OyaeT OTNOXKNTb: OHa Heo6XxoAMMa
AN1A NPOMbIBKU CUCTEMbI. B 3TOM crlyyae MoxeT NoTpeboBaTbCA HOBasA YMCTALan TabneTKa.
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KAK NONYYUTb AOCTYN K HACTPOMKAM MPUBOPA

KodematumHa KRUPS Intuition nMeeT MHOXeCTBO HacTpoeK. OHY NO3BONAIOT NCMOJb30BaThb NPUGOP MMEHHO TaK, Kak yA06HO
BaM.

MeHto «HacTpoiKn» MOXHO OTKPbITb C MOMOLLbIO KHOMKM, KOTOpas Mno3BonaeT @ noslyunTb AOCTYN K obLieMy MeHio
(HacTporkam Npnbopa, TEXHNYECKOMY 0BCITYXKMBAHMIO 1 MHGOPMALMI O NPOAYKTE).

HACTPOWKU
BbibpaB «HacTporku», Bbl MOXeTe MEeHsATb napameTpbl Npubopa B COOTBETCTBUUN CO CBOMMU MPEANOYTEHNUAMU, YTOGbI
M0/1b30BaThCA UM 6bINI0 MaKCUManbHO KOMGOPTHO. BOT OCHOBHbIE AOCTYMHbIE HACTPOIIKN:

Oata Heobxoanmo ycTtaHOBMTb AaTy, 0COBEHHO NPV NCMONb30BaHNN KapTPUAXKA OT HAKUMN.
Yacbi MoXHo Bbl6paTh 12- nnu 24-yacoBoi popmaT OTOOPAKEHNA BPEMEHM.

AsbIK Bbl MOXKeTe BblIOpaTh HyXHblIi A3bIK U3 [JOCTYMHbIX BAPUAHTOB.

EaviHnya

Mo>HO BbIGpPaTh €AUHMLY N3MEPEHNS B MIT UIN YHLAX.
n3mepeHus P AMHALY P yhu

ApKocTb 3KpaHa ApPKOCTb 3KpaHa MOXHO perynmposaTb B COOTBETCTBMU C BalLMMN NpeanoYvYTEHNAMN.

Temneparypa K0¢e [nAa Bawmx K0¢ethbIX HaMNMTKOB MOXHO YCTaHOBUTb OAWH U3 Tpex ypOBHeIZ Temnepatypbl.

Temnepartypa vasa [1nA yas TaKKe MOXKHO BbIOPaTb OAVH U3 TPEX YPOBHe TeMnepaTypbl.

Heobxoavnmo YCTaHOBWTb 3HAaYEHME XXEeCTKOCTN BOAbI B ianasoHe oT 0p04.Cm. rnasy «M3mepeHne

»KectkocTb BOADbI
YKECTKOCTV BOAbI».

ABTOMaTUyYecKoe .

Mo>HO aBTOMAaTMUYECKM 3anyCTUTb NpefBapuUTENbHbIN Harpes Npubopa B BbI6paHHOE Bpems.
BKJIlOYEHne
ABTOMaTu4eckoe Mo»HO BblbpaTh Bpems, Mo NCTeYeHnr KOTOPOro Npubop aBTOMaTMUYeCKM BbIKNOUMTCA (Mepuog
BbIK/IlOYEeHue Heuncnonb3oBaHusA).
ABTOMaTUyeckas

Bbl MOXeTe BK/IIOUMTb aBTOMATNUECKYI0 MPOMbIBKY COMa Npw 3anycke KopemalumHbl.
npombIBKa
Hactpoiikn .

MO>HO BOCCTAaHOBUTbL HAaCTPOWKM MO yMOoNUaHuo. Takxe MOXKHO akTuBMpoBaTb GyHKLUMM «Dark»
NpPUroToBneHna

un «Extra Shot».
HanuTKoB

YT06bI BINTY U3 MEHIO HACTPOEK, HAXMUTE a I KHOMKY «HacTpoikuy. Mpw oTKNoYeHnn Npubopa OT CEeTU BCe HACTPOIIKH,
3a NCKIIIOYeHNeM AaTbl 1 BpeMeHH, bylyT COXpaHeHbl B NamMATu.

MeHio «MHpopmaLms» NpefoCcTaBaseT JOCTYN K HEKOTOPbIM CBejeHUAM 06 UCMnonb3oBaHuU Npréopa 1 06 onpefeneHHbIX
3Tanax ero akcnnyataumn. Takxe 38ecb CopepnTca MHGOPMaLMA O TEXHUUYECKOM 06CyKnBaHUM Npubopa. Bot ocHoBHble
CBEefieHA, [OCTYMHbIE B STOM MEHIO:

MpuroroBneHHble

YKasblBaeTCA KONMYeCTBO NPUTrOTOBIEHHbIX HAMUTKOB.
HannTkKun

Ouncrka cucrembl K0¢e YKa3blBaeT, UTO 04MCTKa [OMKHa ObITb npoussefeHa Yepes N KONMYeCcTso LINKNOB.

OuuncTKa oT HaKUNun YKa3bIBaeT, YUTO OUMCTKA AOMKHA ObITb npoussefeHa yepes N KonnyecTBo LMKNOB.

QIIIIIpr YKa3bIBaeT, uto ¢Mﬂpr ciefyeTt CMeHUTb Yepes N konuyectso AHel v N KonmyecTso JINTPOB.

YT06bI BbINTH U3 MeHI0 «MHpopMaLma», D pasmmre nam KHOMKY «HacTpomnKm.
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OTBETbI HA BOIMPOCbI

1. C6oi1 B paboTte npnGopa, 3aBrcaHe MPOrpamMmmHOro obecrneyeHns Uam HemcrnpaBHOCTb.
(@ BbikniounTe NPUGOP 1 OTKMIOUMTE €O OT CeTH, U3BNEKUTE KaPTPUK GUNLTPa, TOAOKANTE T MUHYTY 1 Nepe3anycTiTe.
HaxMuTe 1 yaepxvBaiiTe KHOMKY BKIIOUEHUA/BBIKMIOYEHNA He MeHee 3 CeKyHA AN1A 3anycKa.
2. Mpubop He BKITIOYAETCA NOC/E HaXXaTUA KHOMKM BKIIOYEHNA/BbIKMIOUEHNA (He MeHee 3 ceKyHA).
(© MpoBepbTe NpefoXpaHUTeNH 1 3NEKTPUYECKYI0 PO3ETKY. Y6eanTech, 4To obe ceTeBble BINKIA NMPaBUbHO NOAKTIOYEH.
3. B npouecce npurotosnieHna nponsoLuen cboi SNeKTponuTaHus.
[Mpy NOBTOPHOM BKtOUEHM BYAET BbINONHEH aBTOMATHUYECKII Nepe3anyckK.
4. Kodemornka paboTaeT nycras.
(©) 310 HOpManbHO, eciv 3T0 GbIBAET PEAKO 1 ECAIN 3aKOHUMAMCH KOdeliHble 3epHa UK 1X OCTanock Mano. Kodemonka mMoxet
paboTaTtb 6e3 3epeH B TeueHune 10 cekyHA. ITO bbiBaeT HEOOXOAMMO, YTOObI Y3HATb PACXOf 3ePeH 1 06ecneunTb NpPaBUIbHYIO
pabory.

(©) B KoHTeilHepe ocTannch KodeilHble 3epHa:

« Kope MOXeT ObITb CANLIKOM XUPHBIM 1 He MPOXOAUT BHYTPb Nprbopa AomKHbIM 06pa3om. Bbl MOXeTe nonbiTaTbcA NPOTONKHYTb
3epHa BHW3 1 NPOBEpPUTb, BO306HOBUTCA 1 paboTa. OfHAKO peKoMeHAyeTCs 3aMeHNTb Kode (CM. GyHKLMIO TUNOB KODEHbIX 3epeH).
« ECnm 3710 BaLw 06bI4HbIN Kode, C KOTOPbIM paHee He BO3HKKano npobnem, 06patuntech B LLEHTP 06cnyuBaHua knneHTos KRUPS.

MNCNOJIb30OBAHUE
1. Kodemornka nsgaet HeoObIUHbIN LWyM.
© CKopee BCero, B KOGeMONKe MMEIOTCA NMOCTOPOHHME npeaMeTbl. MonpobyiiTe OUNCTUTL ee C NMOMOLLBIO MbIecoca Unu
obpaTtnTech B LeHTp 0bcnyxuBaHua knueHToB KRUPS.
2. Mop Npr6opPOM HaXOANTCA BOAA.
© lMepep n3BneyeHnem NoA[oOHa ANA Karesb NOAoXANTE 15 ceKyHA nocie NpurotoBneHns kode, 4Tobbl KopemalunHa KOppPeKTHO
3aBepLumMia LK.
© Y6eputecs B ToM, 4TO NOAAOH AN Kanenb MPaBuIIbHO YCTaHOBMEH B KopemalumHe. OH AOMKEH HAXOAUTLCA Ha MeCTe, Aaxe ecnn
npnbop He UCMONb3yeTCcA.
© Y6epuecs, 4To NOZAOH He 3anonHeH.
3. PerynaTop cTeneHu NomMora TAKeNo NoBOpaurBaeTca.
© lMoBopauuBalite perynaTop CTerneHy nomosna TobKo BO Bpems paboTbl KOGEMOKIA.
4. Mpubop He NpurotToBun Kode.
©8o BPEeMsA NpUroTosneHus Gbina obHapyxeHa npobnema.
Mpunbop aBTOMaTUYECKM COPOCHN HACTPOMKM 1 TOTOB K HOBOMY LIMKITY.
5. BmecTo KodeiiHbIX 3epeH 1Cnonb3oBanca MooThli Kode.
©@c NOMOLLbIO MblNecoca yAanuTe MooTbIN Kope U3 KOHTeHepa AnA KodelHbIX 3epeH.
6. Korpa npu6op octaHaBnMBaeTCA, U3 COMa NocTynaet Bopa.
3To HopMarnbHO. 3TO NPOLIECC aBTOMATUYECKOI MPOMBIBKY A1 OUNCTKI COMIa U NPeAoTBPALLEHIA ero 3aCOpeHus.

MNAP 1 MONTOKO

1. Conno ansa nogaym MosoKa 13 npubopa YacTUYHO MM NMOMHOCTBIO NepekpbITo. Ounctute 6nok One Touch Cappuccino. Cm.
rnaBy «[JTYBOKAA PYYHAA OYNCTKA CUCTEMbI MOJAYN MONTOKA — 5 MH» KpaTKoro pykoBofCTBO MO Hauasy paboTbl.

2. MNap He BbIXOANUT.

a. Ecnu npu nepBom ncnonb3oBaHWM LMKNa NoAaun napa nap He BbIXOAUT AOMKHbIM 06pa3om, BbINoNHUTE cneaylowme
AeicTBrA. Y6e[utecb B TOM, UTO BbIXOJHOE OTBEPCTHE He 3acopumnock. CMm. Bbile: «BbixogHoe oTBepcTMe AnA napa
YaCTUYHO UM NOSTHOCTbIO 3aCOPEHOY.

BbinonHnTe cnefyiowmne AeCTBUA TONbKO OfAWH pas:

CneiiTe BoAy U3 pe3epByapa v BpeMeHHO U3BNeKnTe KapTpuax cuctembl dpunbTpauum Boasl Claris. HanonHute pesepsyap
MUHepanbHOW BOAON C BbICOKUM COAepKaHmem Kanbuma (> 100 Mr/n) 1 BbINONHWUTE NOCNef0BaTeIbHO HECKObKO LIKI0B
nofauu napa (o1 5 Ao 10 LMKIOB) B eMKOCTb 10 TeX MOP, NMOKa He GyAeT NoyyeH HenpepbiBHbIV NOTOK Napa. YcTaHOBUTe
KapTpuapk obpaTHO B pesepByap.

b. Hacapka ona nopgauv napa y»e ncrnonb3oBanach paHee.

Y6epnTecb B TOM, UTO BbIXO[JHOE OTBEPCTHE He 3acopunock. CMm. Bbilwe: «BbixoaHOe oTBepCTMe ANA Napa YacTUYHO Unn
MONHOCTbIO 3aCOPEHOY.
Ecnn nocne BbINOHEHVA YKa3aHHDIX BbiLLe [1eiCTBMIA OHa No-NpeXHeMy He paboTaeT, 06paTUTECh B CEPBUCHBIN LEEHTP.
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3. VI3 pelueTKu nofgAoHa ANA Kanesb BbIXOAUT nap.
@ B 3asucumoctyt ot Una NPUroTOBNEHUA 13 PeLLeTKN NOAAOHa ANA Kaneb MOXeT BbIXOAUTb nap.
4. Mop KpbILWKON KOHTelHepa AnA KOGenHbIX 3epeH NosABIAeTCA nap.
© Y6eputech, 4To OTBEPCTUE ANA YACTALYMX TaBNETOK, PACMONOXEHHOE NOA KPbILWKON (L), PaBUIbHO 3aKpbITO.

1. KodemalumHa He 3anpalumnBaeT OUMCTKY OT HaKWMNK.
© LIMKn ouncTKM OT HaKMMNW 3anpallnBaeTCcA Nocie NPUroToBneHNA 6ONbLIOTO KONMYECTBa HaNUTKOB C MOTIOKOM WAV ropaYeil
BoAbl. ECIn Bbl FOTOBMTE TONbKO KOdE, 0UMCTKa OT Hakmnu TpeGyeTca HevacTo.
2. B nopaoHe AnA Kanenb HaXOAUTCA HEMHOTO MOIOTOrO Kode.
He6onbluoe KonnMyecTBo MONOTOro Kode MOXKeT MonacTb B MOAAOH ANsA Kanesb. KOHCTPpYKLMA KopemalumHbl caenaHa Takum
06pasom, YTobbl yAanuTb U3NNLIKN MONOTOro Kode, YUToObl 30Ha GUNbTPaLMM OCTaBanach YNCTON.
3. YMHbIN UHAMKATOP MPOAOIIKAET rOPETb NOC/e ONYCTOLEeHWA KOHTeHepa Ana KoGerHom rywym.
@VCTaHOBMTe Ha MEeCTO KOHTeHep Ana KodpenHoM rywu.
4. Mocne 3anonHeHVs pe3epsyapa AN BOLbl YMHbIN UHAMKATOP MPOAOIIKAET ropeTb.
© MpoBepbTe NPaBUNLHOCTL YCTAHOBKM pe3epByapa B npubope.
MonnaBKku B HUXKHEW 4YacT pe3epByapa AO/MKHbI cBOBOAHO nepemelyaTbes. MpoBepbTe U Npu HEOBXO[UMOCTU
nepeaBuHbTE NOMMABKU.

HAMUTKN
1. Kode HanvBaeTca CnmwKkom meaneHHo.
© MoBepHWTe perynaTop cTeneHn Nomona Bnpaso, YTobbl BbIOpaTb 6onee KPynHblii NOMON (B 3aBUCMMOCTU OT UCMOMb3yeMoro
Tvna kode).
© BbinonHuTe OfVIH WM HECKOJBKO LIMKIOB MPOMbIBKM.
3ameHwnTe KapTpuaK cuctembl unbTpayuu Boabl Claris.
2. Kode cnuwikom MArknin nnm HEAOCTaTOUYHO HACILLEHHBbIN.
© Y6eauTech, uTo KOHTeHep Ansa KodelHbIX 3epeH COAePXUT Kode 1 NPaBUIbHO YCTAHOBMEH.
He ncnonb3yite XnpHble, KapaMenn3npoBaHHbIE UK apOMaT3MPOBaHHbIE COPTa KOode, KOTopble NI0XO NMPOXOAAT BHYTPb
KodeMmalLMHbI.
YMeHbLUMTe 06beM 1 yBeNMUbTe KPenoCTb HanuTKa C MOMOLLbIo GYHKLK KpenocTn kode. MoBepHUTE nepeknioyaTent CTeneHu
riomona BeBo fin1A 6onee TOHKOro nomona. MpuroToBbTe HANMUTOK 3a ABa LKA C MOMOLLbIO GYHKLIMM NPUTOTOBEHUSA 2 YallekK.
3. Kode unuv acnpecco HeOCTaTOYHO rOpAYNIA.
© Yeennubte TemnepaTypy Kode B HacTpoiikax KodemalvHbl. Mepes HayanoMm NPUroTOBNEHNS HaMWTKa HarpemnTe yailiky,
OMOJIOCHYB ee B ropsyeil Boge.
lMepep npurotToBneHrem Kode BbINOMHNTE MPOMbIBKY cMcTeMbl. DYHKLMIO MPOMBIBKM MPW BKIYEHUN NPpU6opa MOXHO
BK/IOUNTb B HACTPONKax / ABTOMaTUUECKan NPOMbIBKa
4. Mepepn kaxgol nogayen Kode 13 conna NocTynaeT YncTas Boaa.
© Mpy 3anycke peLenTa BbINONHAETCA NpefBapuUTeNIbHOE CMaunBaHIe, 3TO MOXKET NPUBECTY K BbIXOAY HEOONbLLOro KonmyecTsa
BOAbI U3 conna.
Ecnu kakaa-nn6o 13 npobnem, onmcaHHbIX Bbllle, He YCTpaHeHa, 06paTuTech B LIeHTP obcnyKnBaHmA KnneHTtos KRUPS.

NCKNIOYEHUE
HekoTopble Nnpnbopbl ocHalleHbl 6aTapeeid, AOCTYN K KOTOPOW B LieNiAX 6@30MacHOCT MOXET NONyUYNTb TONbKO CeLnanucT.
[ins 3ameHbl 6aTapeit obpaTTech B GNVKaMLLM CEPBUCHBIN LIEHTP.

BakHo! 3TOT Nprbop copepKNT MaTepuasbl, NPUroAHble ANA BTOPUYHOTO NCMONb30BaHMA. Mbl CTPEMUMCA K SKONOTMYHOMY
npowvssoacTay! MNepepaiTte ero B NyHKT cbopa Ansa nepepaboTku.

FTAPAHTUA

FapaHTVA He [lefiCTBYeT B CleAyloWuX cyyanx:

- HanMyune NOCTOPOHHUX YacTUL, B KOGeMOrKe;

- B KOHTeliHep AN1A KodeliHbIX 3ePeH HacbiNaH MONOThIN Kode;

- KapTpugx cuctembl dbunbTpaumm Boabl Claris He ncnonb3yeTcs B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUmamn KRUPS;

- B CJlyYae HeBbIMOJTHEHVA OUYNCTKM OT HAKUMI, OYNCTKU UAW PEryNAPHOro 06CNYKBaHUA.

Jliobble paboTbl C NPYOOPOM AOSKHbI BLIMONHATLCA B aBTOPK30BaHHOM LieHTpe KRUPS.

JTa aBTOMaTHyYeCKas kodpeMalliHa NpejHa3HaueHa TONbKO ANA NPUroToBNeHNA Kode, ropaveil BOAbl Ui B361BaHUA MOOKa.
Mpoussogutenb: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - ®paHuus
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LllaHOBHMI KnieHTe!

[skyemo 3a npuabaHHa kaBomawwmHu KRUPS i3 BGyaoBaHo kaBoMoskoto! KaBomatmtm KRUPS i3 BOyaoBaHMMIM KaBOMONKamMu
po3pobneHi Ta BurotosneHi y ®paHLuii, Tox B MoxeTe 6yTW BNeBHEHI B JOTPUMaHHI HaiBULLMX CTaHAAPTIB i AKOCTi BUPOOGHMULTBA.
Balua mMaLumHa po3pobneHa TakuM YMHOM, L6 BY MO/ BUKOPUCTOBYBATM 1i 6€3 XKOAHVX Npo6aem i roTyBaTh Hanoi, AK CNpaBHii
6apucTa. FoTyliTe Pi3HOMaHITHI KaBOBI HaMoT — €CNPEeCo, NIOHT 6/1eK, Kamy4rHO YK NaTe-MakiaTo — OAHUM HATUCKAHHAM KHOMKK!
Ecnpeco-malumHy KRUPS ocHaleHOo iHTYITUBHO 3p03yminum iHTepdeiicom.

MNepenosi TexHoNorii, iHTErpoBaHi B MalLVHi, JO3BONAIOTb OTPUMATU AKHAMKpaLLMIA pe3ynbTarT i BiguyTM MakcMyM apomaris i
CMaKiB CBIXXOMeNEHNX KaBOBMX 3ePEH.

CrogiBaeMocs, L0 BU OTPMMAETE HacoNoAy Bifj CBOET KaBu Ta byaeTe NOBHICTO 3a0BONEHi MawwmHoo KRUPS.

YKPAIHCbKA

KonekTtus npauiBHukie komnasii KRUPS

Ornapf naHeni KepyBaHHA:

KHonka Onunc / 3aranbHi GpyHKuiT
/d)\ YBIMKHEHHA Ta BAMKHEHHA MaLUMHN.
7/ HaTucHiTb i yTpumyiiTe, W06 3anycTUTV MaLnHY.
:) MoBepHEeHHA A0 NonepeAHbOro eKpaHa abo NPUNMHEHHA NPUTOTYBaHHA 3@ MOTOUYHVIM PeLeNnTOM.
/\ MepemilLeHH:A Bropy no MeHio / 36inblueHHsA 3HaYe€HHA BUOpaHOro napameTpa.
AV 4 MepeMilleHHA BHI3 NO MeHI0 / 3MEHLLEeHHA 3HaYeHHA BUOpaHOro napameTpa.
OK MinTBepAKeHHA BUGOPY.
DARK
Ep OyHKUiA NiaBALLEHHA MILHOCTI KaBw.
EXTRA SHOT
up Lia gyHKLUiA fofgae nopuiio mMiLlHOT KaBu Ao BUGpaHoro pelenTa.
ESPRESSO
|:p 3anyck NnpuroTyBaHHA ecnpeco.
LONG COFFEE
cp 3anyck NpUroTyBaHHA NyHro.
CAPPUCCINO
@P 3anyck NpuroTyBaHHA Kany4mHo.
MACCHIATC
E'P 3anyck NpuroTyBaHHA NaTe-makiaTo.
U [la€ 3mory oTpumMaTyt JOCTYN 1O MEHIO AN NPUrOTyBaHHA 3€M1eHOT0 Yalo, YOPHOro Yaio a6o TpaB'aAHNX
\_P HanoiB.
MORE CnyXuTb Ana pocTyny Ao AOAATKOBUX peLenTiB: pucTpeTo, NiHNCTe MOJNIOKO, AONio, amepuKaHo
= (3anexHo Big mopeni)
SETTINGS
@ Mepexia [0 3aranbHOro MeHo (HanawTyBaHHA MaLLVHW, 06CNYroByBaHHs Ta iHpopmMaLlisa MPo NPOAyYKT).
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BAXJIMBA IHOOPMALIA NMPO NMPOAYKT

Mepea nepLuM BUKOPUCTAHHAM NpUnagy yBa)kHO NpoYmnTaiiTe iHCTPYKLiO 3 TEXHIKM 6e3neKn Ta 36epexiTb ii, agke HeHanexHe
BUKOPWCTaHHA Npunagy 3BinbHAe komnawito KRUPS Bif 6yab-AKoi BiANOBiAanbHOCT.

AKCECYAPU, AKI BXOAATb 10 KOMIVIEKTY MOCTAYAHHA MALLUUHA

MepeBipTe akcecyapu, AKi MalTb BXOAWUTY A0 KOMMIEKTY NMOCTayaHHA MalinHW. 3a BiACYTHOCTI AKOICb AeTani 3B'AXiTbCA
6e3nocepeAHbO 3i CNYx6010 NIATPUMKY KNieHTIB KomnaHii KRUPS.

1. 2 TabneTky ans ounLleHHA '@*2
X2

2. 1 nakeT 3acoby Ana BUAaNeHHs Hakuny

3 Tpyb6ka ana monoka Ao 6noka One Touch Cappuccino («KanyurHo ofgHUM
LOTVIKOMY)

4. [lopaTkoBa Tpy6Ka AnsA 36MTTA MONOKa fN1A 6110Ka «KamyurHO OfHVM AOTKOMY

5. Kntou fnsa po36upaHHA MalLMHK 3 METOI0 YMLLEHHA NapOoBOT cucTeMr ﬁ

6. 1 kapTpug Claris — Aqua Filter System 3 akcecyapom ans dikcauii

7. 1 cTiK ANA nepeBipKu XOPCTKOCTi BOAMN 'i

8 IHCTPYKUIT 3 BUKOPUCTaHHA
KaTanor ueHTpiB nicnanpogaxHoro o6cnyroByBaHHaA Krups fapaHTiiHi JOKYMEHTU

A VYBara! Y pasi BUKopucTtaHHA ANA Li€l MallMHN CTOPOHHIX AeTaneli, oKpim akcecyapiB Krups, rapaHTia He
AiaTume.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA

Mpunag Automatic Espresso EA89
MapameTpu XXnBNeHHA 220-240B /50Ty
Tuck Hacocy 15 6ap
KoHTelHep AnA KaBoBUX 3epeH 250r
CnounBaHHA eHepril Mig yac po6otu: 1450 BT
Pesepsyap ana soan 23n
YMOBW BUKOPUCTaHHA i 36epiraHHa Y cyxomy npumilleHHi (nogani Big nboay)
Po3mipu (vm) Bx A x T 367 x240x 380
Bara EA89 (kr) 84

MonunBi TEXHIYHI 3MiHN.
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onucnPUNARY

A Pyuka KpuLKM pe3epByapa /1A BOAU .
B Pesepayap AnA BOAY o KoHTellHep aAnA KaBOBMNX 3epeH
C JloToK anA meneHoi KaBn
D Conna nopaBaHHA KaBW 3 MOXIUBICTIO J KHonka peryntoBaHHaA Api6HOCTI nomeny
perynoBaHHA BUCOTU K ByHkep AnA Tabnetok AnA ounLeHHA
E 3HiMHa peLwiTKa 1 NiAAOH AnA Kpanenb L MeTaneBa kKaBoMoJsIKa
F Kpuiika KoHTeliHepa AnA KaBOBUX 3epeH
G 3HiMHUIA 610K «KanyunHO OfHVM [OTUKOM» e MaHenb KepyBaHHA
G1 Kntou ana po36brpaHHA MalWUHN 3 METO
YNLLEHHA NapoBOi cMCTeMMN M EkpaH
G2 bBnok «KanyurHo ogHUM AOTUKOM» N KHOMKa BBIMKHEHHSA / BAMKHEHHA
H  Tpy6ka ana monoka Ta mikcep O CeHcopHi KHOMKM

1 MonnaBeLb KOHTPOSIO PiBHA BOAN

MOYATOK POBOTU TA HANTALUTYBAHHA NMPUNAAY

YCTaHOBITb MaLLVHY Ha CTilIKY TOPU30HTalNbHY YMCTY i Cyxy poboudy noBepxHto. Mif Yac nepLIoro BUKOPUCTaHHA MalMHI BaM
6yqae 3anponoHoBaHo BMOpaTy pi3Hi HanawTyBaHHA. [OTPUMYNTeCA BKa3iBOK, AKi BifoOpaKaTMyTbCA Ha eKpaHi.

Hukue HaBeaeHO NepLUi HanawTyBaHHA, AKi NOTPIGHO BCTaHOBUTW.

o ; Mopapwn Ta pekomeHaauii

MOBA

BnbepiTb MOBY BilOGPaXeHHs, HAaTUCKalouM KHOMKWM 3i CTPiNKamu, JOKK He 3'ABUTbCA Ha3Ba NOTPIGHOT MOBMW. HaTWCHIT
KHOMNKy «OK» ana nigTBepXXeHHA.

oanHULUA BUMIPY

Bv MoxeTe BMGpaTy NOTPiIGHY OAVHWLIIO BUMIPY 06'€My MixK MIT | yHLIAMU.

AATA NYAC

o6 ycTaHoBUTYM Yac, BU6epiTb NoTpibHMI popmaT: 24 rog abo AM/PM.

ABTOMaTUYHEe BBIMKHEHHA / BUMKHEHHSA

Bv moxeTe 3anporpamyBaTi Yac aBTOMaTUYHOIO BBIMKHEHHA MalwnHW. Lle HanalTyBaHHA MOXHa afjlanTyBaTu BiinoBiAHO
[10 NOTPe6: WOAHSA, LWOTUXKHA a0 Y BUXiaHI.

Br6epiTb uac, Konu MaLiMHa Ma€ 3AiNCHUT aBTOMATUYHII 3anycK, BiNOBIAHO [0 dopMmaTy yacy, BU6paHoro paHile.
TaKo»K MOXHa BCTaHOBUTY Nepiog, NicA AKOro Npunaj aBToMaTUYHO BUMKHETbCA ANA 36epeeHHsA eneKkTpoeHepril:
HanamTyBaHHa npomMmunBKun KaBOBOI cuctemun

Mo>xHa BMOpaTH, U/ BMMKAaTUMETbCA MPOMMBKA Nifj Yac yBIMKHEHHA MalUMHU. Lle Aa€e 3mory rapaHTyBaTy AKIiCTb KaBU Ta
YHUKHYTY 3a/1LLKIB.

YcraHoBneHHsA pinbTpa
Mig yac neplworo BUKOpMCTaHHA Gyae 3anuTaHo, UM GaxkaeTe BCTaHOBMTU GinbTp. AKLO Tak i AKWO LbOro BUMarae
MKOPCTKICTb BOAW, AKY BM BUKOPUCTOBYETE, BUOepiTh YES (TAK) i fOTpMMYyiiTecsa BKa3iBOK Ha eKpaHi.

YKPAIHCbKA
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MigroToBka MaWwmHU A0 Po60TU AAE 3MOTY 3aMOBHUTY KOHTYPU LMPKYNALil BOAW, NOTPi6HI Ana i dyHKUioHyBaHHA. Ha ubomy
eTani BifjOyBaEeTbCA NonepeAHe niairpiBaHHA Ta aBTOMaTUYHE MPOMUBAHHSA.

[opaTtkoBy iHpopmaLiilo MOXKHa 3HAITV B KOPOTKOMY NOCIGHNKY KopucTyBaya B po3aini «lMloyaTok BUKOPUCTaHHAY.

Mepep BiABaHTa)KeHHAM i3 BUPOOHMYOro NignpremcTBa npunag 6yno nepesipeHo Ta BUNpobysaHo. He3axatoun Ha BCi
IHCTPYKLIiT LLLOJIO PETENBHOrO OUNLLEHHS, BU MOXETE BCE XK 3HANTV 3aNVLLIKM KaBU Y KAaBOMOJILY Ta/abo Kparnii KaBu Ha peLuiTLi
niaaoHy AnA cTikaHHA Kpanenb. Mig yac po3nakyBaHHA BU TaKOX MOXeTe MobaynT Nui Ha MaluHi, AKUIA 3'ABNAETbCA
Yyepes BUKOPUCTAHHA 3aXWCHOro MmaTepiany. PeKoMeHAyeEMO peTenbHO MPOTEPTU MallVHY FraH4ipKoio nepepn neplivim
BVKOPWCTaHHAM.

[lAKyeMO 3a po3yMiHHA.
Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE NOLIKOAXKEHWI Npunaa.

PEXXUM OYIKYBAHHA
3anexHo Bif NpoLecy NpUroTyBaHHA Npuniaj aBTOMaTUUHO BUKOHYBaTUMe MPOMMBAHHA B pa3i NepemMUKaHHA B PeXum
OuiKyBaHHsA. Lieii LyKn TpUBAE e KiNbKa CEKYHS, | NPUMNMHAETLCA aBTOMATUYHO.

— 5

~

BOOA
Ha AKicTb Hanoto CyTTEBO BNANBAIOTb XapaKTepUCTUKK BoAU. Hakun i XxNop MOXyTb 3MiHIOBaTV CMak KaBw. LLlo6 36epertu
CMaK Harot, paavmMo BUKOPMCTOBYBATU YMCTY MUTHY BOAY, @ TaKOX KapTpuax cuctemm sogaHoro dinbTpa Claris abo
6yTVNbOBaHY BOAY 3 PiBHEM CyXOro 3anuwiky Ao 800 mr/n (AnB. eTMKeTKy Ha nnAwwi). Aus. po3ain «OUIbTP I KOPCTKICTb
BOAW».

YALLUKA
Mif yac NPUroTyBaHHA rapAYMX HaMoiB PafMMO BUKOPMCTOBYBATU NiAIrPITI Yalwky (418 LUbOoro ix MOXKHa NoTpumaTi nig
CTPyMeHeM rapay4oi BOAM), pO3Mip AKUX BiANOBIAaE 6axaHil nopuii Hanoto.

3EPHA

Cmax<eHi KaBOBi 3epHa 6e3 crneuianbHOI YNakoBKN MOXYTb BTPATUTK CBili apomMaT. PeKoMeHAYyEMO BUKOPUCTOBYBATU
nopLiito 3epeH, WO BiAMOBIAAE KiNbKOCTI KaBW, AAKY BU NAHY€ETE CNOXUTW NPOTArOM HAaCTYMHUX 2-3 iHIB, | BUOMPATV NakeTu
3epeH no 250 r. KaBoBi 3epHa MOXyTb OyTW Pi3HUMU 3a AKICTIO; KPiM TOrO, CMPUAHATTA CMaKy TaKoX € Cy6'€EKTUBHUM.
Apabika Hafla€ Hanol BUTOHYEHWIN KBITKOBMI apomarT, a pobycTa, AKa BiAPI3HAETbCA BiNblUMM yMICTOM KOdeiHy, Mae
ripKyBaTui i Hac4yeHuin Nnpucmak. Lii ABa Tmnu KaBm 4acTo 3MmilytoTb, Wo6 oTpumMaTi 6inblu 36anaHcoBaHuin bykeT. 3a
nopajolo B MOXeTe 3BePHYTICA A0 CBOTO NPofjaBLA CMakeHOi KaBu. M He paAnMO BUKOPUCTOBYBATU MACIAHNCTI i1
Kapameni3oBaHi 3epHa, 60 BOHW MOXyTb MOLWIKOANTY MaLLINHY.

Mopapu Ta pekomeHpauii

[pi6HiCTb NOMeny 3epeH BNAMBAE Ha IHTEHCMBHICTb apOMaTy HarMoto Ta AKICTb KaBOBOI NiHKM (Kpemy). Yum ApibHiwmnm €
romen KaBOBUX 3epeH, TUM rnafkiloto 6yae niHka. llomen TakoX MOXHa perysioBaTyi 3a/1eXHO Bifj BU6paHOro Hanoto.

OUIbTP | X)KOPCTKICTb BOOU

ANAYoro noTPIGHE PErYJIIOBAHHA YKOPCTKOCTI BOAN?
LLlo6 yHUKHYTW YTBOPEHHA HaKWMy B MaLUUHI 1 3a6e3neunTii ONTUMabHY AKICTb KaBW, M PEKOMEHAYEMO HanawTyBaTu
napameTp *OPCTKOCTi BOAV [N1A MaLIVHW.
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AKHAJTALUTYBATU XKOPCTKICTb BOAU ANA MALLUNHN?

1

+ HanoBHiTb CKNAHKY BOAOM.

« 3aHypTe B CKNAHKY 3 BOAOIO CTiK AN1A NepeBipKy, AKUI BXOANTb Y KOMMEKT i3 MaLlWHOI0.

« 3auekanTe 1 xBunvHy. KBagpaTukm Ha CTiKy 3MiHATb KOAip.

« MippaxynTe KinbKicTb 3a6apBneHnx KBaapaTuKiB. BoHM cBifuaTh Npo CTyniHb XopcTKocTi Boaw: Bia 0 Ao 4.

« Mepengitb fo @ HanawTyBaHb, a TOfli, BUKOPVCTOBYIOUMN KHOMKY 3i CTPIIKOIO, MPOKPYTITb CMNCOK YHU3 10 NapameTpa
MKOPCTKOCTI BOAW Ta BBefiTb BifiNoBigHe uncno.

+ HaTncHiTb KHonKy «OK».

Y BAC BAKIHYUNNCA CTIKU ANnd NEPEBIPKIA?
AKLLO BaM Yepe3 NeBHWI Yac NOTPIGHO MOBTOPUTY Liio MpoLieAypY, 060B'A3KOBO 3MiHITb XOPCTKICTb BOAW BIAMNOBIAHO A0 MicLiA
BUKOPWCTaHHA abo iHpopmaLii Big KomnaHiii npofaky BoAm 3a Tabnumueto Hukye:

CTyniHb XKopcTKOCTi Knac0 Knac 1 Knac 2 Knac3 Knac 4
BOAN Ayxe m’'aka M’aka MomipHo xopcTKa Xopctka Ayxe xKopcTKa
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
HanawrtyBaHHA 0 1 5 3 2
npunapy

HABILLIO BCTAHOBJIIOBATU KAPTPUAXK OIJIbTPA?
KapTpmax cuctemmn BogsaHoro ¢inbtpa Claris gonomarae AoCArTM ONTUManbHOrO CMaKy Kasyl, OGMEXNTY YTBOPEHHS HaKumMy i
3HW3NTN NOTPeBY B 06CAYrOBYBaHHI.

AKYCTAHOBUTU KAPTPUAXK CUCTEMU BOAAHOIO ®IJIbTPA CLARIS

KapTpup nomillaeTbca B pesepByap AnA BOAW.

« Mu pekomMeHAYEMO Mif Yac yCTaHOBIEHHA KapTpyAXa NOBEPHYTU Cipe KifibLie Ha NOro KiHLi TakuM YMHOM,

l : o6 yCcTaHOBUTYM AATY Ha 2 MicALi Ni3Hilue AaTy BCTAHOBNEHHS.

+ [paBnNbHO BCTAHOBITL KAPTPMAXK Ha MicCLie TaK, o6 MPoHyMepoBaHe KinbLe 6yo 3Bepxy.

+ CKopucTanTeca YopHMM abo CipMM akcecyapom AnsA BKPYUYBaHHA, AKNIA HAAAETbCA 3 KapTpUAKeM, LWob
HaNeXHUM Y/HOM YCTaHOBUTM i 3aKPYTUTU KapTPUaXK.

Konu cif 381IMCHUTN 3AMIHY KAPTPUAXKA CUCTEMU BOAAHOIO OIIbTPA
CLARIS?

+ Yepes 2 micaui nicna BcTaHOBNeHHA abo Konw Le byfie BKa3aHO Ha MaLUuHi.

YKPAIHCbKA
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KABOMOIJIKA: PETYJIIOBAHHA APIBHOCTI MOMENY

AnAaY4yoro NnoTPIGHE PErYJIIOBAHHA APIBHOCTI NOMEJNY?

3MIHWUTU MILHICTb KaBU MOXHa LUNAXOM PerynioBaHHA APiIGHOCTI MOMesy KaBOBUX 3ePeH.

[pi6HIiCTb MOXHa perynioBaTI 3aNeXHO Bifl TUMY 3ePeH, L0 BUKOPUCTOBYIOTbCA.

+ MacnaHuUCTi 3epHa i 3epHa BENMKOTo CTyNeHo 06cMaKyBaHHA NoTpebyioTb 6inbLu rpy6oro nomeny.
+ 3epHa Nerworo CTyneHo 06CMaxyBaHHA € CyxXilMMu 1 NoTpebytoTb APiGHILWOro nomeny.

Kpim Toro, HanaluTyBaHHsA Nomeny BMvBa€E Ha apoMaT OfHi€l i Ti€l X KaBu: UM APIOHILLNIA NOMeN, TUM CUMBHILIUIA apomaT.

CMaMeHHSs :

Lyxe Hacnuermin — MotyxHuii MomipHuin Jlerkuia
HaCWyeHUin (French) (Light French) (Amber) (Blonde)
(Dark French)

HANALWUTYBAHHA APIBHOCTI NOMENY

MoBepHITb KHOMKY perynioBaHHsA, po3TalloBaHy Ha KOHTelHepi AnA KaBOBMX 3epeH, Wob BMbpaTn Tnn 3epeH i 6axaHy
iHTEHCMBHICTb cMmakKy. Lle perynioBaHHA BUKOHYETbCA Mif Yac MOMeny 1 3MiHIOETbCA NocTynoBo. Micna 3 npuroTyBaHb KaBu BX
NOMITUTE, O CMAK HarMo 3HAYHO 3MIHUBCS.
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MPUrOTYBAHHA HAMOIB

HAMMOI, L0 MOXXHA NPUIOTYBATU B LIt MALUWHI, | MOXJTUBI HANIALUTYBAHHA

JopatkoBa

. Mpn6ansHnii 06'em X2 nopuis

YopHa

Puctpeto
- MiyHul ecnpeco 3 MeHWO nopyieto i Hacu4yeHuUM 25mn x
cmakom

Ecnpeco
Knacu4Hut ecnpeco 3 supasHum apomamom, ykpumudi 40 mn X x x
2ipKy8aMOI0 KABOBOIO NIHKOIO KAPAMEIbHO20 KOJTbOPY

Jlowr 6nek
MideuweHul ymicm KogpeiHy, ane m’akwuli cmak. [lyxe 120 mn X X X
nonynapHuti paHkosuti Hanid.

[Aonio

P . 100 mn X
[ModsiliHuti ecnpeco 3 niHKok 6ypUWMUHOB020 KOJIbOPY.

AmepukaHo
ModsitiHuti senukuti ecnpeco 3 000a8aHHAM 2apA4OI 240 mn x
800U

Kanyuuno

. 180 mn X X X
36anaHcosaHe NOEOHAHHS MOJIOKA, NiHKU MA Kasu

Narte-mak’aTo
binbuwie mosioka: ecnpeco 3 MOI0YHOIO NIHKOK O/
2YpMaHis

240 mn X X X

MiHncre monoko

. . 160 mn
Benuka nopuyis MOsIOKa 3 niHKoOK

3eneHui vaii

e lapaya 800a ideansHOl memnepamypu 0517 3e/1eH020
yaio
YopHuii yai

g [apsua eo0da ideansHoi memnepamypu dns 4opHO20 200 mn X
uaio
Tpas’AHumn yai

> lapa4a 8oda ideansHOi memnepamypu ona 200 mn x

mpas’aHo20 Yyaio

AK BIAPErYJIIOBATU BUCOTY COMNEN NOAABAHHA KABU

Buv moxeTe onycTuti abo NifHATY conna nofjaBaHHA KaBu BiAMOBILHO A0 PO3MIpY YaloK Anis 6YAb-AKOro 3 JOCTYMHKX HAMoIB.

200 mn X

AKMOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO

« [lepekoHanTecs, WO B KOHTeNHepI ANA 3epeH € KaBa.

A YBara! LL|o6 YHVUKHYTN MOLIKOAXEHHA MALLVHW, HE HaNMBaiiTe BOAY B KABOMOJIKY.

+ [MepekoHaiTecs, Wo pe3epByap ANA BOAM 3aNOBHEHWN. AKWO BOAN HEAOCTaTHbO, MalIMHA BMAACTb NOMNepeaXeHHsA.
Awusitbca po3ain 7.A <HAMOBHEHHA PE3EPBYAPA )11 BOIN» KopoTKOro noci6HMKa kopuctyBaya.

+ YcTaHoBITb YalKy (260 YallKm) nig conna ana Kaew.

+  Bubepitb Hanin.

+  3MiHiTb HanawWTyBaHHA.

[loknaawiwi BigomocTi AnBiTbcA B po3aini 2 «<HAJIALUTYBAHHA HAMOIB» kopoTKoro noci6Hnka KopucTyBauya.

AK 3YNUHUTU POBOTY MALLUMHW B NPOLECI NIPUTOTYBAHHA HAMOIKO
Bu MoXeTe 3ynHUTY NPUroTyBaHHA HaMnoto B 6yAb-AKNI MOMEHT, HAaTUCHYBLUMN KHOMKY «Back» («<Ha3aay). D
A YBara! 3ayBaxTe, L0 HaTUCKaHHA L€l KHOMKM Npr3Beje A0 Nepe3aBaHTaX)eHHA MallVHU, WO MoXe TpuBaTu Ao 30 ceKyHa.

Lle HopmanbHo. AKLLO LMKN 6yae NepepBaHo, MallvHa 3yNMHATBLCA He oapasy. MallvHa 3aBepLUnTb LMK i NPOLieC MPUroTyBaHHA
6yfe ckacoBaHo.

YKPAIHCbKA
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AK AKTUBYBATU OYHKLIIO MPUTOTYBAHHA BOX YALLUOK

Ller npunag Hafgae MOXIMBICTb rOTyBaTW ABi YALKU KaBy ofHoYacHO. OYHKUiA OfHOYACHOrO MPUrOTYBaHHA [BOX YalIOK
KaBW 3aMyCKAETbCA WIIAXOM NPOCTOr0 HAaTUCKAHHA KHOMKM BUGOPY ABiUi MOCMifb i MOXe BUKOPUCTOBYBATICA ANA BCIX HAaNoiB

(kpin TP 1 =).
AIK AKTUBYBATU ®YHKL|IIO MPUFOTYBAHHSA YOPHOI KABU (°P

OyHKuia DARK (YopHa) Aae 3mory 36inbLUnTLN FycTOTY (MILIHICTb) KaBu.

Lito dpyHKLito MOXHa BBIMKHYTV ab0 BUMKHYTU Pi3HMM cnocobamu, HaBeaeHUMI HuXYe.

« MepLu HiX BUGPaTU NOTPIOHMIA HaNiiA, NPOCTO HaTUCHITb KHoNKy DARK (YopHa).

+ Knonky DARK (YopHa) MOXHa HaTUCHYTW, NMOKW Hamii roTyeTbCA Ta MOKN TPUBAE NMOMET.

+ Bubepitb nyHKT DARK (YopHa) y MeHto Settings (HanawTyBaHHaA). Ins uboro nepeiigite y MeHio Settings (HanawTyBaHHs),

HaTWUCHYBLWMN..., @ a Toai BubepiTh Settings (HanawTyBaHHsA) -> Drinks settings (HanawTyBaHHA Hanois) -> Dark (YopHa).

Micna yboro ua dyHKLiA Oyae akTMBOBaHa ANA BCiX «kaBOBKX» Hanois: P, (WS =
LLlo6 BUMKHYTV GYyHKLii1O, BUKOHalTe Ti CaMi KPOKU.

AK AKTUBYBATU ®YHKLLIIO MPUrOTYBAHHA LOAATKOBOI MOPLYT |+P

DyHKUiA NpYUroTyBaHHA A0AATKOBOI NOpLil Aa€ 3MOry fiofjaBaTi eCnpeco B KiHLi NpUroTyBaHHA BUOPaHOro Hamoto.

Llto dyHKLil0 MOXXHa BBIMKHYTI @60 BUMKHYTM Pi3HUMI CNOCo6amm, HABEAEHUMU HXKYE.

« MepLu HiX BUOPaTI NOTPIGHMIA HanilA, NPOCTO HaTUCHITb KHonKy EXTRA SHOT ([JopaTkoBa nopuis).

«Mig Yac NpyUroTyBaHHA Hamnoto.

+ Bubepitb nyHkT EXTRA SHOT (JopaTkoBa nopuisa) y MeHio Settings (HanawTyBaHHA). [ina Lboro nepeifits y meHio Settings
(HanawwtyBaHHs), HaTUCHYBLUW..., , a Toai BUGepiTb Settings (HanawTysaHHsA) -> Drinks settings (HanawTyBaHHA Hanois) ->

EXTRA SHOT (flopaTkosa nopuis). Togi Lo dyHKLito 6yzie BBIMKHEHO A Hanois, HaBepeHux Huxue. P, TP, EP, EP, \OP.
LLlo6 BUMKHYTV dYHKLiO, BUKOHaWTE Ti CaMi KPOKU.

HAMOI 3 MOJIOKOM

[ Mopapu Ta pekomeHgauii

[ina oTpuMaHHA JO6POT NiHKN BUKOPVCTOBYIATE yNbTpanacTepr3oBaHe MOMOKO 3 XONoAunbHuMKa (3-5 °C). Takox MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU AeAKi iHLWI Pi3HOBUAN MONOKa (MiKPOKOHLIEHTPAT MOJIOKa, HeracTepr3oBaHe, Kucne yn 3baraveHe
MO/0KO) abo 3aMiHHUKM MOJIOKa POCIIMHHOTO NMOXOAXEeHHs (PrCOBE, BiBCAAHE ab0 MUraaneBe MOJSIOKO), ane pesynbTaTn
XHbOro BUKOPUCTaHHA GyayTb FipLUMMY 3 TOUKM 30PY AKOCTI 11 KiNnbKOCTI MiHKW. Micna BigKPUTTA NAALLKM 3 MOIOKOM, 10ro
cnip 36epirati B XONOAUbHUKY 3a TeMnepaTypw, Lo He nepesuLlye 4 °C He3anexHo Bif TOro, U nisLKa nnacTnkosa abo
opraHiyHa. Monoko 3a3Buyaii 36epiraeTbca Big 5 4o 7 AHIB.

AK NMOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO 3 MOJIOKOM

- MNin'epHaiiTe TPy6OKy 4518 MOTOKa A0 NPaBOro 60Ky 6510Ka «KanyunHo OfHUM JOTUKOMY.

+ 3aHypTe iHWWi1 (MeTaneBwuin) KiHeLb TPYOKM B KOHTENHEP i3 MONOKOM abo 6e3nocepeaHbo B MAALLKY.

« YCTaHoBITb YallKy (abo yaliku) nig conna.

+ BbepiTb MONOYHUIA HaNil Ha CBill CMaK (PO3Mip YalLKK, MiLLHICTb KaBu, X2, OAATKOBY NMOPLilo).

+ 3aneXHo BiA peLienTa cnovaTtky 6yae 36MTa MOIOYHa NiHKa, @ MOTIM NOYHETLCA NofJaBaHHA KaBy abo HaBnNaKku.
« O6CAr HaMoK MOXHa HanalLTyBaTy 3a JoNoMorolo kHonok WV abo /A nia yac NpUroTyBaHHA.

Lli eTann BUKOHYIOTbCA aBTOMATWUYHO, AOKM Hanili He Byae rotoBuii Ao CMOXNBAHHA.
[loknapHiwi BinoMoCTi AMBITbCA Ha NovaTky po3giny 5.A «MPUFOTYBAHHA HAMOIB 13 MOJIOKOM» KOpoTKOro noci6Huka
KopucTyBaua.

n BaxnuBo! MNicna 3aBeplueHHA NPUIoTyBaHHA KOXHOIO HaMow MallHa MPOMOHYE MPOMUTU CUCTEMY Nofaui MosloKa.
Paavmo pobuTy Lie 3 MipKyBaHb ririeHn 1 ana Toro, Wob 3abe3neunTn HanexxHe GyHKLioOHyBaHHA L€l cuctemu. ius. po3gin 5.B
«WUBUAKE MPOMUBAHHA NICNA NPUTOTYBAHHA HAMOIO 3 MOJIOKOM (30 c)» KopoTKoro noci6Huka Kopucrysaya
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YAITA TPAB'AAHI HAMNOI

AK MOYATU TOTYBATU YA ABO TPAB'AHUIA HANIN

p Mopapu Ta pekomeHgauii

Balu npucTpiit nponoHye Bam NpUroTyBaHHA 3 BUAIB Yato (3eN1eHMIN Yaii, YOPHWIA Yaii | Tpas'AHI Hanoi). Tenep BU MoxeTe
HanawTyBaT 06'eM HarMot 3a CBOIM CMaKoM. 3aneXHO Bifi BUOPAHOro Hanow MaluvHa KOpUrye Temnepatypy rapayoi
BOAN.

- Bubepits 3Hauok TP
+ Bnbepitb Haniit i HaTUCHITb OK.
+ O6’eM HaMo MOXHa perynoBaTh 3a AONOMOTOK0 KHOMOK WV a6o A nifj YaC NPUroTyBaHHA.

3ATAJIbHE OBCJTYTOBYBAHHA

HanexHe o6cnyroByBaHHA MallviHV JOMOMOXe MOAOBXMTI TepMiH il cnyx6u Ta 36epertn HeNnoBTOPHMIA CMaK Kasw. [ns
3abe3neyeHHs TirieHn M PeKOMeHAYEMO NMPOMMBATY KaBOMALLVIHY LWOAHA abo KON BOHA He BUKOPUCTOBYETHCA MPOTATOM
neBHoro yacy (6inble 2 AHiB). MoXHa HanawTyBaTV aBTOMaTWYHe NMPOMMBAHHSA, O rapaHTye HalKpallnil CMaK KaBu Ta
onTUManbHy ririeny. Aue. po3ain «IHLWI OYHKL[T».

TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHA KOHTENHEPA )11 MENEHOI KABU

i MAAOHY ANA KPAMENb

Y nipAoH AnA Kpanenb NoTpanifne BUKOPUCTaHa BOAA, @ B KOHTENHEP AN1A MeNeHOi KaB/ — BUKOPUCTaHa KaBa.

n BaxnuBo! KoHTelHep 451 Kpanenb CyXUTb AN1A 361paHHA BoAK abo KaBy, L0 BUTIKAE 3 Npunagy Nif 4ac NpUroTyBaHHA Ta
nicnA Hboro. BaXknyBo KOXHOTO iHA CNOPOXKHATY Ta OUKLLYBaTW NOTO i 3aBX/AMN CTaBUTU Ha MicLie. [lBa NOMapaHueBX NonnasLi
B NiAAOHI ANA Kpanenb BKasyoTb, KON NMPUIALIOB Yac BUAWTY BOAY 3 KOHTelHepa.

AK CMOPOXXHUTU TA OYUCTUTU NIAAOH ANA KPAMEJb
[vie. po3ainy 9.A «CMIOPOMHEHHA MIAAOHA 1A KPATESb» i 9.B «PEFYIAPHE OYULLEHHA NIAAOHA ANA KPANEMb»
KOPOTKOro nocibHuka KopuctyBsaua.

3 MipKyBaHb ririeH, OCKiNbKM Lieit NifAJ0H KOHTAKTY€E 3 MONIOKOM i KaBolo, PaAvMO LWOAHA Po36upaTh Ta MUTK KOXKHY AeTalb
rybkoto B Tenniii MUnbHii Bofi. TAKOX PEKOMEHAYEMO nepes YCTaHOBEHHAM Ta 3aMiHOK KOXXHOT YaCcTUHMW NpocyLlyBaTh i
NMOTOKOM NOBITPA. He BUKOPWCTOBYITE /1A OUNLLEHHA NOCYAOMUIHY MaLLUHY.

AK CMOPOXXHUTU TA OYUCTUTU KOHTENHEP 019 MEJIEHOI KABU

[lus. posginn 8.A «CMOPOXXHEHHA KOHTEMHEPA AJ19 MENIEHOI KABW» i 8.B «PEMY/IAPHE OYULWWEHHA KOHTEMHEPA
ANA MENEHOI KABU» KopoTKoro noci6Hnka KopuctyBaua.

3a 3annToM MaLLnHK.

OumLieHHA MOXHa MPOBOAMTM YacTille, He YeKalouun, AOKU MallMHa 3amMpomnoHyeE Lie 3pobuti, MpoTe KoM 3acBiuyeTbCA
BiANOBIAHWI iHAVKATOP, NPVNAA PEECTPYE OUMULLEHHA KOHTENHepa. [nA uinen ririeHn pekoMeHAYEMO LWOAHA OUNLLyBaTU
KOHTENHEpP ANA MeneHol KaBu rybKoio, 3MOUYeHOI B Tenmiii MUMbHIN BOAi. TakKoX peKoMeHAYEMO MPOCYyLIyBaTU L0 YacTUHY
noBiTPAM nepeg, ii 3amiHoto.

He BukopucroByiite gna nocys HY y

n BaxxnuBo! HejoTpyMaHHA HaBeAeHVIX BULLE BKa3iBOK LLOJO PEryIAPHOro CMIOPOXHEHHSA KOHTeHepa AnA MefeHoil KaBu i
NiaAoHY ANA Kpanesib MOXe NPK3BECTW [0 NOWKOMKEHHA Npunagy.

YKPAIHCbKA
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TEXHIYHE OBCJ1IYTOBYBAHHSA PE3EPBYAPA /11 BOAW A KOHTEMHEPA AN

KABOBWX 3EPEH
KOJIN | AK YUCTUTU PE3EPBYAP A4 BOAU

LLlo6 36eperTu Kpalumii CMaK KaBW, 3aNeXHO Bifj AKOCTi BOAV Ta 3 MipKyBaHb Tiri€HN, Paavmo LLOAHA NPOMMBATY pe3epByap ANl
BOAV rapAYvoio BOAOO 3-Mif KpaHa Ta LWiTKO ANA NAALWOK. TakoxX peKoMeHAYEMO NPOCyLLyBaTh L0 YaCTUHY NOBITPAM nepep
ii 3amiHot0.

KON 1 AK YNCTUTU KOHTEMHEP A4 3EPEH
KaBoBi 3epHa MOXyYTb 3anvLIaTV Ha CTIHKAaxX pe3epByapa MACTAHUCTUA HANIT, WO BNMBAE Ha AKICTb KaBu. [InA 36epexeHHs
apomarty KaBW Ta 3 MipKyBaHb Firi€HN MW pPaiMO BUAANATY e HaniT CyXoto M'AIKOIO FraHuipKoIo LWopasy nepef 3anoBHEHHAM
pesepByapa.

YBara! He BUKOpVCTOBYITE 418 OUNLLEHHA KOHTEHePa ANA KaBOBUX 3€PeH BOAY, OCKINbKM Lie Npun3Beae A0 NOLIKOAXKEHHA
MaLVHN.

3aco6wu, wo
BUKOPUCTOBYIOTbCA:

Konn?

MpomusaHHA IMicna KOXHOro NpUroTyBaHHA Lia npouenypa [03BONAE NPOMUTI CUCTEMY noaadi
cactemun I'IOFlaL{i Hanow 3 MOJIOKOM, KOnn Mosoka. Bu moxete B 6yﬂb-ﬂKVIVI MOMEHT 3anycTntn
MONoKa 3'ABNAETLCA I'Ii[Z[KaSKa Ha NPOMNBAHHA CUCTEMN nonaui MOJIOKa B MeHI0 «TexHiuHe
(10 c-20 mn) eKpaHi. 06C/yroByBaHHs».

MpomuvBaHHA TPy6KK | Micna NpUroTyBaHHA KOXHOTO 13 MipKyBaHb ririeHy oumLLeHHA Cnifj BUKOHYBaTU KOXHoro | lapsAdya Boaa + Muno
ANA nofavi monoka Haroo 3 MOJIOKOM. pa3y nicna NPUroTyBaHHA HaMoto 3 MOIOKOM. Lle o3Hauae
BpYyuHy (30 C) peTenbHe ounLLeHHA TPYOKYM 1A noaayi Mosoka Ta
BiANOBIAHOrO 3'€[1HYBaNbHOTO WTYLIepa BPYUHY rapa4oio
BO/IOI0 MICNA KOXXHOTO BUKOPUCTAHHA.

[ivB. po3ain 5.B «WBWAKE MPOMUBAHHA MICNA
MPUTOTYBAHHA HAMOIO 3 MOJIOKOM» kopoTkoro
nocibHUKa KopuCTyBaya.

OunieHHs cuctemmn 3 MipKyBaHb ririeHn paanmo Lia npoueaypa BKNOUaE perynapHe BUAMaHHA 1 lapaya Bopaa + mMuno +
nojadi Monoka perynapHo NpomunsaTi BCto OUNLLEHHA 3HIMHOTO 6510Ka «KanyunHO OHUM JOTUKOM». ronKa Afif OUnLLeHHA
cucTemy nojadi Mosioka BpYUHY | [lne. posain 6 «[JIMBOKE OUMLLEHHA CUCTEMMN

woAHA abo Konm BoHa He NOAAYI MOMOKA BPYYHY (5 XB)» KOpOTKOro nocibHnKa
BUKOPUCTOBYETLCA NPOTATOM KopucTyBaya.

nesHoro vacy (6inbLue 2 AHiB).

n BaxknuBo! I3 mipKyBaHb ririeHu, a TaKoX ANst OTPUMAHHA CTabifIbHO AKICHOI MOIOYHOI MiHKY M1 PAZMM 3aMiHIOBaTW TPY6KY
ANA MOMOKa 1 NNAaCTUKOBUIA WTYLEp NPUOIN3HO KOXHI TpK Micaui. BianosiaHe npunagas MoxHa npuabaTti Ha Be6-cainti KRUPS.fr.
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IHLLI MPOLIEAYPY OBCNYTOBYBAHHS

Heo6xiaHi akcecyapm +

06cnyroByBaHHA

MpomuvBaHHA cuctemn | Pagumo npomusaTi cuctemy Lia npoueaypa Aa€ 3mory npomnti O MomicTiTb KoHTelHep nif gonna
NpUroTyBaHHA KaBun NPUroTyBaHHA Kasu cncTeMy NpUroTyBaHHA Kasu. [1na uboro nopavi kasu. O Hamcniw%
45¢,30 mn woaHA abo Konm BoHa He BUKOPUCTOBYETHCA INLLE rapsAYa Boaa. BoHa O BubepiTb maintenance
BUKOPUCTOBYETHCA NPOTArOM rapaHTye 36epexXeHHA CNPaBXHbOro CMaKy (o6cnyroByBaHHs), a Topi rinsing
neBHoro yacy (6inblue 2 aHis). KaBW. (npomuBaHHs). Mig yac yBiMKHEHHA
NPYCTPOIO BYHKLIKO BBTOMATUYHOTO
NPOMIBAHHA MOXHa aKT/BYBaT! B
MeHIo settings (HanaluTyBaHHs).
OuneHHA 3a 3anuToM MaLLUHU. [inA 36epexeHHA CMaKy KaBu Ta 3 MipKyBaHb MoTpi6Hi akcecyapu: 1 Tabnetka
MalnHn ririeHn paMMo YNCTUTY MaLLVHY 1 BUAANATA 3 | ana ounwweHHa KRUPS i
13 xB, 600 mn Hei Hakun. Lie rapaHTye HeMoBTOPHICTb CMaKy | KoHTelHep MICTKICTIO N i
BalLVX HamMoiB. 600 mn.
[unsitbca po3ain 10 «MOBHE
ABTOMATUYHE OYULLEEHHA

MALLWUHM 3 PA3U HA PIK (13 XB)»
KOPOTKOrO MoCibHMKa KoprcTyBaya.
MpoLeypy OUMLLIEHHS TaKoX
MOXHa 3anycTuTu 3a 63)KaHHﬂM,
H3TVCHYBLLM KHOMKY maintenance
(06cnyroByBaHHs).

BI/IHaHeHHﬂ Hakuny
20 xB, 600 mn

Mpunaa cam npoiHpopmye Bac, | Lia npouenypa 3abesneuye HanexHe MoTpi6Hi akcecyapu: 1 naket
KONV CAiA 3anmycTuTi Nnporpamy | GyHKLiOHYBaHHA Npunagy 1 BUAANAE Haknuni | 3acoby AnA BUAaneHHs Hakuny
BUJANEHHA HaKunny HaniT, WO YTBOPIOIOTLCA i3 YacoM. KRUPS i KOHTeliHep MicTKicTio
BoHa fiyxke BaxnmBa Ans onTiManbHoi po6oTy | npuHaimHi 600 mn.

" TPVBANOT CYXK6U MaLLVHU. Mpunap noBigomuTb Bac, Konu
BUHWKHE HEOOXiAHICTb BUKOHATH
BUZjANEHHA HaKkuny.

OK 0 nicna BifOOpaxeHHA
nonepegpKeHHA NPo HeoBXiAHICTL
BUjANEHHA HaK1MYy HAaTWCHITb ,
o6 3anycTutn nporpamy. LLo6
BiAKNacTy 1i, HATUCHITb D Micna
nouyatky npoueaypw [OTpUMyiTecs
BKa3iBOK Ha ekpaHi. [porpamy
BUAANIEHHA HaKMMY TakoxX

MOXHa 3amyCcTuTh Yepes MeHIo
Maintenance (O6cnyroByBaHHs) ->
Descaling (BuganeHHs Hakuny).
Ausitbca po3ain 11 «MPOrPAMA
BUAANIEHHA HAKUMY - 20 XB
TPU4I HA PIK» kopoTKoro
noci6HMKa KopucTyBaua.

n BaxxnmuBo! 3anyckaTv nporpamy TexHiYHOro o6cnyroByBaHHA ofpasy MicnA OTPUMaHHA BifNOBIAHOrO CMOBilleHHA
Heo60B'A3KOBO, ane pekoMeHA0BaHO 3pOBUTH Lie AKOMOTa CKopiLLe. fKLLO OUNMLLEHHA BiAKNACTL, CNOBILLEHHA 3anMWaTUMETbCA
Ha Aucnnei, QOKM BU He BMKOHAETe Lo npoueaypy. AKWO MalwmHy 6yno BiAKMOYEHO Bif Mepexi XMBNEeHHA Mif yac
obcnyroByBaHHA abo B pasi nepebois i3

n BaxxnuBso! X1BNeHHAM nporpamy oumiieHHsa 6yae nepesanyuieHo. Lilo onepaduito Bigknacty He MOXHa: BOHa HeobxigHa
ANA NPOMUBAHHA CUCTEMU LMPKYNALT BOAW. Y TaKOMy BUMafKy MOXe BUHVUKHYTN noTpeba B HOBI TabneTLi ANA OUNLIEHHS.

YKPAIHCbKA
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IHLLI @YHKLIT

AOCTYN A0 HANIALUTYBAHb NMPUNAQY

Bawa mawmHa KRUPS 3 iHTYiTUBHUMK yHKLIAMM Mae 6araTo HanawTyBaHb, TOX cnpobyiite ix! Lie possonutb 3pobutn
BUKOPWCTaHHA Le 6inbLu 3pyYHVM 451A Bac.

ﬂOCTyI‘I A0 MEHI0 HanawTyBaHb MOXHa OTPUMATW 3a JOMOMOrol KHOMKW, @ AKa fa€e 3mory BiﬂKpVITI/I 3arajibHe MeHKo

(HanawTyBaHHA MaLLVHW, 06CNyroByBaHHA Ta iHPOPMALliA MPO NPOLYKT).

HAJIAWUTYBAHHA

BnbpasLwm MeHo «HanaluTyBaHHS», MOXXHa BHECTW HeobXifHI 3MiHV AnA ONTUManbHOro KOMGOPTY BUKOPWUCTaHHA BiAMNOBIAHO
10 Bawwwux ynopobaHb. OCHOBHI JOCTYMHI HanawTyBaHHA:

Aara MoTpi6HO BCTAaHOBWTU AaTy, 0COBNNBO AKLLO BV BUKOPUCTOBYETE KapTPUAXK NPOTW HaKMMy.
FoAVHHMK MoxHa Bubpatu 12- abo 24-rogmHHnin popmart BigobparKeHHA rofNHHYIKa.

MoBa MoHa BU6paTh NOTPiGHY MOBY i3 3aNPONOHOBaHUX BapiaHTIB.

OpanHULA BUMipY MoxHa BUbpaTh oguHNUL0 BUMIpY M abo yHLito.

fAlckpaBicTb gucnnen | MoxHa HanawTyBaTV ACKPaBICTb AVCMNEA BIANOBIAHO A0 CBOIX ynopobaHb.

Temnepartypa KaBn

MoHa peryntoBaTi TemnepaTypy KaBOBUX HamoiB. [PONoHYyTbCA TPU PiBHA TemnepaTypyl.

Temnepatypa yato

MoxHa perynioBaTyi TemnepaTtypy 4ato. [[ponoHyTbCA TPU PiBHA TemnepaTypu.

»KopcTtkictb BOAN

HeobxigHO BM6GPaATL CTYMiHb XOPCTKOCTI BoAM Bif 0 A0 4. [INB. po3ain «BUMipioBaHHA }KOPCTKOCTI
BOAWY.

ABTOMaTMyHe _—

BBIMKHEHHS Mo>Ha B13HauMTK Yac aBTOMATUYHOTO 3anycKy po3irpisaHHA npunagy.

ABTOMaTM4HE MoxHa BM6paTM NPOMIXKOK Yacy, NiciA AKoro BUOpaHMi Npunag aBTOMaTMYHO BUMMKATUMETbCA
BUMKHEHHA (nepioa npocToio).

ABTOMaTN4HE Bu moxeTe BBIMKHYTV a60 BUMKHYTV aBTOMaTU4HE MPOMMBaHHA OTBOPIB NoAaui KaBu Mif vac 3amycKy
NPOMMNBaHHA KaBOMaLLVHW.

HanawryBaHHA MoxHa BiAHOBUTK HanalTyBaHHA 3a 3amMOBUYyBaHHAM. Kpim TOro, MoxHa aktuByBaTy GyHKLIi
HanoiB «YopHa» 11 «[lofaTkoBa nopuia», AKi NpaLloBaTVMYTb Ha NOCTIMHIN OCHOBI.

LLlo6 BMTM 3 MeHI0 HanawTyBaHb Ra) HaTUCHITb abo KHomKy Settings (HanawTyBaHHA). MicnA BUMKHEHHA MalWHK
HanalTyBaHHSA, Kpim JaTtu i yacy, byae 36epexxeHo B Nam'aTi npunagy.

IHOOPMALLIA

MeHio «IHpopmaLlia» Hagae AOCTYN 0 HU3KM AaHUX MPO BUKOPUCTaHHA Ta NeBHi eTanu poboT1 BaLloi MalunHW. TakoX TyT MOXHa
3HaNTU iHdopmaLito Npo 06cNyroByBaHHA MallMHW. [locTynHa ocHOBHa iHdopmaLlis

MpuroToBaHi Hanoi

TyT Bipo6pa)kaeTbcA KiNbKiCTb MPUrOTOBaHKX HAMNOIB.

OuuLLeHHA cucTemun
NPUroTyBaHHA KaBu

YKasye Ha Te, Lo Lie Ma€ 6yTy BUKOHAHO MiC/IA NEBHOI KiflbKOCTi LUKIIB.

BupaneHHa Hakuny

YKasye Ha Te, Lo Lie Ma€ 6yTn BUKOHAHO MicnA NeBHOT KiNbKOCTi LIMKNIB.

QinbTp

YKasye Ha Te, Lo NOoro NoTpibHO 3aMiHUTK Yepe3 NeBHY KiNbKiCTb AHiB abo nicna NpuroTyBaHHA
MeBHOI KifIbKOCTi NiTPiB HanoiB.

LLlo6 BuiTK 3 MeHto «IHdopMmaLin» D amucrins abo KHOMKY «HanawutyBaHHs».
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BIAMOBIAI HA BALLI 3ANMMUTAHHA
EKCMNYATALIA

1. Y pob6oTi MmawwmHm cTaBca 36ii1, nporpamHe 3abe3neuyeHHs 3aBucio ABO MallmHa € HecnpaBHOM.
(©) BUMKHITb MaLLVHY, BUTATHITb BUMKY 3 PO3ETKN, BUIMITb KapTpuak GinbTpa, 3aueKaiiTe OfiHy XBUAMHY il Nepe3anycTiTh MaLlHY.
[inA 3anycKy MalMHW HATUCHITb i yTpuMmyiiTe KHonky «ON/OFF» («[YCK/CTOl») npoTArom npuHainmHi 3 cekyHp,.
2. Mpwvnag He BMMKAETbCA NiCAA HAaTUCKAaHHA Ha KHonKy «ON/OFF» («MYCK/CTOlM») (NnpoTArom NpuHanmHi 3 cekyHa).
(© MepesipTe 3an06iXHUKM Ta @NEKTPUYHY PO3eTKY. MepeKoHalTecs, WO ABa KOHTAKTV WTENCenbHOI BUKM HaNeXHUM YMHOM
BCTaBJIEHi B PO3eTKY.
3. Mip yac BUKOHaHHA po60YOro LMKy MALUVHM CTANnoCA BiAKNIOUYEHHsA eneKTpoeHepril.
© Konm skuenenHa 6yfie BifHOBNEHO, NPUCTPIll ByAe aBTOMAaTUYHO Nepe3anyLueHo.
4. KaBOoMOKa NOPOXHs, ane npu LibOMy NpaLjioe.
(©) Taka cuTyaLjis € HOPMaNbHIM ABULLEM, AKLLIO LI CTAETHCA He [lyKe YacTo, a B KOHTeiHepi Hemae abo Mano KaBoBIX 3epeH. BoHa
Moxe npaLjoBatit Ao 10 ceKyHA 6e3 3epeH, Wo Aa€ 3pO3yMiTH WBUAKICTb BUKOPUCTAHHA 3ePeH i NepeBipuTh NPaBuiIbHICTb
PO6OTU MaLUNHW.

@Y KoHTeliHepi 3anMLNANCA KaBOBI 3epHa:

+ KaBOBi 3epHa MOXyTb 6YTV HaATO MACTAHUCTUMM, | TOMY Npunag ix He 3axonmioe. CNpobyiiTe NPOLITOBXHYTU 3epHa BCEpeaHy i
NOAVBUTICA, Y BCe 3anpaLiioe. [TpoTe paanumo 3MiHNTY Kay (AVB. GyHKLUito «Tunn 3epeH»)
« Lle BalLia 3BMyaiiHa KaBa, fika AOCi He CMPUYMHANA XOAHUX NPOG/eM: 3BEPHITLCA A0 CITY>K61 NIATPMMKU KITiEHTIB KomnaHii KRUPS.

BUKOPUCTAHHA

1. KaBoMonKa BMAAE HE3BUYHUIA LWYM.
Oy KaBOMOJIL|i, AIMOBIPHO, € CTOPOHHI NpeameTy. CNpobyiiTe OUMCTUTL Ti 32 AOMOMOrOK NMUNOcoca abo 3BEPHITLCA O ClyX6u
KnieHTCbKOT NiaTpUMKM KomnaHii KRUPS.
2. MNig npunagom 36MpaeTbcs Boaa.
© MepLu HiXX BUAHATY NiAAOH ANA Kpanenb, 3a4eKaiiTe 15 cekyHA nicna nofaBaHHA KaBu, WO6 MalLMHa MOTNa HaNeXHUM YUHOM
3aBEPLUNTYI LK.
lMepekoHaiTecs, WO NiAAOH ANA Kpanenb y MalVHi BCTAaBNEHO NPaBUIbHO. BiH 3aBxan Mae GyTh Ha HanexHoMy Micuj, HaBiTb
KON MaLUMHa He BUKOPVCTOBYETHCA.
MNepeBipTe, UM He 3aNOBHEHWI NIAAOH ANA Kpanenb.
3. KHomKy peryntoBaHHsA ApiGHOCTI Nomeny BaXKKo noBepTaTyl.
lMoBepTaiiTe KHOMKY perynioBaHHA APIGHOCTI MOMeny NuLe Nif Yac POGOTH KAaBOMOJKM.
4. Mpwnap He BMAAE KaBu.
© Mig yac npuroTyBaHHA GyNo BUABNEHO AKYCb Npobnemy.
Mpunag aBTOMaTUYHO Nepe3anycTUTLCA i 6yae roToBMi O HOBOTO LIMKAY.
5. Bu BrKopuCTanu meneHy KaBy 3amiCTb KaBOBWX 3€pPeH.
© MprbepiTb MeneHy KaBy 3 KOHTeHepa ANsA KaBOBKX 3epeH 3a AOMOMOroI0 MUIOCOca.
6. [MicnA 3ynnHKM MallvHy i3 conen nojaBaHHA KaBu BUTIKa€E BoAa.
@ Lle HopmanbHo. BigbyBa€eTbcA aBTOMAaTUUHE NPOMMBAHHA 3 METOK OYMLEHHS COMen MoAaBaHHA KaBu Ta 3anobiraHHA ix
3aCMiYeHHI0.

MAPA 1 MOJIOKO
1. MopaBaHHA MONOKa 3 MaLLIMHK YaCTKOBO Y1 NOBHICTIO 3a610K0BaHO. OuUnCTiTh 610K «KanyunHo ofHUM JOTUKOM». [UBITbCA
po3gin «INIMBOKE OYULLEHHA BPYYHY CUCTEMW NOAABAHHA MOJIOKA (5 XB)» KOPOTKOro nocibHMKa KopucTyBauya.
2. MopaBaHHA Napu He BifOyBaETbCA.
a. Mipg vac nepworo UMKy nofadi napw, AKLWO Napa NOAAETbCA HenpaBubHO: MNepekoHanTecs, Wo napoBe COMo He
3abnokoBaHe. [lv. BuLe: «[lapoBe COMO MaLUMHU YaCTKOBO Ui MOBHICTIO 3a6110KOBaHe».
BrikoHaiiTe onucaHy HKYe npoLeaypy NuLle OavH pas.
CnopoXHiTb pe3epByap ANA BOAU Ta TMMYACOBO BUIMITb KapTpuax cuctemu BoaaHoro ¢inbTpa Claris. 3anoBHiTh
pesepByap MiHepanbHOI BOAOIO 3 BUCOKMM BMICTOM KanbLito (moHag 100 mr/n) i BukoHaiTe Kinbka (Bif 5 ao 10)
nocnifOBHUX LUKNIB i3 Napoto B pe3epByapi, AOKN CTPYMiHb Napu He cTaHe 6e3nepepBHUM. YCTaHOBITb KapTpUaX Ha3az
y pe3sepByap.
b. MapoBe conno BXe BUKOPUCTOBYBaNoCA.
MepekoHaiiTecs, Wo napoBe conno He 3abnokoBaHe. [lnB. BuLe: «[lapoBe COMNO MaLIVHKM YaCTKOBO Y MOBHICTIO
3abnokoBaHe».
AKLWO nicnAa BUKOHaHHA BLL@3a3HauYeHNX KPOKiB, Hacafika BCe LLe He NPaLiioE, 3BEPHITbCA JO CEPBICHOMO LIEHTPY.

YKPAIHCbKA
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3. Mapa BrxofuTb i3 pewwiTky NipAoHy ANnA Kpanenb.
@ M yac NpUroTyBaHHA AeAKUX BUAIB HAaMNOIB Napa MOXe BUXOAWUTU 3 PELLiTKM NiAAOHY ANA Kpaneb.
4. MNapa 3'ABNAETLCA Nifi KPULLKOI KOHTEHepa [i1A KaBOBYX 3epeH.
@ MNepekoHaiTecs, Wo dikcaTop TabNeTKM ANA YMLLEHHS, WO PO3TalIOBaHWIA Nif KPULWKOIO (L), 3aKpUTIIN HANeXHUM YNHOM.

1. MawwwuHa He BMara€ B1AaneHHs Hakumy.
@ Mpouenypa BuaaneHHa Hakumny noTpibHa Nicna NPUroTyBaHHA BENUKOT KiNlbKOCTi HaMoiB i3 Monokom abo rapavoi Boau. AKLLo
BV rOTy€Te /INLLE KaBy, MallMHa He BUMaraTume Bifl BaC BUaneHHaA Haknmy HacTinbKuM YacTo.
2. Y nipaoH anAa Kpanenb notpanunaa MeneHa Kasa.
Oy niaAaoH Ans Kpanesnb MoXe NOTPanuTV HEBENVKA KiNbKiCTb MeNieHoi KaBu. KOHCTPYKLiA MalumHy 3abe3neyye BuaaneHHs 3aiisoi
MeneHOl KaBW Ans 3a6e3neyeHHs HanexHoi YNCTOTU 30HM GinbTpaLii.
3. IHTYITUBHWI iHAMKATOP 3aNMLLAETLCA BBIMKHEHVIM HaBIiTb MiCNA CMOPOXXHEHHA KOHTeHepa ANA MeNeHoi KaBu.
@ YCTaHOBITb NIOTOK AN MENeHOT KaBU Ha Micue.
4. MicnAa HanoBHEHHA pe3epByapy ANA BOAM iHTYITUBHUN iHANKATOP NPOAOBXKYE CBITUTNCA.

© lMepeBipTe, UM NPaBUNbHO BCTAHOBIEHNIA Pe3epByap ANA BOAM.
Monnasui BHK3y pe3epByapa MatoTb 6e3nepelukofHo pyxatucsa. NepesipTe nonnasLi i1 3a NoTpebu po36nokyiTe ix.

HANoOI
1. KaBa nopa€eTbcA HaaTo NOBINbHO.
© lMoBepHiTb KHOMKY APIGHOCTI NOMeNy NpaBopyvY, W06 3po6UTH 10ro rpybGillrM (Lie 3aneXUTb Bif TUMY KaBOBUX 3epeH).
BrikoHalTe oauH um KinbKa LMKIiB TPOMUBAHHA.
3aMiHiTb KapTpuaX cuctemu BogaHoro dinbtpa Claris.
2. KaBa € HaaTo clabkoto abo HeJOCTaTHBLO MILIHO.
© MepekoHaiiTecs, WO B KOHTENHepI ANA 3epeH € KaBa i L0 3epHa HaNeXHUM YMHOM NPOCYBAIOTbCA BHU3.
HamaraliTeca He BUKOPUCTOBYBATU MacAHUCTI, KapamenizoBaHi abo apomaTi30BaHi 3epHa, AKi Npunag, He MoXe 3aXonuTu.
3MmeHLWTe 06’eM Hamotw Ta 36inbluTe NOro MILHICTb 3@ AOMOMOro GYHKLIT peryntoBaHHA MiLHOCTI. [ToBepHiTb perynatop
Api6HOCTI nomeny, Wob 3pobuT MeneHy KaBy ApibHiLol0. [OTyiiTe Hanii y ABa LMKNK, BUKOPUCTOBYIOUM GYHKLII0 NPUrOTyBaHHA
2 YalloK.
3. 3BKyaiiHa KaBa UM ecnpeco € HelOCTaTHbO rapAYNMK.
© 36inbwre TemnepaTypy KaBy B HanalwTyBaHHAX Npunagy. Harpilite Yallky B rapaviil BOfj, NepLu Hix roTyBaTu KaBy.
lMepen noyaTKOM NPUrOTyBaHHA KaBK, NPOMUITE KaBOBY cuctemy. OyHKLIilo NPOMMBaHHA CUCTEMU NPUFOTYBaHHA KaBu Nia Yac
YBIMKHEHHA NPUCTPOIO MOXKHa aKTVBYBATU B HaNalUTYBaHHAX (aBTOMAaTUYHe NPOMUBaHHS).
4. MNepep NnofjaBaHHAM KaBu i3 conen AnA KaBu BUTIKAE 3BMYaiiHa Boga.
Konu Bu 3anyckaeTte NpuroTyBaHHs, BiiOyBa€TbCA NonepefHe 3MOUyBaHHA MENEHOT KaBu, Yepes Lo i3 CoMeN MoXe BUTEKTH
HeBe/nnyKa KinbKicTb BoAW.
AKLLO Bam He BOAETbCA NO36YTUCA AKOICh i3 HABEAEHUX BULLE NPO6Iem, 3BEPHITbCA [0 CyK6M NIATPUMKI KNIEHTIB KOMMaHil
KRUPS.

BUNTYYEHHA AKYMYJIATOPA
3 mipKyBaHb 6e3neku B feAKMXx Npunagax akymMynaTopy MOXYTb 3aMiHATW TiNbKW cneuianict 3 pemMoHTy. [inA 3amiHn
aKyMynATopa 3BepTanTecs J0 HanbNMKYOro CEPBICHOTO LEHTPY.

Baxnueo! Lleit npunag mictuth 6arato matepianis, NpUAATHUX ANA BTOPUHHOI Nepepobku. Mu a6aemo nNpo 3axmcT AoBkinns!
3paiiTe iX y NyHKT 360py ANns nepepobKku.

FTAPAHTIA

[apaHTia He fli€ B HaBeeHUX HUXKYe BUNafKax.

- CTOpOHHi NnpeAMeTH B noapibHioBaui.

- Y KOHTelMHep AN 3epeH HacUnaHo MesieHy KaBy.

- Kaptpuax cuctemmn BoaaHoro ¢inbtpy Claris BUKOPUCTOBYETbCA He 3a iHCTpyKuUiamu KRUPS.

- Y MalWvHi He BUAaneHo Hakwmn, He NPOBEAEHO YKCTKY, He 3AiCHIOETbCA perynapHe 06CnyroByBaHHs.

TinbKw cneujianictn aBTopnsoBaHoro LeHTpy KRUPS matoTb npaBo 3ailicHioBaTh 6y ab-Aike 06CNyroByBaHHA npunagy.

Llto mawuHy ans ecnpeco/kaeu Espresso Automatic MoxHa BUKOPUCTOBYBATU TiNIbKI ANA NPUrOTyBaHHA KaBW, KUN'ATIHHA BOAN
abo 361BaHHA MoNOKa.

Brpo6Huk: GSM — 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne — France (OpaHuis)
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Stimate client,

Va multumim ca ati cumpdrat un espressor KRUPS cu rasnita incorporatd. Espressoarele KRUPS cu rasnitd incorporata sunt
proiectate, dezvoltate si fabricate in Franta, asigurand cele mai stricte garantii privind calitatea originii si productiei.

Aparatul dvs. este conceput pentru a fi cat mai usor de folosit si pentru a prepara bauturi cu o calitate superioard. Bucurati-va de un
Espresso, o cafea lunga sau chiar un Cappuccino sau Latte Macchiato, printre alte tipuri de cafea, toate prin apdsarea unui buton!
Espressorul dvs. KRUPS este prevazut cu o interfatd intuitiva.

Tehnologiile avansate prezente in aparatul dvs. vd permit sa obtineti cel mai bun rezultat posibil, evidentiind cel mai inalt nivel de
aroma si savoare al cafelei proaspat macinate.

Speram sd va bucurati de cafea si speram ca aparatul dvs. KRUPS va satisface complet dorintele.

Echipa KRUPS

Descriere/Functii generale

/d)\ Pornirea si oprirea aparatului.
O/ Tineti apasat pentru a porni aparatul.
:) Permite revenirea la ecranul anterior sau oprirea unei retete curente.
/\ Navigare in partea superioard a meniului/cresterea valorii parametrului selectat.
AV 4 Navigare in partea inferioard a meniului/reducerea valorii parametrului selectat.
(0]1¢ Validarea selectiei efectuate.
DARK
lop Functie de crestere a tariei cafelei.
EXTRA SHOT
P Functie pentru a adauga un espresso puternic la reteta selectata.
ESPRESSO
|:p Porneste prepararea unui Espresso.

LONG COFFEE
CP Porneste prepararea unei cafele lungi.

CAPPUCCINO
Porneste prepararea unui Cappuccino.

Porneste prepararea unui Latte Macchiato.

V& permite sd accesati meniul pentru prepararea ceaiului verde, negru sau infuziilor.

MORE Va permite sa accesati bauturi suplimentare: Ristretto, Lapte cu spuma, Doppio, Americano, (in functie
de model)
SETTINGS
@ Permite accesul la meniul general (setarile aparatului, intretinere si informatii despre produs).
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INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS

Cititi cu atentie manualul de utilizare si brosura ,Instructiuni de sigurantd” inainte de a utiliza aparatul pentru prima data si
pastrati-le. Utilizarea necorespunzatoare va exonera KRUPS de orice responsabilitate.

ACCESORII FURNIZATE IMPREUNA CU APARATUL

Verificati accesoriile furnizate impreuna cu aparatul. Daca lipseste o piesd, contactati direct serviciul pentru clienti KRUPS.

1. 2 tablete de curatare '@‘9
X

2

2. 1 punga de detartrant

ix1

3. Furtun pentru lapte pentru ansamblul ,One Touch Cappuccino”

4. Furtun de lapte suplimentar pentru ansamblul ,One Touch Cappuccino”

5. Cheie de dezasamblare pentru curatarea sistemului pentru abur
6. 1 cartus Claris — Aqua Filter System cu accesoriu pentru insurubare.
7. 1 banda pentru determinarea duritatii apei

Instructiuni de operare Director de centre pentru servicii post-vanzare Krups
Document de garantie

A Aten

EEEEEE

Pentru mentinerea garantiei, utilizati numai accesorii Krups pentru acest aparat.

Aparat Espressor automat EA89
Alimentare electrica 220-240 V/50 Hz
Presiunea pompei 15 bari
Recipient de cafea boabe 2509

Consum de energie In functiune: 1450 W

Rezervor de apa 2,31

DESCRIEREA APARATULUI

A Maner capac rezervor de apa .
B Rezervor de ap o Recipient boabe de cafea
C Tava zat
D  Duze de cafea cu indltime reglabild J Buton de reglare a granulatiei
E Grilaj si tavd de picurare detasabile K Orificiu pentru tabletd de curdtare
F Capac recipient boabe de cafea L Rasnita metalica
G Ansamblu detasabil One Touch Cappuccino
G1 Cheie de dezasamblare pentru curétarea e Panou de comanda
sistemului de abur
G2 Ansamblu One Touch Cappuccino M Ecran
H Furtun pentru lapte si conector N Buton pornire/oprire
| Flotor nivel de apa O  Tastetactile

INTRODUCERE SI IN AREA APARATULUI

PUNEREA iN FUNCTIUNE
Puneti aparatul pe o suprafata de lucru stabila, orizontald, curata si uscata. Cand utilizati aparatul pentru prima data, vi se va cere
sa selectati diferite setdri. Urmati instructiunile care apar pe ecran.

Primele setari care trebuie facute sunt:

o : Recomandari si indicatii

LIMBA

Selectati limba afisatd apasand sagetile pana cand apare limba doritd. Apasati butonul ,OK” pentru a confirma
UNITATEA DE MASURA

Puteti selecta unitatea de masura dorita pentru volum dintre ml si oz.

DATA SI ORA

Pentru a seta ora, apasati formatul de ora dorit: 24 h sau AM/PM.

Pornire automata/oprire automata

Puteti programa ora la care doriti ca aparatul sa porneascé automat. Aceastd setare poate fi adaptata conform necesitétilor:
zilnic, sdptamanal sau in weekend.

Alegeti ora la care doriti pornirea automata in functie de formatul orei ales anterior.

Puteti alege si durata de timp dupa care aparatul se va inchide automat pentru a optimiza consumul de energie:

Setarea clatirii circuitului de cafea
Puteti alege daca sa activati sau nu aceasta setare atunci cand porniti aparatul. Va permite sa asigurati calitatea cestii de
cafea si sa evitati reziduurile.

Instalarea filtrului
Cand folositi aparatul pentru prima datd, vi se va solicita sa confirmati daca doriti sa instalati filtrul. Dacd doriti sa il instalati
si daca duritatea apei necesitd acest lucru, selectati ,YES” (Da) si urmati instructiunile de pe ecran.

Punere in functiune si depozitare In interior, intr-un loc uscat (ferit de inghet)

Dimensiuni (mm) Hx | x A 367 x 240 x 380

Greutate EA89 (kg) 8,4

Supus modificarilor tehnice.
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Pregatirea aparatului permite umplerea circuitelor cu apa, astfel incat aparatul sa fie gata de functionare. Vor avea loc
preincalzirea si clatirea automata.

Pentru mai multe informatii, consultati Ghidul de pornire rapida - Prima utilizare.

Aparatul dvs. a fost verificat si testat inainte de a parasi unitatea de productie. In ciuda atentiei acordate procesului
de curétare, este posibil totusi sa gasiti resturi de cafea in rasnita si/sau picaturi de cafea pe grilajul tavii de picaturi. La
despachetare, este posibil sa observati praf pe aparat datoritd materialului de protectie. Va recomandam sa curatati bine
aparatul cu o lavetd inainte de prima utilizare.

Va multumim pentru intelegere.
Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

MODUL STANDBY AL APARATULUI
in functie de bautura, aparatul efectueazi o clatire automata cand este pus in standby. Ciclul dureazi doar cateva secunde
si se opreste automat.

pss
APA
Calitatea apei are o mare influenta asupra calitatii aromelor. Depunerile de calcar si clorul pot influenta gustul cafelei.
Pentru a pastra toate aromele cafelei, vd recomandam sa folositi apa proaspatd, precum si cartusul pentru sistemul de
filtrare a apei Claris sau apa imbuteliata cu reziduuri uscate sub 800 mg/I (cititi eticheta sticlei). Consultati capitolul ,FILTRU
SI DURITATEA APEI".

CEASCA
Atunci cand preparati bauturi calde, va recomandam sa folositi cesti incalzite (prin clatire cu apa caldd) de marimea
potrivitd pentru cantitatea dorita.

BOABELE

Boabele de cafea prajite isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va sfatuim sa folositi o cantitate de cafea echivalenta
cu consumul dvs. din urmatoarele 2-3 zile si sa alegeti pungi de 250 g. Calitatea boabelor de cafea este variabila, iar
gusturile sunt subiective. Arabica oferd arome delicate si florale, pe cand Robusta, care are mai multa cofeina, este mai
amara si mai tare. Se obisnuieste sd se combine cele doua tipuri pentru a obtine o cafea mai echilibrata. Nu ezitati sa cereti
sfatul furnizorului de cafea. Nu recomandam folosirea boabelor uleioase si caramelizate, deoarece pot deteriora aparatul.

Recomandari si indicatii

Granulatia boabelor influenteaza téria aromelor si calitatea spumei. Cu cat sunt rasnite mai fin boabele, cu atat mai fina
este spuma. Granulatia poate fi adaptata si in functie de bautura dorita.

CUM SE INDICA DURITATEA APEI PE APARAT.

1

+ Umpleti cu apa un pahar

- Introduceti in paharul cu apa banda de testare furnizata cu aparatul.

« Asteptati 1 minut. Patratelele de pe banda de testare isi vor schimba culoarea.

+ Numarati patrdtelele colorate. Acestea indica nivelul de duritate a apei, care este intre 0 si 4.

+ Mergeti la Setari, apoi folositi sdgeata pentru a derula in jos pana la duritate si introduceti numarul corespunzator.
+ Apasati pe OK

NU MAI AVETI BENZI DE TESTARE?
Daca trebuie sd repetati aceasta operatiune, asigurati-va ca modificati nivelul de duritate a apei in functie de locul de utilizare
sau de informatiile oferite de furnizorii de ap4, folosind tabelul de mai jos:

Grad de duritate a Clasa 0 Clasa 1 Clasa 2 Clasa 4
apei Foarte slaba Slaba Moderat de dura Foarte dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° >26,25°
o5 <5,4° >7,.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Reglarea. 0 1 5 3 4
aparatului

FILTRUL SI DURITATEA APEI

CUM FUNCTIONEAZi\ REGLAREA DURITA]’II APEI?
Pentru a evita depunerile de calcar in aparat si pentru a optimiza calitatea cafelei, vd recomandam sa setati duritatea apei
pe aparat.
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DE CE SA INSTALATI UN CARTUS DE FILTRARE?
Cartusul pentru sistemul de filtrare a apei Claris optimizeaza gustul cafelei, limiteaza depunerea calcarului si reduce operatiunile
de intretinere.

CUM SE INSTALEAZA CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI CLARIS

Cartusul se afla in rezervorul de apa.

« Atunci cand instalati cartusul, va sfatuim sa rotiti inelul gri de la capatul cartusului filtrului, astfel incat sa
1& indice data instaldrii + doua luni.

« Pozitionati corect cartusul in pozitie, cu inelul numerotat in sus.

« Utilizati accesoriul negru sau gri cu surub furnizat cu cartusul pentru a pozitiona si a insuruba corect cartusul.

CAND AR TREBUI SA SCHIMBATI CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI

CLARIS?

+La 2 luni dupa instalare sau atunci cand aparatul indica necesitatea schimbarii.
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RASNITA: REGLAREA GRANULATIEI

DE CE SA REGLATI GRANULATIA?

Puteti ajusta téria cafelei regland cat de fin sunt rasnite boabele de cafea.

Varierea granulatiei va permite sa va adaptati la diferite tipuri de boabe:

- Boabele foarte uleioase si foarte prajite vor avea nevoie de o granulatie mai mare.
« Boabele prajite mai putin vor fi mai uscate si vor necesita o granulatie mai mica.

De asemenea, pentru aceeasi cafea, reglarea rasnitei influenteaza aroma cafelei: cu cat granulatia este mai mica, cu atat aroma
este mai puternica.

Prajirea :

OI0I000

Foarte intensd Intensa Tare Medie Slaba
(frantuzeascd  (frantuzeasca) (frantuzeasca  (Chihlimbar) (Aurie)
neagra) slabd)

CUM SE REGLEAZA GRANULATIA
Rotiti butonul de setare din recipientul de cafea boabe in functie de tipul de boabe si de puterea doritd pentru aroma. Aceasta
reglare trebuie facuta in timpul rasnirii, treapta cu treaptd. Dupd 3 prepardri, veti sesiza o diferenta distinctd a gustului.
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PREPARAREA BAUTURILO

BAUTURILE DISPONIBILE LA ACEST APARAT SI SETARILE POSIBILE:

Bautu Volum aproximativ X2 Extra shot Dark

Ristretto
X
- Espresso scurt si intens 25ml

Espresso
Espresso intens cu arome pronuntate, acoperit cu o 40 ml X X X
spumd usor amdruie de culoarea caramelului

Cafea lunga
Cu mai multd cofeind, dar cu un gust mai delicat. Foarte 120 ml x X X
populard dimineata.

Doppio

X
Espresso dublu cu spumd de culoarea chihlimbarului. 100ml

Americano

X
Espresso dublu lung, combinat cu apa fierbinte 240ml

Cappuccino

X X X
O combinatie echilibrata de lapte, spuma si cafea 180 ml

Latte Macchiato
O dozd mare de lapte, un espresso gustos si spuma
de lapte

240 ml X X X

Lapte cu spuma

O dozd mare de lapte cu spumd de lapte 160 ml

Ceai verde

e Apd fierbinte la temperatura ideald pentru prepararea
ceaiului verde
Ceai negru

- Apd fierbinte la temperatura ideald pentru prepararea 200 ml X
ceaiului negru
Infuzie

> Apd fierbinte la temperatura ideald pentru prepararea 200 ml x

unei infuzii

CUM SE REGLEAZA INALTIMEA DUZELOR DE CAFEA

Pentru toate bauturile propuse, puteti cobori si reasambla duzele de cafea in functie de dimensiunea cestilor.

200 ml X

CUM SE INCEPE PREPARAREA BAUTURII

«  Verificati daca recipientul de boabe este plin.

A Atentie: Pentru a nu va deteriora aparatul, aveti grija sa nu turnati apa in rasnita.

« Verificati ca rezervorul de apa sa fie plin. Daca nu existd suficienta apa, aparatul va emite un avertisment. Consultati capitolul
7.A ,UMPLEREA REZERVORULUI DE APA” din ghidul de pornire rapida.

+ Puneti cestile sub duzele de cafea.

+  Selectati bautura dorita.

+ Schimbati setarile.

Pentru mai multe informatii, consultati capitolul 2, ,SETARI PENTRU BAUTURI”, din ghidul de pornire rapida.

CUM SE OPRESTE PREPARAREA UNEI BAUTURI

Puteti opri prepararea in orice moment apasand pe butonul Inapoi. D

A Atentie: Retineti ca apasarea acestui buton cauzeaza resetarea aparatului, care poate dura pana la 30 de secunde. Aceasta
faza este normald. Cand este intrerupt un ciclu, nu se opreste imediat. Aparatul va termina ciclul, iar prepararea va fi anulata.

<
<
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CUM SE ACTIVEAZA FUNCTIA PENTRU DOUA BAUTURI

Aparatul va permite sd preparati doua bauturi in acelasi timp. Functia pentru doud bauturi functioneaza prin simpla apasare a
selectiei de doua ori consecutiv si poate fi folosita pentru toate bauturile (cu exceptia P si=).

CUM SE ACTIVEAZA FUNCTIA DARK 2P

Functia ,DARK" va permite sa cresteti intensitatea (taria) cafelei.

O puteti activa sau dezactiva in diferite moduri:

- Inainte de selectarea bauturii dorite, apasati DARK.

- In timpul prepararii bauturii, cat timp rasnirea este in progres: apasati DARK.

+ Alegand ,DARK" din meniul Setdri. Pentru a face acest lucru, mergeti la meniul Setari apésénd...,@apoi Setdri -> setarile pentru
bauturi -> Dark.

Functia se va activa pentru toate bauturile cu ,cafea”: P, =, E'p Ep.
Puteti proceda la fel pentru a o dezactiva.

CUM SE ACTIVEAZA FUNCTIA EXTRA SHOT |+P

Functia ,extra shot” va permite sa addugati un Espresso la finalul bauturii selectate.

O puteti activa sau dezactiva in diferite moduri:

- Inainte de selectarea bauturii dorite: apasati EXTRA SHOT.

- In timpul prepararii bauturii

+ Alegand ,EXTRA SHOT” din meniul Setari. Pentru a face acest lucru, mergeti la meniul Setari apésénd:.\ @Aapoi Setari ->
setarile pentru bauturi -> EXTRA SHOT. Functia se va activa pentru bauturile indicate maijos. P, CP, [EP, EP, \CP.

Puteti proceda la fel pentru a o dezactiva.

BAUTURI CU LAPTE
A

~ Recomandarri si indicatii

Pentru prepararea spumei de lapte, folositi lapte UHT pasteurizat din frigider (3-5 °C). Folosirea unor tipuri speciale de
lapte (microfiltrat, crud, fermentat, imbogatit) sau pe baza de plante (lapte de orez, ovaz sau migdale) poate da rezultate
mai putin satisfacatoare din punct de vedere al calitdtii si cantitatii spumei. Odata deschisa sticla de lapte, fie din plastic
sau din sticld, trebuie depozitatd permanent in frigider, la cel mult 4°C. De obicei, laptele poate fi pastrat intre 5 si 7 zile.

CUM SE INCEPE PREPARAREA UNEI BAUTURI CU LAPTE

« Conectati furtunul de lapte in partea dreaptd a ansamblului ,One Touch Cappuccino”.

« Introduceti celdlalt capét al furtunului (partea metalica) intr-un recipient cu lapte sau direct in sticla de lapte.
+ Asezati cestile sub duze.

« Alegeti bautura cu lapte doritd (cantitate, taria cafelei, x2, extra shot).

« Prepararea va incepe cu spumarea laptelui, urmata de jetul de cafea sau invers, in functie de reteta.

- Puteti adapta cantitatea folosind butoanele "V sau /N in timpul prepararii.

Aceste etape vor avea loc automat, dupa care bautura va fi gata de servit. .
Pentru mai multe informatii, consultati inceputul capitolului 5.A, ,PREPARAREA UNEI BAUTURI CU LAPTE”, din ghidul de
pornire rapida.

n Important: La sfarsitul fiecarei retete, aparatul sugereaza clatirea sistemului de lapte. Va recomandam s faceti acest
lucru pentru a asigura igiena optima si functionarea corespunzitoare a sistemului de lapte. Consultati capitolul 5.B ,CLATIRE
RAPIDA DUPA O BAUTURA CU LAPTE (30 s)” din ghidul de pornire rapida.
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CEAIURI SIINFUzII

CUM SE PREPARA UN CEAI SAU O INFUZIE

p Recomandarri si indicatii

Aparatul va ofera posibilitatea de a prepara 3 tipuri de ceai (ceai verde, ceai negru si infuzii). Puteti ajusta cantitatea
bauturii in functie de preferinte. Temperatura apei calde este adaptata la bautura aleasa.

« Selectati simbolul P
- Selectati bautura si apasati OK.
« Puteti adapta cantitatea folosind butoanele WV sau /N in timpul prepararii.

INTRETINEREA GENERALA

Efectuarea operatiunilor de intretinere adecvate va prelungi durata de viatd a aparatului dvs. si va pastra gustul autentic al
cafelei. Din motive de igiend, va recomanddm sa clatiti aparatul zilnic sau cand nu a fost folosit o vreme (mai mult de 2 zile).
Puteti configura clatirea automata, ceea ce garanteaza cafeaua cu cel mai bun gust si o igiena optima. Consultati capitolul
+ALTE FUNCTII".

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU ZAT SI A TAVII DE PICATURI

Tava de picaturi colecteaza apa folosita, iar recipientul pentru zat strange resturile de cafea.

n Important: Tava de picdturi va permite sa colectati apa sau cafeaua care curge din aparat in timpul si dupa prepararea
béuturii. Este important sa o lasati mereu la locul ei si sé o goliti in fiecare zi. Cele doud flotoare portocalii din tava de picaturi va
arata cand este momentul sd goliti apa din recipient.

CUM SE GOLESTE $I SE CURATA TAVA DE PICATURI

Consultati capitolul 9.A. ,GOLIREA TAVII DE PICATURI” si 9.B ,CURATAREA PERIODICA A TAVII DE PICATURI” din ghidul
de pornire rapida.

Din motive de igiend, deoarece aceastd tava intra in contact cu laptele si cafeaua, va sfatuim sa demontati si sa curatati in fiecare
zi fiecare element cu un burete, apa calda si detergent. Recomandéam si ca fiecare parte sa fie uscata la aer inainte de a o remonta
si reasambla. Nu puneti in masina de spalat vase.

CUM SE GOLESTE S| SE CURATA RECIPIENTUL PENTRU ZAT

Consultati capitolul 8.A. ,GOLIREA RECIPIENTULUI PENTRU ZAT” si 8.B ,CURATAREA PERIODICA A RECIPIENTULUI
PENTRU ZAT” din ghidul de pornire rapida.

Céand indica aparatul.

1l puteti goli periodic, inainte ca aparatul si va anunte, dar cand LED-ul se aprinde, aceasta inseamna ca va inregistra faptul ca
ati golit recipientul. Din motive de igiena, va sfatuim sa curatati recipientul pentru zat cu un burete in apa calda cu detergent,
in fiecare zi. Recomandam si sa uscati aceastd componenta la aer inainte de a 0 monta la loc.

Nu puneti in masina de spalat vase.

n Important: Daca nu goliti periodic recipientul pentru zat si tava de picaturi dupa cum se arata mai sus, aparatul se poate
deteriora.
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INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU BOABE DE CAFEA S| A REZERVORULUI DE APA

CAND $I CUM SE CURATA REZERVORUL DE APA

Pentru o mai buna aroma a cafelei, in functie de calitatea apei si din motive de igiena, vé sfatuim sa curatati zilnic rezervorul cu
apa calda si cu o perie pentru sticle. Recomanddm si sa uscati aceasta componenta la aer inainte de a o monta la loc.

CAND SI CUM SE CURATA RECIPIENTUL DE BOABE

Boabele de cafea pot lasa reziduuri uleioase pe tava pentru cafea, ceea ce poate afecta calitatea cafelei. Pentru a pastra aromele
cafelei si din motive de igiend, vd recomandam sa-I stergeti cu o lavetd moale si uscata de fiecare datd cand trebuie umplut.

A Atentie: Nu recomanddm folosirea apei, deoarece apa in recipientul pentru boabe deterioreaza aparatul.

INTRETINEREA SISTEMULUI PENTRU LAPTE

Explicatie

Clatirea sistemului Dupa fiecare bautura cu lapte,
de lapte cénd aparatul va solicitd acest
(10s-20ml) lucru.

Va permite sa clatiti circuitul pentru lapte al aparatului.
Puteti porni oricand clatirea sistemului pentru lapte din
meniul intretinere”.

Clatirea manuald a Dupa fiecare bauturd cu lapte. | Din motive de igiend, curdtarea este necesara dupa fiecare | Apa caldd + detergent
furtunului de lapte bautura cu lapte preparata. Aceasta clatire constd in
(30s) curatarea manuala si atentd a furtunului si a conectorului
sau cu apa calda dupa fiecare utilizare.

Consultati capitolul 5.8, CLATIREA RAPIDA DUPA O

BAUTURA CU LAPTE" din ghidul de pornire rapid.

Aceasta presupune scoaterea si curatarea ansamblului
detasabil ,One Touch Cappuccino”. Consultati capitolul
6,,CURATAREA MANUALA PROFUNDA A SISTEMULUI
PENTRU LAPTE - 5 MIN’, din ghidul de pornire rapida.

Din motive de igiena, va
recomandam sa clatiti manual
intregul sistem pentru lapte
zilnic daca in folositi frecvent
sau cand nu a fost folosit o
vreme (mai mult de 2 zile).

Curatarea sistemului
pentru lapte

Apa calda + detergent +
ac de curatare

n Important : Din motive de igiena si ca sa obtineti o spuma identica de fiecare datd, va recomandam sa inlocuiti furtunul
pentru lapte si duza de plastic a acestuia aproximativ la fiecare trei luni. Aceste accesorii sunt disponibile pe site-ul KRUPS.ro.

ALTE OPERATIUNI DE INTRETINERE

Explicatie

ecesare + masura
necesara

Clatirea sistemului
pentru cafea

Vd recomandam sa clatiti
sistemul pentru cafea zilnic sau

Va permite sa clatiti circuitul pentru cafea al
aparatului. Acest proces foloseste numai apa

O Puneti un vas sub duzele de

cafea. O Apasati

detartrare.

calcar sau tartru.

Acest pas este foarte important pentru
o functionare corespunzatoare si pentru
durabilitatea aparatului.

455-30ml cand nu a fost folosit o vreme calda. Asigura gustul autentic al cafelei. O Selectati, Intretinere’; apoi, Clatire”
(mai mult de 2 zile). Clatirea automatd la pornirea

dispozitivului poate fi activata si din
LSetari”,

Curatarea Cand indica aparatul. Pentru a pastra aroma perfecta a cafelei sidin | Accesoriu necesar: o tableta de

aparatului motive de igiena, va recomandam sa curatati curatare KRUPS si un recipient cu

13 min - 600 ml si sd degresati aparatul. Acest lucru garanteaza | capacitatea de cel putin 600 ml.

pdstrarea optima a aromei bauturilor. Consultati capitolul 10
CURATAREA AUTOMATA
COMPLETA A APARATULUI DE 3
ORI PE AN - 13 MIN” din ghidul
de pornire rapida. Puteti curata
aparatul oricand doriti apasand pe
JIntretinere”.
Detartrarea Aparatul va anunta cand Detartrarea asigura functionarea adecvata a Accesoriu necesar: un pliculet
20 min - 600 ml trebuie sa rulati programul de aparatului prin eliminarea tuturor urmelor de pentru detartrare KRUPS si un

recipient cu capacitatea de cel
putin 600 ml.

Aparatul vé anunté cand trebuie
rulat programul de detartrare.
OK 0 Cand se afiseaza alerta
pentru detartrare, apasati pentru
a porni programul; apasati pentru
a-laména. D Dupa inceperea
procedurii, urmati instructiunile
care apar pe ecran. Detartrarea
poate fi pornita si din meniul
,,intre;inere”->,,Detartrare’l
Consultati capitolul 11
~PROGRAMUL DE DETARTRARE -
20 MIN DE 3 ORI PE AN"

din ghidul de pornire rapida.

n Important: Nu trebuie sa rulati programul de intretinere imediat ce vé anunta aparatul, dar ar trebui sé o faceti intr-un
interval rezonabil dup& aceea. In cazul in care curitarea este amanata, alerta va ramane afisatd pana cand se efectueaza
operatiunea. Daca scoateti din prizé aparatul in timpul intretinerii sau in eventualitatea unei pene de curent, programul de
curatare va reporni de la inceput.

n Important: Aceasta operatiune nu poate fi amanata: este obligatoriu sa clatiti circuitul de apa. In acest caz, ar putea fi
necesard o noua tableta de curatare.
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ALTE FUNCTII

CUM SE ACCESEAZA SETARILE APARATULUI

Aparatul KRUPS Intuition are o multitudine de setari. Nu ezitati sa le incercati! Acest lucru va va permite sa personalizati si mai
mult rezultatele obtinute.

Meniul de setari poate fi accesat prin butonul de acces la @ meniul general (setdrile aparatului, intretinere si informatii despre
produs).

SETARI
Selectand setarile, puteti face schimbarile dorite pentru o utilizare cat mai comoda, adaptata preferintelor dvs. lata principalele
setdri disponibile:

Data Trebuie sa setati data, mai ales daca folositi un cartus anticalcar.
Ceasul Puteti selecta afisarea in format de 12 sau de 24 de ore.

Limba Puteti alege limba dorita din optiunile puse la dispozitie.
Unitatea de masura | Puteti selecta unitatea de masura dintre ml si oz.
LumanZI'tatea Puteti regla luminozitatea ecranului in functie de preferinta.
ecranului i ’ ’

Temperatura cafelei | Puteti regla temperatura bauturilor cu cafea la trei niveluri.

Temperatura

Lo Puteti regla temperatura ceaiurilor la trei niveluri.
ceaiului ;

Duritatea apei Trebuie sa setati duritatea apei intre 0 si 4. Consultati capitolul ,Mdsurarea duritétii apei”

Pornire automata: Puteti porni automat preincélzirea aparatului la ora aleasa.

Oprire automata Puteti alege durata de timp dupa care aparatul se va opri automat (perioada de repaus).

Functia de clatire

automati Puteti activa sau dezactiva cldtirea automata a traseului de iesire a cafelei la pornirea aparatului.

Setarile pentru Puteti restabili setérile implicite. In plus, puteti activa permanent functia Dark si Extra Shot.

bauturi

Pentru a iesi din meniul de setari, apasati ) sau butonul Setdri. Daca scoateti din prizd aparatul, toate setarile in afara de data
si ora vor ramane stocate in memorie.

INFO

Meniul ,Info” asigurd accesul la o serie de informatii despre utilizare si despre anumite etape din viata aparatului. In plus, v ofera
date despre intretinerea acestuia. Principalele informatii disponibile sunt urmatoarele:

Bauturi preparate Afiseaza numarul de bauturi preparate.

Curatarea circuitului de . s . } s
Arata ca ar trebui sa se efectueze dupa o serie de x cicluri.

cafea
Detartrare Arata ca ar trebui sa se efectueze dupd o serie de x cicluri.
Filtru Indica faptul ca va fi schimbat in x zile sau dupa x litri.

Pentru a iesi din meniul Info ] apasati sau butonul de setari.
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RASPUNSURI LA iINTREBARILE DVS.

OPERARE

1. Aparatul afiseaza o eroare, software-ul este blocat SAU aparatul functioneaza defectuos.
(© Opriti si scoateti din priza aparatul, indepartati cartusul de filtrare, asteptati un minut si apoi reporniti aparatul.
Tineti apasat butonul de PORNIRE/OPRIRE timp de cel putin 3 secunde pentru a porni aparatul.
2. Aparatul nu porneste dupa ce apasati butonul de PORNIRE/OPRIRE (cel putin trei secunde).
() Verificati sigurantele si priza instalatiei de alimentare electrici. Verificati daci cele doud stecdre sunt bigate corect in priza.
3. Intimpul unui ciclu a avut loc o pana de curent.
© Aparatul se reseteaza automat cand porneste.
4. Rasnita merge in gol.
(© Este normal dac se intampla ocazional, cand boabele de cafea s-au terminat ori mai sunt doar putine. Poate functiona pana la
10 secunde fdra sarcina pentru a determina consumul si a asigura operarea corecta a functiei sale.

(@ Raman boabe de cafea in recipient:

« Este posibil ca boabele de cafea sé fie prea uleioase si sa nu fie antrenate corect de aparat. Puteti incerca sé ajutati boabele s& cada si
sa vedeti daca functioneaza din nou. Cu toate acestea, se recomanda schimbarea cafelei (consultati functia pentru tipul de boabe).
« Este tipul meu obisnuit de cafea, cu care n-am avut probleme pana acum: contactati serviciul local pentru clienti KRUPS.

UTILIZARE
1. Résnita face un zgomot anormal.
©in rasnita sunt prezente corpuri strdine. Incercati si o curatati cu un aspirator, altfel contactati serviciul pentru clienti KRUPS.
2. Exista apa sub aparat.
© inainte de a scoate tava de picaturi, asteptati 15 secunde dupa oprirea jetului de cafea, astfel incat aparatul sa-si incheie corect
ciclul.
@Veriﬁcati dacé tava de picaturi este pozitionata corespunzator in aparat. Trebuie sa fie mereu montatad in pozitie, chiar si cand
aparatul nu este folosit.
@Veriﬁcati daca tava de picaturi s-a umplut.
3. Butonul de reglare pentru granulatie se roteste greu.
© Rotiti butonul de reglare pentru granulatie doar cand rasnita este in functiune.
4. Aparatul nu a dozat cafea.
© s-a detectat un incident in timpul prepararii.
Aparatul se reseteaza automat si este gata pentru un nou ciclu.
5. Ati folosit cafea macinata in loc de cafea boabe.
© Folositi aspiratorul pentru a curata cafeaua macinata din recipientul pentru boabe.
6. Curge apa din duzele de cafea cand aparatul este oprit.
© Acest lucru este normal. Este un proces de clatire automata pentru a curata duzele de cafea si a preveni infundarea lor.

ABUR SI LAPTE
1. Jetul de lapte din aparat pare sd fie blocat partial sau complet. Curatati ansamblul ,One Touch Cappuccino”. Consultati
,CURATAREA MANUALA IN PROFUNZIME A SISTEMULUI DE DISTRIBUIRE A LAPTELUI - 5 MIN” din ghidul de pornire rapida.
2. Nuiese deloc abur.
a. Cand utilizati un ciclu de abur pentru prima data, dacé nu iese corect abur: Asigurati-va ca iesirea aburului nu este blocata.
A se vedea mai sus: ,Jetul de abur pare s fie blocat partial sau complet”.
Efectuati urmatoarea procedura o singurd data:
Goliti rezervorul de apa si scoateti temporar cartusul sistemului de filtrare a apei Claris. Umpleti rezervorul cu apa minerala
bogata in calciu (> 100 mg/l) si efectuati cicluri succesive de abur (intre 5 si 10 cicluri) intr-un recipient pana cand se obtine
un jet continuu de abur. Puneti cartusul inapoi in rezervor.
b. Duza de abur deja functionase:
Asigurati-va ca iesirea aburului nu este blocata. A se vedea mai sus: ,Jetul de abur pare s fie blocat partial sau complet”.
Dacé dupé finalizarea pasilor de mai sus, aparatul tot nu functioneaza, contactati centrul de service.
3. lese abur din grilajul tavii de picaturi.
©in functie de tipul de preparat, poate iesi abur din grilajul tavii de picaturi.
4. Apare abur sub capacul tavii pentru boabe.
© Verificati daca este inchis corect capacul pentru tableta de curdtare de sub capac (L).
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INTRETINERE
1. Aparatul nu necesitd detartrare.
© Ciclul de detartrare este necesar dupa un numar mare de bauturi cu lapte sau pe bazé de apa calda. Dacd faceti doar cafea,
detartrarea nu va fi necesara frecvent.
2. Exista cafea macinata in tava de picaturi.
©in tava de picaturi poate ajunge o cantitate micd de cafea macinata. Aparatul este conceput sé indeparteze excesul de cafea
macinata, astfel incat zona de filtrare sa raména curata.
3. Indicatorul luminos intuitiv rdmane aprins dupa ce ati golit tava pentru zat.
© Reinstalati tava pentru zat.
4. Dupa umplerea rezervorului de ap3, indicatorul luminos intuitiv ramane aprins.
@Veriﬁca'gi pozitionarea corecta a rezervorului in aparat.
Flotoarele de pe fundul rezervorului trebuie sa se miste liber. Verificati si deblocati flotoarele daca este necesar.

BAUTURI
1. Cafeaua curge prea incet.
© Rotiti butonul pentru granulatie cdtre dreapta pentru o granulatie mai mare (poate depinde de tipul de cafea folosit).
Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.
© Schimbati cartusul sistemului de filtrare a apei Claris.
2. Cafeaua este prea slabd sau nu este suficient de aromata.
© Verificati daca recipientul de boabe contine cafea si dacd aceasta se misca in jos corect.
© Evitati folosirea boabelor de cafea uleioase, caramelizate sau aromate, care ar putea sa nu fie antrenate corespunzator in aparat.
Reduceti cantitatea preparatului si cresteti taria folosind functia de tarie a cafelei. Rotiti butonul pentru granulatie pentru a
obtine o cafea mécinata mai fin. Preparati bautura in doua cicluri folosind functia ,doua cesti”.
3. Espressoul sau cafeaua nu este suficient de fierbinte.
© Mériti temperatura cafelei din setarile aparatului. Incilziti ceasca clatind-o cu apa caldd inainte de prepararea bauturii.
©inainte de a prepara cafeaus, clatiti circuitul de cafea. Functia de clatire a sistemului de cafea la pornire poate fi activatd in setdri/
_ clatire automata
4. Inaintea fiecdrei preparari de cafea, prin duzele de cafea curge apa curata.
®la inceputul unei retete, se produce o preinfuzare a cafelei, care poate face ca o cantitate micd de apa sé curga din duzele de
cafea.
Daca vreuna dintre problemele expuse mai sus persista, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.

ELIMINARE
Din motive de siguranta, unele aparate au o baterie care poate fi accesata numai de un tehnician de reparatii. Pentru a inlocui
bateriile, contactati cel mai apropiat centru de service.

Important: Produsul dvs. contine o serie de materiale care pot fi reutilizate sau reciclate. Contribuim la protejarea mediului
inconjurator! Predati-l la un punct de colectare pentru a fi procesat.

GARANTIE

Garantia nu se aplica in urmatoarele cazuri:

- prezenta unor corpuri strdine in rasnita;

- s-a turnat cafea rasnita in recipientul pentru boabe de cafea;

- cartusul sistemului de filtrare a apei Claris nu este utilizat conform instructiunilor KRUPS;

- in cazul neefectuarii operatiunilor de detartrare, de curdtare sau de intretinere periodica.

Interventiile asupra aparatului trebuie efectuate de un centru KRUPS autorizat.

Acest espressor automat trebuie utilizat numai pentru prepararea cafelei, apei calde sau spumei de lapte.
Producator: GSM- 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franta
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YBaKaemm KnmeHTn,

Bnarogapvim By, ye 3akynuxTe mawwuHa 3a ecnpeco KRUPS ¢ BrpageHa kademenauka. Mawuxute 3a ecnpeco KRUPS ¢ BrpageHu
Kademenauku ca NpoeKkTpaHu, paspaboTeHu 1 npounsseaeHy Bbe OpaHLMA, KaTo MO TO3M HAUMH Ce OCUTyPABAT Hal-CTpornTe
rapaHLVu No OTHOLLEHMe Ha MPOW3XOA 1 KauecTBO Ha MPOU3BOACTBO.

BawaTa maluvHa e npoekTupaHa Aa 6bhe KOMKOTO ce MOXe Mo-flecHa 3a ynoTpeba 1 Aa Cb3faBa HaMUTKU ¢ NpodecroHanHo
KauyecTBo. HacnapeTe ce Ha ecnpeco, AbNro Kade 1nm Jopu KanyurHO Uy naTe MakmaTo, KakTo 1 Apyru BUAoBe Kade — BCUUKO
TOBa CaMO C HaTUCKaHETO Ha eaunH 6yToH!

Bawwara ecnpeco mawuHa KRUPS e o6opynBaHa C UHTYUTUBEH HTEPdEC;

YCbBbPLUEHCTBAHWTE TEXHONOTN, C KOWTO € 060pyABaHa BaluaTa MaluvHa, By no3BonsBaT Aa NOCTUrHeTe Bb3MOXHO Hall-Aobpua
pes3ynTar, KaTo paskpreTe MakCMaHK1Te apoMaTy 1 BKYCOBE Ha MPACHO CMIeHNTe KadeeH 3bpHa.

HapsBame ce, ue e ce HacnapuTe Ha BalweTo Kade 1 e Lie ocTaHeTe HaMbIHO yA0BNeTBOpeHn oT Bawata mawnHa KRUPS.

ExkunbT Ha KRUPS

OCHOBHU CBEAEHUA

MNpepncraBAHe Ha KOHTPONHWA NaHen:

OnucaHne/o6wm pyHKun

/d)\ BknlouBaHe 1 U3KNIOUBaHe Ha MalUMHaTa.
./ HaTucHeTe 1 3aapbxTe, 3a la CTapTMpaTe MalivHaTa.
:) [laBa B1 Bb3MOXHOCT fja Ce BbpHETE KbM NPeANLLIHNA eKPaH WK Aa CnpeTe U3MbJHABAHETO Ha peLienTa.
/\ MpuaBMXKBaHe Harope B MeHIOTO/yBenyaBaHe Ha N36paHVA NnapameTbp.
AV 4 MpnaswxKBaHe HafloNy B MEHIOTO/HaManABaHe Ha 13bpaHuA NapameTbp.
(0] 14 MoTBbpxKAaBaHe Ha HanpaBeHUs 136op.
DARK
DyHKUMA 3a yBeNMYaBaHe Ha cuiaTa Ha KadeTo.
EXTRA SHOT
P DyHKLUMA 3a fO6aBAHE Ha CUITHO eCrpeco KbM 13bpaHaTa peLenTa.
ESPRESSO
tp CrapTupa npuroTeaHe Ha ecnpeco.
LONG FEE
P CrapTupa npuroTeAHe Ha AbAro Kade.
PPUCCINO
l’EI:p CrapTupa NpuroTBAHE Ha Kany4mHo.
1T
LEIP CrapTupa NpuroTBAHE Ha NaTe MaKuaTo.
TEA
@ OcurypsaBa Bu JOCTbN A0 MEHIOTO 3a NPUrOTBAHE Ha 3e/1eH Yali, YepeH Yail uin 3anapKu.
LLeE [laBa Bu Bb3MOXHOCT Aa NonyumnTe AOCTHIM A0 AOMbAHUTENHN HaNMUTKN: PUCTpeTo, NeHecTo MAAKO, AONNO,
amepuKaHo, (B 3aBMCMMOCT OT Moaena)
SETTINGS .
[laBa Bb3MOXHOCT 3a MojlyyaBaHe Ha JOCTbM A0 OCHOBHOTO MeHIO (HaCTPONKM Ha MallvHaTa, NoaapbXKKa 1
@ nHPopmMaLma 3a npoaykKTa).
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BAXXHA NHOOPMALIUAA 3A NPOAY

MpoueTeTe BHMMATENHO PbKOBOACTBOTO 3a NOTPEOUTENA 1 KHIXKKaTa ,VIHCTPYKLUMM 3a 6e3omacHOCT”, npean Aa usnonssare
ypefia 3a MbpBy NbT, 1 T 3anaseTe: U3NON3BAHETO Ha YPea B HECbOTBETCTBME C UHCTPyKuuuTe e ocso6oan KRUPS ot
BCAKaKBa OTTOBOPHOCT.

AKCECOAPU, BOCTABEHU C BA AMALUVHA

MpoBepeTe akcecoapuTe, AOCTaBeHU ¢ Bawara malvHa. AKo fafieHa 4acT NMNCBa, Ce CBbPXKeTe AUPEKTHO C OTAena 3a
obcnyxBaHe Ha KneHTu Ha KRUPS.

1. 2 TabneTKm 3a noymcTeaHe

2. 1 nakeTye npenapar 3a NpemaxsaHe Ha KOT/IEHUA KaMbK

P
3. Tpbbuyka 3a MnAKo 3a 6noka ,KanyuymHo c eaHo fJokocBaHe” .
o
4, [onbnHutenHa TpboMuKa 3a MNAKO 3a 610Ka ,KanyurHo ¢ efHo goKocBaHe” .
5. Kntou 3a pa3rnobasaHe 3a NoYMCTBaHe Ha NapHaTa cuctema ﬁ
g
6. 1 ¢punTbpHa KaceTa 3a cuctemata Claris — Aqua ¢ BUHTOBO 3aKpenBaHe.
7. 1 neHTa 3a onpeaensHe Ha TBbPAOCTTa Ha BojaTa “

MHcTpyKumm 3a paboTta CpaBOYHK Ha CEPBM3HUTE LIEHTPOBE 3a ciefnpofax6eHo
obcnykBaHe Ha Krups fapaHLIOHeH JOKyMeHT

Z
Z

A BHuMaHwme : 13non3Bante camo aKcecoapu Ha Krups 3a Ta3n MallKnHa, 3a Aa 3anasnTe BaJINAHOCTTAa Ha rapaHuunATa.

— @

TEXHUWYECKU AAHHA

— @

NCAHUME HA YPEQA

[lpbxKa Ha Kanaka Ha pe3epBoapa 3a Bofja

Pe3epBoap 3a Bopa

TaBuWuKa 3a MNAHO Kade

Perynupyemu no BrcoumHa nsxogm 3a kade

MopBMXHa pelleTKa 1 TaBMYKa 3a oTLex/JaHe

Kanak Ha KoHTeliHepa 3a KadeeHu 3bpHa

MopswiKkeH 610K, KanyunHo ¢ eaHo gokocBaHe”

G1 Kniou 3a pasrnobsaBaHe 3a MOUYNCTBaHE Ha
cucTemata 3a napa

G2 bnok,KanyunHo c eaHo fokocBaHe”

H TpbbUYKa 32 MIIAKO U KOHEKTOP

| [MonnaBbK 3a HUBOTO Ha BofaTa

OMmMOoON®W>

o KoHTellHep 3a KadeeHn 3bpHa

J ByToH 3a perynupaHe Ha CTerneHTa Ha CMiUnaHe
K OyHuA 3a TabneTku 3a nouncTeaHe
L MeTanHa kademenauka

e KoHTponeHn naHen

M EkpaH
N ByToH,On/Off” (Bkn./u3kn.)
O  CeH3opHY 6yTOHMN

PBU CTbIMKA 1 MOHTUPAHE HA YPEA

MbPBU CTBINKN

MocTaBeTe MaluvHaTa BbpXy CTabuiiHa, XOPU30HTANHa, YNCTa 1 Cyxa paboTHa NOBBPXHOCT. KoraTo n3nonseare MalumHara 3a
NpPbB MbT, We 6bAeTe NoKaHeHU fla n3bepeTe pasnnyHN HacTPoiKn. CleABaliTe NHCTPYKLMNTE, KOUTO Ce NOABABAT Ha eKpaHa.

Ypen Automatic Espresso EA89
3axpaHBaHe 220 - 240 V/50 Hz
HanaraHe Ha nomnata 15 bar
KoHTeliHep 3a KadeeHn 3bpHa 2509

KoHcymauwma Ha eHeprua Mo Bpeme Ha paboTa: 1450 W

PesepBoap 3a Boga 2,31

[MbpBY CTBNKN N CbXpaHeHne Ha 3akputo n CYyXO MACTO (3awuTeHo ot 3aMp'b35aHe)

Pasmepu (mm) B x W x 367 x 240 x 380

MbpBYTE HACTPOIIKNK, KOUTO TPAGBA Aa GbAAT HanpaBeHu, ca:

B 5 CbBeTtn

E3UK

M3bepeTe e31K Ha AnCnnen, KaTo HaTUCKaTe CTPEeNKUTE, AOKATO Ce MOABM e3UKbT, KOMTO »enaeTe. HatrcHeTe 6yToHa ,OK”,
3a fja NoTBbpANTE.

MEPHA EJUHULA

MoxeTe aa n3bepeTe xenaHata MepHa efnHMLA 3a 06em Mexay ml n oz.

AATA UYAC

3a pa 3afafieTe Yaca, HaTUCHeTe XenaHua Gopmar Ha yaca: 24 hr (24-uacos) unvu AM/PM (12-4acos).

ABTOMaTM4YHO BK/IIOYBaHe/aBTOMAaTU4YHO U3K/IOUBaHe

MoxxeTe fja Nporpamuparte yaca, B KOMTO MCKaTe BalaTa MaluvHa fja ce BKIUM aBTOMATMUYHO. Ta3n HacTporKa Moxe aa
ce ajanTvpa cnopep Bawute Hyan: exxeAHEBHO, eXXeceaMUYHO U Npes ynkeHaa

M36epeTe yaca, B KOWTO 1CKaTe aBTOMATUYHO CTapTMpaHe B CbOTBETCTBME C popmaTa Ha Yaca, KOWTo cTe n3bpanu npeau
ToBa.

MoxeTe pa nsbepete u nepuopa ot Bpeme, Cfiefi KONTO N3BPAHUAT ypeq Lie ce UKoY/ aBTOMaTUYHO, 3a fa ce
ONTMKM3MPa KOHCyMaLMATa Ha eHeprua:

HaCTpOﬁKa 3a n3nnakBaHe Ha BepuraTta 3a Kad)e

MoxeTe pa usbepete fanv Aa akTuBMpaTe Ta3m HACTPOWKa MW He, KOraTo BKNlouMTe MalmHata. [o3sonasa Bu pa
rapaHTupaTe KauyecTBOTO Ha BCAKa Yalla Kade 1 Aa n3berHeTe HaTPynBaHETO Ha OCTaTbLN.

MoHTupaHe Ha punTbpa
KoraTo Bk/touBaTe ypeaa 3a mbpBy NbT, We 6baeTe NonvTaHn Aanu xenaete fa MOHTVpaTe GunTbpa. AKO ro HanpasuTe
1 aKo TBbPAOCTTa Ha BalllaTa BOAA ro M3UCKBa, nsbepete ,YES” ([JA) 1 cnefiBaiiTe UHCTPYKLMMTE Ha eKpaHa.

Terno EA89 (kg) 84
Bb3MOXHM ca TeXHUUYecKn MoavduKaLmu.
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HanbnBaHeTo Ha mMallyMHaTa NO3BOJIsABA fa Ce 3anmb/HN BepwuraTa 3a BOAa, Taka 4ye mMallnHaTta ga Mmoxe da pa6OTVI. Lle ce
N3BbPLWN NpeABapuUTeNHO 3arpAaBaHe M aBTOMaTU4YHO 13niakeaHe.

&

3a noBeue nHP HanpaBeTe cnpaBKa ¢ pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT - 1-Ba ynotpeba.

BalwwmAT ypen e NnpoBepeH 1 n3nuTaH, Npeav fa HamycHe NPOU3BOACTBEHMA 06EKT. BbNpeKkun LANoTo BHUMaHWe, OTAeNeHo
Ha NMouNCTBaHETO, BCE NaK € Bb3MOXHO [la OTKpMeTe 0CTaTbLin OT Kade B KadeMenaykaTta 1/unu Kanku Kade no peluetkarta
Ha TaBMyYKaTa 3a oTuexpaaHe. [pn pasonakoBaHe MOXe Aa 3abenexuTe 1 HaNMYMeTo Ha Npax BbpXy MallVHaTa, Ab/mKally ce
Ha 3aWmMTHUA MaTepuan. NMpenopbyBame Bu aa nounctrte ctapatenHo Bawara malumHa npeav nbpeata ynotpeba ¢ Kbpna.

Bnarogapvim Bu 3a pasbupaHeto.
Hukora He n3non3sgaiTe noBpeaeH ypea.

PEXMM HA TOTOBHOCT HA MALLMHATA
B 3aBMCMMOCT OT HaNWTKaTa MaLLMHaTa M3BbPLIBA aBTOMATUYHO U3MIaKBaHe, JOKATO € B PeXMM Ha FOTOBHOCT. LiKbibT Tpae
CaMO HAKOJKO CEKYHAM 1 CNUpa aBTOMATHYHO.

2
BOOA
KauecTBOTO Ha BofjaTa OKa3Ba 3HaUMTENHO Bb3AENCTBME BbPXY KaueCcTBOTO Ha apomaTuTe. KOTNEHMAT KaMbK 1 XIopbT
MO>e Aia NPOMEHAT BKyCa Ha KadeTo. 3a fla 3anasunTe apomaTuTe Ha BaweTo kade, npenopbusame Aa n3nonssarte npscHa
BOAA, KaKTO 1 GUNTbPHa KaceTa 3a cuctemata Claris Aqua vnu 6yTunmpaHa Bofia CbC CbbpKaHe Ha CyX0 BELLECTBO MOA
800 mg/l (BrTe eTnKeTa Ha 6yTunkara). Buxrte rnasa ,OUITbP U TBBPOOCT HA BOLOATA”.

YALLIA
KoraTo npuroTBATe ropeLm HanuTKy, npenopbysamMe Aa U3non3sare NpesBapuUTENTHO 3arpeTu Yalm (KaTo rv n3niakHete
C ropeLya BoAa), YMINTO pa3mep e MOAXOAALL 33 XKeaHOoTo OT Bac Konnuyectso.

3bPHA

MeyeHuTe KadeeHn 3bpHa MOXe Aa U3rybAT apomaTa ci, ako He ca 3awuTeHn. Mpenopbusame Bu pa nsnonssate
KOJIMYeCTBOTO 3bPHa, HEOOXOAVMO 3a MONyYaBaHETO Ha Kade, KOETO e KOHCyMMpaTe npe3 cneaBawmTte 2 — 3 AHK, U
na n3bupate onakoBKu ot 250 g. KauecTBoTO Ha KadeeHnTe 3bpHa e pas3fIMyHo, a BKycoBeTe ca cybekTuBHU. CopToBeTe
Apabuika we Bu fapat ouH dnopaneH apomar 3a pasnmka ot coptoBeTe PobycTa, KOMTO Ca C MO-BUCOKO CbAbpKaHMe
Ha KodeuH 1 ca No-ropumByM 1 No-HacuTeHW. YecTo ABaTa BMAa Kade ce cMecBaT, 3a fla Ce Noslyun no-6anaHcnpaHo
kade. He ce konebainte aa novckate cbBeT OT Bawwsa nekap Ha Kade. He npenopbyBame M3non3BaHeTO Ha MasHU U
Kapamenu3npaHu 3bpHa, Tbil KaTo Te MoraT fja NoBPeAAT MalnHaTa. CTeneHTa Ha CMUNaHe Ha 3bpHaTa onpejens cunata
Ha apomaTa 1 KauecTBOTO Ha MfAHaTa.

CbBetTn

KonkoTto I'IO-d)VIHO Ca CMJ1IeHM 3bpHaTa, TOJIKOBA Mo-rnagka e naHaTta. CmunaHeTo Moxe fa ce ajanTtypa v Kbm BCAKa
KeflaHa HannTKa.

OUNTHBP UTBDHPOOCT HA BO[,

KAKBO NMPABU PEFYJIMPAHETO HA TBbPAOCTTA HA BOAATA?
3a pa usberHeTe o6pasyBaHeTO Ha KOT/IeH KaMbK BbB BaluaTa MalulHa 1 4a ONTMMM3NpaTe KauecTBOTO Ha KadeTo, Bu
cbBeTBaMe Aa 3adajeTe TBbPAOCTTa Ha BoAaTa Ha BalaTa MalnHa.
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KAK OA CE OMPEAE/IN TBbPAOCTTA HA BOAATA HA MALLUHATA.

1

+ HanbnHeTe vawa c Boga.

- [oToneTe neHTaTa 3a NPoBepKa, KOATO Ce JOCTaBA C MaLLUVHATA, B YallaTa, MbJHa C BOAA.

« M3uakante 1 muHyTa. KBagpatyeTtaTta Ha NleHTaTa 3a NpoBepKa Le NPOMEHAT LiBeTa CU.

- [pebpoiiTe oLBeTeHUTe KBagpaTyeTa. BpoAT M Nokasea KoONKo TBbpAa e Bogata Bu, mexay 0 n 4.

- OTnpeTe Ha - Then settings (MocneaBaln HaCTPOMKKM) - U3MNoN3BaliTe CTPenKaTa, 3a Aa NPeBbPTUTE HajoNy 0 no
TBbBPAOCT, U BbBeJeTe CbOTBETHOTO YUCIIO.

+ HatncHete OK

BEYE HE PA3MOJIATATE CJIEHTA 3A NMPOBEPKA?

Ako TpAbBa fJa MOBTOpUTE Ta3n onepauusa No-KbCHO, He 3abpaBAiiTe Aa NPOMEHWTE TBbPAOCTTA Ha BofaTa cropep
MeCTONMOMOXKEHVETO Ha U3MON3BaHE WY MHPOPMALMATA, NPeAOCTaBeHa OT BOAOCHAGANTENHUTE KOMMNAHWW, KaTo 13non3saTe
Tabnuuata no-gony:

CTeneH Ha TBbpPAOCT KnacO Knac 2 Knac3 Knac 4
Ha Bogara MHoro meka CpepHo TBbpAa Tebpaa MHoro TBbpaa
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Hactpoiikun Ha ypena 0 1 2 3 4

3ALLO CE MOHTUPA OUNTHPHA KACETA?
OunTbpHata KaceTa 3a cuctemara Claris Aqua nomara 3a ONTMMM3MPAHETO Ha BKyca Ha Baweto Kade, 3a orpaHnyaBaHe Ha
HaTPyNBaHETO Ha KOT/IEH KAMbK 1 32 HAMaNABaHe Ha OnepaLmMuTe Mo MOAAPBXKKA.

KAK AA CE MOHTUPA OUNITbPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS AQUA

Kacetara ce noctass B pe3epBoapa 3a Boga.

- MNpenopbusame By, Korato MoHTMpaTe Bawata KaceTa, 4a 3aBbPTUTE CUBUA MPBCTEH, PA3MNONOXKEH B

& OTAaneyeHns Kpai Ha GpuATbpHaTa KaceTa, 3a a MoKasBa AataTa Ha MOHTUpaHe + 2 Mecelja.

« Mo3uyMoHMpariTe NPaBUIHO KaceTaTta Ha MACTOTO 11, KaTo MPbCTEHBT C JaTa TPAGBa fja € 06bpHaT Harope.

- VI3non3Baiite uepHaTta Wy CMBaTa NPUCTaBKa 3a 3aBHTBaHe, AOCTaBEHa C KaceTara, 3a fja No3uunoHmpare
NPaBWIHO 1 Aa 3aBNHTWTE KaceTata Ha MACTOTO W.

KOrA TPABBA AA CE CMEHU OUNITHbPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS
e AQUA?

? « 2 Mecelja cfiefi MOHTUPAHETO MW KOraTo MallnHaTa YyKaxe.

BbJITAPCKU
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KAGEMEJIAYKA: PETYIUPAHE HA CTENEHTA HA CMUAHE

3ALLO TPABBA A CE PETYJINPA CTENEHTA HA CMUJIAHE?

MoxeTe fia perynuparte cunata Ha KadeTo, KaTo perynmpare cTeneHTa Ha CMUnaHe Ha KadeeHnTe 3bpHa.
lMpomsaAHaTa Ha CTerneHTa Ha CMUNaHe No3BosiABa afanTupaHe KbM pasfiIUyHKTE BUAOBE 3bpHa:

« Mo-13neyeHnTe 1 Ma3HM 3bPHa LLe N3NCKBAT rpybo cmunaHe,

« [o-neKo n3neyeHMTe 3bPHa Lie ca NO-CyXM U LLie N3UCKBAT GUHO CMUMAHE.

OcBeH TOBa, npuneaHo 1 cbo Ka¢e Bawata HaCTpOVIKa Ha CMuUaHe BiAe Ha apoMarTa B HallaTa: KOJIKOTO ﬂ0-¢I/IHO e CMUnaHeTo,
TONIKOBA NO-HACUTEH € apOMaTbT.

[MeyeHe:

MHoro Hacuren CuneH CpeneH Jlex

HacuTeH (dpeHcko (cBeTno  (kexnmbapeHo  (cseTno

(TbMHO Kade) peHcko Kade) Kade)
dpeHcko Kade) Kade)

KAK CE PEF'YJINPA CTENEHTA HA CMUJTIAHE
3aBbpTeTe GYTOHA 3a HACTPOIIKA, PA3MONOKEH B KOHTENHEpa 3a KadeeHu 3bpHa, 3a ja OTroBaps Ha BawwaT Bug 3bpHa
1 XenaHata cvna Ha apomarta. ToBa perynvipaHe Tpabsa fja ce N3BbPLUK MO BPeMe Ha CMiaHe 1 cTeneH no creneH. Cnep 3
NPUroTBAHUA e 3abenexuTe OTUEeT/IMBA Pa3ivka BbB BKyca.
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NPUTOTBAHE HA HATNUTKU

HAMUTKW, NPEQJIATAHU OT MALLMHATA, U Bb3MOXHU HACTPOMKI:

Extra shot
Hanutku Mpun6nusuteneH obem (AonbaHnTeneH
wor)
Pucrperto 25ml X
- TMnemHo kvco ecnpeco
Ecnpeco
@ HacumeHo ecnpeco ¢ AcHo u3pasex apomam, NOKpUMo 40ml X X X

CJ1eKO 20p4uea nAHa ¢ kapamesieH ysam

Long coffee (Abnro kade)
C N0-8UCOKO CbOBPKAHUE HA KOGEUH, HO NO-TIEKO HA
8KyC. MH020 NpednoyumaHo cympuH.

120 ml x x x

/l8oliHO ecnpeco ¢ KexnubapeHa naHa.

AmepukaHo

. 240 ml X
/l8oliHo 0120 ecnpeco 8 KOMBUHAYUSA € 20peuia 800a

L J
[ Ronuo 100 ml x
|

KanyumHo
- 4 180 ml x x x
banaHcupana HaNUMKaA ¢ MASKO, NSIHA U Kacge
- Jlate makuaTto 240 ml x x x
lonAma 03a MAAKO, 2ypme ecnpeco ¢ MiIeYHa NAHA
MNeHecTo mnako 160 ml
TonAma 003a MAIAKO € MAIeYHA NAHA
3eneH vaii
" Topewa 8oda c udeanHama memnepamypa 3a 3eneH 200 ml X
qad
YepeH vaii
- Topewa 800a ¢ udeasiHama meMnepamypa 3a Yepex 200 ml x
yau
3anapka
Bt P 200 ml x

Tlopewja 800a ¢ udeanHama memnepamypa 3a 3anapka

KAK OA CE PETYJINPA BACOYMHATA HA AIO3UTE 3A KAOE

3a BCUYKM NPEeANoXKeHN HaNUTKN MOXeTe Aia CBauTe 1 Aa Crnobrte OTHOBO Alo3nTe 3a Kade cropef pasmepa Ha valata(ure).

KAK OA 3ANMOYHA AA MPUTOTBAM HAMUTKATA CU

. I'lpOBepeTe pann KOHTeIhHEp'bT 3a 3bpHa € NbJieH.

A BHumaHue: 3a fa n3berHete noBpeaa Ha Balwara mawwmvHa, BHMaBainTe ia He HaneeTe Bofa B Kapemenaukara.

+ [poBepeTe fany pe3epBoapbT 3a Bofa € MbjieH. AKO HAMa AOCTaTbUHO BOAA, MalUMHATA Lie N3AaAe nNpeaynpexaeHue.
BwxTe rnasa 7.A ,TbJIHEHE HA PE3EPBOAPA 3A BOJJA” oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT.

+ [MocraBete yawara(ute) nop nsxoguTe 3a Kade.

+ W36epeTe xenaHata HanuTKa.

+ CmeHeTe HacTpolKuTe.

3a noseye nHdopmaLma BUKTe rnasa 2, ,HACTPOMKU 3A HAMUTKU", oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTapT.

KAK OA CE CMPE NPUTOTBAHETO HA HAMUTKA MO CPEAATA

MoxeTe fla cCnpeTe NPUroTBAHETO NO BCAKO BPeMe, KaTo HaTucHeTe byToHa Back (Hasag) D

A WmainTe npeaBunA: Ye HATUCKAHETO Ha TO3W GYTOH HyNMpPa MalLMHATA, KOETO MOXe fa OTHeMe A0 30 cekyHaw. Tasu pasa
e HopManHa. KoraTo fjafieH uMKbi e NpeKbCHaT, To He cnupa BeaHara. MalwmHaTa Le NpuKioyy UMKba U NPUroTBAHETO Le
6bae OTMEHEHO.
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KAK OA CE AKTUBUPA OYHKLUMATA 3A NPUTOTBAHE HA ABE HAMUTKN

Bawwmar ypea Bv naBa Bb3MOXHOCT Aia NpUroTeATe ABe Yalll eHOBPEMEHHO. (DyHKLLl/lFITa 3a ABe HannTkn paGOTM Hpe3 npocTo
HaTNCKaHe Ha |/|360pa [iBa MbTY NOCSIEA0BATENTHO U MOXKe [1a Ce M3MON3Ba 3@ BCUUKY HaMUTKY (C U3KYeHre Ha U n=).

KAK OA CE AKTUBUPA ®YHKLUATA DARK (TbMHO KA®E) 12P

OyHkuyuAaTa ,DARK” (TbMHO KA®E) Bu no3sonsaBa Aa yBennuute UHTEH3UTeTa (cunata) Ha Kadeto.

MoxeTe fja A aKTUBMpATE UK [Ae3aKTUBUPATE MO Pa3INYHN HAUNHN:

- Mpepan pa n3bepete xenaHaTa HanNuUTKa, Npocto HaTucHete DARK (TbMHO KAOE).

- [lokaTo HanuTKaTa ce NPUroTeA U AOKATO Ce N3MbJIHABA MefieHeTo: MoxeTe Aa HaTncHeTe DARK (TbMHO KA®E).

+ Kato nsbepete ,DARK” (TbMHO KA®E) B meHtoTO Settings (HacTpoiiku). 3a aa HanpasuTe TOBa, OTUAETE B MeHIOTO Settings

(Hactporikn), @ KaTo HaTucHeTe.., cnef ToBa Settings (Hactporikn) -> drinks settings (HacTpoiiku 3a HanuTkw) -> Dark (TbMHO Kade).

Cnep ToBa dyHKUMATA Wie Obae akTUBUPaAHa 3a BCMUKK ,KadeeHn” Hanutku: P, P, &, EP.
MoeTe fja HanpaBuTe CbLLOTO, 3a Aa A fe3aKTuBMpaTe.

KAK 1A CE AKTUBUPA OYHKLIUATA EXTRA SHOT (AOMBJIHUTEJEH LUOT) [+P

OyHKumATa ,extra shot” (gombnHUTeNeH WoT) B no3sonsAga Aa Ao6aBKTe eCnpeco B Kpas Ha M3bpaHaTa HanmTka.

MoxeTe fa A akTUBMpaTe UK Ae3aKTUBMPATE MO Pa3NNYHN HauNHIA:

- MNpepwn pa n3bepeTe xenaHaTta HanUTKa: NPocTo HatucHeTe EXTRA SHOT (AOMbHUTENEH LLUOT).

- [o Bpeme Ha NpUroTBAHe Ha HanuTKaTa

« Ypes n3bumpaHe Ha ,EXTRA SHOT" (QOMbIIHUTE/EH LLUOT) B meHioTo Settings (HacTpoiiku). 3a aa HanpasuTe TOBa, OTUAETE B
MeHioTO Settings (Hactpoiikn),kaTo HaTucHeTe..., cnef ToBa Settings (Hactpoiiku) -> drinks settings (HacTpoikn 3a HanUTKM)
-> @ EXTRA SHOT (OOMbBJIHUTENEH LUOT). Taka ¢yHKuMATA LWe 6bfe aKTMBMpPaHa 3a HaMUTKUTE, MOKasaHW Mo-gony.

o, P B, B P

MokeTe fja HanpaBuTe CbLLOTO, 3a Aa A Je3aKTuBMpaTe

MJNEYHU HANMUUTKU
_ ol-—l

L) CbBetn

3a ga npuroTBMTE MEHECTO MAAKO, TpsAbBa Aa m3bepeTe nacTbopusupaHo UHT mnako oT xnagunuuka (3 - 5°C).
M3non3saHeTo Ha cneuvanHn mneka (MUKpopunTpupaHo, cyposo, epMeHTpano, oboraTteHo) Nan pacTUTENHN Mieka
(opu30BO, oBeceHo 1M 6aAeMoBo) MOXe fa Aafe NMO-MasKo 3aJOBONNTENHN Pe3y/TaTh MO OTHOLLEHVE Ha KauecTBOTO
1 KONMYeCTBOTO Ha NAHaTa. Cnej oTBapAHe Ha GyTunKaTa C MIAKO, HE3aBMCMMO Aanu e NNacTMacoBa, WK CTbKeHa, TA
TpA6Ba Aa ce CbXpaHABa B x1afuiHVK npu 4°C unm no-HucKa Temnepatypa. O61KHOBEHO MIIAKOTO MOXKe fla Ce CbXpaHABa
B MPOADBIIKEHNE Ha MeXay 5 1 7 fHW.

KAK OA CE 3AMOYHE NPUTOTBAHETO HA MJIEMHA HAMUTKA

- CBbprKeTe TPBOMUKATA 33 MIISIKO KbM AsiCHaTa CTpaHa Ha 6110ka ,KanyumHo ¢ eHO foKocBaHe".

- [oToneTe Apyrusa Kpai Ha TpbbUYKaTa (MeTanHaTa CTpaHa) B Cbfl, MbJIEH C MIIAIKO, UNIN AVPEKTHO B ByTWKaTa C MIAKO.

- MocraBeTe yawara(ute) nog ao3ure.

« M3beperTe KenaHnTe XapakTePUCTUKI HAa MIIeYHATa HanmMTKa (pa3mep, cuna Ha KadeTto, X2, LOMb/IHWTENEH WOT).

« [IpUroTBAHETO Lie CTapTMpa C pasneHBaHe Ha MIIAKOTO, MOC/IeABaHO OT U3THYaHE Ha KadeTo unv 06paTHO B 3aBUCMMOCT OT
peuenTata.

« MoxeTe na perynupate ob6ema upes 6yToHnte WV unn /\ no Bpeme Ha NpUroTBAHETO.

Te3u eTanu Le ce U3MbHAT aBTOMATUUHO, C/lef} KOeTo HanmTKaTa Bu e e rotoBa 3a nueHe.
3a noseue NHOPMaLVA BUMKTE HayanoTo Ha rnasa 5.A, ,MIPUFOTBAHE HA MJIEYHA HAMUTKA”, oT pbKOBOACTBOTO 3a
6bp3 cTapr.

n BaxHo: B Kpas Ha BCAika peLienTa MallviHaTa npejnara UsnnakeaHe ot MaakoTo. Mpenopbusame Bu fa ro HanpaswTe, 3a Aa
ocurypute onTMMasnHa XureHa u npasunHa pabora Ha Bawara cucrtema 3a mnsko. Buxrte rnasa 5.B, ,6bP30 U3MNJIAKBAHE
CNEQ NPUTOTBAHE HA MNTEYHA HAMUTKA (30 s)“, oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT.
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YA U 3ANAPKU

KAK A CE 3AMOYHE MPUrOTBAHETO HA YA U 3ANAPKA

p CbBetn

BawwueTo yCcTporcTBO Npeasnara NpUroTBAHETO Ha 3 BrAa Yal (3eneH yai, yepeH yail 1 3anapku). MoxeTe ga perynvparte
obema Ha HanuTKaTa cnopep Bawws Bkyc. TemnepaTtypara Ha ropelyata Boga ce afjantpa KbM n3bpaHarta Hanmrka.

- Us6eperte nkoHata \P
- W6epere Hanutkarta u HatucHete OK,
- Moxerte aa perynipate o6ema upes 6ytorute W un Ao BpEeMme Ha NPUroTBAHETO.

OBLLA NMOAAPBMKKA

M3BbpLuBaHETO Ha NPaBUIHA NOAAPBKKA L YAbKM eKCrioaTaLMOHHUA XXUBOT Ha BaluaTa maluvHa 1 Lwe 3ana3un aBTeHTUYHUA
BKyC Ha BaweTo kade. OT xurmeHHu cbobpakeHus By npenopbyuBame fja n3nnakeate Kade MallnHaTa BCEKM AieH UV KOraTo He e
13rnosni3BaHa M3BECTHO BpeMe (MoBeye oT 2 AHK). MoxeTe Aa HaCTpoWTe aBTOMATUUYHO U3MNaKBaHe, KOETO rapaHTpa Hal-Ao6bp
BKYC Ha KadeTo 1 onTumanHa xurueHa. Hanpasete cnpaska c rnasa ,JPYI OYHKLINA".

NOAAPHXKKA HA KOHTEMHEPA 3A MJIAHO KAOE 1 HA TABUYKATA 3A OTLIEXXAHE

B TaBMyYKaTa 3a oTLexAaHe ce CbbKpa M3Mon3BaHaTa BOA], a B KOHTeHepa 3a MIIAHO Kade — N3BNeUYeHOTO MIAHO Kade.

n BaxHo: TaBnuKkaTa 3a oTuexjaHe C'b6|/|pa BOAaTa nnm Ka¢eT0, KOEeTO 13Tn4a OT ype[a no Bpeme Ha 1 cnef npuroTeaHe
Ha HanuTKaTa. BaxHo e BMHary ga A octaBATe Ha MACTOTO 1 1 Aa A n3npaseaTte v noYncTeaTe BCEKN OeH. [Bata OpaHXxeBun
nonnasbKa B TaBUYKaTa 3a oTuexaaHe By nokasear, korato fonge Bpeme fa n3XBbpsnTe BogaTta OT KOHTEI?IHepa.

KAK OA CE U3MPA3HU U OA CE NOYNCTU TABUYKATA 3A OTUEXKOAHE
Bwxrte rnasn 9.A, ,M3MPA3BAHE HA TABUYKATA 3A OTLEXKAAHE", n 9.B, ,PELOBHO MOYNUCTBAHE HA TABUYKATA 3A
OTUEXOAHE", oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT.

OT XUrneHHn CbO6pa)KeHVIF|, TbI1 KaTo Ta3u TaBMYKa € B KOHTAKT C MIIAKO 1 Kad)e, Bu cbBeTBame BceKkM AeH fa pa3rn06ﬂBaTe n
noymncTeaTe BCAKa YacT ¢ rbba, HanoeHa c Tonna canyHeHa Boja. OcseH TOBa By npenopbusame fa noAcylwasaTe Ha Bb3[yX
BCAKA YacT, Nnpean Aa A nocrtasute 06paTHO Ha mMAcTOo. He ro noctaaiiTe B CbAOMUANHA MalUVHa.

KAK OA CE U3MPA3HU U A CE MOYNCTU KOHTEMHEPBHT 3A MJIAHO KAGE

Buxte rnasw 8.A, ,U3MPA3BAHE HA KOHTEMHEPA 3A MIAHO KA®E*, n 8.B, ,PEAOBHO MOYNCTBAHE HA KOHTEVMHEPA
3A MJIAHO KA®E", oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTapT.

lMpw 3aABKa OT CTPaHa Ha MalUMHaTa.

MosxeTe Aa A n3npassaTe pefOBHO 1 NpeAn MallHaTa fia ro 3aaBu, HO KOraTto MallHaTa CBeTu, TOBa Ce NpaBu C Lien fa MoXe
Aa ce 3anunuwe, 4ye KOHTeVIHep'bT HanUCTUHa e U3npasHeH. OT XurneHHmn c1>06pax<eva Bu cbBeTBamMe BCEKM fieH fja noyncTaTte
KOHTeVIHepa 3a MJTAHO Kad)e c rb6a, HanoeHa ¢ Tonna canyHeHa Boja. OcBeH ToBa Bn npenopbyBamMme fa noacywmnTe Ta3n yact
Ha Bb34yX, Npeaun Aa A noctaBute 06paTHO Ha MACTO.

He ro nocrasaiiTe B cbAoMuMANHa MalluMHa.

n BaxkHO: AKO He n3npasBaTe pefJOBHO KOHTENHEpPa 3a MIAHO Kade 1 TaBMYKaTa 3a OTLeX/AaHe, KaKTo e yKa3aHo no-rope,
TOBa MOXe Aia NnoBpean ypeaa Bu.

BbJITAPCKU
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NOAAPBXKKA HA PE3EPBOAPA 3A BOJJA U HA KOHTEMHEPA 3A 3bPHA

KOrA U KAK A CE MOYUCTBA PESEPBOAPDBT 3A BOAA

3a fa 3anasuTe No-fo6bp apomaT Ha KadpeTo, KOMTO e Binsie OT KauecTBOTO Ha BOAATA, ¥ MO XUIMEHHU NpryuHY, Bu cbBeTBame
[la MoumncTBaTe pesepBoapa 3a BOAA eXXefjHEBHO C ropeLya YelmaHa BOAA 1 YeTKa 3a 6yTunkn. OcBeH ToBa Bu npenopbuBame
[la NoACYLIMTE Ta3W YacT Ha Bb3AyX, NPean Aa A NocTaBuTe 06paTHO Ha MACTO.

KOIA U KAK A CE MOUYUCTBA KOHTEMHEPDHT 3A 3bPHA

KadeeHnTe 3bpHa MOXe fja OCTaBAT Ma3HU OCTaTbLV BbPXY TaBMUKaTa 3a Kade, KOeTo MOXe Aa MOoB/VAE Ha KauecTBOTO Ha
Kadeto. 3a Aa 3anasute apomartuTe Ha BawweTo Kade 1 no xvrneHHn cbobpaxeHnus, Bu npenopbysame fja ro n3bbpcsare ¢ MeKa,
Cyxa Kbpra BUHarv Korato TpsAbsa Aia ro HambHWUTe.

BHumaHue: He noyncrsanTe ¢ BoAa, Thil KaTo BoJaTa B KOHTENHepPa 3a 3bpHa Nospex/ja MaluvHara.

noAAPbXKA HA CUCTEMATA 3A MJTIAKO

NnoAAPDHXKA

Heo6xoanmn

06AcHeHne
aKcecoapwu:
“M3nnakBaHe oT

Cne,q BCAKA HanuTKa C MNAKO, ,Clasa By Bb3MOXHOCT Aa n3nnakHeTe sepurata 3a MIAKo

TpbbuyKaTa 32 MIAKO CIlef] BCAKO MPUroTBAHE Ha MleyHa HanuTka. ToBa

(30s) BK/II0YBA BHMMATENIHO PHYHO NOUNCTBaHE Ha TpbbKUKaTa
1 HelHVA KOHEKTOp C ropellia Bofja cief BcAka yrnotpeba.
BwxTe rnasa 5.B,,6bP30 U3MJIAKBAHE CJTEQ
NPUTOTBAHE HA MNNEYHA HAMUTKA”, oT pbKOBOACTBOTO
3a 6bp3 cTapt”

MouncTeaHe Ha
cucTemata 3a MIAKO

OT XVrMeHHN CboBpaxeHus ToBa BK/lOUBa PeJOBHO PasriobsBaHe 1 NoYNCTBaHe
Bv npenopbyBame pbuHoO Aa Ha NOABMXHMA 610K, KanyunHo ¢ eHO AOKOCBaHe".
novncTeate yanata cmctema 3a | Bupkre rnasa 6,,PbYHO OCHOBHO MOYMCTBAHE HA
MAAKO BCEKN ieH Npu peAoBHa | CUCTEMATA 3A MIAIKO - 5 MVH’, oT pbKOBOACTBOTO 3a
ynotpe6a uiu Korato He e 6bp3 cTapT.

13rofi3BaHa U3BECTHO Bpeme

(noBeye oT 2 AHW).

Tonna BOAa + canyH +
wurna 3a noyncTeaHe

n BaxkHo: OT xurneHHn cbobpaxkeHus 1 3a la ce Nojlyyasa efjHa U Cbllja NAHa BCeKM MbT, Bu npenopbuBame fja cmeHaATe
MapKyya 3a MAAKO 1 MacTMacoBaTa My [lo3a Npuban3nTeNHO Ha BCeKn Tpy Mecela. Tesn akcecoapw ce npeanarat Ha yebcaiiTa
KRUPS fr.

OPYT 3AAAUYN 3A NMOAOPDBHKKA

NOAAPDBXKKA

M3nnakBsaHe Ha
cucTemara 3a kade
45s-30ml

Mpenopbysame Bu aa
v3nnakeare cuctemara 3a kage
BCEKU AeH U KOoraTo He e
13rofi3BaHa 13BeCTHO Bpeme
(noBeye ot 2 gHK).

0O6AcHeHne

[laBa By Bb3MOXHOCT f1a U3MNakHeTe Bepurata
3a Kade Ha MalumMHaTa. Tasn npouesypa
n3nonsea camo ropetula soaa. ToBa rapaHTupa
aBTEHTUYHMA BKYC Ha BalweTo Kade.

Heo6xogumun akcecoapu +

Heo6xoaumu aeincTena

O TMocTaBeTe Cbp NOA AtO3NTE 32
Kade O HatucHete

O U3bepete, maintenance”
(nopnpwxKa), a cnep ToBa,rinsing”
(n3nnaksaHe) B, settings” (HacTpoiku)
MOXeTe ia aKTBMparte 1 aBTOMaTuyHO
v3nnaksaHe npy BKioYBaHe Ha
YCTPOWICTBOTO

MouncTeaHe Ha
MalvHaTta
13 MuH - 600 ml

Mpu 3aABKa OT CTpaHa Ha
MallmMHaTa.

3a f1a 3anasuTe Hail-pobpusa apomart Ha
KaheTo U No XMrmeHHN CbobpaxkeHus,

Bun npenopbyBame ja nouncTute n aa
obe3macnuTe malwuHara. ToBa rapaHTpa
ONTYMANHOTO 3ana3BaHe Ha apomaTuTe Ha
Bawwute HanuTKun.

Heobxoaum akcecoap: 1 Tabnetka
3a nouncreaHe KRUPS n cbp ¢
KanauuTeT oT Hail-manko 600 ml.
Bwxte rnasa 10, ,MbJIHO
ABTOMATUYHO MOYUCTBAHE
HA MALUVHATA 3 MbTU/TOAUHA
- 13 MUH", oT pbKOBOACTBOTO

3a 6bp3 cTapT Moxete Cblyo

MAAKOTO npw nofikaHa OT MalunHaTa. Ha MalunHaTa. MoxeTe fia CTapTupaTe U3nnakeaHe TaKa /ja U3BbpLUNTE NOYNCTBaHE,
(10s-20ml)” Ha CrcTemaTa 3a MIIAIKO MO BCAKO BPeme B MEHIOTO KOraTo NoXeJiaere, Kato HaTucHeTe

»Maintenance” (MoaapbKkKa) cnep ToBa ,maintenance”
PbuHo n3nnakeaHe Ha | Cnepl BcAKa MieyHa HanuTKa. “OT XMrMeHHU CbobBpaKeHNA e Heo6XOAUMO NMoYNCTBaHE lopelwa Boaa + canyH (nopapbxKKa).

MpemaxBaHe Ha
KOT/IeHUA KaMbK
20 MUH - 600 ml

YpepwT Bu yBejomaBa, korato
€ HeobX0AMMO Aa U3MbAHNTE
nporpama 3a npemaxsaHe Ha

KOTNEHUA KaMbK

“MpemaxBaHeTo Ha KOT/IEHNA KaMbK Ha
Bawarta MalvHa rapaHTiipa NpaBUIHOTO 1
dYHKLVOHVPaHe 1 ennMnHKpa obpasyBaHeTo
Ha KOT/IeH KaMbK Vv TapTapar.

Tasu CTbMKa e MHOTO BaXkHa 3a OCUrypasaHeTo
Ha NPaBUHOTO GYHKLIOHUpPaHe 1
[ObAroTpanHoCT Ha Bawna ypepn.”

Heo6xoaum akcecoap: 1 naketue
3a npeMaxBaHe Ha KOT/IeHUs
Kambk KRUPS u cba c Kanayurer
OT Haii-manko 600 ml.

KoraTto e Heo6xoarMo Aa N3nbfiHUTE
nporpama 3a npemaxsaHe Ha
KOTNIeHUA KaMbK, ypeabT Bu
yBepomaga. O Korato ce akTvBrpa
1 Ce NoKaxe npeaynpexaeHneTo
3a npemMmaxsaHe Ha KoTneHmna
kambk, Hatncrete OK |, 3a ga
CTapTypaTe nporpamara; 3a Aa A
OTNIOXWUTE, HAaTUCHETe D . Cne/:l
KaTo npolealypata ce CTapTupa,
cnepBaliTe UHCTPYKLMUTE, KOUTO ce
noABABAT Ha €KpaHa. I'IpemaxsaHeTo
Ha KOTNIeHUA KaMbK MOXe Aa

Ce CTapTUpa 1 Ypes MEHIOTO
»Maintenance” (MopapbxKa) ->
»Descaling” (MpemaxsaHe Ha
KOT/IeHNA KaMbk). BuxkTe rnasa 11,
»MPOrPAMA 3A MPEMAXBAHE
HA KOTJIEHVA KAMBK - 20

MWH 3 MbTU/TOAUHA*, ot
PBKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT

BbJITAPCKU

n BaxHo: He e 3aabmXxunTenHO Aa n3nbiHABaTe NporpamaTa 3a NoAapbKKa BeaHara LWom ypensT A 3aABU, HO Tpﬂ6Ba Aa A
M3Mb/IHNTE AOCTAaTbYHO CKOPO Crief ToBa. AKO NOYMCTBAHETO € OT/IOXKEHO, npefynpexXaeHneTo Wwe octaHe Ha Ancnies, 4oKaTo
onepaumnATa He ce N3BbpLUNn.

n BaxHO: AKO M3KNIOUMTE MallMHaTa OT KOHTaKTa No Bpeme Ha NoAApbXKa unn B cnyqaﬂ Ha enekTpmnyecka nospena,

nporpamMmata 3a no4yncTBaHe LUje ce BbH306HOBU OT CaMOTO Havano. Hama Aa € Bb3MOXHO Ta3un onepayna fa ce OTNoXu:
3aAb/KUTENHO € [la ce U3nnakHe BepuraTta 3a Bofa. B Tosn cnyanl MOXe fia € HeobxofMMa HoBa TabieTKa 3a NoYncTBaHe.
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KAK CE MNOJIYYABA AOCTbIN 0 HACTPOVUKUTE HA MALLUVMHATA

Bawara mawwuxa KRUPS Intuition nma MHOro HacTpoIiku, He ce KonebaiiTe aa rvu nsnpobaate! Tosa e Bu fage Bb3MOXHOCT Aa
nepcoHanvampare NPUroTBAHETO Ha HAMUTKMTE CY OLLEe NoBeYe.

MoxeTe fia nonyunTe 4OCTHN [0 MeH0TO ,Settings” (HacTpoiikn) @ ype3 6yTOHa, KOMTO By jaBa Bb3MOXKHOCT 3a MOJTyyYaBaHe Ha
[0CTbM 10 OCHOBHOTO MEHIO (HaCTPOMKM Ha MalUMHaTa, MOAAPBKKA 1 MHPOPMALIMA 3a NPOAYyKTa).

SETTINGS (HACTPOWKW)

Ypes nsbopa Ha ,Settings” (HacTpoiikn) MoxeTe la NPOMEHATE KakKBOTO MoXesiaeTe 3a ONTUMAaHO yAo6CTBO Ha ynoTpeba B
3aBMCMMOCT OT Bawute npegnountanma. OCHOBHWTE HaNMYHU HACTPOWKM ca:

Date (flaTa) 3apaBaHeTo Ha AaTaTta e Heob6Xxo0AMMO, 0COGEHO KOraTo U3Mnon3BaTe KaceTa NPOTUB KOTIEH KaMbK.
Clock (YacoBHuK) MoxeTe fa usbepete 12- nnm 24-4acoB ANCMNEN Ha YaCOBHYIKA.
Language (E3nk) MoxeTe fla u3beperte xxenaHma oT Bac e3nk oT npefocTaBeHnTe onuum.
Unit of measurement
MoxxeTe fja u3bepete mepHaTa eaunHuLa mexagy ml v oz.
(MepHa eguHMLa)
Screen brightness
MoxeTe fla perynmpare ApKOCTTa Ha eKpaHa cnopes npeAnoynTaHnaATa cu.
(ApKocT Ha eKpaHa)
Coffee temperature
(Temnepatypa Ha MoxeTe fla perynupare TemnepaTypata Ha BawumTe Hanutkuy ¢ Kade Ha TpU HUBa.
kadero)
Tea temperature .
MoxeTe fla perynvpare Temnepatypata Ha Bawuwva yait Ha Tpu HUBa.
(Temnepatypa Ha 4as)
Water hardness TpabBsa fa 3afafeTe TBbPAOCTTa Ha BoAaTa Mexay 0 v 4. BuxTte rnasa ,/i3mepBaHe Ha TBbpAOCTTa
(TebpAocT Ha BopaTta) Ha BofaTa“-
Auto on (ABTOMaTN4HO
MoeTe aBTOMaTMYHO Aa CTapTUpaTe NpeABapuUTeNHO 3arpsiBaHe Ha ypefa B U3bpaH yac.
BK/lOYBaHe):
Auto-off (ABTomaTiuHo | MoxeTe fa u3bepeTe Nnepuopa oT Bpeme, e KOATO 136PpaHMAT OT Bac ypep Lie cnpe aBToMaTuyHo
n3KnioYBaHe) (neprop Ha Hem3non3gaHe).
Autorinsing
(ABTOMaTWAHO MoxeTe aa nsbepete ganv Aa akTBMpaTe, UM Aa Ae3aKTMBMPATE aBTOMATMYHOTO M3MakBaHe Ha
13xofa 3a Kade npu cTapTpaHe Ha MaluvHaTa.
M3M1aKBaHe)
Drinks settings .
(Hacrpoiiku 3a Mo>eTe fia Bb3CTaHOBUTE HACTPOWKNUTE Mo noppasbupaHe. MoxeTe CbLo Taka Aa akTuBmMpaTte
HanuTKn) noctoaHHo ¢yHKumATa Dark (TbmHo) 1 Extra Shot (JonbnHuTteneH wor).

3a fla n3neseTe OT MEHIOTO 3a HAaCTPONKM, HaTUCHeTe Ra] nnn 6yToHa Settings (Hactpoiku). AKo n3knounTe mMallvHaTta ot
KOHTaKTa, HaCTPOWKNTE, C M3KIIOUYEHe Ha laTaTa 1 Yaca, e 6baaT CbXpaHeHn B NameTTa.

INFO (MHOOPMALUA)

MentoTo ,Info” (MHdopmaums) npegocTass 4OCTBI 40 onpeaeneHa nHdopmauus 3a Bawata ynotpeba 1 3a onpeaeneHu etanm
OT eKCMI0aTaUMOHHIIA XNBOT Ha Bawata mawwHa. CbLio Taka, To Bu uHpopmmpa 3a He06X0AMMOCTTa OT NoaapbKka. OCHOBHaTa
HannyHa nHGopMaLms BKITIOYBA:

anM'OTBeHM HannuTKn MNoka3ga 6p0ﬂ NPUroTBEHN HAaNMUTKW.

Mouucrsane a sepurara YKa3Ba, ue TpA6Ba [la ce HamnpaBm cef X 6poii LmKu.

3a Kade

Mpemaxsane Ha KoTneHuA YKa3Ba, ue TpsA6Ba fa ce Hanpasu cief X 6poi LyKnu.

KaMbK

Ountbp YKa3Ba, ue e Heo6X0AMMO Aia ce CMEHW Cnef X AHN UK X INTpa.

3a n3xop o1 MmeHioTo Info (MHbopmauws), 5 Hatuchete nan 6yToHa Settings (HacTpoiikn)
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OTroBOPU HA BALLX BbIPOCH
PABOTA

1. MawwuHaTa nokassa nospeaa, codtyepsbT e 6okmpan W B MaluvHaTa Ma Hen3npaBHOCT.
(Y MzknioyeTe mMalmMHaTa OT BYTOHa U OT KOHTaKTa, OTCTpaHeTe GUATbPHaTa KaceTa, U3uakaiiTe 1 MUHyTa 11 pecTapTupaiite
MaluvHaTa.
HaTtucHete v 3appbxte 6yToHa ON/OFF (BKIT./M3KJ1.) Hall-manko 3a 3 cekyHAM, 3a Aa CTapTupate.
2. YpepnwbT He ce BKNOYBA Clef HaTuckaHe Ha 6yToHa ON/OFF (BKJT./M3KJ1.) (Haii-manko 3a 3 cekyHam).
(© MposepeTe NpefnasuTeniTe 1 eNEKTPNYECKMA KOHTAKT Ha eNeKTpuyecKkaTa By MHcTanauus. MpoBepeTe fanu ABaTa 3axpaHBaLLy
Ljencena ca nocTaBeHn NPaBUHO B KOHTaKTa.
3. Bb3HVKHana e enekTpuyecka Hem3npaBHOCT NO BPEME Ha LUKbII.
© YpeqbT ce HynMpa aBTOMaTYHO, KOTaTo Ce BKIIK0UM OTHOBO.
4. Kapemenaukara pabotu npasHa.
(©) ToBa e HOpManHo, ako ce CllyyBa OT BpeMe Ha Bpeme 1 ako HAMa kadeeHU 3bpHa I camo Masko KonnuecTso. Ta Moxe Aa
paboTu no 10 cekyHam 6e3 HaToBapBaHe, 3a Aa ce pasbepe KakBa € KOHCYMaLVATa 1 1 a Ce rapaHTypa npasunHaTta paboTa Ha
byHKUMATa if.

(© B KoHTeiiHepa ocTaBaT KadeeH! 3bpHa:

« Kadeto moxe Aa e npeKaneHo MasHo 1 ClefjoBaTeHO fia He ce yNaBA NpaBuiHO OT ypeaa. MoxeTe ja onuTaTe Aa HakapaTte 3bpHaTta
[ CnA3aT Haflony 1 fja BUAKTE [any TOBA LLE ro 3aAeiicTBa OTHOBO. [penopbunTenHo e obaue fa cMeHNTe KapeTo (HanpaseTe CnpaBKka
¢ GyHKUMATa 33 BUA Ha 3bpHaTa).

« ToBa e MoeTO 061UaliHO Kade, KOeTo e 610 NOAXOAALLO AOCEra: CBbPXKETE Ce C LIeHTbPa 3a 06Cy>KBaHe Ha KneHT Ha KRUPS.

1. Kademenaukata nsgaBa HeobuyaeH Lwym.
©s8 KademenaukaTa CbC CUrypHOCT UMa Yyxamn Tena. OnuTtaiTe ce Aa A NOYMCTUTE C NPAXOCMyKauka, B NPOTVBEH Cryyal ce
CBbPXKETE C LIeHTbPa 3a 06CNy»KBaHe Ha KnneHTn Ha KRUPS.
2. MNop ypena nma soga.
© Mpepaw fa oTCcTpaHuTe TaBMYKaTa 3a OTLEXAAHE, 34aKaiiTe 15 ceKyHau, cnef KaTo kadeTo cnpe Aa Teye, Taka ye MallvHaTa fa
3aBbPLUK CBOA LIMKDJ, KaKTO TPAGBa.
MpoBepeTe Aanu TaBMYKaTa 3a OTLEXAaHe e AoOpe NO3NLMOHMPaHa Ha MaliuHaTa. Ta TpAbBa Aa € Ha MACTOTO C1 JOPW KOraTo
MallHaTa He ce 13Mon3Ba.
MpoBepeTe fany TaBMYKaTa 3a OTLEXaHe He e MbJHa.
3. ByTOH®BT 3a perynupaHe Ha CTeNeHTa Ha CMUNaHe ce BbpTW TPYAHO.
© BbpTeTe 6yTOHa 3a perynunpaHe Ha CTeneHTa Ha CMIIaHe Camo KoraTo KademenaukaTa paboTu.
4. OTypepa He nstnya Kade.
©@no BpEMe Ha NPUroTBAHETO My € OTKPUT Npobrem.
YpeawT ce e Hynupan aBTOMaTWYHO 11 € FOTOB 3@ HOB LIMKDBJI.
5. M3nonssanu cte MasHO Kade BMECTO KadeeHu 3bpHa.
© Usnonssaiire npaxocmyKauka, 3a Aa cbbepete MIAHOTO Kade OT KOHTelHepa 3a 3bpHa.
6. KoraTo malumHaTta cnpe, oT Ato3nTe 3a Kade Teue Boaa.
©Tosae HopMmarHo. ToBa e aBTOMaTUUeH NPoLieC Ha U3MakBaHe 3a MOYKCTBaHe Ha [lo3uTe 3a Kade 1 3a la Ce rapaHTpa, Ye HAMa
fia ce 6nokupar.

MAPA U MNAKO
1. MOTOKBLT OT MAAKO OT MaluMHaTa U3rNexaa e YaCTUYHO UM HambiHO 6nokupaH. MouncTtete 6noka ,KanyunHo c eaHo
[lOKOCBaHe". BuxTe pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT — ,PHBYHO OCHOBHO MOYNCTBAHE HA CUCTEMATA 3A NMOJABAHE HA
MIAKO - 5 MUH".
2. He unsnusa napa.
a. KoraTo nsnonseate LMKBI C Napa 3a MbpBY MbT, ako NapaTa He U3nu3sa npasunHo: lMpoBepeTe fanu N3XoAbT 3a Napa He
e 6nokupaH. Bukte no-rope: ,/13xoabT 3a Napa Ha MallvHaTa U3riexaa € YaCTUYHO UK HambHO 6noKMpan”.
Vi3BbpLueTe cefHMA NpoLeC Camo BeAHbXK:
M3npasHeTe pesepsoapa 3a Bofla 1 BPeMeHHO oTCTpaHeTe GpunTbpHaTa KaceTa 3a cuctemata Claris Aqua. HanbnHete
pe3epBoapa C MMHepasHa BoAa C BICOKO CbAbpxaHue Ha Kanumii (> 100 mg/l) u nycHeTe nocnefoBaTeNHN LKW C
napa (ot 5 4o 10 UMKbNa) B HAKAKbB CbA, AOKATO Ce MOJyur MOCTOAHHA CTPYA OT napa. [locTaBeTe KaceTaTa 06paTHO B
pe3epBsoapa.
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b. [Oto3aTa 3a napa Beue e pabotuna:
MpoBepeTe fanu U3XOABLT 3a Napa He e 6noKunpaH. BuxTte no-rope: ,M3xoabT 3a Napa Ha MalwMHaTa U3rNeXaa € YaCTUYHO
VAW HambIHO 6NoKMpaH”.
AKO cnefj U3BbPLLBAHE Ha FOPEMOCOUYEHNTE CTHIKM BCE OLLe He PaboTy, Mo, CBbPKeTe ce C Balmsa cepBU3eH LIEHTBP.
3. Ot peweTKaTa Ha TaBMYKaTa 3a OTLEXAaHe U3N13a napa.
© B 3asucumocr ot BM[a NPUrOTBAHE OT pelleTKaTa Ha TaBMYKaTa 3a OTLEeXAaHe MOXe fia U313a napa.
4. Mop Kanaka Ha TaBMuKaTa 3a 3bPHa Ce NoABABa Napa.
© MpoBepeTe fany 3aTBOPBT 3a TaBNETKM 3a NOUNCTBAHE, PA3MOOXKeEH NOA Kanaka (L), € NpaBUnHO 3aTBOPEH.

noaAPBKKA
1. MawwnHaTa He 3anBfABa NpemMaxBaHe Ha KOTIeHNA KaMbK.
@ LinkbnbT 3a NpemaxBaHe Ha KOTNIEHWA KaMbK Ce 3aABABa OT NPUrOTBAHETO Ha ronAam 6p017| MNEYHN HaNNTKK Unu ropetla soja.
Ako KOHCymunpaTte camo Kad)e, npemMaxBaHeTO Ha KOT/IEHNA KaMbK HAMa fia € HeobXxoAnMOo YecTo.
2. B TaBuukaTa 3a oTuexaaHe MMa Masiko MIAHO Ka¢e.
@ B TaBMyKaTa 3a oTLeXAaHe MOXKe Aa NonajHe Manko KoNNYecTso MIAHO Kad)e. MawmHaTa e npoeKkT1paHa Taka, Ye Aa U3XBbpna
BCAKAKBO M3NNLWHO MNAHO Ka¢e, 3a la OCTaHe 30HaTa 3a ¢w1Tp|/|paHe yncTa.
3. V|HTyVITI/IBHaTa WHAVWKATOPHa NaMnunyka npoabixkaBa fja CBETU, CJie[ KaTo MU3npasHUTe TaBnU4vKaTa 3a MIIAHO Kad)E.

@ MoHTMpaiiTe OTHOBO TaBMUYKaTa 3a MIAHO Kad)e.
4. Cnep HanbnBaHe Ha pe3epBoapa 3a BOAa MHTYUTUBHaTa NHAOVMKATOPHa Namnn4yka oCTaBa BK/OYEHa.

© lMpoBepeTe NPaBUIHOTO NO3ULMOHMPAHE Ha pe3epBoapa B ypesaa.
MonnaebumMTe Ha LHHOTO Ha pe3epBoapa TPAGBa Aa ce ABMKAT cBO6oAHO. [poBepeTe 1 0cBOGOAETE NOMNABLLUNUTE, aKO
e Heobxoanmo.

HAMUTKN
1. KadeTo ce Hanusa npekaneHo 6aBHo.
© Bbprete 6yToHa ,Fineness of grinding” (CteneH Ha cMunaHe) HaAACHo, 3a Aa NonyyuTe No-rpy6o MAAHO Kade (ToBa Moxe Aa
3aBWCY OT BUAA Ha U3MON3BaHOTO Kade).
V3BbpLUeTe eVH MW HAKOKO LMKbAA Ha U3NaKBaHe.
CmeHeTe ¢unTbpHaTa Kaceta 3a cuctemara Claris Aqua.
2. KadeTo e npeKaneHo feKo 1nm He e JOCTaTb4yHO HaCUTEHO.
MpoBepeTe fanu B KOHTeNHepa 3a 3bpHa MMa Kade 1 Aanu TO Ce CMycKa NPaBuIIHO.
V136arBaiiTe 13Mon3BaHeTO Ha Ma3HU, KapaMenu3ypaHy Ui apomMaTrsvpaHi KadeTa, KONTo Moxe Aa He ce ynaBAT fobpe.
HamaneTe KonMuecTBOTO Ha 3aroTOBKaTa 1 yBennyeTe cunaTa i upes GyHKLMATA 3a Ciuna Ha KadeTo. 3aBbpTeTe 6yToHa ,Fineness
of grinding” (CteneH Ha cmunaHe), 3a Aa NonyuuTe No-GpuHO MAAHO Kade. MpUroTseTe HannTKaTa B ABa LMKbNa upes GyHKLMATA
3a 2 vawmu.
3. EcnpecoTo unm KapeTo He e JOCTaTbYHO ropeLLo.
YBenuuete Temnepatypata Ha KadpeTo B HaCTPOVKMTE Ha MalumHaTa. 3arpeiiTe yaluaTa, KaTo A 3NaakHeTe C ropeLla Boga, Npeau
[1a 3anoyHeTe Aia NPUroTBATE HaNWTKaTa.
Mpean aa npuroTBrTe KadeTo cu, U3BbPLUETE U3NNaKBaHe Ha BepuraTa 3a Kade. DyHKLMATA 3a M3NNaKBaHe Ha BepuraTa 3a Kade
npv BKTIOYBaHe Ha ypeaa MoXe Aa ce akTuBupa oT Settings (Hactporikun)/Auto rinsing (ABTOMaT4HO M3nnaksaHe)
4. OT Alo3mnTe 3a Kade Npean BCAKO Kade Teue uncTa Boaa.
©Korato cTapTupate pelienTa, Ce 13BbpLIBa NPeABapUTENIHO 3anapBaHe 1 TOBa MOXe Aa AOBefe A0 U3TUYaHe Ha Masko

KOMNYECTBO BOAA OT Al03uTe 3a Kade.
AKO HAKOW OT ONMcaHu1Te Mno-rope npo6aemm He e OTCTPaHEH, Ce CBbPXKeTe C OTAEeNa 3a 06C/yKBaHe Ha KnneHTU Ha KRUPS.

N3XBBPJIAHE HA YPEOA
Hakown ypean cbabpkat 6atepus, 4O KOATO OT CbOBPaXKeHUs 3a CUryPHOCT MOTaT Aa MoayyYaT JOCTbI CaMo NPOdeCoHanHN
cepBu3n. 3a la cMeHuTe 6aTepunTe, Ce CBbPXKETE C Hal-613Kna Ao Bac cepsrieH LEeHTbP.

BakHo: BawumsT ypen CbAbprKa peguya matepuan, KoMto Mmorat Aa ce n3nosi3Bat OTHOBO 1K Aa ce peuunknnpar. Hue paBame
CBOA NPUHOC 3a OMa3BaHEeTO Ha OKOJIHaTa cpena! OcTaBeTe ro B MYHKT 3a C'b6VIpaHe Ha OoTnagbuw, 3a Aa 6bne O6pa6OTEH.

FAPAHLMA

lapaHUuATa He BaXW B CefHUTE Ciyyvan:

- Hannuue Ha uyxxav Tena B kKapemenaukata,

- B kOHTeHepa 3a 3bpHa e 13CUnaHo MNAHO Kade,

- OunTbpHaTa KaceTa 3a cuctemata Claris — Aqua He ce n3non3sBa cropep MHCTpyKuUmnTe Ha KRUPS,

- B cniyyaii ue He e U3BBPLUBAHO NPeMaxBaHe Ha KOTJIEHUA KaMbK, MOUNCTBaHe MK pefjoBHa NOAAPbXKKa.

Bcuukm paboTu no ypena TpabBsa fja ce 13BbPLIBAT OT OTOPU3MpPaH LeHTbp Ha KRUPS.

Ta3u aBTOMaTM4Ha MallMHa 3a Kade/ecnpeco TpAbBa fja ce M3MONA3Ba CamMo 3a NPUroTBAHE Ha Kade, ropella Boja Unm 3a
pa3neHBaHe Ha MIIAKO.

Mpoussoguten: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - ®paHuua

298



Postovani kupce,

hvala vam sto ste kupili uredaj za espresso tvrtke KRUPS s ugradenim mlincem za kavu. KRUPS espresso uredaji s ugradenim
mlincem za kavu dizajnirani su, razvijeni i proizvedeni u Francuskoj, ¢ime se osiguravaju najstroZi uvjeti podrijetla i kvalitetne

proizvodnje.

Dizajn vaseg uredaja jam¢i najjednostavniju mogucu uporabu i moguénost pripreme napitaka profesionalne kvalitete. Samo
jednim dodirom tipke mozZete uzivati u espressu, produzenoj kavi, cappuccinu ili macchiatu te u drugim vrstama kave!

Vas je uredaj za espresso tvrtke KRUPS opremljen intuitivnim suceljem;

Napredne tehnologije kojima je uredaj opremljen omogucuju vam postizanje najboljih mogucih rezultata, dajuci maksimalnu
aromu i okuse iz svjeze mljevenih zrna kave.

Nadamo se da cete uzivati u kavi i da ¢e KRUPS uredaj ispuniti vasa ocekivanja.

Tim tvrtke KRUPS

— @

PREGLED

Prezentacija upravljacke ploce:

EXTRA SHOT

P

ESPRESSO

cp

LONG COFFEE

(W)

CAPPUCCINO

Opis / opcenite funkcije

Ukljuc¢ivanje i isklju¢ivanje uredaja. Pritisnite i drzite da biste pokrenuli ureda;.

Omogucuje vam da se vratite na prethodni zaslon ili zaustavite recept koji je u tijeku.

SluZi za kretanje prema gore na izborniku / povecavanje odabranog parametra za jedan korak.

SluZi za kretanje prema dolje na izborniku / smanjivanje odabranog parametra za jedan korak.

Sluzi za potvrdivanje odabira.

Funkcija za povecanje jakosti kave.

Funkcija za dodavanje jakog espressa odabranom receptu.

Sluzi za pocetak pripreme espressa.

SluZi za pocetak pripreme produzene kave.

Sluzi za pocetak pripreme cappuccina.

Sluzi za pocetak pripreme macchiata.

Omogucuje vam da pristupite izborniku za pripremu zelenog ¢aja, crnog ¢aja ili ostalih ¢ajeva.

Omogucuje vam da pristupite dodatnim pripremama: ristretto, pjena od mlijeka, doppio, americano
(ovisno o modelu)

Omogucuje pristup opcenitom izborniku (postavkama uredaja, odrzavanju i informacijama o proizvodu).

HRVATSKI
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VAZNE INFORMACLJE O PROIZVODU

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte korisnicki priru¢nik i knjizicu sa sigurnosnim uputama te ih sacuvajte: nepravilna
uporaba oslobada tvrtku KRUPS bilo kakve odgovornosti.

PRIBOR KOJI SE ISPORUCUJE S UREDAJEM

Provjerite pribor isporucen s vasim uredajem. Ako neki dio nedostaje, izravno se obratite korisni¢koj podrsci tvrtke KRUPS.

1. 2 tablete za ¢iscenje

2. 1 vrecica sredstva za uklanjanje kamenca

3. Cijev za mlijeko za blok ,One Touch Cappuccino”

4. Dodatna cijev za mlijeko za blok ,One Touch Cappuccino”

5. Klju¢ za rastavljanje za ¢iS¢enje sustava za paru
6. 1 patrona za sustav filtriranja vode Claris s priborom za pri¢vriéivanje.
7. 1 $tapic za utvrdivanje tvrdoce vode

Upute za rad Adresar centara tvrtke Krups za poslijeprodajnu podrsku Jamstveni
dokument

EEEEEE

A Oprez: da se jamstveni uvjeti ne bi ponistili, upotrebljavajte iskljucivo pribor tvrtke Krups.

OPIS UREDAJA

A Rucka poklopca spremnika za vodu X
B Spremnik za vodu o Spremnik kave u zrnu
C Posuda za talog kave J Tipka za namjestanje finoc¢e mljevenja
D Mlaznice za kavu prilagodljive visine K Lijevak za tabletu za ¢is¢enje
E Odvojiva resetka i posuda za kapljevinu L Metalni mlinac
F Poklopac spremnika kave u zrnu L .
G Odvojivi blok,One Touch Cappuccino” 9 Upravljatka ploca

G1 Klju¢ za rastavljanje za ¢isc¢enje sustava

za paru M Zaslon

G2 Blok,One Touch Cappuccino” N Tipka za ukljucivanje/isklju¢ivanje

H Cijev za mlijeko i priklju¢ak (o} Tipke osjetljive na dodir

Plovak za razinu vode

PRIPREMA | POSTAVLJANJE UREDAJ

POCETAK RADA
Uredaj postavite na stabilnu, vodoravnu, ¢istu i suhu radnu povrsinu. Kada uredaj rabite prvi put, morat ¢ete odabrati razlicite
postavke. Pratite upute koje se pojave na zaslonu.

Prve su postavke sljedece:

-5

') Savjeti

JEZIK
Odaberite jezik za prikaz pritiskanjem strelica sve dok se ne pojavi zeljeni jezik.
Pritisnite tipku ,OK” (U redu) da biste potvrdili odabir.

Mjerna jedinica
Moguce je odabrati zeljenu mjernu jedinicu volumena tako da to bude ml ili oz.

Datum i vrijeme
Da biste postavili vrijeme, pritisnite Zeljeni format vremena: 24-satni prikaz ili AM/PM.

Automatsko ukljucivanje / automatsko iskljucivanje

Moguce je programirati vrijeme kada Zelite da se uredaj automatski ukljuci. Tu je postavku moguce prilagoditi u skladu s
vasim potrebama: svaki dan, radnim danima ili vikendom. Odaberite vrijeme u koje Zelite automatski pokrenuti uredaj u
skladu s formatom vremena koji ste prethodno odabrali.

Mozete odabrati i duljinu vremena nakon cega ce se vas odabrani uredaj automatski iskljuciti da bi se optimizirala
potrodnja energije:

Postavka ispiranja sklopa za kavu
Moguce je odabrati Zelite li ovo omogucditi kada se uredaj ukljuci. To vam omogucuje osiguravanje kvalitete kave i
izbjegavanje ostataka.

Ugradnja filtera
Prilikom prve uporabe uredaj ¢e vas pitati zelite li ugraditi filter. Ako Zelite i ako je to potrebno zbog tvrdoce vode,
odaberite ,YES” (Da) i pratite upute na zaslonu.

Uredaj Automatic Espresso EA89
Izvor napajanja 220-240V~/50Hz
Tlak pumpe 15 bara
Spremnik kave u zrnu 2509
Potro3nja energije Tijekom rada: 1450 W
Spremnik za vodu 2,31
Priprema i pohrana U zatvorenom, na suhom mjestu (podalje od leda)
Dimenzije (mm) vis. x dulj. x dub. 367 x 240 x 380
Tezina EA89 (kg) 84

Podlijeze tehnickim izmjenama
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Priprema uredaja omogucuje punjenje sklopova u koje ide voda da bi uredaj mogao raditi. Do¢i ¢e do prethodnog
zagrijavanja i automatskog ispiranja. Doci ¢e do prethodnog zagrijavanja i automatskog ispiranja.

DA BISTE SAZNALI VISE, POGLEDAJTE VODIC ZA BRZI POCETAK RADA | ODJELJAK O PRVOJ UPORABI.

Uredaj je provjeren i testiran prije napustanja tvornice. Unato¢ paznji koja je ulozena u cisc¢enje, svejedno mozete pronadi
ostatke kave u mlincu za kavu i/ili kapljice kave na resetki posude za kapljevinu. Pri raspakiranju mozete na uredaju primijetiti
i prisutnost prasine zbog zastitnog materijala. Preporucujemo da uredaj prije prve uporabe temeljito ocistite krpom.

Hvala na razumijevanju.

Nikad nemojte upotrebljavati osteceni uredaj.

STANJE PRIPRAVNOSTI
Ovisno o pripremi, uredaj pokrece automatsko ispiranje kad je stavljen u stanje pripravnosti. Ciklus traje samo nekoliko
sekundi i automatski se zaustavlja.

&)

Savjeti
VODA
Kvaliteta vode znatno utjece na kvalitetu aroma. Kamenac i klor mogu utjecati na okus kave.

Da biste o¢uvali sve arome u kavi, preporu¢ujemo da upotrebljavate svjezu vodu te patronu za sustav filtriranja vode Claris
ili flasiranu vodu s koli¢cinom suhih ostataka manjom od 800 mg/I (pogledajte naljepnicu na boci). Pogledajte poglavlje
LFILTRIRANJE | TVRDOCA VODE".

SALICA

Prilikom pripreme toplih napitaka preporu¢ujemo vam da rabite prethodno zagrijane 3alice (stavite ih pod vru¢u vodu)
cija je velicina prilagodena Zeljenoj kolicini.

ZRNA KAVE

Przena zrna kave mogu izgubiti aromu ako nisu zasti¢ena. Savjetujemo vam da upotrijebite koli¢inu kave u zrnu koja
odgovara vasoj potrosniji tijekom sljedecih 2 - 3 dana i kupujete pakiranja od 250 g. Kvaliteta kave u zrnu razlikuje se i
ukusi su subjektivni. Arabica ¢e vam pruziti fine, cvjetne arome za razliku od robuste koja ima vise kofeina, gorca je i ima
puniji okus. Cesto se te dvije vrste kave mijesaju da bi se dobila uravnotezenija kava. Nemojte se ustru¢avati zatraziti savjet
od osoba koje vam prze kavu. Ne preporucujemo uporabu masnih i karameliziranih zrnaca jer ona mogu ostetiti uredaj.

Finoca mljevene kave utjece na jacinu aroma i kvalitetu kreme. Sitnije mljevena zrnca imaju njezniju kremu. Mljevenje se
moze prilagoditi i Zeljenom napitku.

FILTRIRANJE I TVRDOCA VODE

STO SE POSTIZE PRILAGODBOM TVRDOCE VODE?

Da biste izbjegli ¢is¢enje uredaja i optimizirali kvalitetu kave, preporu¢ujemo da prilagodite tvrdocu vode na uredaju.
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KAKO ODREDITI TVRDOCU VODE NA UREPAJU?

1

« Cadu napunite vodom.

- Testni Stapic koji ste dobili uz uredaj uronite u ¢asu napunjenu vodom.

« Pricekajte 1 minutu. Kvadrati¢i na testnom Stapic¢u promijenit ¢e boju.

- Izbrojite koliko je obojenih kvadrati¢a. To vam na ljestvici od 0 do 4 govori koliko je tvrda vasa voda.

+ Odaberite - zatim Settings (Postavke) — upotrijebite strelicu da biste se pomaknuli prema 0 dolje do tvrdoce i unijeli
odgovarajuci broj.

+ Pritisnite OK (U redu)

VISE NEMATE TESTNI STAPIC?
Ako navedenu radnju trebate ponoviti kasnije, obavezno promijenite tvrdo¢u vode u skladu s mjestom uporabe ili informacijama
koje ste dobili od vodoopskrbe uz pomo¢ tablice u nastavku:

ST e Klasa 0 Klasa 1 . Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4
Vrlo mekana Mekana Umjereno tvrda Tvrda Vrlo tvrda
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Postavke uredaja 0 1 2 3 4

ZASTO TREBA UGRADITI PATRONU ZA FILTRIRANJE?
Patrona za sustav filtriranja vode Claris pomaze u optimizaciji ukusa vase kave, ograni¢avanju nakupljanja kamenca i smanjenju
ucestalosti provodenja odrzavanja.

KAKO UGRADITI PATRONU ZA SUSTAV FILTRIRANJA VODE CLARIS?

Patrona se postavlja u spremnik za vodu.

- Kada postavite patronu, savjetujemo vam da sivi prsten na kraju patrone za filtriranje okrenete da biste vidjeli

l : datum ugradnje + 2 mjeseca.

« Pravilno postavite patronu na njezino mjesto tako da prsten s brojem bude okrenut prema gore.

« Upotrijebite crni ili sivi pribor za pri¢vrséivanje koji je isporuc¢en uz patronu da biste pravilno postavili i
pricvrstili patronu.

KADA TREBA PROMIJENITI PATRONU ZA SUSTAV FILTRIRANJA VODE CLARIS?

+ 2 mjeseca nakon postavljanja ili kada uredaj naznaci da je potrebna zamjena.

HRVATSKI
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MLINAC: NAMJESTANJE FINOCE MLJEVENJA

ZASTO TREBA NAMJESTITI FINOCU MLJEVENJA?

Jakost kave mozete prilagoditi namjestanjem finoce mljevenja kave u zrnu.

Razlicita finoc¢a mljevenja omogucuje prilagodbu razlicitih vrsta zrna:

« jako przeno i masno zrno zahtijeva grublje mljevenje

+ manje przeno zrno bit ce suse i zahtijeva sitnije mljevenje.

Nadalje, ako se radi o istoj vrsti kave, postavka finoce mljevenja moze utjecati na aromu: to je kava finije mljevena, to je aroma
snaznija.

Przenje :

Jako Intenzivna Jaka Srednja Lagana
intenzivna (francuska)  (svijetla (Amber) (Blonde)
(tamna francuska)
francuska)

KAKO PRILAGODITI FINOCU MLJEVENJA?
Zakrenite tipku za postavke koja se nalazi u spremniku kave u zrnu tako da odgovara vasoj vrsti zrna i jacini Zeljene arome. Ta
se postavka mora postaviti tijekom mljevenja i stupanj po stupanj. Nakon tri pripreme primijetit ¢e te znatnu razliku u okusu.
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PRIPREMA NAPITAKA

NAPICI DOSTUPNI NA OVOM UREDAJU | MOGUCE POSTAVKE:

izan Dodatna
volumen salica
Ristretto
S 25 ml x
- Kratki jaci espresso
Espresso
@ Espresso jakog okusa i izraZzene arome, prekriven 40 ml x x x

gorkastom kremom boje karamele

Duga kava
Bogata kofeinom, no lakseg okusa
Vrlo popularan jutarnji napitak.

120 ml x X X

Dvostruki espresso s jantarnom kremom.

v
. Doppio 100

mi X
v

Amerlcapo _ ) 240 ml x
Dvostruki dugi espresso s vrucom vodom
- Cappuccino " B 180 ml x x x
Uravnotezeni napitak s mlijekom, pjenom i kavom
- Macchiato 240 ml x x x
Gurmanski espresso s mlijekom i pjenom od mlijeka
Pjena od mlijeka
Velika porcija mlijeka s pjenom od mlijeka 160 mi
o Zeleni ¢aj
' x
_ Vruéa voda temperature idealne za zeleni caj 200 mi
Crni ¢aj
J X
W Vruca voda temperature idealne za crni ¢aj 200 mi
Ostali ¢ajevi
il Vruca voda temperature idealne za pripremu ostalih vrsta 200 ml x
Cajeva

KAKO NAMJESTITI VISINU MLAZNICA ZA KAVU?

U slucaju svih predloZenih napitaka mozete spustiti i ponovno postaviti mlaznice za kavu u skladu s veli¢cinom vasih 3alica.

KAKO ZAPOCETI PRIPREMU NAPITKA?

+ Provjerite je li spremnik kave u zrnu pun.

A Oprez: da biste izbjegli ostecenje uredaja, u mlinac nemojte ulijevati vodu.

+ Provjerite je li spremnik za vodu pun. Ako nema dovoljno vode, uredaj ¢e prikazati upozorenje.
+ Pogledajte poglavlje 7.A ,PUNJENJE SPREMNIKA ZA VODU” u vodicu za brzi pocetak rada.
-+ Postavite salicu ili salice ispod mlaznica za kavu.

+ Odaberite zeljeni napitak.

+ Promijenite postavke.

Vise informacija potrazite u poglavlju 2 ,POSTAVKE NAPITAKA” u vodi¢u za brzi pocetak rada.

KAKO ZAUSTAVITI PRIPREMU NAPITKA USRED PRIPREME?

Pripremu mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku tako da pritisnete tipku Back. b

A Imajte na umu da pritiskom tipke uzrokujete ponovno postavljanje uredaja, $to moze potrajati do 30 sekundi. Ta je faza
normalna. Kad je ciklus prekinut, priprema se ne zaustavlja odmah. Uredaj ce zavrsiti ciklus i otkazati pripremu.

HRVATSKI
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KAKO AKTIVIRATI FUNKCIJU PRIPREME DVA NAPITKA?

Uredaj vam omogucuje da istovremeno pripremite dvije 3alice napitka. Funkcija pripreme dva napitka funkcionira tako da
jednostavno dvaput zaredom pritisnete odabir. To je moguce rabiti za sve napitke (osim CPi=).

KAKO AKTIVIRATI FUNKCIJU PRIPREME TAMNE KAVE? (2P

Funkcija ,DARK” (Tamna kava) omogucuje vam da povecate intenzitet (jakost) kave.

Omoguciti ili onemoguciti je mozete na razlicite nacine:

« Prije odabira Zeljenog napitka, jednostavno pritisnite DARK (Tamna kava).

- Tijekom pripreme napitka i dok je mljevenje u tijeku: mozete pritisnuti DARK (Tamna kava).

+ Tako da odaberete ,DARK” (Tamna kava) na izborniku Settings (Postavke). Da biste to ucinili, odaberite izbornik Settings

(Postavke) tako da pritisnete..., @ a zatim Settings (Postavke) -> Drinks settings (Postavke napitaka) -> Dark (Tamna kava).

Funkcija ¢e nakon toga biti omogucena za sve napitke vrste ,kava”: P, P&, 8.
isto mozete uciniti i da biste je onemogucili.

KAKO AKTIVIRATI FUNKCIJU ZA DODATNI ESPRESSO? [+P

Funkcija ,Extra shot” (Dodatni espresso) omogucuje vam da dodate espresso na kraju odabranog napitka.

Omoguciti ili onemoguciti je mozete na razlicite nacine:

+ Prije odabira Zeljenog napitka: jednostavno pritisnite EXTRA SHOT (Dodatni espresso).

- Tijekom pripreme napitka

+ Odabirom opcije ,EXTRA SHOT” na izborniku Settings (Postavke). Da biste to ucinili, odaberite izbornik Settings (Postavke)
tako da pritisnete..., @ a zatim Settings (Postavke) -> Drinks settings (Postavke napitaka) -> EXTRA SHOT (Dodatni espresso).
Funkcija ¢e nakon toga biti omogucena za napitke u nastavku. P, P, B, &, P

Isto mozete uciniti i da biste je onemogucili.

MLIJECNI NAPICI
&

" Savjeti

Za pripremu pjene od mlijeka trebali biste odabrati pasterizirano trajno mlijeko iz hladnjaka (3 - 5 °C). Uporaba posebnih
mlijeka (mikrofiltriranog, sirovog fermentiranog, obogacenog) ili biljnog mlijeka (rizinog, zobenog ili bademovog) moze
dovesti do nezadovoljavajucih rezultata u pogledu kvalitete i kolicine pjene. Mlijeko (bilo da je u plasti¢noj ili staklenoj
boci) nakon otvaranja treba cuvati u hladnjaku pri temperaturi od 4 °C ili nizoj. Mlijeko obi¢no mozete ¢uvati od 5 do 7
dana.

KAKO ZAPOCETI PRIPREMU MLIJECNOG NAPITKA?

« Prikljucite cijev za mlijeko na desnu stranu bloka ,One Touch Cappucino”.

« Uronite drugi kraj cijevi (metalnu stranu) u posudu napunjenu mlijekom ili izravno u bocu mlijeka.

- Stavite Salicu ili salice ispod mlaznica.

- Odaberite mlijecni napitak po vlastitom izboru (volumen, jacinu kave, x2, dodatni espresso).

« Priprema e zapoceti pripremom pjene od mlijeka, nakon ¢ega ce uslijediti protok kave, ili obrnuto, ovisno o receptu.

- Volumen je moguce prilagoditi tipkama \/ ili /N tijekom pripreme.

Ove faze obavljaju se automatski nakon ¢ega je va$ napitak spreman za konzumaciju.

Za vi$e informacija pogledajte pocetak poglavlja 5.A ,PRIPREMA MLIJECNOG NAPITKA” u vodi¢u za brzi pocetak rada.

n Vazno: na kraju svakog recepta uredaj preporucuije ispiranje mlijeka. To vam preporu¢ujemo da biste osigurali optimalnu
higijenu iispravan rad vaseg sustava za mlijeko. Vise informacija potrazite u poglavlju 5.B ,,BRZO ISPIRANJE NAKON PRIPREME
MLIJECNOG NAPITKA (30 s)” u vodi¢u za brzi pocetak rada.
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PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA CAJEVA

KAKO ZAPOCETI PRIPREMU RAZLICITIH VRSTA CAJEVA?

p Savjeti

Uredaj vam omogucuje pripremu tri vrste ¢aja (zeleni caj, crni ¢aj i ostali ¢ajevi). Volumen napitka mozete prilagoditi
vlastitom ukusu. Temperatura vruce vode prilagodava se odabranom napitku.

- Odaberite ikonu \TP
- Odaberite napitak i pritisnite OK.
« Volumen je moguce prilagoditi tipkama Vii AN tijekom pripreme.

OPCENITO ODRZAVANJE

Provodenje odgovarajuc¢eg odrzavanja produljit ¢e vijek trajanja vaseg uredaja i oCuvati autenti¢an okus kave. 1z higijenskih
razloga preporucujemo da aparat za pripremu kave isperete svakoga dana ili kada ga neko vrijeme ne upotrebljavate (dulje od
2 dana). Moguce je postaviti i automatsko ispiranje koje jam¢i kavu najboljeg okusa i optimalnu higijenu. Pogledajte poglavlje
OSTALE FUNKCIJE.

ODRZAVANJE SPREMNIKA KAVE U ZRNU | POSUDA ZA KAPLJEVINU

U posudi za kapljevinu skuplja se iskoristena voda, a u spremniku kave u zrnu nalaze se iskoristena zrna.

n Vazno: posuda za kapljevinu omogucuje vam prikupljanje vode ili kave koja je izasla iz uredaja tijekom i nakon pripreme.
Vazno je da uvijek stoji na mjestu i da je svaki dan ispraznite i ocistite. Dva narancasta plovka u posudi za kapljevinu oznacavaju
kada je vrijeme za praznjenje vode iz spremnika.

KAKO ISPRAZNITI 1 OCISTITI POSUDU ZA KAPLJEVINU?

Pogledajte poglavlja 9.A ,PRAZNJENJE POSUDE ZA KAPLJEVINU” i 9.B ,REDOVITO CISCENJE POSUDE ZA KAPLJEVINU”
u vodicu za brzi pocetak rada.

Buduci da je posuda u kontaktu s mlijekom i kavom, iz higijenskih razloga savjetujemo vam da svakoga dana svaki dio rastavite
i oCistite s pomocu spuzve i tople otopine sredstva za cis¢enje. Preporucujemo i da svaki dio ostavite da se osusi na zraku prije
nego sto ga sastavite i vratite u uredaj.

Nista nemojte stavljati u perilicu posuda.

KAKO ISPRAZNITI 1 OCISTITI SPREMNIK KAVE U ZRNU?

Pogledajte poglavlja 8.A ,PRAZNJENJE SPREMNIKA KAVE U ZRNU” i 8.B ,REDOVITO CISCENJE SPREMNIKA KAVE U ZRNU”
u vodicu za brzi pocetak rada.

Kada uredaj to od vas zatrazi.

Spremnik kave u zrnu mozete isprazniti redovito i prije nego sto to uredaj od vas zatrazi, no kada uredaj zasvijetli, to ¢ini da bi
oznacio da je spremnik zaista ispraznjen. Iz higijenskih razloga preporu¢ujemo da spremnik kave u zrnu svakoga dana ocistite
s pomocu spuzve i tople otopine sredstva za cis¢enje. Preporuc¢ujemo i da ostavite taj dio da se osusi na zraku prije nego $to
ga vratite na mjesto.

Nista nemojte stavljati u perilicu posuda.

n Vazno: ako spremnik kave u zrnu i posudu za kapljevinu ne praznite redovito kako je navedeno ranije u uputama, moZete
ostetiti uredaj.

HRVATSKI
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ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA VODU | SPREMNIKA KAVE U ZRNU DRUGI ZADACI ODRZAVAN

KADA | KAKO OCISTITI SPREMNIK ZA VODU?

Da biste zadrzali bolju aromu kave, zbog kvalitete vode i higijenskih razloga savjetujemo da spremnik za vodu svakoga dana OdrZavanje

Potreban pribor + potrebne
radnje

Objasnjenje

HRVATSKI

ocistite vru¢om vodom iz slavine i cetkom za pranje boca. Preporucujemo i da ostavite taj dio da se osusi na zraku prije nego "lspirani . o P . ) ] )
M . . spiranje kave Preporucujemo da sustav za Omogucuje vam ciscenje sklopa za kavu vaseg | O Postavite posudu ispod mlaznica
sto ga vratite na mjesto. 45s5-30ml" kavu isperete svakoga dana ili uredaja. Tijekom tog se postupka rabi samo za kavu O Pritisnite
kada ga ne upotrebljavate neko | vruca voda. Osigurava se autenti¢an okus kave. | O Odaberite ,Maintenance”
KADA I KAKO OCISTITI SPREMNIK KAVE U ZRNU? vrijeme (dulje od 2 dana). (Odrzavanje), a zatim ,Rinsing”
Zrna kave mogu ostaviti masne tragove na posudi za kavu, $to mozZe utjecati na kvalitetu same kave. Da biste o¢uvali okuse kave (Ispiranje)
i zbog higijenskih razloga preporuc¢ujemo da posudu prilikom svakog punjenja prebrisete mekom i suhom krpom. Automatsko ispiranje prilikom
ukljucivanja uredaja moze se
Oprez: nemojte Cistiti vodom jer voda u spremniku kave u zrnu moze ostetiti ureda;j. aktivirati i putem odjeljka, Settings”
(Postavke)
ODRiAVANJE SUSTAVA ZA MLUEKO "Cis¢enje Kada uredaj to od vas zatrazi. Radi ocuvanja najboljeg okusa kave i iz Potreban pribor: 1 KRUPS tableta
uredaja higijenskih razloga, savjetujemo vam da uredaj | za ¢i$éenje i posuda s kapacitetom
13 min - 600 ml" Listite i odmascujete. Time jam¢ite optimalno | od najmanje 600 ml.
- T bor ocuvanje aroma vaseg napitka. Pogledajte 10. poglavlje
ODRZAVANJE Objasnjenje Potreban pribor: »POTPUNO AUTOMATSKO
"Ispiranje mlijeka Nakon svakog mlije¢nog Omogucuje vam da isperete sklop za mlijeko na uredaju. CISCENJE UREDAJA 3 PUTA
(10s-20ml)" napitka, kada uredaj to zatrazi. | Ispiranje sustava za mlijeko mozete pokrenuti u bilo kojem GODISNJE - 13 MIN”
trenutku putem izbornika ,Maintenance” (Odrzavanje) u vodicu za brzi pocetak rada.
Ruéno ispiranje crijeva | Nakon svakog mlije¢nog "Ciscenje je iz higijenskih razloga potrebno nakon svake Vruca voda + sredstvo Cidcenje mozete provesti i kada
za mlijeko (30's) napitka. pripreme mlijecnog napitka. To obuhvaca pazljivo i ruéno | za ¢is¢enje Zzelite tako da pritisnite @ i zatim
ciscenje cijevi i priklju¢aka vru¢om vodom nakon svake ,Maintenance” (Odrzavanje).
:E;E:aej'te poglavije 5.8,BRZ0 ISPIRANJE NAKON "Uklanjanje ka"menca Uredaj vas obavjeétfava kad je ”VUkIanjanAjem kamer}ca iz ured.ajja osigurat Potr.e.bar:u pliibor: 1 KRUI?S tableta
PRIPREME 20 m - 600 ml potrebno pokrenuti program za | cete pravilan rad te cete ukloniti sve naslage za ' aiposudas
MLUECNOG NAPITKA” u priruéniku za brzi pocetak rada” uklanjanje kamenca kamenca. kapacitetom od najmanje 600 ml.
" Taj korak vrlo je vazan da bi se osigurao Uredaj ce vas obavijestiti kad bude
Cisc¢enje sustava za 1z higijensk.ih razlogaﬂ ) To obuhvaca redovito rastavljanje i ¢is¢enje uklonjivog Vruca voda + sredstvo pravilan rad i vijek trajanja vaseg uredaja." potrebno pokrenuti program
mlijeko pfepé_fufujenjo da“_cu_ell sustav | bloka,One Touch Cappuchino”: qugledajte 6. za Cicenje + igla za uklanjanja kamenca.
zaahl:!J:kZar::r;igcztrlzo - poglavlje,,DUBIN”SKO RLlJvCNO CISFEN{E SUSTAVA ZA ciscenje 0O Kada se dosegne razina za
vakoga garedovi MLIJEKO - 5 MIN" u vodi¢u za brzi pocetak rada. upozorenje za uklanjanje kamenca
rabite ili ako ga neko vrijeme .
ne upotrebljavate (dulje od te se ono prikaze na zaslonu,
2 dana). OK pritisnite da biste pokrenuli
program, a da biste ga odgodili,
n . pritisnite €.
Vazno: iz higijenskih razloga i da biste svaki put dobili jednaku pjenu, preporu¢ujemo vam da cijev za mlijeko i mlaznice Nakon $to postupak zapoéne
mijenjate otprilike svaka tri mjeseca. Ta dodatna oprema dostupna je na internetskoj stranici KRUPS.fr. pratite upute koje se pojave na
zaslonu. Uklanjanje kamenca
moguce je pokrenuti putem
izbornika,,Maintenance”
(Odrzavanje) ->,Descaling”
(Uklanjanje kamenca).
Pogledajte 11. poglavlje
~PROGRAM ZA UKLANJANJE
KAMENCA - 20 min 3 PUTA
GODISNJE” u vodi¢u za brzi
pocetak rada.

n Vazno: program odrzavanja ne morate pokrenuti ¢im to uredaj zatrazi, no morate to uciniti relativno brzo nakon toga.
Ako se postupak cis¢enja odgodi, na zaslonu ce svijetliti upozorenje sve dok se postupak ne obavi.

n Vazno : Ako uredaj iskopcate iz izvora napajanja tijekom odrzavanja ili u slu¢aju nestanka struje program cis¢enja nastavit
e se ispocetka. Tu radnju nece biti moguce odgoditi: protok vode nuzno je isprati. U tom ¢e vam slu¢aju mozda biti potrebna
nova tableta za ¢iscenje.
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DRUGE FUNKCLJE

KAKO PRISTUPITI POSTAVKAMA UREDAJA?

Na uredaju KRUPS Intuition postoji mnogo postavki, slobodno ih isprobajte! To ¢e vam omoguciti da dodatno prilagodite svoje

iskustvo.

Izborniku Settings (Postavke) moguce je pristupiti putem tipke @ koja omogucuje pristup opcenitom izborniku (postavkama
uredaja, odrzavanju i informacijama o proizvodu).

POSTAVKE

Ako odaberete Settings (Postavke), moZete unijeti izmjene kojima Zelite poboljsati udobnost uporabe i prilagoditi uredaj svojim
preferencijama. Glavne su dostupne postavke:

Date (Datum)

Postavljanje datuma jest obavezno, osobito ako se upotrebljava ulozak za uklanjanje kamenca.

Clock (Sat) Moguce je odabrati sat s 12-satnim ili 24-satnim prikazom vremena.
Language (Jezik) Medu navedenim opcijama moguce je odabrati jezik po vlastitom izboru.
Unit of

measurement Moguce je odabrati mjernu jedinicu - ml ili oz.

(Mjerna jedinica)

Screen brightness
(Svjetlina zaslona)

Svjetlinu zaslona moguce je postaviti prema vlastitim preferencijama.

Coffee temperature
(Temperatura kave)

Temperaturu napitaka od kave moguce je namjestiti na jednu od tri razine.

Tea temperature
(Temperatura ¢aja)

Temperaturu ¢aja moguce je postaviti na jednu od tri razine.

Water hardness
(Tvrdoca vode)

Razinu tvrdoce vode potrebno je postaviti na vrijednost od 0 do 4. Pogledajte poglavlje ,Mjerenje
tvrdoce vode”

Auto on

(Automatsko U odabrano je vrijeme moguce automatski pokrenuti prethodno zagrijavanje uredaja.

ukljucivanje)

Auto-off - ) " . . ; . .
Moguce je odabrati duljinu vremena nakon kojeg se odabrani uredaj automatski zaustavlja

(Automatsko )

P e (razdoblje neuporabe).

iskljuc¢ivanje)

Auto rinsing s R, - ) . - Lo

(Automatsko Moguce je odabrati zelite li da se prilikom pokretanja uredaja aktivira automatsko ispiranje izlaza za

Lo kavu.

ispiranje)

Drinks settings
(Postavke napitaka)

Ovdje uredaj mozete vratiti na zadane postavke. Mozete i trajno aktivirati funkciju tamne kave i
funkcije za dodatni espresso.

Da biste zatvorili izbornik Settings (Postavke), pritisnite ] ili tipku Settings (Postavke).

Ako uredaj iskopcate iz izvora napajanja, postavke (osim datuma i vremena) ¢e biti spremljene u memoriji.

INFORMACIJE

Izbornik ,Info” (Informacije) pruza pristup brojnim informacijama o uporabi i odredenim fazama vijeka trajanja vaseg uredaja.
Osim toga, obavijestit ¢e vas i o odrzavanju. Glavne su dostupne informacije:

Drinks prepared
(Pripremljeni napici)

Prikazuje broj pripremljenih napitaka.

Coffee circuit cleaning
(Cigc¢enje sklopa za kavu)

Oznacava da je Cisc¢enje potrebno provesti nakon x ciklusa.

Descaling (Uklanjanje

kamenca)

Oznacava da je uklanjanje kamenca potrebno provesti nakon x ciklusa.

Filter (Filter)

Oznacava da je filter potrebno promijeniti za x dana ili x litara.

Da biste zatvorili izbornik Info (Informacije), ) pritisnite ili tipku Settings (Postavke).
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ODGOVORI NA VASA PITANJA

RAD

1. Uredaj prikazuje kvar, softver je zamrznut ILI uredaj ne radi ispravno.
@) Iskljucite i iskopcajte uredaj iz izvora napajanja, izvadite patronu za filtriranje, pri¢ekajte 1 minutu i ponovno pokrenite
uredaj.
Za pokretanje pritisnite i drzite tipku za ukljucivanje/isklju¢ivanje barem 3 sekunde.
2. Uredaj se ne ukljucuje nakon sto je pritisnuta tipka za uklju¢ivanje/iskljucivanje (koja je zadrzana barem 3 sekunde).
© Provjerite osigurace i uti¢nicu koja je dio vase strujne mreze. Provjerite jesu li dva priklju¢ka ispravno umetnuta u utiénicu.
3. Tijekom ciklusa doslo je do nestanka struje.
@ Uredaj se automatski ponovno pokrece kad ga ponovno ukljuite.
4. Mlinac radi iako je prazan.
@ To je normalno ako se dogada povremeno i u mlincu nema kave u zrnu ili je ima malo. Mlinac moze raditi i do 10 sekundi
ako je prazan da bi znao kolika je potrosnja i osigurao ispravan rad funkcije.
©®u spremniku ima kave u zrnu:
- Kava je mozda premasna i stoga je uredaj ne moze pravilno prepoznati. Mozete pomoci zrnima da produ kroz spremnik
i vidjeti hoce li nakon toga ponovno poceti raditi. Preporuc¢ujemo da ipak promijenite vrstu kave (pogledajte funkciju za
vrstu kave u zrnu).
« Rabim istu kavu koja je do sada dobro funkcionirala: obratite se korisni¢koj podrsci tvrtke KRUPS.

UPORABA
1. Mlinac ispusta neobi¢ne zvukove.
@ U mlincu se vjerojatno nalaze strane tvari. Pokusajte ga ocistiti usisavacem ili se obratite korisnickoj podrici tvrtke KRUPS.
2. Ispod uredaja ima vode.
© Prije skidanja posude za kapljevinu pricekajte 15 sekundi nakon istjecanja kave da bi uredaj pravilno dovrsio ciklus.
@ Provjerite je li posuda za kapljevinu pravilno postavljena na uredaj. Posuda za kapljevinu uvijek mora biti na svom mjestu
¢ak i kad se uredaj ne rabi.
@ Provjerite nije li posuda za kapljevinu puna.
3. Tipka za namjestanje finoce mljevenja tesko se okrece.
(@ Okrenite tipku za namjestanje finoce mljevenja samo kad mlinac radi.
4. Uredaj nije izbacio kavu.
@ Doslo je do incidenta tijekom pripreme.
Uredaj ¢e se automatski ponovno pokrenuti i biti spreman za novi ciklus.
5. Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave u zrnu.
© Za uklanjanje mljevene kave iz spremnika kave u zrnu upotrijebite usisavac.
6. Voda tece iz mlaznica za kavu kad uredaj prekine s radom.
©@To je normalno. Rije¢ je o procesu automatskog ispiranja da bi se o¢istile mlaznice za kavu i da bi se osiguralo da nisu
blokirane.

PARA | MLIJEKO
1. Protok mlijeka u uredaju djelomi¢no je ili u potpunosti blokiran.
Ocistite blok ,One Touch Cappuccino”.
Pogledajte vodi¢ za brzi po¢etak rada — ,DUBINSKO RUCNO CISCENJE
SUSTAVA ZA DISTRIBUCIJU MLIJEKA - 5 MIN”.
2. Ne izlazi para.
a. Ako para ne izlazi pravilno pri prvoj upotrebi ciklusa za paru: provjerite nije li izlaz za paru blokiran. Pogledajte iznad:
,Protok mlijeka u uredaju djelomic¢no je ili u potpunosti blokiran”.
Sljededi postupak provedite samo jednom:
Ispraznite spremnik za vodu i privremeno izvadite patronu za sustav filtriranja vode Claris. Spremnik napunite mineralnom
vodom koja sadrzi veliki udio kalcija (> 100 mg/l) i u posudi vise puta uzastopno pokrenite ciklus za paru (od 5 do
10 ciklusa) sve dok ne dobijete neprekinuti mlaz pare. Vratite patronu u spremnik.
b. Mlaznica za paru ranije se rabila:
Provjerite nije liizlaz za paru blokiran. Pogledajte iznad: ,Protok mlijeka u uredaju djelomi¢no je ili u potpunosti blokiran”.
Ako problem nije rijeSen ni nakon gore navedenih koraka, obratite se servisnom centru.
3. Iz resetke na posudi za kapljevinu izlazi para.
@ Ovisno o vrsti pripreme, moze do¢i do pojave pare iz reetke posude za kapljevinu.
4. Para se pojavljuje ispod poklopca posude za kavu u zrnu.
© Provijerite nije li otvor za tabletu za ¢is¢enje ispod poklopca (L) pravilno zatvoren.
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ODRZAVANJE
1. Uredaj nije zatrazio uklanjanje kamenca.
@ Ciklus uklanjanja kamenca potreban je nakon velike koli¢ine pripremljenih mlije¢nih napitaka il napitaka s vru¢om vodom.
Ako konzumirate samo kavu, uklanjanje kamenca nije potrebno obavljati tako cesto.
2. U posudi za kapljevinu ima mljevene kave.
@ U posudi za kapljevinu moze doci do pojave manje koli¢ine mljevene kave. Uredaj je dizajniran tako da uklanja visak
mljevene kave da bi zona propustanja ostala ¢ista.
3. Intuitivni svjetlosni indikator i dalje svijetli nakon sto ste ispraznili posudu za kavu u zrnu.
© Ponovno vratite posudu za kavu u zrnu na mjesto.
4. Kad napunite spremnik za vodu, intuitivni svjetlosni indikator nastavlja svijetliti.
© Provijerite je li spremnik pravilno postavljen.
Plovci na dnu spremnika moraju se slobodno kretati. Provjerite i otpustite plovke ako je to potrebno.

NAPICI
1. Kava presporo istjece.
() Okrenite tipku za ,fino¢u mljevenja” udesno da biste dobili grublje mljevenu kavu (to moze ovisiti o vrsti kave).
@ Obavite ciklus ispiranja ili pak nekoliko njih.
@ Zamijenite patronu za sustav filtriranja vode Claris.
2. Kava je prelagana ili nema dovoljno bogat okus.
@ Provjerite ima li kave u spremniku kave u zru te protjece li prema dolje pravilno.
© Izbjegavajte uporabu masne, karamelizirane kave ili kave s okusom koja se mozda nece pravilno moci obraditi.
@ Smanijite koli¢inu pripreme i povecajte jakost pripreme s pomocu funkcije jakosti kave. Okrenite tipku za ,fino¢u mljevenja”
da biste dobili finije mljevenu kavu. Pripremite napitak u dva ciklusa s pomocu funkcije za 2 3alice.
3. Espresso ili kava nisu dovoljno vrudi.
© Povecajte temperaturu kave u postavkama uredaja. Zagrijte 3alicu tako da je isperete vru¢om vodom prije pocetka
pripreme napitka.
© Prije pripreme kave provedite postupak ispiranja sklopa za kavu. Funkcija ispiranja kave tijekom pokretanja uredaja moze
se aktivirati u postavkama / automatskom ispiranju
4. Cista voda te¢e iz mlaznica za kavu prije svake kave.
(@ Na pocetku pripreme recepta dolazi do procesa predinfuzije, $to moze dovesti do toga da iz mlaznica za kavu te¢e mala
koli¢ina vode.
Ako se bilo koji od ovih problema nastavi, obratite se sluzbi za korisnike tvrtke KRUPS.

ODLAGANJE U OTPAD
U nekim uredajima nalazi se baterija kojoj iz sigurnosnih razloga mogu pristupiti samo serviseri. Za zamjenu baterije obratite
se najblizem servisu.

Vazno: uredaj sadrzi materijale koji se mogu ponovno upotrijebiti i reciklirati. Sudjelujemo u zastiti okolisa! Odlozite ga u
reciklazno dvoriste radi daljnje obrade.

JAMCITI

Jamstvo se ne primjenjuje u sljedecim slucajevima:

- prisutnost stranih tvari u mlincu

- u spremnik za kavu u zrnu stavljena je mljevena kava

- patrona za sustav filtriranja vode Claris nije rabljena prema uputama koje je dao KRUPS

- u slucaju nedostatka uklanjanja kamenca, ¢isc¢enja ili redovitog odrzavanja.

Sav rad na uredaju mora obaviti ovlasteni centar tvrtke KRUPS.

Automatski uredaj za kavu/espresso smije se upotrebljavati samo za pripremu kave, vruce vode ili pjene od mlijeka.
Proizvodac: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francuska.
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